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NA KAZDODENNE POUZ{VANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK Bezpe¢nostné pokyny a Navod na pouzivanie
WHIRLPOOL a udrzbu spotrebica si mozete stiahnut na
Ak chcete dostavat komplexnejsiu pomoc @WWW nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
=/ a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj a podla pokynov na zadnej strane tejto
spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register brozurky.

' Pred zac¢iatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
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1. ZAP/VYP 4, SPAT 7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS
Na zapnutie a vypnutie rdry alebo Na ndvrat na predchadzajuce Na rolovanie v menu a zvySovanie
zastavenie aktivnej funkcie. zobrazenie. nastavenia alebo hodnét funkcie.
2. MENU/PRIAMY PRISTUP Pocas pripravy jedla umoziuje 8. MOZNOSTI/PRIAMY PRISTUP
K FUNKCIAM menit nastavenia. K FUNKCIAM
Na rychly pristup k funkcidam a do 5. DISPLEJ Na rychly pristup k funkciam,
menu. o ) ’ 6. POTVRDIT naitq\l/(e,niam a oblubenym
3. NAVIGACNE TLACIDLO MINUS Na potvrdenie zvolenej funkcie povoz am.
Na rolovanie v menu a znizovanie alebo nastavenej hodnoty. 9. START
nastavenia alebo hodnét funkcie. Na spustenie funkcie s pouzitim
$pecifickych alebo zakladnych
nastaveni.
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PRISLUSENSTVO

ROST

Umoznuje efektivnu cirkuldciu
horuceho vzduchu. Jedlo polozte
priamo na rost alebo nan polozte
plech na pecenie alebo plechové ¢i
iné teplovzdorné nadoby. Pri priprave
jedal priamo na roste na nizsiu Uroven poden
umiestnite nadobu na odkvapkavanie. Mozno ho tiez
umiestnit bud priamo na odkvapkavaciu nadobu alebo
parnu nadobu na tej istej Urovni.

NIE

Pouziva sa ako plech na pecenie pri
funkcii ,Horuci vzduch” a ,Horuci
vzduch + Para” na pripravu masa, ryb,
/ zeleniny alebo réznych druhov chleba

— —asladkého peciva. Hodi sa aj ako
podlozka pod teplovzdorné nadoby, aby ste ich
nemuseli polozit na dno rdry. Mozno ho tiez pouzit ako
nadobu na odkvapkavanie. Ked ho postavite pod rost
alebo parnu nddobu, zachytéava stavy.

PARNA MISKA

Ulahcuje cirkuldciu pary a napomaha
> rovhomernému prepeceniu jedla.
Na zachytévanie $tavy polozte

uroven.

Mnozstvo a typy prislusenstva sa mozu menit v zavislosti od
zakupeného modelu.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte ro$t vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsiva vodorovne, rovnako ako
rost.

Pred kupou dalsieho prislusenstva, ktoré je v ponuke
na trhu, sa presvedcte, ¢i su nadoby teplovzdorné
a vhodné na parenie.

NADOBA NA VODU
Naplnte ju pitnou vodou zakazdym, ked
pouzivate funkcie pary.
Nadoba na vodu je lahko pristupna po
otvoreni dvierok. Vyberiete ju tak, Ze ju
trochu nadvihnete a potiahnete k sebe. Pred
umiestnenim nadoby na vodu do drziaka zabezpecte,
aby bola vodovodna rurka v spravnej polohe v dutine
na hornom okraji nadoby na vodu.
Naplriite nddobu na vodu az po znacku ,MAX" a vloZte
ju do drziaka. Vrchna a prava strana nadoby na vodu
by sa mala dotykat bokov drziaka. Nadobu na vodu
Uplne zasunte do drziaka a potom zatlacte dolu, az
zapadne na miesto. Po kazdom pouziti nadobu na vodu
vyprazdnite. Vylejte aj vodu z trubicky.

SPONGIA
B Na odstranovanie kondenzatu, ktory
“ sa vytvori pocas pecenia.
Nenechdvajte ju v nadobe na vodu.

Dalsie prisluenstvo, ktoré nie je prilozené, sa da kapit
samostatne v popredajnom servise.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

Ak chcete vodiace listy vybrat, vysunte ich dopredu,
potiahnite k sebe a vyberte z drziakov. (a)

+ Privsddzani ich nasadte do drziakov opatrnym
zatlacenim nadol, az zapadnu na miesto. (b)

bﬂz ;—Q/‘
D —— i)
Q) Q
e — ———
= —_— [
a b.

Medzi vichom naddoby a stenami priestoru na
pripravu jedal musi byt medzera najmenej 30 mm,
aby mohla para dostatocne prudit.
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FUNKCIE

y 6™ SENSE

sense Na vyber jedného z mnozstva vopred nastavenych
receptov, ktoré vam umoznia pripravovat cestoviny,
ryzu, vegetarianske jedla, maso, ryby, hydinu, prilohy,
pizze, chlieb, kolace, vajicka a mucniky efektivnejsie.
Tieto funkcie automaticky zvolia najvhodnejsiu teplotu
a sposob pripravy pre vietky typy jedla. Po vyzve len
oznacte typ jedla a zvolte ¢as pripravy z navrhovaného
intervalu.

}:}@ HORUCI VZDUCH + PARA

Funkcia na pripravu jedal, ktoré su zvonka
chrumkavé, ale vnutri makké a stavnaté. Je vhodna
predovsetkym na pecenie kusov mdsa alebo hydiny,
ryb, zemiakov, mrazenych hotovych jedal, zdkuskov
a dezertov.

fol e 5 & H
Chlieb 180 - 190 Sst'fezén; 35-40 | 2
Morcacie prsia 200-210 Stredna 50-60 ‘..%., ‘L
Rebierka 160-170 | Nizka | 80-90| 2 1~
Pecené ryby 190-200  Nizka | 15-25 2 1~
Pecend zelenina 200 - 210 Slsan?ia_ 20-30 2 1

HORUCI VZDUCH

Na pripravu jedal spésobom, pri ktorom
dosiahnete podobné vysledky ako pri pouziti obycajnej
rary. Pri tejto funkcii vam odporucame pouzivat rost,
pretoze umoznuje efektivnu cirkulaciu vzduchu.
Pripadne mézete pri niektorych jedlach, ako su susienky
alebo rozky pouzit plech na pecenie.

fof &l e ¢ =
Torty (pecené) Ano 160 35-40 “_“2:%
Susienky Ano | 150-165 = 12-15 | 2
Odpalované cesto Ano | 190-200 @ 25-30 ‘i
Rolady Ano 230 7-8 2
Slané kolace Ano | 180-190 35-40 @ %
Krehké pecivo Ano | 180-190 & 15-20 @ 2
Mraz. pikant. kridla Ano | 190-200 15-18 @ %

SPECIALNE

UKONCENIE

Na optimalizaciu pripravy hotovych jedal, aby
zostali makké a stavnaté. Tato funkcia umoznuje,
aby sa hotové alebo ¢iasto¢ne predvarené jedl3,
ako su pecené kusy masa, ryb a gratinované jedla
znovu rovnhomerne ohriali. Odporic¢ame ulozit
jedlo do nadoby na rost na 3. Urovni alebo priamo
do parnej nadoby na 3. droven a pod to umiestnit
odkvapkavaciu nadobu. Teplotu rdry nastavte na
konecnu teplotu jedla, ktord chcete dosiahnut.

fol e ¢ H

Hotové jedla 100 18-25 19_2..9" ﬂ
Polievka / vyvar 100 20-25 au;:ﬁ
Zelenina 100 | 20-25 3,21
RyZa / cestoviny 100 15-20 19_.':’._9" ﬂ
Zemiaky 100 | 20-25 3 21
Mésové rezne 100 15-20 m_j:’__g[ ﬂ
Méso v omacke 100 25-30 “_;,_,
Rybie filé 100 | 10-15 3, 21
KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rdra eSte horuca po cykle pripravy
jedla.

KONZERVOVANIE

Na zavdranie ovocia a zeleniny.

Odporuc¢ame pouzivat iba Cerstvé, kvalitné
ovocie a zeleninu. Naplrite pohare ovocim alebo
zeleninou (podla moznosti predvarenymi) a zalejte
konzervovacim nalevom, cca 2 cm od horného
okraja pohara. Potom volne nasadte viecka bez
utiahnutia.

Rost polozte na Uroven 2, poden dajte
odkvapkdvaciu nadobu a pohare postavte na

rost. Pripadne moézete pohare postavit rovno na
odkvapkavaciu nadobu. Aktivujte funkciu. Po
skonceni napevno utiahnite viecka (ruky si chrante
$pecidlnymi rukavicami alebo teplovzdornou
handri¢kou) a nechajte vychladnut na izbovu
teplotu.

Upozornenie: Na dokladné vycistenie pohdrov vam
odporucame pouzit funkciu ,Dezinfekcia”.
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« JOGURT

Na pripravu jogurtu. Pred aktivovanim funkcie
pridajte cca 100 g ¢erstvého plnotu¢ného jogurtu
dostupného na trhu na jeden liter plnotu¢ného
mlieka izbovej teploty.

Upozornenie: Ak pouZijete nepasterizované mlieko, najprv
ho privedte do mierneho varu a nechajte vychladnut na
izbovu teplotu.

Nalejte zmes do teplovzdornych poharov, prikryte
ich teplovzdornymi vieckami alebo féliou a potom
ulozte na rost uloZzeny na Urovni 2. Zvolte funkciu

a nastavte dobu pripravy na pat hodin (teplotu
nemozno menit). Po skonceni funkcie nechajte
jogurt pred podavanim niekolko hodin vychladnut
v chladni¢ke. Vydrzi 1 — 2 tyzdne. Do 5 - 7 dni
mozete trochu z tohto jogurtu pouzit na pripravu
dal3ej davky.

Upozornenie: Naradie a nddoby na pripravu jogurtu vam
odporuc¢ame dbkladne vycistit pomocou funkcie
,Dezinfekcia”.

« DEZINFEKCIA

Na dezinfekciu detskych flasiek alebo nadob parou.
PolozZte rost na odkvapkavaciu nadobu na 1. droven
a flasky alebo nadoby poloZzte nan tak, aby bolo
medzi nimi dost priestoru a para sa dostala ku
vsetkym castiam.

Ok VARENIE V PARE

Na varenie prirodzenych a zdravych jedal v pare,
aby sa zachovala prirodzena nutri¢nd hodnota potravin.
Tato funkcia je zvlast vhodna na pripravu zeleniny, ryb
a ovocia a tiez na blansirovanie. Ak nebude uvedené
inak, pred umiestnenim jedla do rdry odstrarite vietky
obaly a foliu. Pred pouzitim tejto funkcie musi byt
teplota rdry menej ako 100 °C. Ak tomu tak nie je, pred
zapnutim nechajte rdru vychladnut.

fof e ¢ H
Halusky 90 -100 10-15 13?[ .
Rybacia paitéta 75-80 | 60-90 |2,
Varené vajicka 90 20-25 |3,
Cvikla 100 50-60 3, 1
Cervenéa kapusta 100 30-35 12_2_9, .
Biela kapusta 100 25-30 3, 1
Biela fazula 100 75-90 3,21

%, | OHREV PAROU

Na ohrev hotovych jedal, ktoré su zmrazené,
vychladené alebo maju izbovu teplotu. Tato funkcia
vyuziva paru na jemné ohriatie jedla bez vysusenia,
¢im sa zachova jej povodna chut. Vysledok bude lepsi,
ked'sa jedlo nechd niekolko minut odstat. Odporuc¢ame
umiestnit mensie alebo tensie kusy jedla v strede

a vacsie a hrubsie kusy okolo vonkajsieho okraja. Ak
pouzijete parnd nadobu, dajte pod nu odkvapkavaciu
nadobu, aby sa pozbierala vsetka kvapalina vytekajuica
zjedla.

VA ROZMRAZOVANIE PAROU

~! Na rozmrazovanie akychkolvek potravin. Potraviny,
ako je mdso a ryby, vkladajte do parnej misky bez obalu na
3. uroven. Na nizsiu uroven pod ne podlozte odkvapavaciu
misku na zberanie vody. Ak chcete dosiahnut najlepsie
vysledky, nerozmrazujte potraviny Uplne, ale nechajte
rozmrazenie dokoncit pocas odstatia. Odporucame
uchovavat chlieb zabaleny, aby sa zabranilo jeho prilisnému
zmaknutiu.

fo & ¢ © ke
Mleté 30-35
) - 500 = 25-30
Maso Nakrajané 20-25
Parky 450 10-15| 10-15
Vcelku 1000 | 60-70 | 40-50
Hydina Filety sop 25730 20-25
Stehna 30-35 | 25-30
Vcelku 600 30-40 | 25-30
Ryby Filety 300 | 10-15| 10-15
Porcia 400 20-25 | 20-25 | 60
R Porcia 300 25-30 | 20-25
Zelenina
Kusy 400 10-15 | 5-10
Bochnik chleba 500 15-20 25-30
Kraj 8-12 5-10
Chlieb rajee 250
Rozky / zemle 10-12| 5-10
Kola¢ 400 8-10 15-20
R Zmes 400 10-15 5-10
Ovocie S -
Bobulovité ovocie 250 5-8 3-5
CASOVACE
Na funkciu Gpravy ¢asovych hodnét.
CASOVAC

@ Na sledovanie ¢asu bez aktivacie funkcie.
CISTENIE
RS

«  SMART CLEAN
Na ulahcenie Cistenia priestoru na pripravu jedal.
Pravidelné pouzivanie tejto funkcie zabranuje tvorbe
usadenin, ktoré by mohli poskodit povrch.

« VYPUSTANIE
Na vypustenie vody z ohrievaca, ¢im zaistite, aby v hom
nezostali zvysky vody. Tato funkcia sa aktivuje iba vtedy,
ked je teplota rury nizsia ako 60 °C.

- ODVAPNOVANIE
Na odstrafiovanie usadenin vodného kamena
z ohrievaca. Odporuc¢ame pouzivat tuto funkciu
pravidelne.

OBLUBENE

Na vybratie zoznamu 10 oblubenych funkcii.

i3 NASTAVENIA

@ Na Upravu nastaveni rary.

Ked je ECO reZim aktivny, jas na displeji sa zniZi a svetlo sa po 1

minute vypne, aby sa usetrila energia.

Ked je zapnuty DEMO rezim, vetky prikazy su aktivne a menu

pristupné, ale rdra sa nezohrieva. Ak chcete tento rezim

deaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte DEMO a potom Vyp".

Po zvoleni POVODNE NASTAV. sa spotrebi¢ vypne a potom sa
vrati k prvému zapnutiu. Vietky nastavenia budud vymazané.
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AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL
Zoznam tabuliek:
recepty fol, &i je potrebny predohrev g, teplota g,

Uroven pary £, hmotnost 3, ¢as pripravy ¢:, ¢as odstatia &

, prislusenstvo a droven  odpordcana na pripravu jedla.
Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho viozenim do rury, bez
zaratania Casu predhrievania (ked sa vyZaduje).

Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od mnoZstva
jedla a typu pouZitého prislusenstva.

a.....r ROSE, ~m==2~ tOrtova forma na roste, ~ plech na
pecenie,

PRVE POUZITIE

1. ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a ¢as: Na displeji sa zobrazi ,English”.

English
Stla¢enim 4 alebo — mbzete hladat v zozname
dostupnych jazykov a vybrat poZzadovany.

Vyber potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Jazyk mozno potom zmenit vybratim polozky

JAZYK v menu NASTAVENIA, ktoré je dostupné stlacenim &f .

2. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktudlny ¢as: Na displeji blikaju dve hodinové ¢islice.

Nl
//I - '\\I_l ()
HODINY

Aktudlnu hodinu nastavite stlatenim + alebo —

a potom stlacte v :Na displeji blikaju dve minutové
Cislice.

Minuty nastavite stlacenim + alebo — a potvrdite
stlaéenim v .

Upozornenie: Po dlihych vypadkoch priddu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova. Vyberte HODINY v menu
NASTAVENIA dostupnom po stlaceni & .

3. NASTAVTE BOD VARU

Pred pouzitim na pripravu jedal je potrebné riru
kalibrovat, aby mohla para prudit efektivne.

Po vyzve vyberte Spongiu, potom nadobu na vodu
oplachnite a naplnite pitnou vodou po znac¢ku ,MAX".
Vlozte nddobu na vodu, zatvorte dvierka a kalibraciu
spustite stla¢enim [>]; dbajte aby boli az do konca
procesu dvierka rury zatvorené. Po dokonceni kalibracie
nechajte raru vychladnut a priestor na pripravu jedal
utrite Spongiou.

Upozornenie: Pri tomto procese sa moze vytvorit velké
mnozstvo pary: Je to Uplne normalne.

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normadlne. Preto prv, nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat ju
naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z ruary vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.
Odportuc¢ame zohrievat riru na 200 °C zhruba jednu
hodinu s funkciou ,Horuci vzduch”. Spravne dodrzujte
pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Stlacte , ¢im rdru zapnete: na displeji sa zobrazi
poslednd prebiehajuca hlavna funkcia alebo hlavné
menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu

z hlavnych funkcii alebo posudvanim sa v menu.
Funkciu z menu mozete vybrat stlacenim + alebo —
a potom potvrdit stlacenim v .

Upozornenie: Ked uz bola funkcia zvolend, na displeji sa
zobrazi odporic¢ana najvhodnejsia Uroven pre kazdu funkciu.

2. NASTAVENIE FUNKCIE
Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit jej
nastavenia. Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia,

ktoré sa daju zmenit. Ak stlacite <« , moZete znova
zmenit predchadzajlce nastavenie.

TEPLOTA / UROVEN PARY

| 1@1- -- - 80
HORUCIVZDUCH - °

Ked na displeji blika hodnota, pomocou + alebo —
ju zmente, potom potvrdte stlacenim v a pokracujte
zmenou nasledujucich nastaveni (ak je to mozné).

Pri funkcii ,Horuci vzduch + Para” si mozete vybrat
mnozstvo pary z nasledujucich hodnét: 1 (slaba), 2
(strednd), 3 (silnd), 4 (extra).

S
K.
HORUCI VZDUCH+PA™

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu zmenit
pomocou —+ alebo —.

TRVANIE

5| &

|] pE =
TRVANIE

Ked na displeji blika ikonka @& , pomocou + alebo
— nastavte cas, kedy potrebujete mat jedlo hotové,
a potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Nastavenu dobu pripravy jedla mozete pocas
pecenia upravovat stlacenim @ :zmente ju stlacenim +
alebo — a potom potvrdte stlacenim v .

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit pecenie manudlne (bez nastavenia casu). Na
potvrdenie stlacte v alebo [©>]a spustite funkciu. Po
zvoleni tohto programu nemoézete naprogramovat
odlozeny Start.

CAS UKONCENIA (ODLOZENY START)

Pri mnohych funkciadch, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mozete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia. Na displeji sa
zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka @ blika.

N 7

@
o A
L ] e (=T
CAS UKONCENIA

Zelany &as ukonéenia pripravy jedla nastavite stla¢enim
v alebo [>], potvrdte ho stlacenim v a aktivujte
funkciu. Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia
sa spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v Case, ktory ste
nastavili.
Upozornenie: Naprogramovanie odlozeného zaciatku pripravy
jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne pozadovanu
teplotu postupne, ¢o znamen3, Ze ¢as pripravy jedla bude
trochu dlhdi, nez sa oCakdva. Pocas ¢asu Cakania mozete stlacit
-+ alebo — na zmenu naprogramovaného ¢asu ukoncenia
alebo stlacit <« na zmenu dalsich nastaveni. Stlacenim & sa
zobrazia informacie a je mozné prepinat medzi ¢asom
ukoncenia a trvanim.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU

Ak su Standardné hodnoty podla vasich poZiadaviek
alebo ste pouzili poZadované nastavenia, funkciu vzdy
aktivujete stlacenim [>].

Pocas fazy odkladu sa po stla¢eni [>] rara opyta, Ci
chcete preskocit tuto fazu a ihned spustit funkciu.

Upozornenie: Stlacenim mozete kedykolvek zastavit
funkciu, ktord bola aktivovana.

Ak je rdra horuca a funkcia vyzaduje specificku
maximalnu teplotu, na displeji sa zobrazi sprava.
Stlacenim «« sa vratite na predchadzajucu obrazovku
a moézete zvolit inu funkciu alebo pockajte do uplného
vychladnutia.

6 Whjr/lﬁool



. SK

4. PREDOHREV

Funkcia ventildtora vyzaduje fazu predhrievania. Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, ze je aktivovana faza
predhriatia.

| @ Jg----
PREDOHREV

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signdl a na displeji sa
ukaze, Ze rara dosiahla nastavenu teplotu a treba vlozit jedlo.
V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rary, zatvorte
dvierka a za¢nite pecenie stlacenim y alebo [>].
Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rdry pred skoncenim
predohrevu, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia.
Teplotu, ktord chcete dosiahnut, mozete vzdy menit
pomocou + alebo —.

5.ZASTAVIT VARENIE / PRIDAT ALEBO OBRATIT
JEDLO

ZASTAVIT

Po otvoreni dvierok sa priprava jedla docasne zastavi
vypnutim ohrievacich ¢lankov.

Proces pripravy jedla bude pokracovat, ak zatvorite dvierka
a stlacite [>].

Upozornenie: Pocas funkcif 6 Sense” otvarajte dvierka iba po
vyzve.

PRIDAT ALEBO OBRATIT JEDLO
Pri niektorych receptoch 6™ Sense Varenie treba jedlo vlozit

(e
(M)

po faze predhrievania alebo pridat prisady na dovarenie jedla.

Rovnako vas rura vyzve, ked'treba jedlo pocas varenia obratit
alebo pomiesat.

fm
senso

© LTV -
L1 Fuid i
OBRATTE JEDLO
Zaznie zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba
urobit.
Otvorte dvierka, vykonajte poZzadovany ukon, zatvorte
dvierka a po stlaceni [>] bude priprava jedla pokracovat.
Upozornenie: Ak je potrebné jedlo obrétit, po 2 minUtach bude
rura pokracovat v priprave jedla, aj ked'ste nijaky Ukon
nevykonali. Faza PRIDAT JEDLO trvé 2 minUty: ak nebude
vykonany Ziaden ukon, funkcia sa ukondf.

6. UKONCENIE PECENIA
Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze pecenie je
ukoncené.

19
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KONIEC

Stlacenim [>] mézete pokracovat v priprave jedla alebo
stlacte + , ak chcete zmenit ¢as pripravy nastavenim nového
trvania. Parametre varenia sa zachovaju.

Stlacenim v alebo [>] sa priprava jedla za¢ne znova.

.OBLUBENE

Aby sa ulahcilo pouzivanie riry, méze ulozit az 10
oblubenych funkcii.

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste funkciu
ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vaSom zozname
obltbenych.

L1 -
| [ C
PRIDAT K OBLUB?
Ak si chcete funkciu uloZit ako oblubenu a ulozit aktualne
nastavenia pre pouzitie v buducnosti, po skonceni pecenia
stla¢te v, inak poZiadavku ignorujte a stlacte « .
Hned'ako bolo stlacené v, stlacenim + alebo — zvolte
Ciselnu poziciu a potvrdte stlacenim v .
Upozornenie: Ak je pamat plna, alebo je ¢islo uz obsadené, rura
vas poZiada o potvrdenie prepisania predchadzajucej funkcie.
Ak chcete vyvolat uloZzené funkcie neskor, stlacte O :Na
displeji sa zobrazi zoznam oblubenych funkcii.

sssss

2.Pizza

Pomocou + alebo — zvolte funkciu, potvrdte stlacenim v/
a potom aktivujte stlacenim [>].

Whjr/lﬁool



. CISTENIE

SMART CLEAN
Stlacte a potom zvolte funkciu Smart Clean.

Smart cleal

Funkciu cCistenia aktivujete stlacenim []: displej vds
bude postupne vyzyvat na vykonanie ukonov pre
zaciatkom ¢istenia. Vzdy po vykonani stlacte v .

Po poslednom potvrdeni stlacte [>] a cyklus Cistenia sa
zacne.

Po dokonceni docistite rdru hladkou handrickou

a potom vyutierajte dosucha vihkou mikrovldknovou
handrickou alebo Spongiou.

VYPUSTANIE

Funkcia vypustania umoznuje vypustit vodu, aby
nezostavala v ohrievaci. Odporuca sa vzdy alebo
pravidelne po pouziti rdry vodu vypustat, najma ak ju
pravdepodobne nebudete dlhsi ¢as pouzivat. Displej
zobrazi, kedy treba ohrieva¢ Uplne vypustit. Po uréitom
pocte pouziti bude tento ukon povinny a funkcia pary
sa nebude dat spustit, kym ho nedokondite.

Po zvoleni funkcie VYPUSTANIE, alebo ked sa to zobrazi
na displeji, stla¢te [>] postupujte podla zobrazenych
krokov.

Po skonceni vylejte vodu a vyplachnite nadobu na vodu
pitnou vodou.

Upozornenie: Ak je ohrievac prilis horuci, funkcia nebude
aktivovana, kym teplota rury neklesne pod 100 °C. Funkcia
bude aktivovana automaticky po dosiahnuti tejto teploty

v priestore na pripravu jedla.

ODVAPNOVANIE

Tato Specidlna funkcia, ktoru treba pravidelne aktivovat,
vam umoznuje udrziavat ohrieva¢ a vodny okruh

v najlepsom stave.

Funkcia je rozdelend na niekolko faz: vypustanie,
odvapriovanie, oplachovanie. Po spusteni funkcie
postupujte podla krokov zobrazenych na displeji a po
skonceni stlacte [>], aby ste presli na dal3iu fazu.

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, odporu¢ame

vam naplnit nadobu na vodu roztokom pitnej vody

s bielym octom v rovnakom pomere alebo 250 ml
odvapnovacieho prostriedku (informacie o dostupnosti
ziskate od popredajného servisu), ktory doplnite pitnou
vodou, az je nddoba uplne plna.

Az do skonéenia ruru nevypinajte. Funkcie pripravy
jedla nemozno aktivovat pocas cyklu Cistenia.

Upozornenie: Na displeji sa zobrazf sprava, ktord vam
pripomenie, aby ste tUto ¢innost robili pravidelne.

. CASOVAC

Ked je rura vypnuta, displej mozno pouzit ako nezavisly
¢asomer. Ak chcete funkciu aktivovat, presvedcte sa,

¢i je rdra vypnuta, a potom stlacte + alebo — : Na
displeji bude blikat ikonka @ .

Pomocou 4+ alebo — nastavte pozadovanu dizku ¢asu
a ¢casomer potom aktivujte stlacenim v .

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal a zobrazi sa disple;j.

O]

CASOVAC

Po aktivovani casomeru mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu. Stlacenim rdru zapnete a potom zvolte
pozadovanu funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotnej funkcie.
Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac (zobrazi

sa iba ikonka & ), ktory pokracuje v odpocitavani

v pozadi. Na zobrazenie obrazovky ¢asovaca stlacte
na zastavenie funkcie, ktora je momentdlne aktivna.

.ZAMOK OVLADANIA
Tla¢idla zamknete stlacenim a podrzanim < asponi na

pat sekdnd. Zopakovanim tohto postupu klavesy opat
odomknete.

® DEn e

ZAMOK OVLADANIA
Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy
jedla. Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek
vypnut stlacenim [@] .

C

8 Whjr/lﬁool



6
== VARNA DOSKA
Uroveit Standardne
Kategéria potravin / Recepty a prisluéenstvo nastavené Informécie o vareni
P trvanie (min.)
. 2 Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla seba ochutte cesnakom
Rozbif 2, ; 40 ; ) .o : . o o . o
LTI - a bylinkami. Po ukoncenf varenia nechajte pred krajanim odstat aspori 15 minut
‘v
% | Bravéové petené 2 60 Potr|t¢ oIeJom'a\ebo rozpqunym mqsylom. onsyptg splou a korenim. Po ukonceni
o L P T varenia nechajte pred krajanim odstat aspon 15 minut
Pedend kuréa 2 50 Potrite olejom a podla seba ochutte. Posypte solou a korenim. VloZte do rury prsiami
o Arenns r smerom nahor
2 - 2 Pripravte podla svojho oblubeného receptu a vtlacte do nadoby na fasirky tak, aby
s Fasirka 35 L L . .
- N sa zabranilo vytvéraniu vzduchovych bublin
3 3
: .2 Hotdog .o 1, , 12
‘% """"" RozloZte rovnomerne v parnej nddobe
g Rezne v pare e.p.of 14 - 25
Kasky kuréata 3 1 25 Potrite olejom a podla seba ochutte. Rovnomerne rozloZte v parnej nddobe s koZou
: oo — smerom nadol
P 2
-V celku-pecené — 30 ’ ’
: Potrite olejom. Ochutte citronovou Stavou, cesnakom a petrzlenom
: _ 3
> §Vcelku Vv pare e.o.ef | 45
z
: Filety-na pare e 2 of 1. - 14
Fasirky v pare Tese T , 16 RozloZte rovnomerne v parnej nddobe
V celku-v pare e 2 of 1. - 35
% Kusy Yese T ; 50 Nakrdjajte na kusky. Rozlozte rovnomerne v parnej nadobe
3 Gratinovany 2 45 Nakrdjajte na kusky a vlozte do velkej nddoby. Ochutte solou, korenim a polejte
: A smotanou. Povrch posypte syrom
Vypraza,ne zemiaky- 2 20 RozloZte rovnomerne na plechu na pecenie
] mrazené p—
=
2 Mrazena zelenina 1;:..?&..@[ 1, , 15 RozloZte rovnomerne v parnej nadobe
i
M © Mrkva 3 25
= leesf — L . . L
= 3 Nakrdjajte na kusky. RozloZte rovnomerne v parnej nddobe
TR .
i — iBrokolica 1 18
Y legef —
150 . 3
: £ ‘Hrasok 1 25
L e . S
P Rozlozte rovnomerne v parnej nddobe
- O Ruzickovy kel 3 1 25
: 1288
PInena zelenina _‘é"_ 30 Pripravte podla svojho oblubeného receptu. Potrite olejom a podla seba ochutte
Hnedd ryza 3 25
> Pridajte do pekéca slant vodu a ryzu. Na kazdu $élku ryze pouzite 1 a pol salky vody
(SD -Ryza basmati 3 25
& 3 Pridajte do pekdca slant vodu a obilninu. Na kazdu salku kuskusu pouzite 2 $alky
w i Kuskus 12
@] A - vody
<
< 2 Pripravte podla svojho obltubeného receptu. Na vrch nalejte besamelovid omécku
N ilLasagne 25 o . .
> e a posypte syrom, aby ste dosiahli dokonalé zapecenie
Mrazené lasagne 2 45 Viyberte z obalu a dokladne odstrante plastovu féliu
OSSN el 0 T
L Rost Pekac na roste Parna miska Plech na pecenie
PRISLUSENSTVO o - e e.e.8f Rt
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Kategéria potravin / Recepty

Uroven
a prislusenstvo

Standardne
nastavené
trvanie (min.)

Informacie o vareni

< Stredne uvarené oo 1. - 13
A
:g :Na tvrdo 1 g of 1. ; 16 Ak sa vajicka bud jest studené, okamZite ich oplachnite v studenej vode
= 3
§Na makko oo 1~ . 10
: Pripravte pizzové cesto zo 150 ml vody, 15 g Cerstvého drozdia, 200 — 225 g muky,
. 2 oleja a soli. Nechajte ho vykysnut pomocou Specidlinej funkcie rdry. Vyvalkajte cesto
: Pizza 15 : . . - .
] - - do tukom jemne vymazaného plechu na pecenie. Navrch pridajte paradajky, syr
- mozzarellu a Sunku
<< 2
o  Tenka pizza mrazena 10
s ~
< -
< Hruba pizza 2 15 Viyberte z obalu a dokladne odstrante plastovu féliu
N | Mmrazend -
N
& Chladena pizza 2 8
Slané kolace 2 35 Rozlozte cesto na plgch a poprep!ghuﬁe ho vidlickou. Pripravte zmes quiche lorraine
aFn tak, aby ste mohli pripravit 6 porcif
Pripravte cesto zo 180 g muky, 125 g masla a 1 vajicka. RozloZte cesto na plech
Ovocny kola¢ 2 30 a naukladajte nari 700 — 800 g na platky narezaného cerstvého ovocia zmiesaného
z e s cukrom a $koricou
o
Ll E
N :Pelené jablka 2 20 Odstrante jadra a jablka naplfiite marcipanom alebo skoricou, cukrom a maslom
a) 3 alFF
Ovocny kompét 3 1 1 O}/ooe osupte a odstrante jadrd. Nakrdjajte na kusky a rozloZte rovnomerne v parnej
gl —— nadobe
Sendvié vo forme 2 30 Prrlpravte cestvq podla leupengho receptu na kypry chheb. Pred kysnutim vloZte do
- nadoby na fasirky. Pouzite Specidlnu funkciu na kysnutie
< 2 Pripravte cesto podla oblibeného receptu na kypry chlieb. Viytvarujte rozky
Rozky 20 ) o oo e ) :
@ - a nechajte nakysnut. Pouzite Specidlnu funkciu na kysnutie
i
T  Mrazené rozky 2 14 Viyberte z obalu. RozloZte rovnomerne na plech na pecenie
u H —_r
j Pripravte cesto z 250 g muky, 100 g slaného masla, 100 g cukru a 1 vajicka. Ochutte
:::J Susienky 2 12 ovocnou esenciou. Nechajte vychladnut. Rozvalkajte na hrdbku 5 mm, vytvarujte
6! podla potreby a rovhomerne rozlozte na plech
> Mafin 2 17 Pripravte cesto na 10 - 12 kusov podla vasho oblibeného receptu a vyplite
Y - papierové formy. RozloZte rovnomerne na plech na pecenie
Piskot. kolac vo 2 40 Pripravte cesto na piskdtovy koldc bez tuku s hmotnostou 700 - 800 g. Nalejte do
forme N vystlanej a vymastenej formy na pecenie
o Rost Pekac na roste Parna miska Plech na pecenie
PRISLUSENSTVO - - e e.0.8f —
10
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CISTENIE A UDRZBA

Ak nebudete spotrebi¢ pravidelne Cistit, moze sa
povrch spotrebica znehodnotit. To méze nasledne
skratit zivotnost spotrebica a sposobit vznik
nebezpecnych situdcii.

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa presvedcte, ¢i
spotrebic vychladol.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak je
povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek
pH neutrdlneho Cistiaceho pripravku. Poutierajte
suchou utierkou.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

VNUTORNE POVRCHY

+ Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom
ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby ste odstranili
usadeniny alebo $kvrny od zvyskov jedla.

+ VIhkost vytvorenu varenim v pare odstranite, ak
nechate rdru vychladnit a potom priestor na pripravu
jedla utriete handrickou alebo prilozenou $pongiou.
Odporucame pravidelne pouzivat funkciu ¢istenia
parou.

Nepouzivajte drétenku, drsné cistiace potreby alebo
abrazivne/korozivne Cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit povrch spotrebica.

Pred zacatim udrzby musite spotrebi¢ odpojit od
elektrickej siete.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Nepouzivajte parné Cistiace zariadenia.

PRISLUSENSTVO

+Vacsinu prislusenstva mozno umyvat v umyvacke,
vratane vodiacich list.

« Nadobu na vodu starostlivo vycistite pomocou
Spongie a trosky pH neutrdlneho cCistiaceho prostriedku.
Oplachnite pitnou vodou.

BOJLER

Aby bol vykon ridry vzdy optimalny a aby sa po ¢ase
nevytvarali usadeniny vodného kamena, odporiuc¢ame
vam pravidelne pouzivat funkcie ,Vypustanie”
a,Odvapnovanie”,

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpoijte ruru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt Zziarovky a opatrne vyberte tesnenia
a podlozku.

3. Vymente ziarovku a kryt znova naskrutkujte a pritom
dbajte na spravne nasadenie tesneni a podlozky.

4. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

%@@ -

Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 10 W/12

V typu G4, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica
je Specialne ur¢ena pre domace spotrebice a nie je vhodna
na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie
ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom
servise.

- Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoZe odtlacky prstov
by ich mohli poskodit. Ruru nepouZivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

Whjr/lﬁool
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Vypadok prudu.
Rura nefunguje.

Mozn4 pricina

Odpojenie od elektrickej siete.

RieSenie
Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra
pripojena k elektrickej sieti.

Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Rura robi hluk, a to aj ked'je vypnuta.

Chladiaci ventilator je aktivovany.

Otvorte dvierka alebo pockajte, kym proces chladenia
skoni.

Rura nevytvara paru. ’
spravne.

Nadoba na vodu nie je vlozena

Nédoba na vodu je prazdna.

Skontrolujte, ¢i je nddoba na vodu v spravnej polohe a ¢i je
naplnend pitnou vodou az po zna¢ku ,MAX", potom znova
spustite pozadovanu funkciu.

Na displeji svieti pismeno ,F” a za nim

L Chyba softvéru.
cislo.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@ww |Informacie o vyrobku s energetickymi udajmi
tohto spotrebica si mézete stiahnut na webovej stranke
docs.whirlpool.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU

> @ N3vod na pouzivanie a udrzbu si %:'E
i

stiahnite z nasej webovej stranky
docs.whirlpool.eu (mo6zete pouzit tento QR
> Pripadne kontaktujte nas klientsky popredajny servis.

koéd), pricom uvedte kéd vyrobku.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo,
ktoré nasleduje po pismene ,F*.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné Udaje najdete

v zaru¢nej knizke. Pri kontaktovani
nasho klientskeho popredajného
servisu uvedte koéd z vyrobného
stitku vasho vyrobku.

XXX/XXX

400011197187

Vytlacené v Taliansku
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