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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BwxTe nonesHun cbBeTH 3a yn0Tpe63, 6p0LuypV|, OTCTpaHABaHe Ha HEU3NMPaBHOCTH,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
.% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KITMUEHTU

BuHarun nsnonssante opurMHanHu pes3epBHn YacTu.

Korato ce cBbp3BaTe ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxBaHe”, TpabBa Aa nmaTe nog pbka
cneaHaTta uHdopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

MHdopmauusita moxe ga 6bae otkputa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHU AaHHU

Mpeaynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT

O6uwa nHopmaumst n CbBeTU
VHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

MNpean MoHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTta Ha ypeaa BHUMAaTENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHUTe MHCTPYKUMK. [ponssoanTensaT
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsiBaHWSA UV NOBPeaM B pe3ynTtaT Ha
HenpaBunHa nHcTanauusa unu ynotpeba. BuHarn apbxre
WHCTPYKUMMTE Ha 6Ge30mnacHo M NIECHO AOCTLIMHO MSCTO 3a

crnpaska B 6baeLe.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXeHue

To3n ypea moxe ga 6bae nanonaeaH ot geua Hag 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT niMua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHUN U YMCTBEHM BH3MOXXHOCTU UK OT nuua 6e3 onut n
No3HaHKUs1, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnu 6baar
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoee. [leua noa 8-roguwiHa
Bb3PacT 1 Xopa C TEXKN NN KOMMNIIEKCHU YBPEXAaHMUS
TpsibBa foa ce gbpXKaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NoOCTOAHHO HabnaeHue.

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHuwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu Urpaqar c ypega n MobunHu
yctpoucTBa c/cbe My Electrolux Kitchen.

- [pbXXTe BCMYKM ONAKOBKM Aaneye oT aeua n n3xebpreTte
OMaKoBKUTE MO MEeCTHUTE npasuna.

NMPEOYTPEXOEHWE: MNaseTe geuata n gomalluHuTe
nbumumn ganeye ot ypega, korato paboTtu nnm korato
nsctmea. VMima gocTbnHM 4YacTu, KOUTO ce HarpsieaT no
Bpeme Ha ynotpeba.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

- [eua He Tpsibea Aa M3BbpLUBAT NOYUCTBAHE UK
noaapbXka Ha ypeada, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wwa 6e3onacHocCT

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea aa nHcTanupa ypeaa u
Ja cMeHu kabena.
He nanonseanTte ypeaa, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.
[Mpeaun n3BbPLUBAHETO HA KaKBATO U Aa € NoaApbXKKa,
N3KMNoYeTe ypena oT efneKkTpo3axpaHBaHETO.

- Ako 3axpaHBaluAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa ga ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPM3NPaH CEPBU3EH
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

- NMPEOAYNPEXOEHUE: YBepeTe ce, 4ye ypeabT € U3KIOYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

- NMPEOAYNPEXOEHUE: YpeaobT n HeroBute AOCTHLNHM YacTu
ce Haropeludasar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 a ce n3barea JOKOCBaHe Ha HarpsiBawuTe ce
enemMeHTI.

- BuHarun nsnonseainte pbkaBuum 3a pypHa npu nsBaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

- VManonsearite camo ceH3opa 3a xpaHa (TepmMmocoHAa),
npenopbyaH 3a To3n ypes.
3a fga ceBanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHarta 4YacT Ha HocauuTe, a cnef ToBa 1 3agHNA Kpan Ha
HOCauuTe OT CTPaHUYHUTE CTeHu. [locTaBeTe HocauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTesnHOCT.

- He nouucrtBainte ypega c napoymcradka.

- He nsnonseatrite rpybu, abpasmeHu, nouncTeaLim
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTasrHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackat
NMOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa A0Bee A0 CYYNBaHe Ha CTbKIOTO.

.- Pasnetute xpaHu TpsabBa ga ce OTCTpaHAT npeau
MMPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE. M3BageTe BCUYKM YacTu oT

doypHara.
2. UHCTPYKLUUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 MHcTanauus

& BHUMAHMUE!
Camo ksanuduumpaH YoBEK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeza.

* MaxHeTe BCUYKM OMNaKoBKMU.

* He MOHTUMpanTe 1 He n3nonssanTe NoBpeneH ypea.
CnepBaiiTe MHCTPYKUMUTE 3a MHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeCcTUTe ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHaru nanonasaite
npeanasHn pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OOYBKN.

* He gobpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

*  MoHTupaiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOASLLO MSICTO, KOETO OTroBaps HA MOHTaXHUTE
N3UCKBaHUSI.

+ TpsibBa oa cnassaTe MUHMMANHOTO Pa3CTOsIHUE A0 APYrv YPEAM 1 YCTPOICTBa.

« [peow oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTaTta Ha pypHaTa ce oTBapsi
6e3npobnemMHo.

* YpeabT e 060pyABaH C enekTpuyecka cnuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsbsa oa ce M3nonaea ¢
efleKTpo3axpaHBaHeTo.

* BrpageHusaT ypen TpsibBa fa oTroBaps Ha usnckBaHusTa 3a ctabunHocT Ha DIN 68930.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 578 (600) mm
(MuHMmManHa BMCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 560 Mm
OwbnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHata vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa 4YacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinprHa B NnpegHata yacT Ha ypeaa 595 mm
LLnpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 Mm
Obn6ounHa Ha ypena 567 Mmm
ObnbounHa Ha BrpaxgaHe Ha ypeaa 546 Mm
OwvnbounHa npu oTBOpEeHa BpaTa 1027 mm
MwuH1MmaneH pa3mep Ha oTBOpa 3a BEHTUNauus. 560 x 20 Mm
OTBOp pa3nonoxeH B fgonHaTta 3agHa cTpaHa

[bmknHa Ha OCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € pPasnonoXeH B IECHNS bIbl HA 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4 x 25 mMm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puvck oT noxap unu TokoB yaap.

* Bcwuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpassAT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.
* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

6/636



UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* YBeperTe ce, Ye NnapaMeTpuTe Ha Tabenkarta C TEXHUYECKM JaHHW ca CbBMECTMMU C
eneKkTpuYeckuTe AaHHW Ha 3axpaHBallaTta Mpexa.

* BwHaru usnonassavite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

* He nanonssavite pasknoHWTENW UK agantepu ¢ MHOro BXOAOBE.

* BHumaBaliTe fa He NOBpeaAMTE 3axpaHBaLLMs Lencen n 3axpaHealyus kaben. Ako
3axpaHBalymaT kaben TpsioBa Aa 6bae NogMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckanTte 3axpaHBalyuTe kabenu ga ce gobnwkasar 4o BpaTuykaTta Ha ypega unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0COBEHO KOraTo € BKIYEH MK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTte 1 usonupaHu vyactu Tpsabea ga 6bae 3aterHara no
TaKbB HaYMH, Ye Aa He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CsbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAVHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanauumsTa.
YBepeTe ce, Ye WencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMNEH CleA NHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawusa kaben, 3a ga usknioumTe ypega. BuHarn nagbpnsante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTO.

* V3nonsBsariTe camo npaBuiHW YCTPONCTBA 3a M3onauus: npeanasHn npekbceadm Ha
Mpexara, npeanasutenu (npegnasutenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa Aa ce u3BaasT oT
hacyHrara), UsknouBaTenmn 1 KOHTaKTOpM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsibea Aa uma usonupalo ycTporcTBo, koeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYMTe ypeaa oT en. Mpexara npy BCUYKX Nosocu. M3onnpalloto ycTporcTBo
Tpsi6Ba Aa e C WypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3uUsNO BpaTUykaTa Ha ypeaa, npeau Aa CBbpXKeTe 3axpaHBalyusi kaben Kbm
KOHTaKTa.

» Tosu ypen ce AOCTaBsi C eNeKTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB yaap WUIn eKCrnosus.

+ To3u ypen e npegHasHayeH camo 3a foMallHa (Ha 3akpuTo) ynoTpeba.

* He npomeHsiiiTe npegHa3HayYeHMETO Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU HEe ca BrnokMpaHu.

* He ocrtaBsanTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

«  VsknouBaiiTe ypena crnen BCSKO M3MNON3BaHe.

» bBbpaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsiTe BpataTta Ha ypeaa, Aokato ypeabT pabotu. Moxe
a nanese ropeLy Bb3ayX.

» He pa6oTeTe c ypena c MOKpU pbLie UMK KOrato MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

» He usnonsgaiite ypeaa kato paboTHa NOBBLPXHOCT UM NOBBPXHOCT 3@ CbXpaHeHMe.

+ OTBapsiiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. V13non3saHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxosl MoXe
[a npeamsBuka CMeCcBaHe Ha arnkoxosn 1 Bb3ayX.

* He nosBonsBaiiTe UCKPU UMK OTKPUT NambK Aa BNN3AT B KOHTAKT C ypeaa, koraTo oTBapsite
BpaTarta.

* He nocraBsiiTe 3ananMmv NpoAyKT! UMK NpeaMeTy, KOMTO ca HaMOKPEHW CbC 3ananumu
npoaykTu, B 6GnnM3ocT o ypeaa unu Bbpxy Hero.

» He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean un obesLBeTaBaHe Ha emanna:

— He NocTaBsiTe cbaoBe 3a oypHa UNu ApYru NpeaMeTn B ypeaa AMPEKTHO BbPXY
OBbHOTO.

— He NoCcTaBsinTe anyMUHUEBO (DONMMO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.
— He NocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B ropeLumst ypes.
— He MOCTaBsINTE BNaXkHN CbAOBE U XpaHa B Ypeaa, crnej KaTto NpUKIioYUTE C TOTBEHETO.
— 6baeTe BHMMATESHU, KoraTo MaxaTe U NocTaBsTe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTABaHETO Ha eMalina UM HepbXxagaemarta CToMaHa He OKa3Ba BIUSIHME BbPXY
paboTtaTa Ha ypeaa.

* W3nonseaiTe gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnNogoBuTe COKOBE NPUYMHSABAT NETHa,
KOMTO MoraT Aa obaat TpanHu.

+ Tosu ypen e npegHa3HadeH camo 3a roTeeHe. Toli He TpsibBa ga ce usnonaea 3a apyru
Lienu, kKaTo HanpumMep 3a OTOMSIEHNE Ha NMOMELLEHMETO.

» BwHaru rotBeTe cbcC 3aTBOpeEHa BpaTa Ha ypHarTa.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Ta3u BpaTuyka TpsibBa BHarv fa e OTBOpEHa, okaTo ypeabT pabotu. AKo e 3aTBopeHa,
MoraTt Aa ce akymynupat TonsiMHa v Bnara, KOUTo BnocneacTteMe aa nospegdar ypena,
Wwkadha unu noga. He 3aTBapsiiTe nperpagaTa, 4oKaTo ypedbT HE U3CTUHE HaMbIIHO Cheq,
ynotpeba.

2.4 'pnxka N noyncTBaHe

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Noxap unv nospega Ha ypeaa.

» [pean nopapbxXKa U3KNOYeTe ypeaa n n3sagete Lwencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha ern. mpexara.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. ima onacHOCT CTbKNEeHUTE NaHenun aa ce cyynaT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTbKMNEHUTE NaHEeNM Ha BpaTuykaTa, Korato ca noBpegeHu.
CBbpXeTe ce C 0TOpU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaiTe, koraTo cBanste BpaTtuykaTa oT ypega. Bpatuykata e Texkal

» [louncTBariTe pedoBHO ypeaa, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe pasBansHe Ha NOBbPXHOCTHUSA
maTepuarn.

+ [louncTeTe ypeda c Mokpa 1 Meka kbpna. /1anonseante camo HeyTpanHu npenapaTu. He
n3nonasawTte abpasnBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npegmeTu.

+ AKo nanonseare cnpevi 3a ypHa, cneaBanTe UHCTPYKUMUTE 3a 6e30nacHOCT BbpXY
onakoBkaTta Mmy.

2.5 NMMpoNUTMYHO NoYUCTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMU4eckn emmcum (nyLek) B NMponuTUYeH
PEXUM.

 TMpeay n3BbpLIBaHE Ha (hyHKUMSTA 32 NMUPONUTUYHO CaMOMOYNCTBaHE UK PyHKUMATA 3a
nbpea ynotpe6a, Monst OTCTpaHeTe OT BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa:
—  BCUYKU USMWLLHM XPaHUTESTHW OCTaTbLM, Macro UK pasfneT MasHUHW / oTnaraHus.

8/636



UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

— BCUYKM NOABWXHU NpegmMmeTn (BKJ'IIOHI/ITGJ'IHO CcKapu, CTPaHU4YHU WLUNHU N T.H., 4OCTaBEHU
C MpoAyKTa) 1 Nno-cneuuanyy BCUYKM Hesanensally TEHXEPW, TUraHW, TaBu, Nocyaa u
ap.

° I'IqueTeTe BHMMATENHO BCUYKN UHCTPYKLUUKU 3a NMUPOJTUTUYHOTO NO4YnUCTBaAHE.

» [eua He 6viBa Aa [0 ypeaa, AoKaTo TeYe NUPOTIUTUYHOTO NMOYNCTBaHE.

YpenbT cTaBa MHOTO ropeLy U oT NpeaHUTE OTBOPM 3a OXMNax4aHe Ce U3nycka ropeLy
Bb3AYX.

*  [pONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € onepaLusi C BUCOKa TeMMepaTypa, KOsiTo MoXe Aa
npeavaBMka 0CBOGOXKAABAHETO HA M3NAPEHNSI OT OCTATbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHM
martepvanu, NpenopbYNTENTHO € NoTpebutenuTe ga:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNauumsi No Bpeme ¥ crnes BCSKO NMPONIMTUYHOTO NOYMUCTBaHE.

— ocurypsit fobpa BeHTMNnauusi no BpeMe v crnef nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcumManHa TemnepaTypa.

e 3a pas3nuka OT XopaTta, HAKOU NTUUN nnn Brievyrmn ca U3KIn4YnUTesIHoO YyBCTBUTENTHU KbM
noTeHUnanHm n3napeHunsa, KOUTo ce oTaendT Nno BpemMe Ha npoueca Ha no4yncTteaHe Ha
BCUYKM DYPHM C MUpOnn3a.

— [MNpemaxHaT BCUYKM JOMALLHYW XUBOTHK (0COBEHO NTMLWM), KOUTO ca B BNM30CT Ao ypeaa
no BpeMe Ha 1 crieq NMPOSIMTUYHOTO MOYMUCTBaHE U MbPBO U3MON3BaHe Npu
MakcvMmarnHa TemnepaTtypa Ha 4o6pe NpOBETPEHO MSCTO.

« MankuTe goMallHM MOGUMUM ChLLO MoraT Aa 6bAaT MHOTO YyBCTBUTENHU KbM NTOKanHUTE
NpOMeHN B TeMnepaTtypaTta OKOo BCUYKM PypHU C NMponunsa, korato nporpamara 3a
NUPONUTUYHO camomnoYncTBaHe paboTu.

* Hesanensawute NokpUTUS BbPXY TEHAXKEPU, TUraHU, TaBu, Npubopu 1 T.H., MoraT Aa 6vaat
noepeneHu no BpemMe Ha nMposiIMTMYHO NOYMCTBaHE NpU BNUCOKa TeMmnepaTtypa Ha BCUYKN
(hypHY C NMponmM3a u CblLo Taka MoraT Aa 6bAaT M3TOYHMK Ha HACKU HMBA Ha BPELHM
n3napeHus.

*  W3napeHus, nanbyueHn ot pypHU € NMponu3a / octaTbLm OT XpaHa, KakTo € onMcaHo, He ca
BPefHW 3a Xopa, B TOBa YWCIO AeLa 1 Xopa CbC 34paBOCOBHM Npobremu.

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

BHUMAHME!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

+ OTHOCHO NamnaTa(uTte) BbTpe B TO3W NPOAYKT U Pe3epBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Tesaun namnu ca npegHasHayYeHn Aa U3 bpKaT Ha EKCTPEMHM (OU3NYECKM YCIOBUS B
JOMaKUHCKM ypeau, kaTo Temnepatypa, Bubpaumm, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar nHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca npeaHasHaveHu
3a M3Mosi3BaHe B APYry MPUIIOKEHNS N HE Ca MOAXOASLLM 32 OCBETSIBAHE Ha NOMELLEHs B
[OMaKUHCTBOTO.

+ Tosu NpoayKT BKNOYBa CBETIIMHEH U3TOYHWK C KNac Ha eHepruitHa edekTuBHocT G.
* Ma3nonsBariTe camo namnu Cbe CblymTe crneyndukalmn.

2.7 O6enyxBaHe

+ 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C OTOPU3MPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.

* V3nonsBaiiTe camo OpuUrMHanHu pe3epBHu YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT HapaHsiBaHe Unu 3agyluaBaHe.
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ONMMNCAHUE HA YPEOA

+ CBbpxeTe ce C 06LMHCKUTE BNacTu 3a MHpopmaums kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.
* W3knoueTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
+ V3BageTe 3axpaHBalwus en. kaben B 6nn3ocT 4o ypeaa 1 ro u3xBbpreTe.

i I'lpemaXHeTe OPBXKaTa Ha BpaTudkaTa, 3a Aa NpeaoTBpaTuTe 3aknewBaHeTo Ha aeua, unn
AoMallHn ﬂIO6MMuM B ypeaa.

3. OMUCAHUE HA YPEOA

3.1 06w, npernen

KoHTponeH naHen

EkpaH

He3a0 3a BKMYBaHe Ha TepMocoHaaTa

Harpsisawy enemeHT

)
]
HHE

£5

Jlamna

BeHTunatop

~ ool Bl

Bopauw 3a ckapa, oTcTpaHsiemm

\

Mo3numsa Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt
3a cbAoBe 3a roTBEHe, TaBW 3a TOPTU U NEYeHe.

TaBa 3a ne4yeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

Cbp 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe nnu kaTo CbA 3a C'b6|/1paHe Ha

Ma3HWHa.

TepmocoHaa

3a n3mepBaHe Ha TemnepartypaTta B XxpaHaTa.

Teneckonu4yHu Boaa4um

3a necHo nNocTaBsHe U N3BaXxaaHe Ha TaBuTe 1

CKkaparta.

4. KAK OA BKITFOUBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 KoHTporneH naHen

Yz

[
a

|
g

g

n BKTI1. / N3KI1. HaTtucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKNOYUTE U U3KNoYMTe dypHaTa.
ﬂ MeHto M3bposBa hyHKUMUTE Ha hypHaTa.

MNpeanountaxmn M36posiBa NtobMMUTE HACTPOWKN.

n EkpaH [MokasBa TekyLuMTe HACTPONKM Ha dypHaTa.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

E MpeBkntoyBaTten 3a
namnuykata

3a BKkINoYBaHe M U3KIKOYBAHE Ha namnaTa.

@ | 5vp30 HarpsiBare

3a BKNioYBaHe 1 U3kINoYBaHe Ha PyHKUusiTa: Bbp3o HarpsiBaHe.

|
N~ «~~> @35
HaTtucHete MpemecTteTe HaTucHeTe n 3agpbxTe
[lokocHeTe NoBbPXHOCTTa C Mnb3HeTe npbcTa cu no no- [lokocHeTe NoBbPXHOCTTa 3a
BbpXa Ha NpbCTa Cu. BbpPXHOCTTA. 3 cekyHaum.
4.2 EkpaH
= 12:30 Cnep BkNOYBaHe Ce NokassBa OCHOBHUAT eKpaH
* ’ C hyHKUMATa 3a HarpsiBaHe U TemnepaTtypa no
o nogpasbupaHe.
150°C
O START
= Ako He nsnonssate ypHaTa Hag 2 MUHYTH,
° eKpaHbT NpPeMnHaBa B PEXXMM Ha FOTOBHOCT.
O
= 12:30 Mo Bpeme Ha roTBeHe, eKpaHbT Nokasea 3aja-
* ’ OeHUTe PYHKLUM U APYTY HANUYHW OMNLUN.
B 150°C
[\ Nmin @ STOP
A B EKpaH cbc 3agapeHu dyHKUMM Ha ByToHUTE.
| | A.  Wi-Fi
= 1230 B. Yac ot geHoHowmeTo
o C. CTAPT/CTOIM
) 85°C 150°C D. TemnepaTypa
E. ®yHKumun HarpsiBaHe
® 15min © START F. Tanwep
| | | | | G. TepmocoHaa (camo 3a n3bpaHu mogenm)
G F E D C
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

UHpukaTopm Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOUKaTOPU - 3a HaBuUrmpaHe no ekpaHa.

ok < k) »

3a BpbLyaHe
3a oTMsiHa Ha
3a noTBbpXKAaBaHe Ha U36o- €eHO HUBO NOCHEAHOTO 3a BKHOYBaAHE U USKITHOY-
pa / HacTpolikaTa. Hasag B Me- o BaHe Ha onuuu.
HIOTO aencreve.

3ByKOBa anapma uHaQuUKaTopu 3a (byHKLI,VIVI - KOraTto 3afjaeHoTo BpemMe 3a rotBeHe CBbpLUn, ce
YyBa curHar.

Q STOP @
DyHKUMUATA € BKIIoYEHA. ®yHKUMATa € BKITIOYeHa. 3BykoBaTa anapma e n3-
['oTBEHETO CnMpa aBTOMaTU4HO. kntodexa.

WHpaukaTopu Ha Taimepa

S %)

3a HacTpoviBaHe Ha hyHKumATa: 3abaBeH cTapT. 3a oTMsiHa Ha HacTpokaTa.

Wi-Fi nnaukatop - doypHaTa moxe aa ce cebpxe ¢ Wi-Fi.

—
)

Wi-Fi Bpb3kaTa e BkntoyeHa.

5. MPEOV NBbPBA YNOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHaYanHo NoYncTBaHe

= S

2k =

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

V3BageTe OT dhypHaTa BCUYKM
NPUHaANEXHOCTU U NOABUX-
HWTe OMopu Ha ckapaTa.

Mouncrete cypHaTta v npu-

HaAnexXHoCTUTe C Meka Kbp-

na, Tonna BoAa v nek npena-
paT 3a noyncTBaHe.

[NocTaBeTe NpMHaANEXHOCTU-
T€ U AEMOHTUPYEMUTE OMNOpU
3a ckaparta BbB (pypHaTa.

5.2 bpBO cBBLp3BaHe

OvcnneaT nokassa NPUBETCTBEHO CbOOLLEHME crel MbPBOTO CBbP3BaHE.
Tpsabsa ga 3agagete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha OyToHuTe, Cuna Ha 3ByK. curHan, Yac

OT AEeHOHOoLMETO.

5.3 be3Xun4yHa Bpb3Ka

3a pna cebpxeTe pypHaTa Bu e HyxHo:
* bBeaxnyHa Bpb3Ka C UHTEPHET.

*  MobunHo ycTpoKcTBO, CBbP3aHO KbM Baluata 6e3xmyHa mpexa.

Ctbnka | W3aternete mobunHoto npunoxenue My Electrolux Kitchen v cneggaiite uHcTpykumu-
1 Te 3a cnepBaluTe CTbIKU.
Ctbnka | Bknouete dypHaTa.
2
gn,nxa HatucHete: ——Select (136epeTe): Hactporiku / Mpexu.
» -
ETB"Ka — NITb3HETE UM HaTUCHETe, 3a aa Bknounte: Wi-Fi.
Ctbnka Be3xunyHnaTt mogyn Ha dypHaTa ctapTupa B pamkute Ha 90 cek.
5

U3bepeTe knaBuL 3a 6bp3 gocTbn!

)OYEDZ)=)
YecToTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM

802,11rp./n OFDM
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

MakcvmanHa MoLLHoCT EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi mogyn NIU5-50

YecTtoTeH Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

[MpoTokon LE: DSSS

MakcmmanHa mMoLHoCT EIRP <4 dBm (2,5 mW)

5.4 CochTyepHu nuueH3un

CogTyepbT B TO3M NMPOAYKT CbAbpXKa KOMMNOHEHTH, KOUTO ca b6a3vpaHu Ha 6e3nnarteH codTyep 1
TakbB € OTBOPeH kof. Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha obLwHoCcTUTE, NpegocTaBsium cog-
Tyep C OTBOPEH KoA 1 poboTuka, KbM NpoekTa 3a paspaboTBaHe.

3a JgocTbn 40 copc Koaa Ha Te3n KOMMOHEHTU OT Ge3nnaTeH codpTyep 1 codTyep ¢ OTBOPEH KO,
YMUTO NNLIEH3NOHHM YCNOBWSA U3NCKBAT NybnvKkyBaHe, 1 3a Aa BUAUTE MHpopMaLMsaTa 3a TeXHUTe
MbMAHW aBTOPCKW NpaBa 1 NPUNOXUMU NULEH3NOHHK YCNOBWS, Monsi, noceTeTe: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).

5.5 HayanHo npeaBapuTesiHO 3aTonsifiHe

CTbnka M3BapgeTte oT cbypHaTa BCUYKN NPUHAONEXHOCTU U NOABWXHUTE ONOPU Ha CKapaTta.
1

3aTonneTe npeABapuUTeniHO NpasHarta dypHa npeau nbpearta ynortpe6a.

g"’""a 3apaiite MakcuManHara Temnepatypa 3a dyHkuusta: (.
OcTaBete hypHaTta fa pabot 3a 1 yac.
gn:m(a 3apaiiTe MakcumarnHarta Temnepartypa 3a yHKumaTa: @

OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

® or dypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama 1 AUM Mo BpeMe Ha NpeABapuTesiHOTO 3aTomnssHe.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

6. BCEKWOAHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

6.1 Kak aa HacTpouTte: DYyHKLMN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoyeTe dpypHaTa. [lucnnesT nokassa yHKUMSATA Ha 3aTOMNIsiHE No noapasdupa-
He.

Ctbnka 2 HaTtucHeTe cumBona Ha yHKUMSATA Ha 3aTONMsAHe, 3a Aa Bre3eTe B MOAMEHIOTO.

Crenka 3 M3bepeTe pyHKUMATa Ha 3aTOMNSHE N HAaTUCHETE: OK. EkpaHbT nokassa: Temne-
paTypa.

Crunka 4 3apgaBaHe Ha Temneparypa. HatucHeTe: OK.

Ctbnka 5

HatucHete: START .
TepMocoHaa — MoXeTe [1a BKIIOUMTe TEPMOCOHAATA MO BCAKO Bpeme Npeam Ui no
BpEMe Ha roTBeHe.

STOP — HatucHeTe, 3a Aa N3KMoYMTE YHKUMSATa 3a 3aTOMMSAHE.

Ctbnka 6

MakntoyeTe dypHaTta.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 gocTbN!

> ©® »OE.) C ) smer)

6.2 Kak aa HactpouTe: lNMomoLwy npu roTBeHe

Bcsko AcTve B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa yHKUns n tTemnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe BPEMETO 1 TemnepaTtyparta.

3a HsIKOU SICTUSA MOXeE [ia FOTBUTE U CbC CIEQHOTO:

* ABTOMaTU4HO MepeHe

» TepmocoHaa

CreneHTa, Npu KOATO ACTUETO € NPUrOTBEHO:

* Anaxrne unu No-manko

» CpeaHo nsneyeHo

* [lo6pe n3neyeHo unu MNoseye

Ctbnka | Bknouete dypHaTta.
1
g"’""a HatucHete: —.
LY
g"’"Ka HaTtucHerTe: /f' Bobeegete: MNomoLy npu rotBeHe.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Ctbnka | M3bepete sicTne nnu B Xpaxa.

4

Crbnka | |yorychere: START

5

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

XDEDED XD ELY

6.3 PyHKUMM 3a 3aTONNsAHE

CTAHOAPTHU

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

Mpun

3a 3anuyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npennyaHe Ha xnso.

¥

Typ6o rpun

3a neveHe Ha ronemm napyeta Meco UM NTUUM C KOCTUTE Ha €4HO HMBO.
3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

)

lopew Bb3ayx/

3a neveHe Ha TpY HMBa €4HOBPEMEHHO U1 3a CylleHe Ha XxpaHa. 3apavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

BeHTUNUp
>V~ 3a fa cTaHaT Xpynkasu NonyroToBUTE XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu
9{‘ C KOpUYKa Unn NpoNeTHY pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

TpaAuUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHN U MECHMU XpaHun Ha egHOo HKUBO.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

2

DYHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3are4eH 6nar.

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha cnagkuLmn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

&

MeyeHe Ha xnsa6

Manon3Baite Tasu yHKUMS, 3a Aa NpuroTesATe xnsb unm dpaHsenu c
MHOro fo6Bp NpodecnoHaneH pesyntaT OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBAT 1 3a-
rap Ha Kopuykara.

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTO Ha TecTo ¢ Masi. [pedoTBpaTsiBa U3CbXBa-
HeTO Ha NOBBPXHOCTTA Ha TECTOTO 1 IO 3ana3Ba enacTUyHo.

CMNMEUMAITIHN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

=l

3a KoHCepBMpaHe Ha 3eneHYyLu (Hanp. TypLums).

3aTonnsHe Ha 4u-
HUA

KoHcepBupaHe
S S S 3a cylleHe Ha pe3eHyeTa NnoAoBe, 3eneHyyLmn 1 rsom.
CyweHe
- , 3a nogrpsABaHe Ha YMHUM npenn cepsupaHe.
S
uru

YY)

Pa3mpassaBaHe

3a pa3mpassBaHe Ha xpaHa (nnogose 1 3eneHyyuu). Bpemeto 3a pas-
MpassiBaHe 3aBWCK OT KONMMYECTBOTO M pa3mMepa Ha 3ampaseHara xpaHa.
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®YHKLUUN HA HACOBHUKA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe

3a AcTna kaTo nasaHsa unn 3anedyeHn kaptodu. 3a orpeteHn u 3a kKadsisa

oy KOpUYKa.
OrpeTeH
1°C 3a NpuroTBaHE Ha KPEXKO, COYHO MEYEHO.

BaBHO roTBeHe

§ 3a nogabpxkaHe Ha xpaHaTta Tonna.

MopabpxaHe Ha
TOonnuHa

KoraTto n3nonssate Ta3u pyHKUKMS, TeMNepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTA
MOXe [a ce pa3nuyaBa OT 3agajeHara. M3nonaea ce octaTbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve
MHopMaLums BUxTe rnaea ,BcekvaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

|??| dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprvisi Mo BpeMe Ha roTBeHe.
é

Me4yeHe c Bnax-
HOCT

6.4 Benexkun oTHocHoO: lNeyeHe ¢ BNaXxHoCT

Tasn yHKumsA Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHeprunHa
edekTUBHOCT 1 ekogmuaaliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOpPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKUusiTa fa He
Ce NpekbcBa W ia ce rapaHTupa, Ye pypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHepruHa
eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NamnmykaTa aBToMaTn4HO ce nakntoydsa cned 30 cekyHau.
3a UHCTpyKUMK 3a roTBeHe BxTe rnasa ,CbeeTn, MNeveHe ¢ BnaxHoCT. 3a o6 npenopbku
OTHOCHO NeCTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruiHa edpexktusHocT, NecTteHe Ha eHeprus.

7. DYHKUUWUN HA YACOBHUKA

7.1 OnucaHuve Ha chyHKUMUTE HA YacOBHUKA

DyHKUUA YacoBHUK MpunoxeHue
Bpewme 3a rotBeHe 3a ga 3agageTte BpemMeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcMymbT € 23 4. 1
59 MuH.

MpekpaTaBaHe Ha gew- 3a HacTporiBaHe KaKkBO Aa ce Cryyv nNpu Kpasi Ha oTOposiBaHETO Ha
CTBMETO Tavimepa.
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

3abaBeH cTapt 3a oTnaraHe Ha cTapTa U/unu kpasi Ha roTBEHETO.

YabnkaBaHe Ha Bpe- 3a yBenuyaBaHe Ha BPeMEeTO 3a roTBEHE.

MeTo

HanomHsaHe 3a HacTpolika Ha o6paTHo B6poeHe. MakcuMmymbT € 23 4. 1 59 muH. Ta-

31 PyHKUMS He Bnnsie BbpXy paboTtarta Ha dypHaTa.

Bposiy Ceaw konko Bpeme paboTu yHKuuATa. Bposy — MoxeTe Aa s BKIOY-
BaTe v U3KIoYBarTe.

7.2 Kak ga HacTpouTte: ®YHKLMUM Ha YaCOBHUKA

Kak pa HacTpouTe YaCoOBHUKa

Ctbnka HatucHeTte: Yac ot geHoHowmeTo —
1

Crenka | acrpoiite Taiivepa. Hatucrete: OK —

Kak ga HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe

Ctbnka | W3bGepeTe chyHKUMATA Ha 3aTOMMSIHE U HACTpOKiTe TemnepaTypara.
1

AN
g"’"Ka HatuncHete: O -

CTbnka

3 HacTtporite Tarimepa. HatucHete: OK -

N36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

>OE.) C ) © Yswr )
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Kak pa ns6eperte onuus 3a kpaw

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA Ha 3aTONSISIHE M HACTPOWNTe Temneparyparta.
1

g"’"Ka HaTtucHerte: @ -

Ctbnka | 3apaliTe BpEMETO 3a rOTBEHE.

3

Crenka | orycHere: @ @ @

4

Ctbnka | HatucHete: lMpekpaTsaBaHe Ha AENCTBMETO —

5

Ctbnka | W3bepete npegnounTanus: MpekpaTsiBaHe Ha AENCTBUETO —

6

?"’"Ka Hatuchete: OK, [MoBTOpETE AECTBMETO, AOKATO HA AUCTNES CE MOKaXe OCHOBHUSAT

eKpaH.

Kak na otnoxurte Ha4anoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka | 3apaiite dyHKUMsATa 3a 3aTOMMsIHE U TemnepaTypaTa.
1
AN
g"’"Ka HatucHerte: O -
Ctbnka | 3apaiite BpemeTo 3a roTBeHe.
3
Crenka | forycrere: @ @ @ _
4
Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTapT —
5
Ctbnka | V3GepeTe cTOMHOCT.
6
?"’"Ka Hatucrere: OK. MoBTOpeTe AeicTBMETO, AOKATO Ha AUCTNES Ce NOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

21/636



KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

Kak ga yabmkuTe BpemeTo 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% OT BpeMeToO 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHarta He e rotoBa, MoxeTe Aa
YABIDKMTE BPEMETO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLUo Aa NPOMEHUTE U PyHKUMSATA Ha 3aTOMMsHE.

HatucHete +1 MuH., 3a aa YOBIDKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak na npomMeHUTe HacTPOWKUTe Ha Talmepa

?Tb""a HatucHete: @ -

Ctbnka | HactpoinTe cTo/iHOCTTa Ha TamMepa.
2

CTtbnka

3 Haruchere: OK —

MoxeTe ga NpoMeHNTEe BbB BCEKM MOMEHT 3a4aAeHOTO BpemMe OOKaTo roTBuUTe.

8. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

8.1 lNocTaBsAHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yaea 6e3onacHocTTa. BanbbHaTtMHuTe cblyo ca
yCTpoKcTBa NPOTUB NpeobpbLiaHe. BucokmsaTt pbb okono padta npegoTepatssa
M3Nb3BaHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.

Ckapal/padT:
Bkapavite padpta Mmexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My.
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mexay Bogauute Ha
OnopHUTE pencu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn60okKa
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogayuTe Ha
OMOpHUTE percy, a pelleTbyHaTa ckapa
Ha BoJauuTe oTrope.

8.2 TepmocoHAaa

TepmocoHaa- n3amepsa TemnepaTypara B xpaHaTa. MoxeTe [a ro usnonssare ¢ BCska

dpyHKUMS 3a HarpsiBaHe.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C

”?

TemnepatypaTa Ha cpypHaTa MuHuMym 120°C. TemnepaTypaTa B cbpLeBuHaTa.

3a MakcumarnHo 4o6pu pe3ynTaTu npv roTBeHe:

CwcTaBkuTe TpsibBa fa ca He n3nonsgarite 3a Te4HU
CbC CTalriHa Temneparypa. ACTUS.

Mo Bpeme Ha roteeHe TpsibBa Aa
OCTaHe B YMHusITa.

dypHaTa usumcnssa NpubIM3nTENHOTO BpEME Ha NPUKITIOYBaHE Ha roTBEHETOo. 3aBUCK OT
KONMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHata yHKUMA Ha ypHaTa 1 Temneparypara.

HauuH Ha usnonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.
1

23/636




KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Ctbnka | 3agarite yHKUUSATA Ha 3aTOMMNsAHE K ako e HeobxoamMMo, TemnepaTtypaTa Ha ypHa-
2 Ta.

Ctbnka BbBegete: TepmocoHaa.

3

Meco, goMaluHK NTULKM U puba

Kacepona

MocTtaBeTe BbpXa Ha TepmocoHAa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubaTa, No Bb3MOXHOCT B
Hal-nnbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NnoHe
3/4 ot TepmocoHaa e BbTPe B ACTUETO.

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMOCOHAA TOYHO B Cpe-
narta Ha kacepora. TepmocoHAa Tpsibea aa e
cTtabunHa no Bpeme Ha nevexe. Vianonaeawte

TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. V13-
nonaeanTe pvba Ha cbaa 3a neyeHe, 3a Aa noa-
npeTe cUNUKoHoBaTa ApbXka Ha TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa gocTtura

OBbHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.

/

),

AN

paH.

[ < 4|
&
\\\\\\\
=
CTbnka BkntoyeTe TepmocoHaa B rHE340TO OT NpeAHaTta cTpaHa Ha doypHaTa.
4 Oucnnear noka3ea Tekylliata TemnepaTypa Ha: TepmocoHaa.
g"’""a /? _ hatncHeTe, 3a na 3a71aM16TE TEMNEPATYPATA HA CEH30PA B ChPLIEBUHATA.
g"’"Ka ® ® ® _ arucHeTe, 3a Aa 3aafeTe npeanovnTaHaTa onums:
» 3ByKOBa anapma — KoraTo xpaHaTta AOCTUrHe TemnepaTypaTta B CbpLeBuHaTa,
npo3ByYaBa curHar.
» 3ByKOoBa anapma 1 Kpai Ha rOTBEHETO — KOraTo XxpaHaTta AOCTUrHe TemnepaTtypara
B CbpLEBMHATa, Npo3BYyYaBa cUrHan u cypHaTa cnvpa.
?"’"Ka M36epeTe onuusTa n HATUCHETE HSKOMKO MbTU: OK, 3a f4a oTuaeTe 40 OCHOBHUS ek-
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AOOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUN

gTb"Ka HatucHete: START .
KoraTo sicTUETO AOCTUrHe HacTpoeHaTa TeMnepaTypa, Npo3By4yaBa curHarn. Vimate
n3bop Mexay ToBa Aa crnpeTe UK Aa NPOLAbIIKATE Aa roTBUTeE, 3a fa ce yBepuTe, Ye
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka | W3Bapete xaka Ha TepmMocoHAa OT rHE3A0TO U M3BafeTe SICTUETO OT dypHaTa.

9

/\  BHUMAHME!
ChbLecTByBa pUCK OT U3rapsiHus, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLyy.
BHumaBaliTe, koraTo ro n3BaxagaTe OT KOHTakTa 1 ro npemaxsate OT
XpaHara.

U3bepeTe knaBuLl 3a 6bp3 gocTbn!

) © pEE-) C ) S ) T p)

9. AOMBJIHUTEJTHN ®YHKLIUA

9.1 Kak aa 3anasure: lNpeanoyntaHm

MoxeTe fa 3anas3ute nbrMUTE CU HACTPOVKK, KaTo PYHKLMSITA Ha 3aTONMsIHE, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepaTtypaTta unu yHkUuaTa 3a noumctsaHe. MoxeTe aa 3anameTtute 3 nioGumm

HaCTPOWKM.
Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1
Ctbnka | V3bGepete npegnountaHata yHKUMS.
2
gn:m(a HatucHete: —=Select (136epeTe): MNpegnountanHu.
Ctbnka | W3bepete: 3anasu TeKyLLUTE HACTPOWKH.
4
Ctbnka | HatucHete +, 3a ga gob6aBuTe HacTpolikaTa KbM CriMcbka cbe: [pegnoynTanu. Ha-
5

TUCHETEe OK

9. HaTWCHeTe, 3a ja HynvpaTe HacTpolikaTa.

0 - HaTUCHeTe, 3a Aa OTMEeHUTe HaCTpOﬁKaTa.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

9.2 3akntouBaHe Ha (hyHKUUA

Tasn pyHKLMA NpegoTBpaTaBa crny4variHa NpoMsaHa Ha OyHKUMSTa 3a 3aTonnsiHe.

Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1

Ctbnka | 3apalite pyHKUMS 3a 3aTOMMSAHE.

>>
Crunka *, H — HaTUCHeTe eJHOBPEMEHHO, 3a [a BKN4ynTe beHKLWIHTa.

3a Aa usknounte yHKUMATa, NOBTOpeTe CTbhka 3.

9.3 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpakeHus1 3a 6e30nacHOCT hypHaTa ce U3KIMYBa aBTOMaTUYHO Clef U3BECTHO BpeEME,
akKo e BKMtoYeHa yHKLUS 3a 3aTONIsiHe, @ HAaCTPOMKUTE He Ca MPOMEHEHM.

(°c) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTUYHOTO U3KMNOYBAHE He ﬂ,eVICTBa npun cnegHute (byHKuMMI OCBeTJ‘IeHVIe, TepMOCOH/J,a,
MpukntouBaHe, baBHO roTBeHe.
9.4 Oxnaxpgawi BeHTunarop

Korato dypHaTa paboTu, oxnaxaallmsT BeHTUIATop ce BKIoYBa aBToMaTuYHo, 3a Aa
nopabpxa NoOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa XnagHuW. AKO U3KMoUMTE PypHaTa, BEHTUNATOPBLT 3a
oxnaxaaHe Moxe Aa npoabmku Aa paboTu, AokaTo dypHaTa ce oxnaau.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

10. MPENMOPBHKU U CBbBETU

10.1 MpenopbKK 3a roTBEHE

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabnmuuTe ca caMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCAT OT

peuenTuTe, Ka4eCTBOTO U KONMUYECTBOTO Ha U3NOJI3BAHNTE CbCTaBKU.

Bawata cdypHa moxe Aa neve no-pasnmyHo ot gocerawHarta Bu dypHa. CbBetute no-gony no-
Ka3BaT nNpenopbYMTENHUTE HAaCTPOKM 3a TeMnepaTypa, Bpeme 3a roTBeHe 1 no3vums Ha padTa

3a onpeaeneHn BMaoBe XpaHu.

AKO He MOXeTe Aa HaMepuTe HacTPOKWTe 3a cneumanHa pelenTa, noTbpceTe NoAo6HU peLenTy.
3a noseye NpenopbK/ 3a roTBEHE BUXKTE TabnuuuTe 3a rotBeHe Ha Hawus yebcant. 3a ga ot-
KpueTe noaxosiiara kHukka ¢ peuentn, nposepete PNC (Homep Ha npoAdyKT) Ha doupmeHaTta

Tabena ot npegHarta 4act Ha ypega.

10.2 lNeyeHe ¢ BNaxXHOCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefBaniTe nNpeasnoXkeHusarta B JonHarta tabnuua.

¥ = B | O
\ uuru
(°C) (min)

Cnapgku pyna, TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 25-35
16 6posi 3a oTTUYaHe
Pyno TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 15-25

3a OTTUYaHe
Lisna puba, 0,2 TaBa 3a nevyeHe unu cba 180 3 15-25
kg 3a OTTUYaHe
BucksuTkuM, 16 TaBa 3a neveHe uUnu cba 180 2 20-30
Opos 3a oTTU4aHe
MakapyHc TaBa 3a NeyeHe uUnm cba 160 2 25-35
(cnag.), 24 6posi | 3a oTTMYaHe
MbuHn, 12 TaBa 3a NneyeHe unu cba 180 2 20-30
6pos 3a OTTMYaHe
ConeHn buckBu- | TaBa 3a NeyYeHe Unu cbn 180 2 20-30

i, 20 6post

3a OTTU4aHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¢ =

(°C) (min)
BuckBuTM OT Ne- | TaBa 3a nevyeHe UnNu cba 140 2 15-25
Ko TecTo, 20 3a OTTUYaHe
Opost
Taptanetw, 8 TaBa 3a neyeHe U cb, 180 2 15-25
Opos 3a oTTU4aHe

10.3 Ne4veHe ¢ BNAXHOCT — NPeNopbUYUTENTHU aKcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeOTpassBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE M OTpaxaTesHn CbAoBe.

.~

Ccm BUCOYMHA

Kynuykmu 3a
TaBa 3a nuua Cba 3a neveHe nevyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
cdonan
Kepamuyen
TbMeH, HeoTpassaBall TbMeH, HeoTpassaBall Ma- maTtepwuan TbMeH, HeoTpassBaly
MaTepuan Tepwan 8cm MaTepuan
28 cm guameTbp 26 cm guameTbp anameTtsp, 5 28 cm gnameTbp

10.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a UINUTBALLUN UHCTUTYLIUWN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn
ManuTtBaHus cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNMeyeHe B nnuTKa TaBa

%

(°C)

(min)

ManguwnaHosa TopTta
6e3 masHuHa

opely Bb3ayx/ 140 - 150

BEHTUNNp

35-50 2
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@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNeyveHe B nnuTKa TaBa

LY = «

\ L]

(°C) (min)

ManpguwnaHosa TopTa TpagvumoHHo neve- | 160 35-50 2
6e3 MasHuHa He
A6bnkoB nau, 2 TaBn lopely Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUNMP
A6bnkos nau, 2 TaBn TpagvunoHHo neve- | 180 70-90 1
@20 cm He

%I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. Buckeutu

M3nonaBainte no3uumsaTa Ha TpeTus padr.

XX |

(°C) (min)
MacneHku / Cnagkvm Ha [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 140 25-40
npbYnLm
MacneHku / Cnagkuwwim Ha TpagvumMoHHO neyeHe 160 20-30
npbunLK, Noarpeite npas-
HaTa cypHa
Manku kerikoBe 20 6pos/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 150 20-35
Tabna, noarpeiTe npasHa-
Ta dypHa
Manku kerikose 20 6posi/ TpaavLMoHHO neyeHe 170 20-30

Tabna, noarpenTte npasHa-
Ta dpypHa
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PUXU U NOYUCTBAHE

@I’IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Buckeutu

LY = «
\ L]
(°C) (min)

MacneHku / Cnagkum [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 140 25-45 1/4
Ha npbYMLM np

Manku kerikose 20 6pos/ [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 150 23-40 1/4
Tabna, noarpenTe npas- nvp

HaTa dypHa

MaHgnwnaHoBa TopTa [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 160 35-50 174
6e3 masHuHa nvp

@EHVIHVILIEH reun

3arpenTe npa3sHata ¢pypHa npeaBapuUTesNiHO 3a 5 MUHYTU.

H))
I'punosaﬁTe Ha MakCuManHaTta Temnepartypa.

R

npuroTeaHe

no cpefata Ha BpemMeTo 3a

(min)
Toct pun 1-3 5
[oBexga nbpxona, oobpHeTe | pun 24 - 30 4

11. TPUXU N NMOYNCTBAHE

/\  BHUMAHME!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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PUXU U NOYUCTBAHE

11.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

<

MpenapaTtun
3a no4ucTBa-
He

MouncreTte nmueBaTta 4acT Ha qaypHaTa C MeKa Kbpna C Tonsia Boda un nek npe-
napart 3a no4vncTeaHe.

M3nonsgante no4vncTBaLly pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTEe MeTarHMUTE NOBBHPXHOCTU.

MouncteTe neTHaTta c nek noYMcTaall npenapart.

A\

[

BcekungHeBHa
ynotpe6a

MouncTBariTe BbTPELIHOCTTA cnef Besika ynoTpeba. HatpynBaHusa Ha MasHUHU
U1 Apyru octaTblmM MoraTt Aa Aosedat Ao noxap.

He cbxpaHsBaliTe xpaHaTta BbB (hypHaTa 3a noseye oT 20 muHyTw. NoacyLua-
BaViTe BbTPELUHOCTTa Ha dhypHaTa ¢ Meka Kbpna cnej Bcsika ynotpeba.

i

Akcecoapu

[MouncTBariTe npyHaanNexHocTuTe Ha oypHaTa crnef BCSIKO NON3BaHe U rm ocTa-
BAWTE Aa U3CbXHaT. V3non3Bante Meka kbpra C Tonna Boda 1 fek nouncTealy
npenapat. He nouncrearite NnpuHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSITIHA.

He nouncTtBaiTe HesanensawuTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYNCTBALLO cpef-
CTBO UNU NpeaMeTH ¢ ocTpy pbooBe.

11.2 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noynctuTe dypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe Ja U3CTUHe.

2 oriopuTe Ha ckapaTa oT cTpa-

Ctbnka | Vsgbpnavite npegHaTta yacT Ha ¢
HWYHaTa cTeHa.
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CTbnka M3gbpnavite 3agHaTta vacT Ha 1 L T
3 HocauuTe Ha ckapaTa OT CTeHa- /—{
Ta n 2 u3BageTe. ; 0 _L ) - T
2 d
Ctbnka | [MoctaBeTe HocauuTe Ha ckapa- %Z U—
4 Ta B o6paTHa nocregosarern- I
HOCT. ol ‘ (
3apbpxawmre WwndToBe Ha Te- S
neckonnyHuTe soga4n Tpﬂ6Ba
fa ca o6bpHaTK Hanpeg,.

11.3 HauuH Ha usnonseaHe: NMMpPoONUTUYHO NoYncTBaHe

MouncTteTe dypHaTa ¢ MMpPoNNTMYHO NOYNCTBAHE.

A BHUMAHMUE!
Mma puck oT usrapsiHus.

& NPEAYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMSA LWKad MMa MOHTUPaHW APYrX ypeau, He M n3nonssante
eQHOBPEMEHHO C Ta3n yHKuMs. ToBa MOXe Aa NpUynHU noBpeda Ha dypHaTa.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

Maknoyete dypHaTa 1 ns- OTCcTpaHeTe BCUYKM akcecoa- MouncTeTe noga Ha dypHaTa u
YakaviTe ga U3CTuHe. PV ¥ NOABWKHU CKapw. BBLTPELIHOTO CTBLKIO Ha BpaTaTta
C Tonna BoAa, Meka Kbpna u
yMepeH noyncTeall npenapart.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
BkntoyeTe dpypHaTa. HaTuchete: — / MouncTBaHe. N36epeTe pe)Km;\/l Ha noyucTea-
He.
Onuusa Pexum Ha nouncTBaHe BpemeTtpaeHe
MuponuTnyHo noyncrea- Jleko noyncrTeaHe 1h
He, 6bp30
MuponuTuyHo noyncrea- HopmanHo nouncreaHe 1 h 30 min
He, HopMarHo
MuponuTuyHo noyncrea- LianocTtHo nouncTBaHe 3h
He, MHTEH3VBHO
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PUXU U NOYUCTBAHE

@ KoraTo nouncTBaHeTo 3anoyHe, Bpatarta Ha dypHaTa ce 3akmioyBa 1 namnuykarta e usknioye-
Ha. OxnaxgawmsT BeHTunaTtop paboTun Ha No-BMCOKa CKOPOCT.

STOP — nHaTucHeTe, 3a Ja cnpeTe NOYUCTBAHETO NPEaM Aa e 3aBbpLUKIIO.
He usnonseaiite dypHaTa, JOKaTo CUMBOMLT 3a 3aKMOUeHa BpaThyKa He N3Ye3He OT Anchnes.

Korato uncreHeto NPpUKNYNn:

M3kntoueTe pypHaTa n ns- M3uncTeTe BbTpELIHOCTTaA C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
YakainTe Aa U3CTuHe. Meka Kbpna. TO Ha BbTPELLHOCTTA.

11.4 HanomMHsiHe 3a noYyncTBaHe

KoraTto ce nosiBu HanoMHsIHETO, Ce npenopb4Ba No4yncTBaHe.

M3nonssante dyHkumaTa: NMMponMTMYHO noYncTBaHe.

11.5 Kak ga npemMaxHeTe n nHctanupare: BpaTtuuka

MoxeTe na OTCTpaHUTE BpataTa N BbTPELUHUTE CTbKINEeHU NaHenu, 3a aa rm no4ncTuTe.
HomepbT Ha CTBKNEHUTE NaHenM e pasnuyeH 3a pasnuyHnuTe Mogenu.

/\  BHUMAHME!
BpataTa e Texka.

A NPEOQYNPEXOEHUE!
[MNoaxoxpaliTe ¢ BHUMaHWE, KOraTo NoYMCTBATE CTbKIOTO, 0COBEHO OKOMNo
pbboBeTe Ha NpegHus naHen. CTbKNOTO MOXe Aa Ce CYYNu.

Ctbnka | OTBOpeTe BpaTaTa M3LAmo.
1

CTbnka [MNoBaurHeTe n HaTUcHeTe 3a-
2 KpensawyuTe nocryeta (A) Ha
[OBeTe NaHTu Ha BpaTuykara.

Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTuukaTa Ha pypHaTa A0 MbPBOTO Bb3MOXHO NOMOXEHWe 3a OTBapsiHe
3 (nog vrun ot okono 70°). 3agpbXTe BpaTUyKaTa OT ABETE CTPaHW U S OTCTpaHeTe OT
ypHaTa nop nof brbn Harope. [ocTaBeTe BpaTuykata c BbHLIHATA CTpaHa Hagony
BbpXY MeKa Kbpna Ha cTabunHa noBbpPXHOCT.
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Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta

4 yacT Ha BpaTtaTa (B) ot aBeTe
" CTPaHu N HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboauTte eau-
yeTo.

Ctbnka M3abpnanite pamkarta Ha Bpa-

5 TnykaTa kbm cebe cu, 3a oa s
n3sagute.

Ctbnka | XBaHeTe CTbKIEHWUTE NaHenu

6 B FOPHUSA Kpan eanH no eaunH
1 ' U3BageTe Harope oT BO-
nauute.

Ctbnka | lNMouncTeTe cTbKkNeHUs naHen

7 € BoAa u canyH. BHumartenHo
noAcyLleTe CTbKNeHns na-
Hen. He nouncTBarite cTbkie-
HUTE NaHenu B CbaoMusNHA
MaLLnHa.

Ctbnka | Cnep noynctBaHe M3NbiHETE

8 rOpHWTE CThMKN B o6paTHa
nocriegoBaTeNHOCT.

Ctbnka | [ocTaBeTe MbpBO NO-Maskusi MaHers, Nocre no-rofieMmns 1 BpatuykaTta.

9 YBepeTe ce, Ye CTbKraTa ca NocTaBeHW Ha NPaBUTHUTE MecTa, MHaye NoBbPXHOCTTA
Ha BpaTuukaTa Moxe Aa nperpee.

11.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\  BHUMAHUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa moxe Aa e ropeLya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namnarta:

Ctbnka 1

CTbnka 2

Ctbnka 3

MakntoveTe dypHaTa. M3ua-
KanTe, fokaTo dhypHaTa us-
CTUHE.

MaknoyeTe dypHaTa OT enek-
TpuyeckaTa Mpexa.

[MocTaBeTe napye nnat BbPXY
ABHOTO Ha dypHaTa.
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lopHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTbKNEHWA Kanak, 3a aa
—
1 ro usBagure. ﬁ
) k(f /
AN — %
Ctbnka | lMouncteTe CTbKEHUs Kanak.
2
Ctbnka | CmeHeTe cTapara KpyluKka C MOAXOAsLLAa HOBa KpyLUKa, YCTONYMBa Ha Temneparypa
3 300°C.
CTbnka MoHTupainTe CTbKNeHNs kanak.
4

CTpaHVI‘-IHa namMmnunyka

LT/

Ctbnka | OTcTpaHeTe nsBaTa onopa Ha cka-

1 paTa, 3a Aa Aa nony4ute 4oCTbN
Ao namnarta.

CTtbnka M3nonseainTe TeceH, TbN npegmeTt

2 (Hanpumep YaeHa nbxu4ka), 3a ga
cBanuTe CTbKINeHNs Kanak.

Ctbnka | [MouncteTe CTbKNEHNA Kanak.

3

Ctbnka | CmeHeTe cTapaTa KpyLlka C noaxo-

4 AsLLa HOBa KpyLlKa, yCToNn4YMBa Ha
TemnepaTtypa 300°C.

Ctbnka | MoHTMpanTe CTbKIEHNS Kanak.

5

Ctbnka | [loctaBeTe nABaTa ornopa Ha cka-

6 paTa.

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

.
E tDypHaTa He Cce BKrio4Ba Unu He 3arpsia

@ Bb3moxHa npuynHa

v

= PeweHune

d)ypHaTa He € CBbp3aHa KbM efniekTpo3axpaH-
BaHETO NN e CBbp3aHa HenpasuIHo.

MpoBepeTe fanu ypHaTa e cebp3aHa npa-
BUIMHO KbM €MEKTPO3axpaHBaHeTo.

YHacoBHUKBLT HE € HACTPOEH.

HacTpoviTe yacoBHuka, 3a NOAPOBHOCTM BUXTE
rnasa ,PyHKUMK Ha YacoBHuka“; Kak ga Hanpa-
BUTE HacTpomnkaTta: PYHKLMM Ha YacOBHWKa.

BpataTta He e gobpe 3aTBOpEHa.

3arBopeTe NbTHO BpaTara.

I‘Ipeunasmenm € n3rop4rn.

MpoBepeTe Aanu NpeAnasuTenaT e npuymHa
3a HemsnpaBHOCTTa. AKO MPOBNeMbT ce NosiBu
OTHOBO, 06ajeTe ce Ha KBanMuLuMpaH Tex-
HUK.

PyHKuMATa ,3awmTa 3a geua“ e BKoYveHa.

BwxTe rnaea ,MeHo“, noameHto 3a: Onuun.

Y
KoMnoHeHTH

@ OnucaHue

%

= PelweHue

Ilamnuykata e naropsna.

CMeHeTe namnuykarara, 3a nogpobHocTn
BWXTe rnaea [ pvxa n noumcteaHe”, HaunH Ha
nogmsHa: Jlamna.

MpekbcBaHeTO Ha 3axpaHBaAHETO BUHArK cnvpa noYncTeaHeTo. [oBTopeTe NoYMCTBAHETO, ako
€ NpeKbCHaTOo OT CnpaHe Ha ToKa.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTHU

OE MNpo6nemu ¢ Wi-Fi curHana

@ Bb3moxHa npuynHa

1'%

PelwieHune

Mpo6remu cbe curHana Ha 6esxmyHarTa Mmpe-
xa.

[MpoBepeTe Bawata 6e3xunyHa Mpexa u pyTep.
PecrtapTtuparite pyTtepa.

WHcTanupaH e HOB pyTep WM e npomeHeHa
KOHMrypauusTa Ha pyTtepa.

3a Aa KoHgUrypvpate oTHOBO dypHaTa U Mo-
OMNHOTO YCTPOWCTBO, BUXTe rnaea ,lpeamn
nbpBa ynortpeba", beaxunyHa Bpb3ka.

Cunara Ha curHana Ha 6e3xuyHaTta Mpexa e
cnaba.

[MpemecTteTe pyTepa Bb3MOXHO Haw-6nn3o o
dypHaTa.

BesMYHUAT cUrHan ce NpekbCBa OT MUKPO-
BbJIHOB ypen, nocTaseH 6n13o Jo dypHaTta.

M3kntoueTe MMKPOBBIHOBKS ypes.

12.2 HauuH Ha ynpaBrneHue: KogoBe 3a rpeluka

Mpy Hanuune Ha cogpTyepHa rpeLlka Ha ANUCMNes ce U3Bexaa CbobLLeHe 3a rpeLuka.
B T031 pasgen we oTKp1eTe CNMUChK C NPOGeMM, KOUTO MOXE [a paspeLumnTe camu.

@ Kop n onucanue

'

OTcTpaHsiBaHe

C2 -TepmocoHAa € BbB BbTPELUHOCTTA Ha
dypHaTa no Bpeme Ha NponnTU4HO Noym-
cTBaHe.

M3BageTe TepmocoHaa.

C3 - BpaTara He e HambJIHO 3aTBOpPeHa No
Bpeme Ha [MMPONMTUYHO NoYMCTBaHE.

3aTBOpeTe BpartaTa.

F111 -TepmocoHaa He e nNpaBuIHO NocTaBeHa
B rHe3goTo.

[MocTtaBeTe TepmocoHaa M3USNOo B rHE3[0TO.

F240, F439 — ceH3opHWTE noneTa Ha gucnnes
He paboTHAT NpaBuUITHO.

MouncTeTe NOBbPXHOCTTA Ha Aucnres. Yeepe-
Te ce, Ye CEeH30pHWTE MorieTa He ca 3ambpce-
HU.

F601 — Hannune Ha npobnem cbe curHana Ha
Wi-Fi.

MpoBepeTe Bpb3kaTa ¢ Mpexara. Bx. rnasa
,[1pean nbpeaTta ynotpeba”, beaxuyHa Bpb3ka.

37/636




EHEPTMWHA E®QEKTUBHOCT

.
@ . V
Koa n onucatnue = OTcTpaHaBaHe
F604 — nbpBoTO cBbp3BaHe ¢ Wi-Fi e Hey- M3kntoueTe ypHaTa, BKNOYETE A U OnuTanTe
CrMeLUHo. OTHOBO. Bx. rmaea ,[peau nbpeaTta ynotpeba”,

,DEe3XMyHa Bpb3Ka”.

F908 — cuctemara Ha cpypHaTa He e B cbCTOs- | W3knioveTe u BkoyeTe dypHaTa.
HWe ja Ce CBbPXe C KOHTPOSHUA NaHen.

Korato Hsikoe oT Te3n cbobLLeHNs 3a rpeLuka NPOABLIKA Aa ce u3Bexaa Ha aucnnes, Toa
03HayaBa, 4Ye BEPOSATHO € feaKTUBMpPaHa HAKOSt OT MOACUCTEMUTE C HEM3MNPABHOCT. B Takbs
crny4an ce cBbpxeTe ¢ Bawma 4ocTaByvK Unu € YMbIHOMOLLEH CepBU3EH LieHTbP. AKO ce
NOSIBM HAKOS OT Te3M rpeLlKkmn, ocTaHanmTe pyHKUMM Ha oypHaTa We npoabrxaT Aa
dyHKLUMOHMpPaT.

"4
@ Kop 1 onucanue = OTcTpaHsiBaHe

F602, F603 — He e HanuyeH Wi-Fi. MakntoyeTe u BkntoyeTe pypHata.

12.3 [laHHM 3a cepBU3HO 06GCNyXXBaHe

AKO He MOXeTe [a HamepuTe pelleHne Ha npobnema camu, oGbpHETE Cce KbM TbproBeLa cu
UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, HeobXo4MMM 32 CEPBU3HUS LLEHTBP, Ca NOCOYEeHM Ha TabenkaTta ¢ gaHHW. TabenkaTa
C [laHHWU Ce HamMupa Ha NpejHaTa pamka Ha BbTPeLLHOCTTa Ha ypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite
TabenkaTa ¢ JaHHW OT BbTPELLHOCTTa Ha dpypHaTa.

I'Ipenop'bHBame Bu pa 3anuweTe paHHUTe TYK:

Mogen (MOD.) | e

Homep Ha npogykT (PNC) | s

CepueH HoMep (S.N.) e

13. EHEPTMMHA EQEKTUBHOCT

13.1 NMpoaykToBa uHdopmauma u NpoaykTtoB nMHpopmaLMoHeH
nuer*

Vime Ha goctaByumk Electrolux
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EHEPTMAHA E®OEKTUBHOCT

EOE8P19WW 944032035

VaeHTdbmkaima Ha Mogena EOE8P19WX 944032033

A H A KOEBP39WX 944032012

KOEBP39WZ 944032011

MHpaekc Ha eHepruiiHa edpekTBHOCT 61.2

Knac Ha eHepruiiHa ecpeKTMBHOCT A++

KoHcymauus Ha eHeprus CbC CTaHAAPTHO HaToBapBaHe, 1.09 kWh/unkbn

KOHBEHLIMOHANEH pexunm

KoHcymauus Ha eHeprus cbC CTaHAAPTHO HaToBapBaHe, 0.52 kWh/uyunkbn

3acuneH BEHTUMNALUMOHEH PEXUM

Bpon KyxuHu 1

TONAUHEH N3TOYHUK EnekTtpuyectso

Cwuna Ha 3Byka 711

Tun Ha dypHaTa dypHa 3a BrpaxaaHe
EOE8P19WW 35.0 kg
EOE8P19WX 35.0 kg

Maca
KOEBP39WX 35.0 kg
KOEBP39WZ 34.5 kg

*3a EBponevickus cbto3 cbrnacHo Pernamentu (EC) 65/2014 n 66/2014.
3a Penybnuka Benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexue G; STB 2477 — 2017, AHekcmn

AnB.
3a YkpariHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 — ButoBu enekTpuyeckn ypeam 3a roteBeHe — Yact 1: Mamu, dypHW, napHu ypHU n
rpunose — MeToau 3a nsmepsaHe Ha NMPOM3BOAUTENHOCTTA.

13.2 EHeprocnectaBauia

dDypHaTa cbabpXxa beHKLI,I/IVI, KOUTO BW NO3BONABAT Aa crecTtdaBaTe eHeprua npu

€XXeJHEBHOTO roTBeHe.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

YBepeTe ce, 4e BpaTaTta Ha oypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dypHaTa pabotu. He otBapsinte
BpaTaTa Ha dypHaTa TBbpAe YeCTo No BpeMe Ha roTeeHe. MNogabpxarite ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTa YMCTO U ce yBepeTe, Ye e obpe PUKCrpaHo B CBOSITA MO3ULIMSI.

M3nonaBaiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NogobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBanTe npeaBapuTenHo dpypHaTa, npeau rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOIIKO SICTUA HAaBEeOHBbX, CBEXAANTE UHTEPBANUTE MEXAY FOTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe c BeHTUNaTop

[Mpy Bb3MOXHOCT n3nonasante QyHKUUNTE 3a rOTBEHE C BEHTUNaTop, 3a Aa nectute
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Ako e akTMBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unm ,Yac Ha uskniousaHe” n BpemeTo
3a roTBeHe e noseye ot 30 MUHYTU, HarpsBaLLUTE ENEMEHTU Ce U3KI0YaT aBTOMATUYHO Mo~
paHo Npu HsKOU YHKLUMK Ha ypHaTa.

BeHTunatopbT 1 namnuukata npogbkasat Aa pabotart. Korato uskniounTe dpypHarta,
ANCNNesaT nokasea ocTaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTe Aa usnonssate Tasu TonnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTta Tonna.

Korato npogbmxuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronama ot 30 MMHyTW, HamaneTe
TemnepaTypaTta Ha dpypHaTa 40 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpasi Ha roTBEHeTO.
OcTaTtbyHaTa ToNMHa BbTPEe BbB (hypHaTa e NPOABbIKA Aa FOTBU.

M3nona3BaiiTe octaTby4HaTa TONMUHA, 3a Aa 3aTonnATe ApYrn XpaHu.

MNMoarpsBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Hait-HUCKaTa Bb3MOXHa TeMrepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonsearte octarbyHaTa
ToMnuHa ¥ Aa nogabpxarte ScTusTa Tonnu. MiHankatopbT 3a ocTaTbyHa TOMNUHA UK
TemnepaTypa ce nosiBsABa Ha AuCnnes.

FoTBeHe ¢ U3knYeHa namnunyka

M3kntoveTe namnmykarta no BpemMe Ha rotseHe. BknoysaniTe 8 camo, Korato umaTte Hyxaa ot
Hes.

MeyeHe c BnaxHocT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NeCTEHe Ha eHeprus No Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTo usnonssate Ta3u dyHKLUMSA, NnamMnata aBToMaTM4Ho ce uakntoysa cnep 30 cekyHaw.
Moxe ga BknunTE NamnmykaTa OTHOBO, HO TOBa AEWCTBME Lie Hamanu 04akBaHOTO
eHeprocnecTtsBaHe.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHto
HatucHete ——, 3a ga otBopuTe MeHto.
EnemeHT oT MeHIOTO MpunoxeHue
[MomoL npu rotBeHe M3bposiBa aBTOMaTU4HNTE Nporpa-
MU
MouncreaHe M3bposiBa nporpamute 3a noyncTea-
He.
MpepnounTann M36posiBa NnobrmMute HacTporiku.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

EneMeHT OT MEeHKTO

MpunoxeHune

Onuun

3a 3apaBaHe Ha KoHUrypaumsTa Ha
dypHaTta.

HacTtporikn Mpexu

3a 3apaBaHe Ha KoHUrypaumsTa Ha
mpexara.

HacTtporika

3a 3agaBaHe Ha KoHUrypauvsaTa Ha
dypHaTa.

CepBus

MokasBa kOHMUrypauusaTa n Bepcus-
Ta Ha codpTyepa.

14.2 NMNogmeHto 3a: NMouncreaHe

MogmeHro

MpunoxeHue

MponnTUYHO nouncTeaHe, 6bP30

BpemeTtpaeHe: 1 h.

M1poNMTUYHO NoYNCTBaHE, HOp-
MarnHo

BpemeTtpaeHe: 1 h 30 min.

erIpOJ'IVITVI‘-IHO no4vyncTtBaHe, NHTEH-
31UBHO

BpemeTtpaeHe: 3 h.

14.3 NoagmeHro 3a: Onuun

MoameHo

MpunoxeHne

OcBeTrneHne

Bkntoysa u nskntoysa namnara.

3awwTa 3a geua

[MpepoTBpaTsBa cnyyariHO akTMBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO onumMsiTa e BKNoYeHa, Npy BKNoYBaHe Ha pypHaTa Tekc-
TbT "3awmTa 3a geua" ce nosiBsBa Ha ekpaHa. 3a ga aktu-
Bupate dypHata, nsbepete kogosute 6yksu no asbyuyeH
pea. Korato onuusaTa ,3awurta 3a geua“ e BknoveHa n gyp-
HaTa e uU3kNYeHa, BpataTta Ha dypHaTta e 3akntoyeHa. [o-
CTBMbT A0 TariMepa, ANCTaHLMOHHOTO ynpaBreHne n nam-
nuykaTa e Bb3MOXEH C BKNtoyeHa 3alimTa 3a aeua.
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MoameHo

MpunoxexHue

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcaBa BpeMeTo 3a 3arpssaHe. [JoCTbMHO camMo 3a HSAKOM
OT pyHKUMUTE Ha pypHaTa.

HanomHsiHe 3a nouncTeaHe

BkntouBaHe v U3knioYBaHe Ha HaNOMHSIHETO.

[Moco4yBaHe Ha BpemeTo

BkntoyBa 1 nsknoyBa YacoBHUKA.

OurntanHeH YacoBHUK

CmMeHs hopmaTa Ha noka3BaHaTa MHAMKaLMs 3a BpeMe.

14.4 NMoagmeHro 3a: Mpexu

MoameHo

OnucaHue

Wi-Fi

3a pga aktusupate u geaktusupare: Wi-Fi.

[uncTaHuMoHHO ynpaBneHue

3a ga akTMBMpaTe u geakTuBMpaTte AUCTaHLMOHHO ynpa-
BreHne
OnuusaTa ce Bwxaa camo crneg kato Bkntounte: Wi-Fi.

ABTO ONCTaAHUMOHHO AeNncTBMeE

3a fa ctapTupaTte AUCTaHLMOHHOTO yrnpaBrieHne aBToma-
TUYHO cnepn HatuckaHe CTAPT.
OnuwmaTa ce Bmxaa camo cneg kato Bkounte: Wi-Fi.

Mpexa

3a na npoBepuTe CbCTOSIHUETO Ha Mpexarta 1 cunata Ha
Wi-Fi curnana. Wi-Fi.

3abpaBsiHe Ha MpexaTa

3a fga nsknunTe TekylaTta Mpexa OT aBTOMaTU4HO CBbp3-
BaHe ¢ dypHaTa.

14.5 NoagmeHro 3a: HacTpowmka

MoameHo

OnucaHue

Eaunk

3anaBa e3uka 3a onpasneHune.

ApkocT Ha ekpaHa

3apaBa ApKOCTTa Ha eKkpaHa.

3Byk Ha ByToHUTE

BkntouBa v nsknoysa 3BYyKa Npun HaTUCKaHe Ha CEH30pHUTe

noneta. He e Bb3MOXHO fja 3arnyLunTe 3Byka 3a: @.
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JIECHO E!

MoameHo OnucaHue
Cuna Ha 3ByK. curHan 3apaBa cunata Ha 3Byka Ha GYTOHUTE U CUrHanuTe.
Yac oT AeHOHOLLMETO 3ajaBa TekylmTe Yac 1 gata.

14.6 NogmeHro 3a: CepBu3s

NoameHio Onwucanwue

[demo pexnm Kop 3a aktuBayusa/geaktmsayms: 2468
CodTyepHa Bepcus MHopmaLmst oTHOCHO codhTyepHaTta Bepcus.
3aHynsBaHe Ha HaCTPOoWKNTe Bb3cTaHoBsBa habpuyHUTE HACTPOWKN.

15. JIECHO E!

Mpepn nbpBaTa ynotpeba, Tpab6Ba Aa HacTpouTe:

ApkocT Ha ekpa- | 3Byk Ha GyToHU- Cwna Ha 3ByK. Yac oT feHoHo-
Ha Te curuan LmeTo

E3unk

3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTPOJIHMUA NaHes U eKpaHa:

0) — ¥ = © M START /

BKI. / N3- .. Mpeano- - = Tepmo-
KJ1. Metio ynuTaHu W-Fi Taiimep coHAa STOP

3anoyHeTe ga usnonssBare ypHaTa

Bbp3 ctapt BkntoyeTe dyp- Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HaTa 1 3anoyHe-
Te Aa roTBute - .
g (flsauaueHaTa HaTtucHete 1 3a 0. . nabe- HaTtucHete:
Temnepatypa ApbXTE: O. pete npeanoun- | START .
Bpeme no nog- TaHaTa PyHK-
pasbupaHe. uns.
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3anoyHeTe aa usnonssarte cypHaTa

Bbp30 usknrou-
BaHe

MakntoyBaite
dypHaTa, BCEKn

@ - HATUCHEeTe U 3a4pPbXTe, AOKaTO cbypHaTa Ce U3KIto-

qu.
eKpaH Unmn cbob-
LLIeHMEe MO BCSKO
Bpewme.
3anoyHeTe ga rotBuTe
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
® O.. °C oK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete o - HaTUCHeTe, 3a
- 3apaiiTe Tem- - HaTUCHeTe, 3a
na BKIouuTe yHKUMATa 3a [a 3anoyHeTte
nepatypaTa. na noTebpauTe.
dypHara. 3aTonnsHe. roTBEHEeTO.

Hay‘IETe KaK fa roTtBute 6'bp30

U3non3BaiTe aBTOMaTU4HUTE NporpamMu, 3a Aa NPUroTBATe 6bLP30 ACTUA C HACTPOMKUTE MO

MomoLw npm ro-
TBEHe.

noapas6upaHe:
Momowy npum Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
roTBeHe

HatucHete: @ HatucHete: . HatucHerte: ‘/3 Vsbepere scTue-

TO.

W3nonsBawnTte 6bp3uTe chyHKUMU, 3a Aa 3apafeTe BpeMeTo 3a roTBEeHe

10% chmHaneH acucTeHT
Manonseante 10% duHaneH acucteHT, 3a aa

pobaBuTe OMBIHUTENHO BPEME, KOraTo ocTa-
He 10% OT BpemeTo 3a roTBeHe.

3a ga yBenuuuTe BpeMeTo 3a roTBeHe, HaTuC-
HeTe +1min.

16. USBEPETE KJIABULU 3A BbP3 JOCTbI!

TyK MOXeTe fa BuanTe BCUYKM None3HN Bb3MOXHOCTU 3a 6'bp3 poctbn. MoxeTe ga rm
HamMmepuTe U B CbOTBETHUTE NOCBETEHU Ha TAX IMaBn B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6VITeJ'I9I.

Be3xunyHa Bpb3ka

)OPED ™)

.)))

)
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U3BEPETE KINTABULU 3A BbP3 JOCTbI!

Kak ga HacTpouTe: PyHKUMUM HarpsiBaHe

> © YOE.) T sty

Kak pa HacTpouTe: Momouwy npu roTeBeHe

XDEDED XD ELY,

Kak ga HacTpouTe: Bpeme 3a roTteBeHe

DOmE.) T » O »smr )

Kak ga otnoxurte: Hauanoto u Kpaa Ha roTBeHeTo

DR

Kak na anynupare: HactponBaHe Ha Tanmepa

DY,

HauuH Ha n3nonseaHe: TepmocoHaa

S0 Yomy €y Ay Y

17. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A
Peuvknupaiite matepuanute cbc cumsona L. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepu 3a peuuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKorHaTa cpeaa u
YOBELLIKOTO 3[1paBe, KaKTO U 33 PELMKITUPAHETO Ha OTNagbLM OT ENEeKTPUYECKU 1 eNEKTPOHHM

ypeau. He n3xebpnsiiite ypeaute, o3HayeHu cbe cumsonal :E 3aeqHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSI MYHKT 3@ peuyKnupaHe unm ce oobpHeTe KbM BallaTa obLimMHcka
cnyxba.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
@ popravcima:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
a/ www.registerelectrolux.com
Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.
Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.
Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
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sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My Electrolux
Kitchen.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tjekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vrudi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu da biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.
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- Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od bocnih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

- Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

- Prekomjerno prosipanje mora se ukloniti prije pirolitickog
Ciséenja. Uklonite sve dijelove iz peénice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata peénice bez ograni¢enja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.
Ugradena jedinica mora udovoljavati zahtjevima stabilnosti prema normi DIN 68930.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 578 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
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Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560 x 20 mm

smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4 x 25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj plo€ici kompatibilni s elektricnim vrijednostima
mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe utinica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikaC i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji i
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje uredaja iz
elektriéne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

Ovaj ureda;j se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.
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2.3 Primjena

A UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo uporabi u ku¢anstvu (u zatvorenom).

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

IskljuCite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MoZe se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostec¢enja uredaja.

Da biste sprijeCili oStecenje ili promjenu boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg Celika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje. Ne smije se Koristiti u druge svrhe, na
primjer za grijanje prostorije.

Uvijek kuhajte s zatvorenim vratima pecénice.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
osStec¢enja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStec¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac izvucite iz uti€nice mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!
Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrSine.
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» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

» Ako koristite rasprSivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢is¢enje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

+ Prije uklju¢enja funkcije Piroliticko samocisc¢enje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pe¢nice

izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporuene s uredajem) te
posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

» Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko CiScenje.

» Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiScenje djeluje.

Uredaj postane vrué, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruéi zrak.

» Piroliticko CiS¢enje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje

dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:
— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog Cis¢enja.
— omogucéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.

» Zarazliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na mogucée dimove koji
se javljaju tijekom postupka ¢iSéenja svih pirolitickih pe¢nica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog
¢iS¢enje i prvog koristenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrucju.

» Mali kucni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitiCkih pec¢nica kada je program pirolitickog samociS¢enja u radu.

* Neprianjaju¢e povrsine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., mozZe ostetiti visoka
temperatura pirolitiCkog CiS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

» Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pec¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

- Sto se tide zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.
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2.8 Zbrinjavanje

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

* |IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u

uredaju.

3. OPIS PROIZVODA

3.1 Opéi pregled

ENE

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecCenje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

B oBENE

Upravljacka plo¢a

Zaslon

Uti¢nica za senzor za hranu
Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Nosac polica, uklonjiv

Polozaiji polica
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Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i pecenje ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

4.1 Upravljacka ploca

_ |
g

1
HHA @

n lekIjuéeno / 1sklju- Pritisnite i zadrzite za uklju€ivanje i iskljuCivanje pecnice.
ceno

ﬂ Izbornik Navodi funkcije pecnice.

Favoriti Navodi omiljene postavke.
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B | Zaslon

Prikazuje trenutacne postavke pecénice.

H | Prekidag za svjetlo

Za ukljucivanje i isklju¢ivanje svijetla.

Brzo zagrijavanje

Za ukljucivanje i isklju¢ivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.

1
A «@)~> @3
Pritisnite Pomicanje Pritisnite i drzite
Dodirnite povrsinu vrhom pr- Kliznite vrhom prsta po povr- Dodirnite povrsinu na 3 se-
sta. Sini. kunde.
4.2 Zaslon
= 12:30 Nakon ukljuc€ivanja, na zaslonu se prikazuje
° ’ glavni zaslon s funkcijama pecnice i zadanom
[¢] temperaturom.
150°C
O START
= Ako ne Koristite pe¢nicu 2 minute, zaslon ée se
° prebaciti u stanje pripravnosti.
O
= 12:30 Kad kuhate, na zaslonu se prikazuju postavlje-
° ’ ne funkcije i ostale dostupne opcije.
8 150°C
L) Nmin e STOP
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A B
B 12:30
#oes 150°C

O 15min @ | | START
S R

Zaslon s postavljenim kljuénim funkcijama.
Wi-Fi

Sat

POCETAK/ZAUSTAVI

Temperatura

Funkcije pec¢nice

Tajmer

Senzor za hranu (samo odabrani modeli)

EMMOUO®m>

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.

<

oK

Za potvrdu odabira / postavke.

Za povratak
za jednu raz-
inu nazad u
izborniku.

b.)

Za ponistava-
nje posljednje
radnje.

»
Za ukljucivanje i iskljuCiva-
nje opcija.

signal.

Zvucni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena kuhanja, oglasava se zvucni

Q

Funkcija je ukljuéena.

STOP
Funkcija je uklju¢ena.
Kuhanje se automatski zaustav-
lja.

i

Zvucni alarm je iskljucen.

Indikatori tajmera

@

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje.

%)

Za ponistavanje postavke.

Wi-Fi indikator - pe¢nica moze biti spojena na Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi veza je ukljucena.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\  UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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5.1 Poéetno ciséenje

=

e

Z24

Korak 1

2. korak

Korak 3

Uklonite sav pribor i sve uklo-

njive nosace polica iz pecnice.

Pecénicu i pribor ocistite me-
kom krpom, mlakom vodom i
blagim deterdzentom.

Vratite pribor i uklonjive nosa-
Ce polica u peénicu.

5.2 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.
Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasnoc¢a zujalice, Sat.

5.3 Bezicha veza

Za povezivanje pecnice trebate:

* BezZiénu mrezu s internetskom vezom.
* Mobilni uredaj spojen na vasu bezi€nu mrezu.

1. korak Ereuzmite mobilnu aplikaciju My Electrolux Kitchen i slijedite upute za sljedece kora-
e.
2. korak | Ukljucite pecnicu.
3. korak Pritisnite: E Odaberite: Postavke / Veze.
4.korak | ® i nite ili pritisnite kako biste ukljuili: Wi-Fi.
5. korak | Bezi¢ni modul pecnice pokrec¢e se u roku od 90 sek.
Precac!

)O)E)?

.)))

2 %)

Frekvencija

2,4 GHz WLAN

5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
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Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11g/n OFDM

Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modul NIU5-50

Bluetooth frekvencija 2400 - 2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maksimalna snaga EIRP <4 dBm (2,5 mW)

5.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog
koda. Electrolux sa zahvalnoS¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike
razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda ¢iji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posjetite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).

5.5 Poéetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]
Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.
3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @
Pustite peénicu da radi 15 minuta.
@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se

prostorija prozracuje.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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6.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

1. korak Ukljucite pecnicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pecnice.
2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pecnice.
3. korak

Odaberite funkciju pecnice i pritisnite: OK Na zaslonu se prikazuje: temperatura.

4. korak PodeSavanje temperature. Pritisnite: oK.

5. korak Pritisnite: START .
Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuha-
nja.

STOP - pritisnite za isklju¢ivanje funkcije peénice.

6. korak Iskljucite pecnicu.

Precac!

> ©® »OE.Y C ) smer)

6.2 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju i temperaturu. MoZete podesiti
vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

* Automatska tezina

+ Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Slabo peceno ili Manje pe¢eno

» Srednje peceno

» Dobro peceno ili Vise

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.

2. korak Pritisnite: E

3. korak | pyisisnite: . Unesite: Pomoé pri kuhanju.

4. korak | Odaberite jelo ili vrstu hrane.
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5.korak | piicnite: START

Precac!

XDEDED XD LY

6.3 Funkcije peénice

STANDARD

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Rostil]

Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

¥

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

)

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.

Zamrznuta hrana

Vruéi zrak
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
* proljetnih rolada).

Tradicionalno pe-
¢enje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

2

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Doniji grija¢

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

%

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima
poput profesionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

i)

=

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. Sprje€ava povrsinu tijesta od suse-
nja i odrzava tijesto elasti¢nim.

POSEBNO

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

=l

Konzerviranje

Za konzerviranje povrcéa (npr. krastavaca).

349

Dehidracija

Za suSenje narezanog voca, povréa i gljiva.

—
—
uuru

Zagrijavanje tanju-

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

ra
Za odmrzavanije (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli¢ini i ve-
) liCini zamrznute hrane.
Odmrzavanje
49 Za jela poput lazanja ili zape¢enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i
oy tamnjenje.
Au gratin
1°C Za pripremu mekanog, soénog pecenja.

Sporo pecenje
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

§

Odrzavanje topline

Za odrzavanije topline hrane.

Al
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

6.4 Napomene o:

Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguéom energetskom ucinkovito$cu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetske ucinkovitost", Usteda energije.

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Opis funkcija sata

Funkcija sata

Aplikacija

Vrijeme kuhanja

Postavljanje trajanja kuhanja. Maksimalno je 23 h i 59 min.

ZavrSetak postupka

Kako biste postavili Sto se dogada kad tajmer zavrsi s odbrojavanjem.

Odgodeno pokretanje

Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Produzenje vremena

Za produzenje vremena kuhanja.

Podsjetnik

Za postavljanje odbrojavanja. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija
ne utjeCe na rad pecnice.

Tajmer prema gore

Prati koliko dugo funkcija radi. Tajmer prema gore - mozete ga ukljuciti
i iskljuciti.
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7.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak | Pritisnite: Sat

2.korak | pstavite vrijeme. Pritisnite: OK

Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak | Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | postavite vrijeme. Pritisnite: OK

>m....>> T ) © ) s )

Kako odabrati opciju zavrsSetka

1. korak | Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4.korak | piicnite: ® © ®

5. korak | Pritisnite: ZavrSetak postupka

6. korak | Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

63/636




NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Kako odgoditi po¢etak kuhanja

1. korak | Postavite funkciju peénice i temperaturu.
2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4.korak | pitichite: @ @ @

5. korak | Pritisnite: Odgodeno pokretanje

6. korak | Odaberite vrijednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vri-
jeme kuhanja. Takoder mozete promijeniti i funkciju peénice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.

Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: @
2. korak | Postavite vrijednost tajmera.
3. korak

Pritisnite: OK

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

8.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprje€ava klizanje posuda s police.

64/636




NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice.

Pekaé¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Peka¢ za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pe€enje na
vodilicama iznad.

8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.

pecnice.

Mozete ga koristiti sa svakom funkcijom

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperaturu peénice minimum 120 °C.

”?

Temperaturu jezgre.
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Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj
temperaturi.

Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

Pecnica izracunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli¢ini hrane, postavljenoj

funkciji pecnice i temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.

2. korak

Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me-

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

4. korak | UkopcCajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
5. korak /P - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.
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6.korak | o o @ _ pritisnite za postavljanje preferirane opcije:
e Zvulni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, zacut e se signal.
* Zvucni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, za-
Cut Ce se signal a pecnica se zaustavlja.
7. korak

Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: OK 24 prijelaz na glavni zaslon.

8.korak | pritisnite: START .
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. Mozete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

9. korak | Uklonite utikaé Senzor za hranu iz uti€nice i izvadite jelo iz peénice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

Precac!

) O pEE-) C )R )T peom)

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Kako ustedjeti: Favoriti

Mozete spremiti svoje omiljene postavke, poput funkcije peénice, vremena kuhanja,
temperature ili funkcije ¢iS¢enja. Mozete spremiti 3 omiljene postavke.

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Odaberite Zeljenu postavku.

3. korak Pritisnite: E Odaberite: Favoriti.

4. korak | Odaberite: Spremi trenutacne postavke.

5. korak Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK,

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.
0 - pritisnite da biste ponistili postavku.
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9.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pec¢nice.

1. korak | Ukljucite pecnicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice.

3. korak * H» - pritisnite istovremeno za uklju¢enje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.

9.3 Automatsko iskljucivanje

1z sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a

vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Automatsko isklju¢ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutradnjosti, Senzor za hranu,

Vrijeme zavrSetka, Sporo pecenje.

9.4 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje da ohladi povrSine pe¢nice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se peénica ne ohladi.
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10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

®

ste hrane.

pecnice.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.
Vise preporuka za kuhanje potrazite u tablicama za kuhanje na nasoj web stranici. Za pronalaze-
nje knjizice recepata pogledajte PNC broj na natpisnoj plo€ici na prednjem okviru unutrasnjosti

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli-
¢ini koristenih sastojaka.
Va$a pecnica moze ped¢i ili prziti drugacije od pecnice koju ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporucene postavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vr-

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = B | O
\ uru
(°C) (min)

Slatke rolade, 16 | pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
komada s cjedilom
Svicarska rolada | pekaé za pecivo ili plitica 180 2 15-25

s cjedilom
Cijela riba, 0,2 pekac za pecivo ili plitica 180 3 15-25
kg s cjedilom
Kolagic¢i, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 160 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
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¥ = B kO
\ uru

(°C) (min)
Sitni prhki biskvi- | pekac za pecivo ili plitica 140 2 15-25
ti, 20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 15-25
mada s cjedilom

10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

 ~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Ker_amlka Tamni, nereflektirajuci
: : Promjer 8 cm, .
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

10.4 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.

%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Pecenje u kalupima

¥

(°C) (min)
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 140 - 150 35-50 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pece- 160 35-50 2

nje
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@PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Pe¢enje u kalupima

LY = «
\ L]
(°C) (min)
Pita od jabuka, 2 kalupa Vruci zrak 160 60 - 90 2
@20 cm
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pece- 180 70-90 1
@20 cm nje

%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite tre¢i polozaj police u pecnici.

>R | [

(°C) (min)
Prhko tijesto / Prutici od tije- | Vruéi zrak 140 25-40
sta
Prhko tijesto / Prutici od tije- | Tradicionalno pecenje 160 20 -30
sta, prethodno zagrijte praz-
nu pecnicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 20-35
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Mali kolaci, 20 po pilitici, Tradicionalno pec€enje 170 20 -30

prethodno zagrijte praznu
pecnicu
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@PECENJE NA VISE RAZINA. Keksi

Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.

LY — &

\ L]

(°C) (min)

Prhko tijesto / Prutici od Vruéi zrak 140 25-45 1/4
tijesta
Mali kolagi, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 23-40 1/4
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 35-50 1/4
@ROéTILJ
| — |

H))
Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

% B[O

drugu stranu nakon proteka
polovice vremena

(min)
Tost Rostilj 1-3 5
Govedi odrezak, okrenite na Rostilj 24 - 30 4

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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11.1 Napomene o ¢iséenju

< Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namo¢enom u mlaku vodu i bla-
gim deterdzentom.

Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za CiS¢enje.

Sredstva za
ciS¢enje Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

[

Ne Cuvajte hranu u pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite

Svakodnevna |\ tra3njost mekanom krpom.
uporaba
Y Nakon svake upotrebe odistite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
,_“’/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-

W rilici posuda.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrSinama pomocu abrazivnih sredstava za
¢iSéenje ili predmeta s oStrim rubovima.

Dodatna
oprema

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji dio nosaca police povu-
cite dalje od boéne stijenke.

3. korak | Straznji dio nosaca police povu- 1 |
cite s bo¢ne stijenke i uklonite
ga. 3/0 |

4. korak | Nosace police vratite na mjesto

obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim o ‘
vodilicama morate usmjeriti pre-

ma naprijed.

I
)

i
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11.3 Nacin upotrebe:

Piroliticko ¢iS¢enje

Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

UPOZORENJE!

A

Postoji rizik od opeklina.

OPREZ!

A

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz peénice i
uklonjive nosace polica.

Ocistite dno peénice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

zivno

tom.
1. korak 2. korak 3. korak
Ukljucite pecnicu. Pritisnite: E / Giscenje. Odaberite nacin za CiS¢enje.
Opcija Nagcin ¢iScéenja Trajanje
Piroliticko Cisc¢enje, brzo Lagano ciSéenje 1h
Piroliticko ¢is¢enje, nor- Normalno ¢isc¢enje 1 h 30 min
malno
Piroliticko Cisc¢enje, inten- Temeljito ¢iSéenje 3h

denje radi najve¢om brzinom.

@ Kad ¢is¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetilika je iskljuc¢ena. Ventilator za hla-

STOP - pritisnite za zaustavljanje ¢iS¢enja prije zavrsetka.
Ne upotrebljavajte pe¢nicu dok simbol za zaklju¢ana vrata ne nestane sa zaslona.

Kada cis¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutrasnjost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.
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11.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Ciséenje se preporuéuje kad se pojavi podsjetnik.

Koristite funkciju: Piroliticko ¢isc¢enje.

11.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene ploce kako biste ih oCistili. Broj staklenih ploca
razli¢it je za razliite modele.

A UPOZORENJE!
Vrata su teska.

A OPREZ!
Pazljivo rukujte staklom, posebno oko rubova prednje plo¢e. Staklo se moze
razbiti.

1. korak | Potpuno otvorite vrata.

2. korak | Podignite i pritisnite stezne
poluge (A) na dvjema Sarka-
ma vrata.

3. korak | Vrata pecnice zatvorite do prvog otvorenog poloZaja (priblizno pod kutom od 70°).
Vrata drzite s obje strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite
vrata s vanjskom stranom prema dolje na meku krpu na stabilnu povrSinu.

4. korak | Uhvatite oblogu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije
strane i pritisnite prema unu-
tra kako biste oslobodili kop-
éu.

5. korak | Povucite oblogu vrata prema
naprijed kako biste je uklonili.

6. korak | Drzite staklene ploce vrata za

gornji rub jedan po jedan i po-
vucite ih prema gore iz vodili-
ce.
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7. korak | Ocistite staklenu ploc¢u vodom
i sapunicom. Pazljivo osusite
staklenu plocu. Staklene plo-
¢e ne perite u perilici posuda.

8. korak | Nakon ¢iSc¢enja gore opisane
korake obavite obrnutim redo-
slijedom.

9. korak | Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu i vrata.
Provjerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom polozaju jer se u protivnom povrsina
vrata moze pregrijati.

11.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektrinog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte Iskljucite pecnicu iz elektri¢- Na dno unutra$njosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Gornja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i
skinite ga.

\ = 7

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.
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Boéna zaruljica

1. korak | Skinite lijevi nosac polica kako biste

omogucili pristup zarulji. \
2. korak | Koristite mali, tupi predmet (npr. [

¢ajnu Zligicu) za skidanje staklenog ‘[

poklopca. \
3. korak | Ocistite stakleni poklopac. ‘
4. korak | Zamijenite Zarulju odgovaraju¢om

zaruljom koja je otporna na toplinu

od 300 °C. ,

| —

5. korak | Postavite stakleni poklopac.
6. korak | Vratite lijevi nosac polica.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

=
LJ

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Moguéi uzrok

-V

d Rjesenje

Pecénica nije povezana na napajanje ili nije pra-
vilno priklju¢ena.

Provijerite je li pe¢nica ispravno priklju¢ena na
napajanje.

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte poglavlje
"Funkcije sata", Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osigurac uzrok kvara. Ako se
problem ponovi, obratite se kvalificiranom elek-
tricaru.

Funkcija peénice Roditeljska zastita je ukljuce-
na.

Pogledajte poglavlje "lzbornik", podizbornik za:
Opcije.
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Y
Komponente

@ Opis

1'%

= Rjesenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite Zarulju, za detalje pogledajte po-
glavlje "Odrzavanije i CiS¢enje", Kako zamijeniti:
Zarulja.

napajanja.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢iS¢enje. Ponovite CiS¢enje ako je prekinuto prekidom

OE Problemi s Wi-Fi signalom

@ Moguéi uzrok

v

= Rjesenje

Problem sa signalom bezi¢ne mreze.

Provijerite bezi¢nu mrezu i usmjerivac.
Ponovno pokrenite usmijerivac.

Instaliran je novi usmjernik ili je promijenjena
konfiguracija usmjernika.

Kako biste ponovno konfigurirali peénicu i mo-
bilni uredaj, proditajte poglavlje "Prije prve
uporabe", Bezi¢na veza.

Signal bezi¢ne mreze je slab.

Pomaknite usmjernik $to blize pec¢nici.

Bezi¢ni signal ometa mikrovalni uredaj postav-
lien u blizini peénice.

Iskljuc¢ite mikrovalni uredaj.

12.2 Kako upravljati: Siframa pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.
U ovom ¢ete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

@ Kodovima i opisima

%

= Rjesenje

C2 - Senzor za hranu je u unutrasnjosti pe¢ni-
ce tijekom PirolitiCko Ciscenje.

Izvadite Senzor za hranu.

C3 - vrata nisu potpuno zatvrena tijekom Piroli-
ticko Ciscenje.

Zatvorite vrata.
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@ Kodovima i opisima

-V

= Rjesenje

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u
uti¢nicu.

Potpuno utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade
ispravno.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na do-
dirnim poljima nema prljavstine.

F601 - postoji problem s Wi-Fi signalom.

Provjerite vasu mreznu vezu. Pogledajte po-
glavlje "Prije prve uporabe", Bezi¢na veza.

F604 - prvo povezivanje na Wi-Fi nije uspjelo.

Iskljucite i ukljucite pecnicu i pokusajte ponov-
no. Pogledajte poglavlje "Prije prve uporabe",
Bezi¢na veza.

F908 - sustav pec¢nice ne moze se povezati s
upravljackom ploc¢om.

Iskljucite i ukljucite pecnicu.

Kada se jedna od ovih poruka o pogresci i dalje prikazuje na zaslonu, to znaci da je neispravni
podsustav mozda isklju¢en. U tom slu€aju obratite se svom dobavljacu ili ovlastenom
servisnom centru. Ako se dogodi jedna od tih pogreSaka, ostale funkcije pecnice i dalje ¢e raditi

kao i obi¢no.

@ Kodovima i opisima

-V

= Rjesenje

F602, F603 - Wi-Fi nije dostupan.

Iskljucite i ukljucite pecnicu.

12.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti pe¢nice. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti

pecnice.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)
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13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Identifikaciia modela EOE8P19WX 944032033
| KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Indeks energetske ucinkovitosti 61.2
Klasa energetske ucinkovitosti A++

Potro$nja energije sa standardnim optereéenjem, kon-
vencionalni nacin rada

1.09 kWh/ciklusu

Potro$nja energije sa standardnim optereéenjem, rad s
ventilatorom

0.52 kWh/ciklusu

Broj prostora za pecenje

Izvor topline

Elektri¢na struja

Zapremnina

711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Masa

EOE8P19WW 35.0 kg
EOE8P19WX 35.0 kg
KOEBP39WX 35.0 kg
KOEBP39WZ 34.5kg

* Za Europsku uniju prema EU Uredbama 65/2014 i 66/2014.

Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Prilozi A i B.

Za Ukrajinu prema 568/32020.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva u Rusiji.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i

rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.
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13.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice pre€esto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pri¢vr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pe€enja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom trajanja ili zavrSetka, a vrijeme kuhanja je dulje od 30 min,
kod nekih se funkcija pe¢nice grijaci automatski ranije iskljucuju.

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pe¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuditi, ali to ¢e smanjiti o¢ekivanu ustedu energije.

14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 I1zbornik

Pritisnite E da otvorite Izbornik.

Stavka izbornika Aplikacija

Pomoc¢ pri kuhanju Navodi automatske programe.

Ciséenje Navodi programe ¢iSéenja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.
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Stavka izbornika

Aplikacija

Postavke Veze

Za postavljanje konfiguracije mreze.

Postavljanje

Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.

Servis

Prikazuje verziju softvera i konfigura-
ciju.

14.2 Podizbornik za: Ciséenje

Podizbornik

Aplikacija

Piroliticko ¢iS¢enje, brzo

Trajanje: 1 h.

Piroliticko Cis¢enje, normalno

Trajanje: 1 h 30 min.

Piroliticko CiS¢enje, intenzivno

Trajanje: 3 h.

14.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik

Aplikacija

Osvijetljenje unutrasnjosti

Uklju€uje i iskljuuje svijetlo.

Roditeljska zastita

Sprje€ava slu¢ajno ukljucivanje peénice. Kad je opcija uklju-
¢ena, na zaslonu se pojavljuje tekst "Roditeljska zastita"
kad ukljucite pecnicu. Da biste omogucili uporabu pecnice,
odaberite kodna slova abecednim redom. Kad je roditeljska
zastita ukljucena i pecnica isklju¢ena, vrata pecnice su blo-
kirana. Pristup tajmeru, daljinskom radu i svjetlu je dostupan
kad je uklju¢ena opcija roditeljska zastita.

Brzo zagrijavanje

Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke
funkcije pecnice.

Podsjetnik Za Cis¢enje

Uklju€uje i iskljuCuje podsjetnik.

Prikaz vremena

Uklju€uje i iskljuCuje sat.

Digitalni sat

Mijenja format prikazanog prikaza vremena.
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14.4 Podizbornik za: Veze

Podizbornik Opis
Wi-Fi Da biste omogucili i onemogucili: Wi-Fi.
Daljinski rad Da biste omogucili i onemoguéili daljinsko upravljanje.

Opcija je vidljiva tek nakon $to ukljucite: Wi-Fi.

Automatski daljinski rad

Da biste automatski pokrenuli daljinski rad nakon pritiska
POCETAK.
Opcija je vidljiva tek nakon $to ukljucite: Wi-Fi.

Mreza

Za provjeru statusa mreze i jakosti signala: Wi-Fi.

Zaboravi mrezu

Da biste iskljucili automatsku vezu trenutne mreze s pecni-
com.

14.5 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik

Opis

Jezik

Postavlja jezik pecnice.

Svijetlina zaslona

Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki

Uklju€uije i iskljuCuje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije

moguce za: (D

Glasnoca zujalice

Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.

Sat

Postavlja trenutacno vrijeme i datum.

14.6 Podizbornik za: Servis

Podizbornik

Opis

Demo nacin rada

Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468

Verzija softvera

Informacije o verziji softvera.
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Podizbornik

Opis

Resetiraj sve postavke

Vracanje na tvornicke postavke.

15. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Jezik Svjetlina zaslona Tonovi tipki Glasnoc(;:: zujali- Sat
Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploci i zaslonu:
UKljuge- = * 7 O Se:;?r o | START/
no / Isklju- Izbornik Favoriti Wi-Fi Tajmer hranu STOP
¢eno
Pocnite koristiti pe¢nicu
Brzi pocetak Ukljucite pe¢nicu | 1. korak 2. korak 3. korak
i po¢nite kuhati
f:rrf;:;?t?rrgm : Pritisnite i drzite: | O | _oqape. | Pritisnite:
vremenom funk- @. rite preferiranu START .
cije. funkciju.
B_rzo iskljuciva- IskIju_c':ite p_(_aéni- @ - pritisnite i drzite dok se pecnica ne iskljuci.
nje cu, bilo koji za-
slon ili poruku u
bilo kojem tre-
nutku.
Pocetak kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
y (? . 0. °C oK START
) Prlvl.sm © za '§- - odaberite funk- - postavite tem- - pritisnite za po- | - pritisnite za po-
kljuGivanje pe¢-
nice ciju pecnice. peraturu. tvrdu. Cetak kuhanja.
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Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
kuhanju

Pritisnite: (D Pritisnite: E Pritisnite: % Po-
mo¢ pri kuhanju.

Odaberite jelo.

Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomoci pri zavrSetku Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite
Koriste¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vri- | +1min.

.)))

jeme kad vam ostane 10% vremena kuhanja.
16. PRECAC!
korisni€kom priru¢niku.
Bezi¢na veza
Kako postaviti: Funkcije peénice
> ® »OE.) 'C ) swer)
>@>> E>> ‘/3>> @>>START>
Kako postaviti: Vrijeme kuhanja

Ovdje mozete vidjeti sve korisne preCace. Mozete ih pronaci i u namjenskim poglavljima u
JO)EDT)

Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju
> O >> °C >> ) >> START>
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Kako odgoditi: Pocetak i zavrSetak kuhanja

DR

Kako ponistiti: Postavi tajmer

) O ) e)

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

) © )BB-)C ) A )T pem)

17. BRIGA ZA OKOLIS

A%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektroni¢kih uredaja. Uredaje oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotfebice jsme mysleli na vase potfeby. MuZete se proto vzdy, kdyz jej pouzivate,
spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte sv(j spotiebi¢ a ziskejte lepSi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dill pro vas
spotrebic:
www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
Udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dilezité bezpecénostni informace
® VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

® Q@

Zmeény vyhrazeny.
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11.3 Pokyny k pouziti:

Pyrolyticka Cistici..........cccceeeviineenns 115
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11.5

Jak odstranit a nainstalovat: Dvitka... 116
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14. STRUKTURA NABIDKY..........ccceeeunne. 122
14.1 Nabidka................. STTTCRP 122
14.2 Dil¢i nabidka pro: Cisténi.......... 123
14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkece.......... 123
14.4 Podnabidka pro: Pfipojeni......... 124
14.5 Dil¢i nabidka pro: Nastaveni..... 124
14.6 Podnabidka pro: Obsluha.......... 124
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PROSTREDI.........ccceoeveveeeeeeeeeeeeeeee 127

1. A BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebicCe
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

- Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
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instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrfebicem a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen.

- VS8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotfebi& v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k ni
pfiblizovaly. Pfistupné ¢asti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotiebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

. VAROVANI: Pfed vymé&nou zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pfistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankau.

89/636



BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chhapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporu¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich stén
nejdFiv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym CiSténim je nutné odstranit nadmérné
zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechny soucasti.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.

Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi premistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.

Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se dvitka trouby oteviraji bez omezeni.

Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfifiky (minimalni vySka skFinky 578 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfinky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotfebice 594 mm
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Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560 x 20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4 x 25 mm

2.2 Pripojeni k elektrickeé siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastr¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u Zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroju.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolac¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolani zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

PFed zapojenim sitové zastréky do sitové zasuvky zcela zaviete dvirka spotfebice.
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» Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastr¢kou a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

» Tento spotiebic je uren pouze k domacimu (vnitfnimu) pouziti.

* Neménte technické parametry spotfebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotrebi€ vypnéte.

» Pokud je spotiebic¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

* Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na otevfena dvifka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic¢ jako pracovni nebo odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebicCe jiskry ani otevieny ohen.

+ Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty nebo
pfedméty nasaklé hoflavinami.

+ Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

+ Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotrebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotrebici vihké talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

 P¥i pe€eni vliaénych moucnikl pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym uéeldm,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

« Vzdy pecte se zavienymi dvitky trouby.

» Je-li spotrebi¢ instalovan za nabytkovym panelem (napr. dvirky), dvitka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotiebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotiebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

A VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo poskozeni spotfebice.
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Pred ¢isténim nebo Udrzbou spotfebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.
Poskozené sklenéné panely okamzité vyménte. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.
PFi snimani dvifek spotfebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!l

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpenostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

A VAROVANiI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypart).

PFed pouzitim samodistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrafite nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, oleji ¢i tuku.

— jakékoliv vyjimatelné predméty (véetné rostl, bocnich kolejnic¢ek, apod. dodanych spolu
se spotfebi¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického Cisténi.

Drzte déti z dosahu spotrebice béhem chodu pyrolytického cisténi.

V pribéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

Pyrolytické €isténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotdm mohou uvolfiovat vypary
ze zbytkU potravin ¢i konstrukénich material(i, a zakaznik(m se proto ddrazné doporucuje
nasleduijici:

— béhem kazdého pyrolytického Cisténi a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonc&eni zajistit dobré vétrani.
Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichZ tvorbé mize
dochazet b&hem Cisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického Cisténi odstrante z blizkosti trouby vSechna domaci zvirata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poskozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plech(, nacini apod. a mize také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu $kodlivé pro
Cloveéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vnitini osvétleni

A VAROVANiI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci

93/636



POPIS SPOTREBICE

informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotrebiCe, obrat'te se na autorizované servisni stfedisko.
+ Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni Grady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

+ Odfriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotrebici.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

Ovladaci panel

Displej

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

EEE
NN ENE

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Polohy mFizky

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
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Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Ovladaci panel

H))
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n Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.
ﬂ Nabidka Zobrazi funkce trouby.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Displej Zobrazi aktualni nastaveni trouby.

Spinac osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Rychlé zahrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.
1
N~ «~~> @35
Mackejte tlacitko Posunte Stisknéte a podrzte

Dotknéte se povrchu kone¢-

Posurite kone¢kem prstu po

Dotknéte se povrchu na tfi se-

kem prstu. povrchu. kundy.
4.2 Displej
= 12:30 Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-
° ’ zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.
o
150°C
O START
= Pokud troubu nepouzijete b&éhem 2 minut, dis-
° plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
O
= 12:30 PFi peCeni se na displeji zobrazi nastavené a
° ’ dals$i dostupné funkce.
3 150°C
[ Imin e STOP
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A B Displej s nastavenymi klicovymi funkcemi.
| | A. WiFi
7 1230 B. Denni ¢as
C. ZAPNOUT/VYPNOUT
085°C 150°C D. Teplota
E. Pedici funkce
® 1Bmin © | START F. Casovaé
| i | | | G. Pecici sonda (pouze u vybranych modelu)
G F E D C

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.

oK

K potvrzeni volby/nastaveni.

< 9

. Lo »
K navratu o K vraceni po-
jednu uroven sledniho uko- K zapnuti a vypnuti funkci.
v nabidce. nu.

Zvukovy signal Ukazatele funk

signal.

ce — kdyz skon¢i nastaveny ¢as pfipravy pokrmu, zazni zvukovy

Q

Funkce je zapnuta.

STOP
Funkce je zapnuta.

Peceni se automaticky vypne.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazatele ¢asovace

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

@

%)

Ke zru$eni nastaveni.

WiFi Ukazatel — troubu Ize pfipojit k siti Wi-Fi.

)
-

Pripojeni k siti WiFi je zapnuté.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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5.1 Prvni Cisténi

=

e

Z24

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Odstrarite z trouby veskeré
prislusenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty.

Troubu a pfisluSenstvi otfete
meékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim pro-
stredkem.

PFisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-
by.

5.2 Prvni pripojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlaCitek, Hlasitost zv. signalizace, Denni ¢as.

5.3 Bezdratové pfripojeni

K pfipojeni trouby potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.
* Mobilni zafFizeni pfipojené k vasi bezdratové siti.

Krok 1 Stahnéte si mobilni aplikaci My Electrolux Kitchen a v dalSich krocich se fidte pokyny.
Krok 2 Zapnéte troubu.

Krok 3 Stisknéte: E Zvolte: Nastaveni / Pripojeni.

Krok 4 L - pretazenim nebo stisknutim zapnéte: WiFi.

Krok 5 Bezdratovy modul trouby se spusti béhem 90 sekund.

Vyuzijte zkratku!

2O ) E)

)

.)))

)

Frekvence

2,4 GHz WLAN

5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
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Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maximalni vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvence Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maximalni vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

5.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti zaloZzené na bezplatném softwaru a softwaru z ote-
vieného zdroje. Spole¢nost Electrolux potvrzuje pfinos otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kédu téchto bezplatnych softwarovych souéasti a softwaro-
vych soucasti z otevieného zdroje, jejichz licenéni podminky vyzaduji publikovani, a prohlédnout
si veSkeré informace o autorském pravu a pfislusné licen¢ni podminky, navstivte: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (slozka NIU5).

5.5 Prvni predehiati

7 |||]

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci E

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani muze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6. DENNi POUZiIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.

Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK.

Krok 5 Stisknate: START .

Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

STOP — stisknutim vypnete pegici funkei.

Krok 6 troubu vypnéte.

Vyuzijte zkratku!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci a teplotu. MGzZete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrmd mizete také péct pomoci:

* Automaticka vaha

+ Pecici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

» Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobfe propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok2 | giicknate: —.

Krok 3 Stisknéte: % Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok5 | stisknate: START .
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Vyuzijte zkratku!

XDEDED XD LLY,

6.3 Pecici funkce

STANDARDNI

Pecici funkce

Pouziti

Pravy horky
vzduch

vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
?? zapékani a pe€eni dozlatova.
Turbo gril
K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 20-40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

S

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kiupava (napr. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

Horni/spodni

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

ohrev

(Y) K peceni pizzy. K intenzivnéj§imu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
N/ ho korpusu.

Pizza

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarfovani potravin.
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Pecici funkce

Pouziti

Z

Peceni chleba

Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a kdrky.

i)

=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

El

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

Zavarovani
K su$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
§§§
Suseni
— K predehrati talifu k servirovani.
Lo

Ohrrev talifh

XYy

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

Rozmrazovani
4 Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
iy dozlatova.
Gratinované po-
krmy
¢OC K pfipravé mékkych a Stavnatych peceni.
Nizkoteplotni pe-
ceni
{ K udrzeni teploty jidla.

Uchovat teplé
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FUNKCE HODIN

Pecici funkce Pouziti
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
‘Y teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
Vihky horko- kové teplo. Mlze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
vzduch znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.

6.4 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavk( na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pe€eni najdete v kapitole ,Tipy a rady®, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.

7. FUNKCE HODIN
7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny Pouziti

Cas pedeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukoncit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani Casovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.

Prodlouzeni doby pece- | K prodlouzeni doby pfipravy.

ni

Pfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz trouby.

Casovad Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovaé — mizete jej

zapnout a vypnout.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.
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Jak nastavit hodiny

Krok 2

Nastavte ¢as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok2 | stisknate: O.
Krok 3

Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Vyuzijte zkratku!

Yam) €Y 0 ) m)

Jak zvolit funkci ukonceni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok2 | stisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | stisknate: ® ® @

Krok 5 Stisknéte: Ukoncit akci.

Krok 6 Zvolte upfednostriované: Ukongit akci.
Krok 7

stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1

Nastavte pecici funkci a teplotu.

Krok 2

Stisknate: O.
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POUZITi: PRISLUSENSTVi

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.
Krok4 | stisknate: ® ® @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.
Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pfipravy. Ta-
ké muizete zménit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

stisknéte: OK.

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy jidla.

8. POUZITIi: PRISLUSENSTVIi

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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POUZITIi: PRISLUSENSTVi

Tvarovany rost:
Rost zasurte mezi vodici listy drazek ro-
Sta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekaé:

Plech zasurite mezi drazky zvolené Urovné
rostu a tvarovany rost v drazkach nad nimi. _gs&?
=

8.2 Pecici sonda
Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby: minimalné 120 °C. Teplota ve stfedu pokrmu.
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POUZITi: PRISLUSENSTVi

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo- Nepouzivejte pro tekuté V prabéhu pfipravy musi zustat
vou teplotu. pokrmy. v pokrmu.

Trouba vypocita priblizny ¢as konce pe€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci

trouby a teploté.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spi¢ku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5

/P — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

107/636



DOPLNKOVE FUNKCE

Krok 6

® ® ® _ siisknutim nastavte upfednostfiovanou volbu:

* Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.

» Zvukovy signal a ukonceni pe€eni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené te-
ploty, zazni zvukovy signal a trouba se vypne.

Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok 8

Stisknéte: START .

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MiZete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 9

Zastrcku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pedici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

Vyuzijte zkratku!

) © pEE-) C )2 ) T pmw)

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Jak ulozit: Oblibené

MizZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. MGzete ulozZit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.
Krok 3 Stisknéte: E Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlaitko OK.

t) — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zruSite nastaveni.
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DOPLNKOVE FUNKCE

9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci.

Krok 3

>>
Soucasnym stisknutim * a H zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpecnostnich divodu vypne.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Cas ukondeni,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator
Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby

chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do Uplného
ochlazeni trouby.
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10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfFisad.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. Nize uvedené rady predstavuji
doporuéena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrm.
Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro
vareni naleznete pomoci vyrobniho &isla PNC, které je uvedeno na typovém $titku na prfednim ra-
mu vnitfku trouby.

10.2 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

kusu

kac na zachyceni tuku

¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)
Sladkeé pecivo, plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35
16 kusl kac¢ na zachyceni tuku
PiSkotova rolada | plech na peceni nebo pe- | 180 2 15-25
kac¢ na zachyceni tuku
Celaryba, 0,2 plech na peceni nebo pe- | 180 3 15-25
kg kac¢ na zachyceni tuku
Susenky, 16 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
sl kac na zachyceni tuku
Makronky, 24 plech na peceni nebo pe- | 160 2 25-35
kust kac¢ na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
kac na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 | plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
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8 kusl

kac¢ na zachyceni tuku

¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 140 2 15-25
kého tésta, 20 kac¢ na zachyceni tuku
kust
Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pe- | 180 2 15-25

10.3 Vlhky horkovzduch - doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.

.~

. — Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci misa Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Iferfimlka Tmavy, nereflexni
A o0 Pramér 8 cm, P
Pramér 28 cm Pramér 26 cm o Pramér 28 cm
vyska 5 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

%

o=
—]

L)
(°C) (min)
Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
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@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

%

o=
—]

na peceni, @ 20 cm

L]
(°C) (min)
Jable¢ny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2
na peceni, @ 20 cm
Jable¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Sugenky

Pouzijte treti polohu rostu.

>R | [

plech, predehfejte prazdnou
troubu

(°C) (min)
Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
tésta, pfedehrejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskul na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni ohfev 170 20-30
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@PE(‘:EM NA VICE UROVNICH. Susenky

LY — «
\ L]
(°C) (min)
Maslové susenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehfejte
prazdnou troubu
Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4

Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

\/\

=]
—]

L)
(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4

obratte

11. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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11.1 Poznamky k ¢isténi

< Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostfedku.
Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.
Cistici pro-
stiredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.

[

muze zpUsobit pozar.

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel

Kazdodenni | 15 4rem po kazdém pouziti.
pouziti
Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
2, meékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prisluSen-

W stvi v mycce nadobi

Prislusenstvi

Neuchovaveijte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym

ostrych predméti.

11.2 Jak vyjmout: Drazky na rosty

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1

Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich ¢isticich prostfedkd nebo

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast drazek
na rosty od stény trouby.

Krok 3

Odtahnéte zadni konec drazek |

na rosty od stény trouby a vy- 1/_‘\5;

tahnéte je ven. )

|

Krok 4

Drazky na rosty instalujte stej-
nym postupem v opaném po-
fadi.

Zarazky na teleskopickych vy-

o
i

suvech musi smeéfovat dopre-
du.
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11.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

VAROVANI!

A

Hrozi nebezpedi popaleni.

POZOR!

A

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dal$i spotfebice, nepouzivejte je sou¢asné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno prislusenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

Dno trouby a vnitini sklo dvifek
otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-

trného myciho prostfedku.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Zapnéte troubu.

Stisknéte: = / Gisténi.

Vyberte rezim cisténi.

Pyrolyticka cistici, intenziv-
ni

Funkce Rezim ¢isténi Délka
Pyrolyticka cistici, kratky Lehké cisténi 1h
Pyrolyticka Gistici, normal- Normalni ¢isténi 1 h 30 min
ni
Duikladné cisténi 3h

@ Kdyz se spusti Cisténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Chladici ventilator
pracuje pfi vy$Sich otackach.

STOP - stisknutim zastavite &isténi pfed dokon&enim.
Troubu nepouzivejte, dokud nezhasne symbol zam¢&enych dvifek na displeji.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vnitfek trouby vytfete mékkym
hadfikem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré
zbytky.
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11.4 P¥ipominka cisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést Cisténi.

Pouzijte funkci: Pyrolyticka Cistici.

11.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za Gcelem ¢isténi demontovat. Pocet sklenénych panell se

li8i dle modelu.

/N VAROVANI!
Dvirka jsou tézka.

A POZOR!
Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim u hran predniho sklenéného panelu.
Sklo mlze prasknout.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3 PFiviete dvifka trouby do prvni polohy otevieni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhdru od trouby. Dvitka polozte vnéj-
§i stranou dolt na mékkou latku na rovné podloZce.

Krok 4 Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatla¢enim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5 Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6 Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.
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Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyjte v
my¢ce nadobi.

Krok 8

Po ¢&isténi provedte vySe uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vlozeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-
vrch dvifek prehfivat.

11.6 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANi!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnittku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Horni zarovka

Krok 1 $I§Ienénym krytem otocte a sejméte —_
J€. K
<
ﬁﬁ /
AN - -
Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.
Krok 3 Zarovku vyméiite za vhodnou zarovku zaruvzdornou do 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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Bocéni zarovka

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost
zpfistupnite Zarovku.

Krok 2 Pomoci uzkého, tupého predmétu
(napf. Cajové Izicky) odstrante skle-
nény kryt.

Krok 3 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 4 Zarovku vyméiite za vhodnou 2a-
rovku zaruvzdornou do 300 °C.

Krok 5 Nasadte sklenény kryt.

Krok 6 Namontujte levé drazky na rosty.

LT/

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohriva

@ Mozna pfricina

1'%

*__JReseni

Trouba neni zapojena do elektrické sité nebo
je zapojena nespravneé.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
do elektricke site.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Instrukce naleznete v kapitole
,Funkce hodin® v ¢asti Jak nastavit: Funkce ho-
din.

Dvifka nejsou spravné zavrena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pfi¢inou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.
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Y
Soucasti

@ Popis

1'%

Reseni

Spalena Zarovka.

Vyméite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,CiSténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit:
Osvétleni.

Vypadek proudu vzdy ¢isténi zastavi. Je-li CiSténi pferuSené vypadkem proudu, zopakuijte jej.

OE Problémy se signalem Wi-Fi sité

@ Mozna pfi¢ina

v

Reseni

Problém se signalem bezdratové sité.

Zkontrolujte bezdratovou sit’ a router.
Restartujte router.

Byl nainstalovan novy router nebo byla zméné-
na konfigurace routeru.

Chcete-li znovu konfigurovat troubu a mobilni
zafizeni, viz ¢ast Bezdratove pfipojeni v kapito-
le ,Pfed prvnim pouzitim®.

Signal bezdratoveé sité je slaby.

PFesurite router co nejblize k troubé.

Bezdratovy signal je rusen mikrovinnym spotre-
bi¢em umisténym pobliz trouby.

Vypnéte mikrovinny spotiebic.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této ¢asti naleznete seznam problémd, které muzete zvladnout sami.

® v
Kod a popis =

C2 - Pecici sonda se nachazi uvnitf trouby bé-
hem Pyrolyticka Cistici.

Reseni

Vyjméte Pecici sonda.

C3 - dvitka nejsou plné zaviena béhem Pyro-
lyticka Cistici.

Zavrete dvirka.
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@ Kod a popis

-V

*__JReseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena
do zasuvky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na do-
tykovych poli¢cich nejsou necistoty.

F601 - je problém se signalem WiFi.

Zkontrolujte vase sitové pfipojeni. Viz ¢ast
,Pfed prvnim pouzitim“, Bezdratové pfipojeni.

F604 - prvni pfipojeni k WiFi selhalo.

Trouby vypnéte a zapnéte a zkuste to znovu.
Viz ¢ast ,Pred prvnim pouzitim*“, Bezdratové
pripojeni.

F908 - systém trouby se nemohl pripojit k ovla-
dacimu panelu.

Troubu vypnéte a zapnéte.

Pokud se jedna z téchto chybovych zprav nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné
vypnuti chybného podsystému. V takovém pfipadé se obratte na autorizované servisni
stfedisko. Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce trouby budou dale fungovat jako

obvykle.

@ Kod a popis

-V

=__JReseni

F602, F603 - WiFi neni dostupna.

Troubu vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku trouby. Nesundavejte typovy stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Oznaceni modelu EOE8P19WX 944032033
KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Index energetické ucinnosti 61.2
Trida energetické ucinnosti A++

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, konvenéni
rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenzivni
horkovzdu$ny rezim

0.52 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostort

Tepelny zdroj Elektricka energie

Objem 711

Typ trouby Vestavna trouba
EOE8P19WW 35.0 kg
EOE8P19WX 35.0 kg

Hmotnost
KOEBP39WX 35.0 kg
KOEBP39WZ 34.5kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trou-

by a grily - Metody méfeni funkce.
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13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vdam pomohou usSetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvitka trouby pfili§ Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonc¢eni a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se u nékterych funkci trouby automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

Stisknutim —= otevrete Nabidka.

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni Zobrazi automatické programy.
Cisténi Zobrazi Cistici programy.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
Funkce K nastaveni konfigurace trouby.
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Polozka nabidky

Nastaveni

Pouziti
PFipojeni Slouzi ke konfiguraci sité.
Nastaveni K nastaveni konfigurace trouby.
Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfigura-
ci.

14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Diléi nabidka

Pouziti

Pyrolyticka Cistici, kratky

Délka: 1 h.

Pyrolyticka Cistici, normalni

Délka: 1 h 30 min.

Pyrolyticka distici, intenzivni

Délka: 3 h.

14.3 Dilci nabidka pro: Funkce

Dil¢i nabidka

Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-
pnuta, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
bezp. pojistka“. Abyste mohli troubu pouzivat, zvolte pisme-
na kédu v abecednim poradi. Jestlize je zapnuta funkce
détskeé bezpecnostni pojistky a trouba je vypnuta, dvirka
trouby jsou zablokovana. PFistup k ¢asovaci, dalkovému
ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se zapnutou
détskou bezpecnostni pojistkou.

Rychlé zahfrati

Zkracuje Cas zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u
nékterych funkci trouby.

Pfipominka cCisténi

Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.

Casové udaje

Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin

Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych tdaju.
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14.4 Podnabidka pro: Pf¥ipojeni

Podnabidka

Popis

WiFi

Zapnuti a vypnuti: WiFi.

Dalkové ovladani

K zapnut a vypnuti dalkového ovladani.
Funkce je viditelna pouze po zapnuti: WiFi.

Automaticky chod na dalku

K automatickému spusténi operace na dalku po stisknuti
ZAPNOUT.
Funkce je viditelna pouze po zapnuti: WiFi.

Sit’

Ke kontrole stavu sité a signalu: WiFi.

Zapomenout sit’

K vypnuti automatického pfipojeni trouby k aktualni siti.

14.5 Dil¢i nabidka pro: Nastaveni

Diléi nabidka Popis

Jazyk K nastaveni jazyka trouby.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Toény tladitek K zapnuti a vypnuti tonl dotykovych poliéek. Ozvuceni ne-

Ize vypnout u: ®

Hlasitost zv. signalizace

K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.6 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

Verze software

Informace o verzi softwaru.

ZruSit vSechna nastaveni

K obnoveni tovarniho nastaveni.
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SNADNE!

15. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. sig-

Jazyk Displej jas Toény tlacitek nalizace Denni ¢as
Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:
O =] % o © | L2 | sty
apnout . . . - x . ecici
Vypnout Nabidka Oblibené WiFi Casovac sonda STOP
Zahajeni pouzivani trouby
Rychlé spusté- Zapnéte troubu Krok 1 Krok 2 Krok 3
ni a zacnéte vafrit
s vychozi teplo- Stisknéte a pod- Stisknéte:
tou a délkou N0 P IZ] -+ —2zvolte
trvani funkce. rzte: \U. uprednostfiova- START .
nou funkci.

Rychlé vypnuti

Troubu mizete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

@ — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® 0. °C oK START
— stisknutim za- — zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis- — stisknutim
pnéte troubu. funkci. tu. knutim. spust'te vareni.

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pripravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:
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Zjistéte, jak varit rychle

Podporova- Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
né Vareni
stisknéte: . Stisknste: =. | Stisknete: Y& Zvolte pokrm.
Podporované
Vareni.
K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.
Podpora dokonéeni pripravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

.)))

Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte
moznost Podpora dokonéeni pfipravy pfi 10 %,
ktera pfida dodatecny Cas.
16. VYUZIJTE ZKRATKU!
Zde se muUzete podivat na vSechny uziteéné zkratky. Najdete je také ve vyhrazenych kapitolach
navodu k pouziti.
Bezdratové pripojeni
EDEDEDED,
Jak nastavit: Pecici funkce
> O) > c >> °C >> START>
Jak nastavit: Podporované Vareni
>®>> E>> ‘/3>> ®>>START>
Jak nastavit: Cas peéeni
> O >> °C >> ) >> START>
Jak odlozit: Zacatek a konec pripravy
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Jak zrusit: Nastaveni ¢asovace

) O ) e)

Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

) © pEE-) C )R ) T pw)

17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

2%
Recyklujte materialy oznatené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfisludnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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SISUKORD

MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile

moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel,
Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige
www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

et tulemused on suureparased.

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:

oma toode aadressil

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, osanumber (PNC), seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO

1.1 Laste ja haavatavate inimeste
turvalisus
1.2 Uldine ohutus...

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine
2.2 Elektritihendus
2.3 Kasutamine
2.4 Puhastus ja hooldus
2.5 Puroltdspuhastamine
2.6 Sisevalgustus
2.7 Hooldus
2.8 Kdrvaldamine
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3. TOOTE KIRJELDUS..........ceeveeeeeeeennnnnnnns 135
3.1 Uldine Glevaade.........cccccoovune... 135
3.2 Lisatarvikud.............cooooeiiiinninnnnn. 135

4.1 Juhtpaneel........cccccooeeeiiinenns 136
4.2 EKraan........cccceeeeiieeeeeeeeeee 137
5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST.............. 138
5.1 Esmane puhastamine ................. 139
5.2 Esmakordne thendamine............ 139
5.3 Juhtmevaba tGhendus ................. 139

5.4 Tarkvaralitsentsid
5.5 Algne eelkuumutamine




OHUTUSINFO

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 141

6.1

Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid 141
6.2 Kuidas seadistada:

Juhendatud kiipsetamine................... 141

6.3 Klpsetusreziimid...............ccee..... 142
6.4 Markused: Niiske kiipsetus
POOrdohuga.......cceveeiiiieeeciiie e 144
7. KELLA FUNKTSIOONID.........ccccocemeuenne 144
7.1 Kella funktsioonide kirjeldus........ 144

7.2 Kuidas seadistada:

Kella funktsioonid..........cccceeeeeeeeeeeeenn. 145
8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 147
8.1 Tarvikute sisestamine.................. 147
8.2 TOIdUSENSOr......vvvvicieeeeeeeeeeeeeees 148
9. LISAFUNKTSIOONID..........ccccovrrrrrernennn. 150
9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud..... 150
9.2 Nuppude lukustus...........ccceeeueeee. 150
9.3 Automaatne valjalilitus................ 151
9.4 Jahutusventilaator........................ 151
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 151
10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks............cccceceens 151
10.2 Niiske kipsetus po6rddhuga..... 152
10.3 Niiske kipsetus p66rddhuga -
soovitatavad tarvikud......................... 152
10.4 Kupsetustabelid
testimisasutustele............cccccccooooe. 153
1. A OHUTUSINFO

11.1 Juhised puhastamiseks.............
11.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 156
11.3 Kuidas kasutada:

Pdrolidspuhastamine............cccccce.e. 156
11.4 Puhastamise meeldetuletus....... 157
11.5

Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk
Stttk

12.1 Mida teha, kui
12.2 Kuidas hallata: veakoodid.......... 161
12.3 Hooldusandmed......................... 162
13. ENERGIATOHUSUS..........cceeeerreernane 162
13.1 Tooteteave ja toote infoleht*...... 162
13.2 Energia kokkuhoid..................... 163
14. MENUU STRUKTUUR......c.ceererrrrrrrrnane 164
141 MenUU......ccoovvieeeieieeeeeeeees 164
14.2 Alammen(it: Puhastamine......... 164
14.3 Alammenui: Funktsioonid......... 165
14.4 Alammeniit: Uhendused........... 165
14.5 Alammenuii: Seadistamine........ 166
14.6 Alammenui: Hooldus................ 166
15. SEE ON LIHTNE!......ccoriiiiiceerreeeeeens 166
16. KASUTAGE OTSETEED....................... 168
17. JAATMEKAITLUS. ..o 169

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
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kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see to6tab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.
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- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks vOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

- Valjavalgunud liigne vedelik tuleb enne puroludtilist
puhastamist eemaldada. Eemaldage ahjust koik osad.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage téokindaid ja kinnisi
jalandusid.

Arge tdmmake seadet kaepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja méobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

Seade on varustatud elekitrilise jahutusststeemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

* Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm

Kapi stigavus 550 (550) mm
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Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud seadme stigavus 546 mm
Sligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560 x 20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kdljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4 x 25 mm

2.2 Elektritihendus

A HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht!

» Kaoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.
» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade to6tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme lihendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.
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Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrilédgi voi plahvatuse oht!

See seade on ette nahtud ainult koduseks (siseruumides) kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme tdotamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga vdib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise vdi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pé&hjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast kipsetamise I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumi soojendamiseks.

Klpsetage alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
to6tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vGib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, modblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju vo6i seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid voivad puruneda.
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Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. P6drduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroliitispuhastamine

/\  HOIATUS!

Purollutilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne purolldtilise isepuhastus- voi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kiilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, s6dgiriistad jne.

Lugege hoolikalt purolttspuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.

Parolidtiline puhastus on kdrge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul véivad

klUipsetusjadkidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seet6ttu on soovitatav teha jargmist:

— puroldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

Erinevalt inimestest vdivad moned linnud ja roomajad puroliitilise puhastuse ajal ahjust

eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) plroltuspuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
héasti tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad voivad purolldtilise puhastuse ajal ahjude ldheduses tekkivate

temperatuurikdikumiste suhtes Gisna tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kdogiriistad vdivad puroludtilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis piroliiiitilistest ahjudest véi kiipsetusjaakidest eralduvad, ei ole

inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

A HOIATUS!

Elektril6dgi oht!

Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi muidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme t6doleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .
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2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke lihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jaamist.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel

Ekraan

Toidutermomeetri pesa

Kuumutuselement

Lamp

Ventilaator

EEE
NpENENE

Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
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Kipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Juhtpaneel

H))
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n SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lilitamiseks.
H | Menid Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

n Ekraan Naitab ahju praegusi satteid.

E Lambi [Gliti Lambi sisse ja valja lUlitamiseks.

ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

1,
~

Vajutage

«)~>

Liikuge

@35

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda sérmeotsa-

Libistage sdérmeots lle pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

ga..
4.2 Ekraan
— . Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-
= 12:30 " TS .
° vaade kupsetusreZiimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C ’
O START
= Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
° laheb ekraan ootereziimi.
O
= 12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
° ’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
3 150°C
[ Imin e STOP
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A B
B 12:30
#oes 150°C

O 15min @ | | START
S R

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
Wi-Fi

Kellaaeg

START/STOPP

Temperatuur

Klpsetusreziimid

Taimer

Toidusensor (ainult valitud mudelitel)

EMMOUO®m>

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

<

b.)

Viimase toimin-

Funktsioonide sisse ja val-

gu tuhistami-

ja lulitamiseks.

oK Menldus Uhe
Valiku voi seade kinnitamiseks. taseme__vorrg
tagasi liilkumi-

seks.

seks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klipsetusaeg |6peb, kdlab signaal.

Q

Funktsioon on sees. Kiipsetamine

Funktsioon on sees.

STOP

i

peatub automaat- Helisignaal on véljas.

selt.
Taimeri indikaatorid
& Q
Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tuhistamiseks.
Wi-Fi indikaator — ahju saab thendada WiFi-ga.
=

Wi-Fi Ghendus on sisse lilitatud.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

A
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5.1 Esmane puhastamine

=
S/a

e

Z24

1. samm

2. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud ja eemaldatavad resti-
toed.

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-
ga.

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed ahju.

5.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussonumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,

Kellaaeg.

5.3 Juhtmevaba lihendus

Ahju tihendamiseks on vaja:

* Interneti-ihendusega WiFi-vorku.
»  WiFi-vorku Ghendatud mobiilseadet.

1. sam Laadige alla mobiilirakendus My Electrolux Kitchen ja jargige alltoodud sammude juhi-
m seid.

2. sam Ldlitage ahi sisse.

m

z; sam Vajutage: —. Valige: Seaded / Uhendused.

ﬁ; sam ® _ libistage v6i vajutage, et liilitada sisse: Wi-Fi.

5. sam Ahju WiFi moodul kaivitub 90 sekundi jooksul.

m

Kasutage otseteed!

)O)E)®

.)))

2 %)
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Sagedus 2,4 GHz WLAN 5GHz WLAN indikaator

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimaalne véimsus EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

WiFi-moodul NIU5-50

Bluetoothi sagedus 2400-2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Maksimaalne vdimsus EIRP <4 dBm (2,5 mW)

5.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente, mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvaral.
Electrolux tédnab avatud tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest arendusprojekti.

Juurdepééasu saamiseks selliste tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide Iahtekoodile,
mille litsentsitingimused néuavad avaldamist, ning nende taieliku autoridiguse teabe ja kohaldata-
vate litsentsitingimustega tutvumiseks minge aadressil http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (kaust NIU5).

5.5 Algne eelkuumutamine

Y
7 |||]

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: lj

samm Laske ahjul 1 h té6tada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekulpsetusreziim.
2. samm Vajutage kilpsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenuusse.
3. samm

Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm Vajutage: START .
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lilitada igal ajal enne kiupsetamist voi
kipsetamise kaigus.

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim vélja liilitada.

6. samm Lilitage ahi vélja.

Kasutage otseteed!

> ©® »OE.) C ) s )

6.2 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

+ Toidusensor

Toidu kipsetamiskraad:

» Vahekips voi Vahem

* Keskmine

» Taisklps vdi Rohkem

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
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2. sam

m Vajutage:

Ir.:;sam Vajutage: % Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.
4. sam Valige toit voi toidu tutp.

m

f:sa'“ Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDED XD LY

6.3 Kiipsetusreziimid

TAVALINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.

Ao ad
Grill
v Suurte kondiga liha- voi linnulihatlikkide réstimiseks tGhel ahjutasandil.

Turbogrill

Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

P66rdohk

Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

2

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krébeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

&

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
krobedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.

i)

=

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
ja hoiab selle elastsena.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

=

Hoidistamine

Kddgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

$9

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

f —
—
uru

Noude soojenda-
mine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

XYy

Sulatamine

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.
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Kiipsetusreziim Kasutamine

£9 Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja
oo pruunistamiseks.

Gratineerimine

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

V°C

Kiipsetamine ma-
dalal t°

| Toidu soojashoidmiseks.

Soojashoidmine

’_ Funktsioon klipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
‘Y tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
T Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kupsetus
pdordoéhuga.

Niiske kiipsetus
poo6rdohuga

6.4 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest "Nouanded ja napunaited”, Niiske klipsetus
poordéhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Klpsetusaeg Klpsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.
Tegevuse |6pp Maarata, mis juhtub siis, kui taimer |6petab minutite lugemise.
Viitkéivitus Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.
Klpsetusaja pikendus Klpsetusaja pikendamiseks.
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Kella funktsioon Kasutamine

Meeldetuletus P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lulitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m

2. sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: (\D

3. sam

m Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!
DOmE.) T » O »swr)

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @
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Kuidas valida funktsiooni Lopp

3.sam Seadke kiipsetusaeg.
m

4. sam Vajutage: ® @ @

5. sam Vajutage: Tegevuse |6pp

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse 16pp

7. sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kiipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: (\D

m
3. sam Seadke kiipsetusaeg.
m

:’;sam Vajutage: ® @ @

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

6. sam Valige vaartus.

7. sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui klipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-
muti voite muuta kiipsetusreziimi.
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: TARVIKUD

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. sam Vajutage: @

m

2. sam Seadke taimerivaartus.
m

i sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kdrged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:

Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.
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Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

8.2 Toidusensor

Toidusensor— mdddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
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2. sam Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks Upsemise ajal plisima
dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks monda tah-

sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
i sam /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6. sam ® ® o _ jjutage, et seada sobiv valik:
m » Helisignaal - kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
* Helisignaal ja kipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal
ja ahi peatub.
Zr; sam Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et liikuda péhikuvale.
ﬁ;sam Vajutage: START .

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.
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9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

A HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteed!

D EDED D EDTL)

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Lulitage ahi sisse.
m

2. sam Valige sobiv seade.

3. sam Vajutage: —. Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

5. sam

m Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

k') — vajutage, et seade lahtestada.
0 — vajutage, et seade tiihistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Ldlitage ahi sisse.
m
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2. sam Seadke klpsetusreziim
m
>>
3. sam 793 H — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lulitada.

m

Funktsiooni valjalilitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjalilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te Ghtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, L6pp,
Klpsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused s6dgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist
ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi
toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kupsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahju6dnsuse esikuljel.
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10.2 Niiske kuipsetus pdéordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = g |k
\ uru
(°C) (min)
Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
16 tukki pann
Rullbiskviit klipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
pann
Terve kala, 0,2 kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 15-25
kg pann
Kupsised, 16 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
takki pann
Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 160 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tikki | klpsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann
Soolased kondii- | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tritooted, 20 tik- | pann
ki
Muretaignakuip- kiipsetusplaat voi rasva- 140 2 15-25
sised, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
tukki pann

10.3 Niiske kiipsetus poordohuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm
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Keraamika
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv 8 cm labi- Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga 26 cm labimdoduga mdoduga, 5 28 cm labimdoduga
cm korged

10.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

s = O |
N =
(°C) (min)
Rasvatu keeks P&6rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P&6rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70-90 1
20 cm kuumutus

@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

5 O

>R |

(°C) (min)
LiivakUpsised / Taignaribad P&6rdohk 140 25-40
Liivaklpsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20 -30

tdhja ahju eelkuumutamine mutus

153/636



VIHJEID JA NAPUNAITEID

@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R |

plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine

mutus

(°C) (min)
Vaikesed koogid, 20 tk Po6rdohk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20 - 30

@KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

\/\

(°C) (min)
Liivakupsised / Taignari- P&6rdéhk 140 25-45 1/4
bad
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P&6rdéhk 160 35-50 1/4

154/636




PUHASTUS JA HOOLDUS

@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

%

O I

(min)
Réostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30 4

mistusaja méddudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikulge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

[

lgapdevane
kasutamine

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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e,
c24

Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
kuid ndudepesumasinas.

Tarvikud

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi
teravate esemetega.

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
samm ni see on jahtunud.

2. Tommake ahjuresti tugede
samm esiosa kulgseina kuljest lahti.

samm

3. Tdédmmake ahjuresti toe tagaosa

samm kilgseina kljest lahti ja eemal-
dage tugi.

4. Paigaldage ahjuplaadi toed ta-

gasi vastupidises jarjekorras.
Teleskoopsiinide tokked pea-
vad olema suunatud ettepoole.

1
-
9

At

I
)

I

11.3 Kuidas kasutada: Piiroliilispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades Purolilspuhastamine.

HOIATUS!

A

Eksisteerib pdletusoht.

ETTEVAATUST!

A

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vdib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiispuhastamine:

Lilitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja ee-
maldatavad restitoed.

Puhastage ahjupohja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.
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1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi sisse.

Vajutage nuppu: E / Puhas-

Valige puhastusreziim.

tamine.
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
PirolGuspuhastamine, kii- Kerge puhastamine 1h
re
Piroltuspuhastamine, ta- Tavaline puhastamine 1h 30 min
valine
Piroltuspuhastamine, in- Pd&hjalik puhastamine 3h

tensiivne

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator t66tab

suuremal kiirusel.

STOP — vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.

Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku siimbol kaob ekraanilt.

Kui puhastamine I16peb:

Lulitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pohjast.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Purollispuhastamine.

11.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb

konkreetsest mudelist.

& HOIATUS!
Uks on raske.

A ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.
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1. sam Sulgege uks korralikult.
m
2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-
m kult sisse kinnitushoovad (A),
mis paiknevad kahel uksehin-
gel.
3. sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo&-
m lemalt poolt ja tdmmake see llespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg
allpool, pehmele ja tasasele pinnale.
4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.
5. sam Eemaldamiseks tommake uk-
m seliistu ettepoole.
6. sam Hoidke ukse klaaspaneele
m Ulaservast thekaupa kinni ja
tdbmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.
7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske
klaaspaneele ndudepesuma-
sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-
ses jarjestuses.
9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind

ile kuumeneda.

11.6 Kuidas asendada: lamp

A

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku-
ni ahi on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.

Ulemine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake
samm seda.
) = 7
2. Puhastage klaaskate.
samm
3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm
4, Paigaldage klaaskate.
samm

Kiilgvalgusti

1. Ahjuvalgustile ligipadsemiseks ee-

samm maldage vasak restitugi.

2. Kasutage klaaskatte eemaldami-

samm seks kitsast tompi eset (nt teelusi-
kat).

3. Puhastage klaaskate.

samm

4. Asendage lamp sobiva 300 °C talu-

samm va kuumakindla lambiga.

5. Paigaldage klaaskate.

samm

6. Paigaldage vasakpoolne restitugi.

samm
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12. VEAOTSING

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

12.1 Mida teha, kui...

.
i Abhi ei lilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

-V

= Korvaldamise abinou

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud véi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, p66rduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Meni", alammentl: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

-V

= Korvaldamise abinou

Lamp on labi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.
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OE Probleemid WiFi-signaaliga

@ Voimalik pohjus

1'%

= Korvaldamise abin6u

Probleem WiFi-vrgu signaaliga.

Kontrollige juhtmevaba vérku ja ruuterit.
Taaskaivitage ruuter.

Paigaldatud on uus ruuter voi on ruuteri konfi-
guratsiooni muudetud.

Ahju ja mobiilseadme uuesti konfigureerimi-
seks vt peatiikki "Enne esimest kasutamist",
WiFi Ghendus.

Juhtmevaba vorgu signaal on nérk.

Viige ruuter ahjule véimalikult Iahedale.

WiFi signaal on tékestatud ahju l&hedal asuva
mikrolaineahju tottu.

Lilitage mikrolaineseade vélja.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav térkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

'

= Lahendus

C2 - Toidusensor on ahjus, kui toimub Puro-
lGlspuhastamine.

Votke Toidusensor valja.

C3 - uks ei ole korralikult kinni, kui toimub PU-
rolitspuhastamine.

Sulge uks.

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si-
sestatud.

Sisestage Toidusensor korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
véljadel ei oleks mustust.

F601 — probleem Wi-Fi signaaliga.

Kontrollige vérguiihendust. Vt "Enne esimest
kasutamist", WiFi-Uhendus.

F604 — esimene Wi-Fi-Uhenduse loomine nur-
jus.

Lulitage ahi vélja ja proovige siis uuesti. Vt "En-
ne esimest kasutamist", WiFi-thendus.
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-V

@ Kood ja kirjeldus = Lahendus

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa- Lulitage ahi vélja ja sisse.
neeliga.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, tdhendab see, et rikkis
alamsiisteem voib olla valja lulitatud. Sel juhul p66rduge edasimilja voi volitatud
parandustookoja poole. Kui ilmneb méni nendest torgetest, jatkavad Ulejaanud ahjufunktsioonid
oma tavaparast t66d.

v
@ Kood ja kirjeldus = Lahendus

F602, F603 — Wi-Fi ei ole saadaval. Lulitage ahi vélja ja sisse.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.) e

Tootenumber (PNC) | e

Seerianumber (S.IN.) e

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Mudeli tunnus EOE8P19WX 944032033
KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Energiatdhususe indeks 61.2
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Energiatdhususe klass A++
Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis 1.09 kWh/tsuklis
Energiatarbimine standardtaituvusel, pdérddhureziimis 0.52 kWh/tsUklis
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711

Ahju taip Sisseehitatud ahi

EOE8P19WW 35.0 kg

EOE8P19WX 35.0 kg
Mass

KOEBP39WX 35.0 kg

KOEBP39WZ 34.5kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse mé6temeetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapdevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui véimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus voi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30
minutit, llituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem valja.
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Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jddkkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator vdi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus poordohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lUlitub lamp automaatselt 30 sekundi pérast valja. Lambi vdib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniiii
Vajutage, Eet avadaMenduu.
Meniiii-uiksus Kasutamine
Juhendatud kiipsetamine Kuvab automaatprogrammid.
Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Seaded Uhendused Vorgukonfiguratsiooni maaramiseks.
Seadistamine Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-
ratsiooni.

14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammeniiu Kasutamine
Plroltuspuhastamine, kiire Kestus: 1 h.
PurolGtspuhastamine, tavaline Kestus: 1 h 30 min.
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Alammeniii

Kasutamine

PurolGispuhastamine, intensiivne

Kestus: 3 h.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammeniii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lilitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on ak-
tiilvne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk® siis, kui ahi IUli-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Kui lapselukk on sisse luli-
tatud ja ahi on valja lulitatud, siis on ahjuuks lukustatud. Sis-
selllitatud lapseluku korral on saadaval juurdepaéas taimeri-
le, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lalitab meenutuse sisse ja vélja.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniiii: Uhendused

Alammentiii

Kirjeldus

Wi-Fi

Lubamiseks ja keelamiseks: Wi-Fi.

Kaugjuhtimine

Kaugjuhtimise lubamiseks ja keelamiseks.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lllitate sisse: Wi-Fi.

Automaatne kaugtédtamine

Kaugjuhtimise automaatseks kaivitamiseks, kui olete vajuta-
nud START.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lulitate sisse: Wi-Fi.

Vork

Et kontrollida vorgu olekut ja signaali tugevust: Wi-Fi.
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Alammeniii

Kirjeldus

Tlhista vork

Praeguse vorgu eemaldamine automaatsest ihendamisest
ahjuga.

14.5 Alammeniiii: Seadistamine

Alammentiii

Kirjeldus

Keel

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lulitab puuteekraani toonid sisse ja véalja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: @

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupdeva.

14.6 Alammeniii: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus

Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg
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Jéatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:

SECF?S / = w = O T g‘? START /
. . ) ) oidusen-

VALJAS Menuil Lemmikud Wi-Fi Taimer sor STOP

Alustage ahju kasutamist

Kiirkaivitus Lilitage ahi sis- 1. samm 2. samm 3. samm
se ja alustage
kutp)s(;atarp|st|;tka- Vajutage jahoid- | [T _gige | Vaiutage:
sutades funkt-
siooni vaiketem- | ke all: O. sobiv funktsioon. | START .
peratuuri ja -ae-
ga.

Kiirvaljalilitus | Ldlitage ahivalia | (D _ yajutage ja hoidke, kuni ahi lilitub vélja.
Ukskdik millal,
iga naidikukuva
voi teate puhul.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
® 0 °C OK START
- vajutage ahju - valige kilpse- | -Seadke tempe- | - vajutage kinni- | _ vajutage kup-
sisselllitami- ) setamise alusta-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud
kiipsetamine

1. samm

2. samm

3. samm

4. samm

Vajutage: @

Vajutage:

Vajutage: ¥ Ju-
hendatud kipse-
tamine.

Valige toit.
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Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

.)))

10% I5puabi Kiipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
16. KASUTAGE OTSETEED!
Juhtmevaba lihendus
> O) > \:|>> °C >> START>
Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kiip- | +1min.

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
XDEDEY;

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine
> 0 >> °C >> ® >> START>

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

setusaega on jarel 10%.
peatikkidest.
Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

>(D>> E>> ‘/3>> @>>START>
Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

) O ) @)
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Kuidas kasutada: Toidusensor

) © pEB-) C )R ) T pow)

17. JAATMEKAITLUS

a%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v6ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga i tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été pensé
pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir d'excellents
résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux

Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sar et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
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1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec 'appareil et
les appareils mobiles avec My Electrolux Kitchen.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
eloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.
N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.
Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
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son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant |'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou mettre
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée pour
cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.
N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Retirez le plus gros des salissures avant le nettoyage par
pyrolyse. Retirez toutes les piéces du four.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.

N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommage.

Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec I'appareil.

Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.

Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.
Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.
Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’ouvre sans retenue.

L’appareil est équipé d’'un systeme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

L’unité intégrée doit répondre aux exigences de stabilité de la norme DIN 68930.
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Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 578 (600) (mm)
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 (mm)
Profondeur du meuble 550 (550) (mm)
Hauteur de I'avant de I'appareil 594 (mm)
Hauteur de I'arriére de I'appareil 576 (mm)
Largeur de I'avant de I'appareil 595 (mm)
Largeur de I'arriére de I'appareil 559 (mm)
Profondeur de I'appareil 567 (mm)
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 (mm)
Profondeur avec porte ouverte 1027 (mm)
Dimensions minimales de 'ouverture de ventila- 560 x 20 (mm)
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriére

Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 (mm)
ble est placeé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 4 x 25 (mm)

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.
» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

» N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous l'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.
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La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

N'utilisez que des systemes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les péles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Cet appareil est exclusivement a usage domestique (en intérieur).

Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De l'air
chaud peut se dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec |'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe wifi.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou d'autres objets directement dans le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans l'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil apres avoir terminé

la cuisson.

Installez ou retirez les accessoires avec précautions.
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» La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de
I'appareil.

» Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches
qui peuvent étre permanentes.

» Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire. Il ne doit pas étre utilisé a
d'autres fins, par exemple pour chauffer une piéce.

» Cuisinez toujours avec la porte du four fermée.

» Sil'appareil est installé derriere la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la
porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent
s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n'a
pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez l'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréeé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de l'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

» Nettoyez l'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie, d'émissions chimiques (fumées) en mode
pyrolyse.

« Avant d'utiliser la fonction de nettoyage par pyrolyse ou la fonction Premiére utilisation,
retirez de la cavité du four :

— tout résidu excessif de nourriture, tout dépét ou toute éclaboussure de graisse ou
d'huile.

— tout objet amovible (y compris les grilles, les rails, etc., fournis avec le produit), en
particulier les récipients, plateaux, plaques, ustensiles, etc. anti-adhésifs.

» Lisez attentivement toutes les instructions relatives au nettoyage par pyrolyse.

» Tenez les jeunes éloignés de I'appareil lorsque le nettoyage par pyrolyse est en cours.
L'appareil devient trés chaud et de I'air chaud s'échappe des fentes d'aération avant.

* Le nettoyage par pyrolyse est un processus a haute température qui peut dégager de la
fumée provenant des résidus alimentaires et des matériaux dont est fait le four. Par
conséquent, nous recommandons a nos clients de suivre les conseils ci-dessous :

— assurez-vous que la ventilation de I'appareil est adéquate pendant et apres chaque
phase de nettoyage par pyrolyse.
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— assurez-vous que la ventilation de I'appareil est adéquate pendant et apres la premiére
utilisation a température maximale.

» Contrairement aux humains, certains oiseaux et reptiles sont extrémement sensibles aux
fumées pouvant se dégager lors du processus de nettoyage des fours a pyrolyse.

— Ne laissez aucun animal, en particulier aucun oiseau, a proximité de I'appareil pendant
et aprés un nettoyage par pyrolyse ; la premiére fois, utilisez la température de
fonctionnement maximale dans une piece bien ventilée.

» Les animaux de petite taille peuvent également étre trés sensibles aux changements de
température survenant a proximité d'un four a pyrolyse lorsque le processus de nettoyage
est en cours.

» Les surfaces antiadhésives des ustensiles de cuisine (poéles, casseroles, plaques de
cuisson, etc.) peuvent étre endommagées par la tres haute température nécessaire au
nettoyage par pyrolyse et peuvent également dégager, dans une moindre mesure, des
fumées nocives.

* Les fumées dégagées par les fours a pyrolyse / les résidus de cuisson sont décrites comme
étant non novices pour les étres humains, y compris pour les enfants et les personnes a la
santé fragile.

2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des piéces d'un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

» Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Service

» Pour réparer l'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
» Utilisez uniquement des pieces de rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans I'appareil.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

ENm

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.
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Bandeau de commande
Affichage

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

~ ool Bl

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille




COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

Sonde de cuisson

Pour mesurer la température a l'intérieur des

aliments.

Rails télescopiques

Pour insérer et retirer les plateaux et grilles

métalliques plus facilement.

4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4.1 Bandeau de commande

il
HEH

|
g

g

Activez / Désacti-
vez

Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.

Menu

Indique les fonctions du four.

BN R

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Affichage

Affiche les réglages actuels du four.

Curseur de I'éclai-
rage

Pour allumer et éteindre I'éclairage.

Préchauffage rapi-
de

Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

Appuyez sur la touche

«()~>

Déplacez

@35

Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du
bout du doigt.

Faites glisser le bout de votre
doigt sur la surface.

Appuyez sur la surface pen-
dant 3 secondes.

4.2 Affichage
= 12:30 Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
° ’ s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-
o rature par défaut.
150°C
O START
= Si vous n’utilisez pas le four dans les 2 minutes
° qui suivent, I'affichage se met en veille.
O
= 12:30 Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les
° ’ fonctions définies et d’autres options disponi-
I:] fl 5 OOC bles.
[ Imin e STOP
A B Affichage avec les principales fonctions réglées
| | A. Wi-Fi:
= 1230 B. Heure actuelle
o C. DEMARRER/ARRETER
A285°C 150 C D. Température
E. Modes de cuisson
® 15min © START F. Minuteur
| i | | | G. Sonde de cuisson (uniquement sur cer-
G F E D C tains modéles)

Voyants de I’affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

oK

Pour confirmer la sélection/le
réglage.

¢ 2

Pour remon-
) ) Pour annuler la
ter d’un ni- -
derniére ac-
veau dans le .
tion.
menu.

Pour activer et désactiver
les options.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le

signal sonore retentit.

Q

La fonction est activée.

STOP
La fonction est activée.
La cuisson s’arréte automatique-
ment.

i

Le son alarme est désacti-
vé.

Voyants du minuteur

@

Pour régler la fonction : Démarrage retardé.

Pour annuler le réglage.

%)

Wi-Fi : voyant - le four peut étre connecté au Wi-Fi.

—
T

La connexion Wi-Fi : est activée.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

4

Z24

=

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Retirez du four les accessoi-
res et les supports de grille
amovibles.

Nettoyez le four et les acces-

soires avec un chiffon doux,

de 'eau tiede et un détergent
doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans le four.
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5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure

actuelle.

5.3 Connexion Wi-Fi

Pour connecter le four, vous avez besoin :
* Un réseau sans fil avec connexion Internet.

» d'un appareil mobile connecté a votre réseau sans fil.

Etape 1 | Téléchargez I'application mobile My Electrolux Kitchen et suivez les instructions pour
les étapes suivantes.

Etape 2 | Allumez le four.

Etape 3 Appuyez sur : E Sélectionnez : Configurations / Connections.

Etape 4 = - faites glisser ou appuyez pour allumer : Wi-Fi :.

Etape 5 Le module sans fil du four démarre dans les 90 s.

Prenez un raccourci !

XDEDEDED,

Fréquence WLAN 2,4 Ghz 5 GHz WLAN
2400 - 2 483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocoles IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Puissance max. EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Module Wi-Fi NIU5-50
Fréquence Bluetooth 2400 -2 483,5 Mhz
Protocoles LE : DSSS
Puissance max. EIRP <4 dBm (2.5 mW)
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UTILISATION QUOTIDIENNE

5.4 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des composants basés sur un logiciel libre et ouvert. Electrolux
reconnait pleinement les contributions du logiciel ouvert et des communautés robotiques au projet
de développement.

Pour accéder au code source de ces composants logiciels libres et ouverts dont les conditions de
licence doivent étre publiées, et pour consulter leurs informations complétes sur le copyright et les
conditions de licence applicables, rendez-vous sur : http ://electrolux.opensoftwarerepository.com
(dossier NIUS5).

5.5 Préchauffage initial

555

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.
Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : E]

Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous
que la piéce est ventilée.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK . L'écran affiche : températu-
re.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.
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Etape 5 Appuyez sur START .

dant la cuisson.

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pen-

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Eteignez le four.

Prenez un raccourci !

> ©® »OE.Y) C ) s )

6.2 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

» Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :

» Saignant ou Moins

+ A point

» Bien cuit ou Plus

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 Appuyez sur E

Etape 3 Appuyez sur % Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5 Appuyez sur START .

Prenez un raccourci !

XDEDEDEDTL)

6.3 Modes de cuisson
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FONCTIONS STANDARD
Mode de cuisson Application
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vov Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
ﬁ? niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril
Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
@ ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-

Chaleur tournante ge Haut/Bas.

vvv Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
* tiers et nems.

Plats Surgelés

—_— Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage

Haut/Bas
(%?) Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
N/ dessous croustillant.

Fonction Pizza

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

Cuisson de sole

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et
ﬁ obtenir un excellent résultat professionnel en matiére de croustillant, de
couleur et de brillance de la croite.

Cuisson du pain

T Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
[f] sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

Levée de pate/pain
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PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

=l

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

Chauffe-plats

Stérilisation
Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-
S S S ches.
Déshydratation
N - Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.
ru

XYy

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et légumes). Le temps de décongéla-
tion dépend de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

54§

sy
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
Pour gratiner et faire dorer.

V°C

Cuisson basse
température

Pour préparer des rotis tendres et juteux.

§

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.

N
Circulation d'air

humide

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-
son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la
cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle
est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-
sultez la partie sur les remarques du chapitre « Utilisation quotidienne ».
Circulation d'air humide.

6.4 Remarques sur : Circulation d'air humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU 65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément a la

norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
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Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », Circulation
d'air humide. Pour obtenir des recommandations générales sur I'économie d'énergie, reportez-
vous au chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo-
ge

Application

Heure de cuisson

Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Fin de I'action

Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Démarrage retardé

Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du-
rée

Pour prolonger le temps de cuisson.

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionnement du four.
Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur - vous

pouvez I'activer et la désactiver.

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.

Etape 2

Appuyez sur @

Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.
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Prenez un raccourci !

>OE.) T ) © Yswr )

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Fin de I'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 | Choisissez la valeur.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.
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Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuis-
son.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 | Appuyez sur: O.

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 | Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser sur la grille.

Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille.
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Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /
Plat a rétir:

Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a I'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser avec
tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C ”?

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre Ne l'utilisez pas pour des Pendant la cuisson, I'aliment doit
a température ambiante. plats liquides. rester dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
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CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson Ragoiit
Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson
centre de la viande ou du poisson, dans la exactement au centre du rago(t. La Sonde de
partie la plus épaisse si possible. Assurez- cuisson doit étre stabilisée en un seul endroit
vous qu'au moins les 3/4 de la Sonde de pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
cuisson se trouve a l'intérieur du plat. ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de cuis-

son pour soutenir la poignée en silicone de la

Sonde de cuisson. La pointe de la Sonde de

cuisson ne doit pas toucher le fond du plat de
cuisson.

Etape 4 | Branchez-la Sonde de cuisson dans la prise & l'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 /P - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
Etape 6 ® ® ® _ 5ppuyez pour définir 'option préférée :
» Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température au cceur, le signal so-
nore retentit.
» Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température au cceur, le
signal sonore retentit et le four s'arréte.
Etape 7

Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran
principal.

Etape 3 Appuyez sur: START .

Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment
est bien cuit.
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FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

Etape 9

Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

A AVERTISSEMENT!
Attention au risque de brdlure car la Sonde de cuisson devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

Prenez un raccourci !

D EDED D EDTL)

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages

favoris.
Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.
Etape 3 Appuyez sur : E Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
Etape 5 | Appuyez sur + pour ajouter le réglage & la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la

touche OK.

k') - appuyez pour réinitialiser le réglage.
- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches
Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

= »

Etape 3 * H - appuyez simultanément pour activer la fonction.
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Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de cuisson,
Fin de cuisson, Cuisson basse température.

9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre four peut cuire les aliments d'une maniére complétement différente de celle de votre ancien
four. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (PNC) sur la plaque signalétique
qui se trouve sur le cadre avant de la cavité du four.

10.2 Circulation d'air humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les suggestions indiquées dans le tableau ci-dessous.
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 25-35
crés, (16 pieéces) | plat a rotir
Géateau Roulé Plateau de cuisson ou 180 2 15-25

plat a rotir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 3 15-25
0.2 kg plat a rétir
Cookies, Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
(16 pieces) plat a rétir
Meringues, Plateau de cuisson ou 160 2 25-35
(24 pieces) plat a rétir
Muffins, (12 pié- | Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces) plat a rétir
Petite patisserie Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
salée, (20 pie- plat a rétir
ces)
Biscuits a pate Plateau de cuisson ou 140 2 15-25
sablée, (20 pie- plat a rétir
ces)
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 180 2 15-25
(8 pieces) plat a rétir

10.3 Circulation d'air humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

.~

L . Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson q Moule pour fond de

tarte
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Sombre, non réfléchis-

Sombre, non réfléchissant

Céramique
8 cm de dia-

Sombre, non réfléchis-

sant
Diamétre de 28 cm

Diamétre de 26 cm

meétre, 5 cm de

hauteur

Diamétre de 28 cm

sant

10.4 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les instituts de test
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.

%CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Cuisson dans des moules

o = €
\ ]
(°C) (min)

Génoise allégée Chaleur tournante 140 - 150 35-50 2
Génoise allégée Chauffage Haut/Bas 160 35-50 2
Tarte aux pommes, Chaleur tournante 160 60 - 90 2

2 moules @20 cm

Tarte aux pommes, Chauffage Haut/Bas 180 70-90 1

2 moules @20 cm

%CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Biscuits/Gateaux secs

Utilisez le troisiéme niveau de la grille.

XX |

préchauffer le four a vide

(°C) (min)
Sablé / Tresses feuilletées Chaleur tournante 140 25-40
Sablé / Tresses feuilletées, Chauffage Haut/Bas 160 20-30
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@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Biscuits/Gateaux secs

Utilisez le troisiéme niveau de la grille.

XX | [

teau, préchauffer le four a
vide

(°C) (min)
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante 150 20-35
teau, préchauffer le four a
vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chauffage Haut/Bas 170 20-30

@CUISSON SUR PLUSIEURS NIVEAUX. Biscuits/Gateaux secs

\/\

O

(°C) (min)
Sablé / Tresses feuille- Chaleur tournante 140 25-45 1/4
tées
Petits gateaux, 20 par Chaleur tournante 150 23-40 1/4
plateau, préchauffer le
four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 35-50 1/4
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Préchauffez toujours le four a vide pendant 5 minutes.

H))
Réglez le gril a la température maximale.

%

O I

(min)
Pain grillé Gril 1-3 5
Steak de beoeuf, tourner a mi- Gril 24 - 30 4
cuisson

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

11.1 Remarques concernant I'entretien

<

Agents net-
toyants

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiede et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

[

Utilisation
quotidienne

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.

Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher
la cavité avec un chiffon doux apres chaque utilisation.
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Aprés chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
e , chiffon doux avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-
W soires au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif

Accessoires |, ges objets tranchants.

11.2 Comment enlever : Supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 Eteignez le four et attendez
qu'il soit froid.

Etape 2 | Ecartez 'avant du support de
grille de la paroi latérale.

Etape 3 | Ecartez l'arriére du support de ‘

grille de la paroi latérale et reti- 1/ p/
rez le support. ‘ = I
Y 0 j=p f—
Etape 4 | Réinstallez les supports de gril-

I

Les tiges de retenue des rails
télescopiques doivent pointer
vers l'avant.

le en répétant cette procédure
dans l'ordre inverse. o ‘

11.3 Comment utiliser : Nettoyage par pyrolyse
Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

A AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

& ATTENTION!
Si un autre appareil est installé dans le méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez d’'endommager le four.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et atten- Retirez les accessoires et les Nettoyez la sole du four et la vitre
dez qu'il soit froid. supports de grille amovibles. interne de la porte avec de I'eau
tiede, un chiffon doux et un dé-
tergent doux.
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Etape 1 Etape 2 Etape 3
Allumez le four. Appuyez sur : E / Nettoyage. Sélectionnez Iegrgode de nettoya-
Option Mode de nettoyage Durée
Nettoyage par pyrolyse, Nettoyage léger 1h
rapide
Nettoyage par pyrolyse, Nettoyage normal 1h 30 min
normale
Nettoyage par pyrolyse, Nettoyage complet 3h
renforcée

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Le venti-
lateur de refroidissement fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'il ne soit terminé.
N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et atten- Nettoyez la cavité avec un Retirez les résidus du fond de la
dez qu'il soit froid. chiffon doux. cavité.

11.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

11.5 Comment démonter et installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les panneaux de verre intérieurs pour les nettoyer. Le
nombre de vitres différe selon les modéles.

A AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

/I ATTENTION!
Manipulez soigneusement la vitre, en particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.
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Etape 1 Ouvrez entierement la porte.

Etape 2 | Soulevez et appuyez sur les
leviers de blocage (A) sur les
deux charnieres de la porte.

Etape 3 | Fermez la porte du four & la premiére position (& un angle d'environ 70°). Tenez la
porte des deux cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face exté-
rieure vers le bas, sur un linge doux posé sur une surface stable.

Etape 4 | Tenez la garniture de porte
(B) sur le bord supérieur de la
porte des deux cbtés et pous-
sez vers l'intérieur pour libérer
le joint du clip.

Etape 5 Retirez le cache de la porte
en le tirant vers l'avant.

Etape 6 Saisissez les panneaux de
verre de la porte par leur bord
supérieur un par un et déga-
gez-les du guide.

Etape 7 | Nettoyez la vitre & I'eau sa-
vonneuse. Essuyez soigneu-
sement la vitre. Ne passez
pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Etape 8 | Aprés le nettoyage, effectuez
les étapes ci-dessus dans le
sens inverse.

Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la por-
te.

Assurez-vous que les panneaux en verre sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.

11.6 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.
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Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Eteignez le four. Attendez que Débranchez le four de I'ali- Placez un chiffon au fond de
le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.

Lampe supérieure

Etape 1 | Tournez le diffuseur en verre pour
le retirer.
N : : //
Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.
Etape 3 | Remplacez I'éclairage par une ampoule adaptée résistant & une température de
300 °C.
Etape 4 | Remettez en place le diffuseur en verre.

Ampoule latérale

Etape 1 Sortez le support de grille gauche
pour accéder a |'éclairage.

Etape 2 | Retirez le diffuseur en verre a l'aide
d'un objet mince et non tranchant
(par exemple, une cuillere a café).

Etape 3 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 4 | Remplacez I'ampoule par une am-
poule adéquate résistant a une
température de 300 °C.

Etape 5 | Remettez en place le diffuseur en
verre.

Etape 6 | Replacez le support de grille gau-

che.
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12. DEPANNAGE

A AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

.
i Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

-V

= Solution

Le four n’est pas branché a une source d’ali-
mentation électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que le four est correctement branché a
une source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, consultez le chapitre « Fonc-
tions de I'horloge » pour avoir tous les détails,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probléme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifié.

La Sécurité enfants du four est activée.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.

Y
Composants

@ Description

v

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il

est interrompu par une coupure de courant.
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OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause probable

1'%

= Solution

Probleme avec le signal du réseau Wi-Fi.

Vérifiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou configuration du
routeur modifiée.

Pour reconfigurer le four et I'appareil mobile,
reportez-vous au chapitre « Avant la premiere
utilisation », Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau sans fil est
faible.

Placez le routeur le plus pres possible du four.

Le signal sans fil est perturbé par un appareil a
micro-ondes qui se trouve prés du four.

Mettez a I'arrét I'appareil a micro-ondes.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des probléemes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

'

= Solution

C2 - la Sonde de cuisson se trouve dans la ca-
vité du four pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Sortez la Sonde de cuisson.

C3 - La porte n’est pas correctement fermée
pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - La Sonde de cuisson n'est pas correc-
tement insérée dans la prise.

Enfoncez complétement la Sonde de cuisson
dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F601 - probléme au niveau du signal Wi-Fi :.

Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous
au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

F604 - la premiére connexion au Wi-Fi : a
échoué.

Eteignez le four, rallumez-le et réessayez. Re-
portez-vous au chapitre « Avant la premiere uti-
lisation », Connexion sans fil.
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v

@ Code et description = Solution

F908 - le systeme du four ne peut pas se con- Eteignez le four et rallumez-le .
necter au panneau de commande.

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systeme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un
centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions du four
continueront a fonctionner normalement.

"4
@ Code et description = Solution

F602, F603 - Le Wi-Fi : n’est pas disponible. Eteignez le four et rallumez-le .

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque
signalétique de la cavité du four.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modele (Mod.) | e

Référence produit (PNC) | e

Numéro de série (S.N.) | e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produit et Fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Identification du modele EOE8P19WX 944032033
KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Index d'efficacité énergétique 61.2
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Classe d’efficacité énergétique A++

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 1.09 kWh/cycle
traditionnel

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 0.52 kWh/cycle
air pulsé

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 711

Type de four Four encastrable

EOE8P19WW 35.0 kg

EOE8P19WX 35.0 kg
Masse

KOEBP39WX 35.0 kg

KOEBP39WZ 34.5kg

* Pour I'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.

Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017,
Annexes A et B.

Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Plages, fours, fours a va-
peur et grils - Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Lorsque le four est en marche, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez d'ouvrir la
porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de porte et assurez-vous
qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.
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Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un programme avec sélection du temps (Durée ou Fin) est
activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes, les éléments chauffants se
désactivent automatiquement plus tét.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous éteignez le four, I'affichage
montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au chaud des
aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Circulation d'air humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de

30 secondes. Vous pouvez rallumer I'éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu

Appuyez sur —= pour ouvrir Menu .

Elément du menu Application
Cuisson assistée Indique les programmes automati-
ques.
Nettoyage Indique les programmes de nettoya-
ge.
Mes programmes Indique les réglages favoris.
Options Pour régler la configuration du four.
Configurations Connections Pour régler la configuration du ré-
seau.
Configuration Pour régler la configuration du four.
Service Affiche la version et la configuration
du logiciel.
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14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Nettoyage par pyrolyse, rapide

Durée : 1 h.

Nettoyage par pyrolyse, normale

Durée : 1 h 30 min.

Nettoyage par pyrolyse, renforcée

Durée : 3 h.

14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle du four. Lorsque I'option
est activée, le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque
vous allumez le four. Pour permettre I'utilisation du four,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
Lorsque la Sécurité enfants est activée et que le four est
éteint, la porte du four reste verrouillée. L’accés au minu-
teur, a la télécommande et a I'éclairage est possible avec la
Sécurité enfants activée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. Uniquement disponible
avec certaines fonctions du four.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

14.4 Sous-menu pour : Connections

Sous-menu

Description

Wi-Fi

Pour activer et désactiver : Wi-Fi .

Télécommande

Pour activer et désactiver la commande a distance.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi :.
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Sous-menu

Description

Fonctionnement a distance auto-
matique

Pour lancer le fonctionnement a distance automatiquement
apres avoir appuyé sur DEMARRER.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi :.

Réseau

Pour vérifier le statut du réseau et la puissance du signal
de : Wi-Fi =

Ignorer Réseau

Pour désactiver le réseau actuel de la connexion automati-
que avec le four.

14.5 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Reégle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est

pas possible de couper la tonalité pour : (D

Volume alarme

Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.

Heure actuelle

Régle I'heure et la date actuelles.

14.6 Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’'usine.
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15. C'EST

SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue

Affichage Lumi-
nosité

Son touches

Volume alarme

Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

Activez / = Mezﬁ(ro- 7 ® Son/:eP de START /
Désacti- Menu P Wi-Fi Minuteur . STOP
grammes cuisson
vez
Pour commencer a utiliser le four
Démarrage ra- Pour mettre en Etape 1 Etape 2 Etape 3
pide fonctionnement
le four elt com- Maintenez la O... -sélec- Appuyez sur :
mencer la cuis-
touche . tionnez la fonc- START .

son avec la du-
rée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par de-
faut.

tion préférée.

Arrét rapide

Eteignez le four,
désactivez un

@ - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four

. s’éteigne.
écran ou un
message a tout
moment.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
0] g.. °C oK START
_appuyezpour | ~Sélectionnezle | .o tem- - appuyez pour - appuyez pour
ppuyez p mode de cuis- g’ ppuyez p démarrer la cuis-
allumer le four. son pérature. confirmer. son
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C'EST SIMPLE !

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages
par défaut :

Cuisson as- | Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
sistée
Appuyez sur : (D A_ppuyez sur: éppuyez sur: Clh?isissez le
— /\" Cuisson as- piat.
sistée.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro- sur +1 min.

longer la cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du
temps de cuisson.

16. PRENEZ UN RACCOURCI!

Tous les raccourcis utiles vous sont présentés ici. Vous les trouverez également dans les
chapitres correspondants du manuel d'utilisation.

Connexion Wi-Fi

XDEDEDED,

Comment régler : Modes de cuisson

> © YOE.) T ) sty

Comment régler Cuisson assistée

XDEDEDEDTL)

Comment régler : Heure de cuisson

DOmE.) T » O »swr )
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PRENEZ UN RACCOURCI!

Comment différer : Début et fin de cuisson

DR

Comment annuler : Régler le minuteur

) O ) e)

Comment utiliser : Sonde de cuisson

) © )BB-)C ) A )T pem)

17. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A ya
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.

@D FRANCE ONLY

ur\(_g%-)@ F -)@

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRI.FR

¥

I
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TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garancidja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support
Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

a/ www.registerelectrolux.com
Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 213 3. TERMEKLEIRAS........ccccovvrreererernererreanens 220
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 3.1 Altalanos attekintés..................... 220
személyek biztonsaga....................... 214 3.2 Tartoz€koK.........coccveeiieiicieene 220
1:2 Atalanos BiZIONSAQ.....ovvrvvv 214 4 A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 221

2. BIZTON?AGI UTASITASOK 4.1 Kezel6panel........cccceceecicnnnnne
2.1 Uzembe helyezés...........cccc........ 4.2 Kijelzb.....c.ooevvieeieeieeeeee e
2.2 Elektro’mos csatlakozas.... 5. AZ ELSO® HASZNALAT ELOTT
2.3 Hasznalat.........cccceeeviiiieeeeieee o
2.4 Apolas és tisztitas........................ 5.1 Kezdeti isztitas ...........c..coooveees
2.5 Pirolitikus tisztitas 5.2 Els6 csatlakoztatas......................

2.6 Belsd VIlAgitas.........ocoovveveveeee. 5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat ........... 224
2.7 Szolgaltatasok..........c.cocoveveveunn.. 5.4 Szoftver licencek..........ccccceeennee.

2.8 Artalmatlanitas..........coooevvveeeen.n. 5.5 Kezdeti elémelegités
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

6. NAPI HASZNALAT.......cooeeeereeenreeeninens 225
6.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 225
6.2 Hogyan allitsa be: El6re
programozott SUtés..........ccccevuvvrernns 226
6.3 SUtOFUNKCIOK........cvveeeeerreeeee. 226
6.4 Megjegyzések a Konvekcids levegd
(nedves) funkcidhoz............cccceeeueee. 228
7. ORAFUNKCIOK........coveererercrrereesenennns 229
7.1 Orafunkciok leirasa...................... 229
7.2 Orafunkciok beallitasa................. 229
8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK 231
8.1 Tartozékok behelyezése.............. 231
8.2 HUushémérd szenzor..................... 232
9. TOVABBI FUNKCIOK........coocereerrrcrcenrnne 234
9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek......234
9.2 FUNKCIOZAr........cccceeeeeeeeeeee, 234
9.3 Automatikus kikapcsolas............. 235
9.4 HGt6ventilator............ooooveeeennnne. 235
10. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK......c.eeeeeceeerrrceneeeeesnneeesnanns 235
10.1 Sitési javaslatok...........ccccueeeneee. 235

10.2 Konvekcios levegé (nedves)......235
10.3 Konvekcids levegb (nedves) -

ajanlott tartozékok...................c.o. 236
10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 237
11. APOLAS ES TISZTITAS.......cccccceeueune.. 239
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MegjegyZESeK......cvuurreriiireeiiiiaeeies 239

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 240
11.3 Hogyan hasznalja:

Pirolitikus tisztitas.............ccccvvveeeee. 240

11.4 Tisztitas emlékezteto................. 241

1.5

Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto.....241

11.6 Hogyan cserélje: Lampa............ 242
12. HIBAELHARITAS.........coecoeeeerercee. 243

12.1 Miateendd, ha.......................... 244

12.2 Hogyan kezelje: Hibakodok....... 245
12.3 A szerviz szamara szlikséges

adatok........cccuiiiiiiie 246
13. ENERGIAHATEKONYSAG........ccceevruee 246
13.1 Termékre vonatkozé informaciok és
Termékismertetd™...........ccccvvvvveeeee... 246
13.2 Energiatakarékossag................. 247
14. A MENU FELEPITESE
141 Menl.....cooooiiiiiiiieeeeeeeeee
14.2 Almeni ehhez: Tisztitas............ 249
14.3 Almenu ehhez: Egyéb funkciok. 249
14.4
Almeni a kdvetkez6hoz: Csatlakoztata
[ 250
14.5 Almeni ehhez: Bedllitas............ 250
14.6
Almeni a kdvetkez6hoz: Szerviz....... 250
15. POFONEGYSZERU!.......ceveeierrrecerrnne 251

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérllésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allando fellugyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kozben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halézatrol.

214/636



BIZTONSAGI UTASITASOK

Ha a halézati kabel megseéril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.
FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készllék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiitést.
FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készlék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen dvatos, hogy ne
érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(magh&mérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szor a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutdajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

- A kiomlott anyagokat a pirolitikus tisztitas el6tt el kell
tavolitani. Tavolitson el minden tartozékot a sttébdl.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\  FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen tGzembe, és ne is hasznaljon sérilt készuléket.

» Tartsa be a késziilékhez mellékelt izembe helyezési Utmutatoban foglaltakat.

* A készulék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(it és zart labbelit.
Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.

+ A késziléket az lzembe helyezési kdvetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tdbbi készUlléktdl és egységtol.

* A készllék felszerelése elétt ellendrizze, hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

« A készilék elektromos hitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mUkaodtetni.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

* A beépithetd késziléknek meg kell felelnie a DIN 68930 stabilitasi kdvetelményeinek.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 578 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék eluls6 részének magassaga 594 mm
Késziilék hatuls6 részének magassaga 576 mm
Készllék elulsé részének szélessége 595 mm
Készllék hatulso részének szélessége 559 mm
Késziilék mélysége 567 mm
Készllék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560 x 20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4 x 25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramiitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.
» A késziléket kotelez6 foldelni.

» Ellen6rizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

* Mindig megfelel6en felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbitd kabeleket.

+ Ugyeljen a halozati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halézati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriiljenek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készilék
mikodik, vagy ajtaja forro.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

A fesziltség alatt all6 és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az uzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozédugét a
halozati csatlakozdaljzatba. Ugyelien arra, hogy a halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozédugot
hozza.

A készlilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva huzza ki.

Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést alkalmazzon: hal6zati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

Az elektromos készliléket szigeteldberendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a késziléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati aljzatba.
Ez a készulék halézati csatlakozdkabellel és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!

Sérilés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

Ez a készilék kizardlag haztartasi (beltéri) célokra hasznalhato.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki jellemzait.

Ugyeljen arra, hogy a szelldzényilasokat ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja fellgyelet nélkil a késziiléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

Koriltekintden jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a készuléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziléket munka- vagy taroléfeliletként.

Ovatosan nyissa ki a kész(ilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.

A\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenil a készilék sitbéterének aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a készilék sutbéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

+ A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a késziilek
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sttéshez. A
gylimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

» A készulék kizarolag ételkészitési célra szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul helyiség
fitésére hasznalni.

» Sités kdzben a siit6 ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készliléket butorlap (pl. ajté) mogoétt helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készulek mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/N FIGYELMEZTETES!
Személyi sérulés, tliz vagy a készulék karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

+ Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskuldnben fennall a veszély, hogy az Uveglapok
eltérnek.

+ A sutdajto sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkerlilje a fellilet karosodasat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon surolészert, suroloszivacsot, oldoszert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitds lzemmaoddban sérilés/tiiz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

+ A Pirolitikus ntisztit6 funkci6 vagy az elsé hasznalat elétt tavolitsa el a sutétérbél az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakodast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes fellletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

+ Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 6sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készuléktdl.

A készilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zdnyilasain
keresztul.

» A pirolitikus tisztitas magas hdmérsékletl funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl és a készllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Gzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szellézést.

» Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.
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— Tartsa tavol a hazidllatokat (kiildndsen a madarakat) a készulék kozelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

A kistest( haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kozelében
fellépé hédmeérséklet-ingadozasokra, amikor a tlzhely pirolitikus Ontisztitast végez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszk6zok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tlzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék miikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miiszaki jellemzdkkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

A késziilék javitasat bizza a markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

A FIGYELMEZTETES!

Sérilés- vagy fulladasveszély.

A készilék artalmatlanitasara vonatkozd tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a késziiléket ez elektromos haldzatrol.
A késziilék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtdkilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok készllékben
rekedéseét.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

ENm

3.2 Tartozékok

Siitéracs
Féz6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussutéshez.

Siité talca
Tortakhoz és siteményekhez.

Mély tepsi
Siutemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edénykeént.
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Kezel6panel

Kijelz6

Hushémérd szenzor csatlakozdja
Fltébetét

Lampa

Ventilator

Polctartd, eltavolithato

Polcpoziciok




A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

Hashémérd szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

Teleszkopos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezésehez és eltavolitasahoz.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Kezel6panel

O

i
apa

|
g

g

n BE / Kl Tartsa nyomva a suté be- és kikapcsolasahoz.

H | Meni Sutéfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

A | Kielzb A sité aktualis beallitasait mutatja.

H | Vilagitaskapcsolo A sltévilagitas be- és kikapcsolasa.

ﬂ Gyors felflites A kovetkez6 funkcid be- és kikapcsolasa: Gyors felfiités.
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Nyomja meg a

«()~>

Athelyezés

@35

Tartsa nyomva

Erintse meg ujjheggyel a fel-
Uletet.

Huzza végig az ujjat a fellle-
ten.

Erintse meg a feliiletet 3 ma-
sodpercre.

4.2 Kijelzé

Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a 6

g 12:30 képerny6 a sitéfunkcioval és az alapértelme-
o zett hémérséklettel.
150°C
O START
= A kijelz6 készenléti allapotba Iép, ha 2 percen
° at nem hasznaélja a sutét.
@
= 12:30 Fézéskor a kijelzé megjeleniti a bedllitott funk-
° ’ ciokat és az egyéb rendelkezésre allé kiegészi-
I:] fISOoC t6 funkciokat.
[ Imin e STOP
A B Kijelzé a beallitott nyomégombfunkciokkal.
| | A. Wi-Fi
= 1230 B. Pontosidd
o C. START/LEALLITAS
#085°C 150°C D. Homérséklet
E. Sutéfunkciok
® 15min © | START F. 1dézité
| | | | | G. Hushéméré szenzor (csak a kijeldlt model-
G F E D C lek esetén)

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapvet6 visszajelzok - a kijelzdn valé mozgashoz.
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OK
Valasztas / beallitas megerdsi-
tése.

< 9

Visszalépés Az utolsé miv-
egy szinttel a elet visszavo-
menuben. nasa.

A kiegészité funkciok be-
és kikapcsolasa.

Figyelmezteté hangjelzés funkcié visszajelzi - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjel-

zés hallhato.

Q

A funkcié be van kapcsolva.

STOP

A funkcié be van kapcsolva.
A f6zés automatikusan leall.

i

A figyelmezteté hangjelzés
ki van kapcsolva.

1d6zit6 visszajelz6k

@

A funkcié beallitasa: Késleltetett inditas funkcid.

(%)

A bedllitas torlése.

Wi-Fi visszajelzé - a sité Wi-Fi-hal6zathoz csatlakoztathaté.

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.

.)))

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FIGYELMEZTETES!

A

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

—
&-
=Y

4

224

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl és a kivehetd polc-
tartot is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sutét és a tar-
tozékokat.

Helyezze a sutébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctartod-
kat.

5.2 Elso csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozl6 Gzenet jelenik meg.
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A kovetkezdket kell bedllitania: Nyelv, Kijelzd fényeré, Nyomégomb Hang, Figyelmeztetd
hangeré, Pontos id6.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A sut6 csatlakoztatasahoz az alabbiak szikségesek:
* Vezeték nélkili halézat internet kapcsolattal.

* A vezeték nélkili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkoz.

1.1épés | Toltse le a mobilos alkalmazast My Electrolux Kitchen, és kdvesse az utasitasokat a
kovetkez6 1épésekhez.

2. lépés | Kapcsolja be a sutét.

3. lépes Nyomja meg: E Valassza ezt: Beallitasok / Csatlakoztatas.

4. lépés 2 - csusztassa vagy nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz: Wi-Fi funkciot.

5.1épés | A sutd vezeték nélkili modulja 90 masodpercen belil mikddni kezd.

Hasznaljon parancsikont!

EDEDEDED,
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Max. teljesitmény EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi-modul NIU5-50
Bluetooth frekvencia 2400 - 2483,5 MHz
Protokoll LE: DSSS
Max. teljesitmény EIRP <4 dBm (2,5 mW)
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5.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoté és a
robotikai k6zésségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkovetelik a kbzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzdi
jogi adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://electrolux.opensoftware-
repository.com (NIU5 mappa) weboldalakat.

5.5 Kezdeti elébmelegités

555

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitét.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehetd polctartét.

2.1€pés | Ajlitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (.
Hagyja egy 6raig mikddni a sutét.

3.1€pés | Ljlitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@),
Hagyja 15 percig mikodni a sitét.

@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

6.1 Sutoéfunkciok beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a sitét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stit6funkcio.
2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbdlumat az almeniibe lépéshez.
3. lépés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-

t6: hémérséklet.

4. lépés Allitsa be a hdmérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.
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5. lépés Nyomja meg: START funkciét.
Hushéméré szenzor - a hushémérd szenzor a f6zési folyamat el6tt vagy alatt barmi-

kor csatlakoztathaté.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a sttét.

Hasznaljon parancsikont!

> ©® »OE.Y) C ) s )

6.2 Hogyan allitsa be: Elére programozott siités

Az almeniben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Beallithatja az idét
és a hdmeérsekletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

» Sulyautomatika

*  Hushéméré szenzor

Az étel megf6zottségének szintje:

» Véres vagy Kevesebb

+ Kodzepes

» Jol atsiitve vagy Tovabb

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés Nyomja meg: = funkciot.

3. lépés Nyomja meg: % Adja meg ezt: Elére programozott siités funkciot.

4. lépés | Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5.16pés | \omjameg: START funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDEDEDTL)

6.3 Sutéfunkciok
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HAGYOMANYOS

Sutéfunkcié

Alkalmazas

v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
vov Nagy siilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy

¥

Infrasiités

polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.

)

Hélégbefuvas,

Sités egyszerre maximum harom sutészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-
tén.

nagy héfok
vvv Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
—_— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint porkdléshez.
Alsé + felsé siités
(%?) Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitésehez.

Pizza funkcié

Also siités

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

&

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készitheté nagyon jo, professzionalis miné-
ségben a ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabal.

i)

=

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta fellletét a
kiszaradastodl, és megtartja a tészta puhasagat.
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SPECIALIS BEALLITASOK

Sitéfunkcio

Alkalmazas

=l

Tartositott z6ldségek, példaul savanyusag készitéséhez.

Edény Melegités

Tartésitas
Szeletelt gylimdlcs, z0ldség és gomba aszalasahoz.
9
Aszalas
— A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
Lo

XYy

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és gyiimolcsok). A felolvasztas
id6tartama a fagyasztott étel méretétél és mennyiségétdl fugg.

54§

sy
Csoében siités

Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Cs6-
ben siutéshez és piritashoz.

Melegen tartas

¢°C Kuléndsen porhanyds, szaftos siiltek készitéséhez.
Hoélégbefuvas, Kis
Héfok
{ Elelmiszerek melegen tartasahoz.

A4
Konvekciods levegd

(nedves)

A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A
funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémeér-
séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fitési teljesitmény le-
csOkkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.

6.4 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfelel6en.

A siitéajtot siités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
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Fézési tmutatasokert olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcio Alkalmazas
F6zési id6 A slités hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.
Muvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6ézitd befejezte

a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas Sutés elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.
1d6 kiterjesztés A sutési id6 meghosszabbitasa.
Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio

nincs hatassal a siité mikodésére.

Mikodeésiddzité Megdfigyeli, hogy milyen hosszan mikddik a funkcio. Mikodésid6zitd -
be- és kikapcsolhato.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Az ora bedllitasa

1.1épés | Nyomja meg: Pontos id6 funkciot.

2.1épés | Ajitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

F6zési idotartam beallitasa

1.lépés | Valassza ki a sut6éfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2.1épés | Nyomja meg: O funkcist.

3.1épés | Ajitsa be az idst. Nyomja meg: OK funkciot.
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Hasznaljon parancsikont!

>OE.) T ) © Yswr )

A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

1. 1épés | Valassza ki a sttéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lepés Nyomja meg: @ funkciot.

3. lépés | A sitésiid6 beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés | Nyomja meg: Mivelet befejezése funkciot.

6. lépés | Valassza ki a megfeleld értekeket: Mivelet befejezése funkciot.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernydé meg nem jelenik a
kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1. lépés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémérsékletet.
2. lépés Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés | A siitési id6 beallitasa.

4. lépeés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5.1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a
kijelzén.
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F6zési idotartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sutéfunkciot is modosithatja.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1. 1épés Nyomja meg: O funkciot.

2.1épés | Allitsa be az idézitési értéket.

3. lepés Nyomja meg: OK funkcict.

A sltés alatt barmikor médosithatd a beallitott id6.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK
8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei kozé,.
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Siité talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levd

vezetbsinekre. _&
=

8.2 Hishéméro szenzor

Hushéméré szenzor- méri a hdmérsékletet az étel belsejében. Valamennyi siitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két homérsékletet kell beallitani:

C ”?

A sité hémérsékletét: minimum 120 °C. A maghémérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sutés kdzben az érzékelbének vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

A suté kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétdl, a beallitott stitéfunkciotol és hémérséklettdl.

Hogyan hasznalja: Hishéméro szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suté hémérsekletét.
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3. lépés | Helyezze be: Hushémérd szenzor funkciot.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus Nyomja a Hishéméré szenzor hegyét pontosan a

vagy a hal kbzepébe, lehetbleg a legvasta- z06ldség/hus felfujt kozepébe. A Hishémérd
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus- szenzor maradjon a sutés alatt stabilan, ugya-
héméré szenzor legalabb 3/4 része az étel nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
belsejében legyen. jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-

vel tamassza ala a Hishéméré szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

|
2

4. lépés | lllessze a Hushémérd szenzor dugaszat a siitd elején |évd aljzatba.
A kijelzdn a pillanatnyi hdmérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépes /’? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6.1épés | o0 @ . nyomja meg a megfelel6 kiegészitd funkcid beallitasahoz:
« Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé maghémeérsékletet,
hangjelzés hallhaté.

« Figyelmeztet6 jelzés és sités vége - amikor az étel eléri a megfelelé maghdmeér-
sékletet, hangjelzés hallhat, és a st leall.

7. lépés Valassza ki a kiegészit6é funkciot, majd tdbbszdr nyomja meg ezt a gombot: OK 3 6
képernyére lépéshez.

8. lépés Nyomja meg: START funkciot.

Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6. Dénthet a leallitas
vagy a f6zés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
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9. lépés

Huzza ki a Hishémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egésveszeély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-

gyen 6vatos, amikor kihizza és eltavolitja azt az ételbdl.

Hasznaljon parancsikont!

) © pEB) C )2 ) T pom)

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc bedllitasait, mint példaul a sltéfunkciét, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készllék memoriajaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. lepés Nyomja meg: E Valassza ezt: Kedvencek funkciot.

4. lépés | Valassza ezt: Aktualis beallitdsok mentése funkciot.

5.1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kdvetkezdk listdjahoz: Ked-

vencek. Nyomja meg ezt: OK.

k') - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.
0 - nyomja meg a beallitas térléséhez.

9.2 Funkciézar
Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.
2.lépés | Allitson be egy siitéfunkciot.
AnA >>
3. lépes * H - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.
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A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. lépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (9)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, Hlégbefuvas, Kis H&fok.

9.4 Hiitoventilator

Amikor a siité Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd
feltletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hitéventilator tovabbra is miikodni fog, amig a suté le
nem hl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék minéségétdl és mennyiségétdl fligge-
nek.

Elsfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt beallitdsokat mutatjak a hémérséklet,
fézési id6tartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beadllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Tovabbi sltési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté sutési tablazatokat. A sutési
javaslatok megkereséséhez tekintse meg a sutétér eliilsé keretén talalhaté adattablan szerepld
termékszamot (PNC).

10.2 Konvekcios levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.
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¥ = B |k
\ uru
(°C) (perc)

Edes roladok, 16 | siitétalca vagy csepptal- 180 2 25-35

db ca

Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 15-25

0,2 kg ca

Cookie (amerikai | sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), ca

16 db

Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 160 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sitétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
ca

Sos aprostute- sitétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

mény, 20 db ca

Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 140 2 15-25

omlos tésztabdl, | ca

20 db

Kosarka, 8 db sitétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkrozé fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képessegliek, mint a vilagos szinl és visszatikrozd fellletld edények.

7

Pizzaserpeny6

Siitéedény

Bogrés siite-
mény

Tortasiité forma
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Sotét, nem visszatik-
rozo felllettel
28 cm-es atmérd

Sotét, nem visszatiikr6zd
felllettel
26 cm-es atmérd

Keramia
8 cm-es atmé-
ré, 5 cm ma-
gassag

Sotét, nem visszatik-
rozé felllettel
28 cm-es atmérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgal6 intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.

%SUTES EGY SZINTEN. Siités siitéformakban

¥ = O | E
N =

(°C) (perc)
Piskotatészta (zsiradék Hélégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
nélkal) héfok
Piskotatészta (zsiradék Alsé + felsd sités 160 35-50 2
nélkdal)
Almaspite, 2 forma, atm- | Hélégbefavas, nagy 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm héfok
Almaspite, 2 forma, atm- | Also + fels6 sités 180 70-90 1
ér6: 20 cm

@SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R | [

(°C)

(perc)

Linzer / Omlos tésztak

fok

Hélégbefuvas, nagy hé-

140

25-40

237/636



HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

@SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R |

= D

(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak, me- Alsé + felso siités 160 20-30
legitse el6 az Ures siitét
Aprositemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy hé- 150 20-35
melegitse el6 az ures sutét fok
Aprositemény, 20 db/tepsi, Also + felsé siités 170 20-30
melegitse el6 az Ures sutét

@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

\/f

nélkiil)

fok

(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Holégbefuvas, nagy hé- | 140 25-45 1/4
fok
Aprosiitemény, 20 db/ Holégbefuvas, nagy hé- | 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Piskotatészta (zsiradék Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 160 35-50 1/4
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Melegitse el6 az ures siitét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

%

O I

(perc)
Toast kenyér Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

meg

11. APOLAS ES TISZTITAS

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

<

Tisztitosze-
rek

A sutd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyez6déseket enyhe mosogatodszerrel tavolitsa el.

[

Napi haszna-
lat

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

Ne tarolja az ételeket tdbb, mint 20 percig a sutében. Minden hasznalat utan
puha torléruhaval tordlje szarazra a sutd belsejét.
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Z24

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

Tartozékok

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel vagy
éles targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A siité tisztitdasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés

meg, hogy lehdiljon.

2. lépés

Huzza el a polctarto eliilsé ré-

Kapcsolja ki a siit6t, és varja
szét az oldalfaltol.

3. lépés

Huzza el a polctartd hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki.

4. lépés

vissza.

nek.

A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye

A teleszkopos sutdsineken ta-
lalhato tartécsapok elére nézze-

1
-
9

At

I
)

I

11.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A siit6t a Pirolitikus tisztitas funkciéval tisztitsa.

/A FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/N VIGYAZAT!

Amennyiben a készilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a siitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdiljén.

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl és a kivehetd polc-
tartdkat is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel és

enyhe mosogatoszerrel tisztitsa

meg a sutétér aljat és a sutbajtd
livegének belsé oldalat.
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1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja be a sitét. Nyomja meg: E | Tisztitas. Valassza a tisztitas lzemmodot.
Kiegészitd funkcio Tisztitas lzemmod Idétartam
Pirolitikus tisztitas, gyors Enyhe tisztitas 1h
Pirolitikus tisztitas, normal Normal tisztitas 1 h 30 min
Pirolitikus tisztitas, intenziv Alapos tisztitas 3h

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a sitd ajtaja reteszelédik, és a sitévilagitas kikapcsol. Maga-
sabb fordulatszamon miikédik a hitéventilator.

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége elétt barmikor leallithatd.
A sltét ne hasznalja, amig az ajtézar szimbdlum el nem tinik a kijelz6rél.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sit6t, és Egy puha kendé&vel tisztitsa A sutétér aljarol tavolitsa el az
varja meg, hogy lehdljon. meg a sut6teret. ételmaradvanyokat.

11.4 Tisztitdas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kévetkezd funkciot: Pirolitikus tisztitas.

11.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté
A tisztitashoz az ajto és a belsé lveglapok eltavolithatok. Az liveglapok szama kiilénbdzé
modellek esetén eltérd.

A FIGYELMEZTETES!
Az ajtd nehéz.

/N \(IGYAZAT!
Ovatosan kezelje az Uveget, kulondsen az ellilsé lap pereménél. Az lveg eltorhet.
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1.1épés | Teljesen nyissa ki az ajtot.

2. lépés | Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajto két
zsanérjara.

3.lépés | Csukja be a sltbajtét az elsé nyitasi pozicioig (kb. 70°-os sz6g). Fogja meg az ajtd
mindkét oldalat, és felfelé iranyuld szdgben huzza le a siitérél. Helyezze a siit6ajtot
klls6 oldalaval lefelé forditva egy puha és egyenletes felliletre.

4. lépés | Tartsa az ajté burkolatat (B)
az ajto felsd szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés | Huzza el6re a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés | Egyenként fogja meg az ajtd
Uveglapjait a fels6é széliknél,
és felfele huzva vegye ki ket
az oldalsé vezetdsinbdl.

7. 1épés | Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan tordlje szarazra az
Uveglapot. Az Uveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés | Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti 1é-
péseket.

9.1épés | El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az Uveglapok a megfelel6 helyzetben legyenek behelyezve, mas-
kildnben az ajto felulete tulmelegedhet.

11.6 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forré lehet.
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A sutdvilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitbtér
meg, mig a suté lehdl. zatbdl. aljara.

Fels6 lampa

tot.

1.lépés | Az uvegbura eltavolitasahoz fordit-
sa azt az 6ramutato jarasaval el-
lentétes iranyba.
) = 7
2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.
3. lépés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.
4. lépés | Szerelje fel az Gvegburat.
Oldalsé lampa
1. 1épés | A sit6lampahoz val6é hozzaférés-
hez tavolitsa el a bal oldali polctar-
tét.
2. lépés | Hasznaljon egy keskeny, tompa
eszkozt (pl. teaskanalat) az tveg-
bura eltavolitasahoz.
3.lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.
4. lépés | Cserélie ki az izzét egy megfeleld,
300 °C-ig h6all6 izzora.
5.1épés | Szerelje fel az Gvegburat.
6. lépés | Helyezze vissza a bal oldali polctar-

12. HIBAELHARITAS

/\  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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12.1 Mi a teendo, ha...

B
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

U Megoldas

A sitd nincs csatlakoztatva az elektromos ha-
l6zathoz, vagy nincs megfeleléen csatlakoztat-
va.

Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
csatlakoztatva az elektromos halozathoz.

Az 6ra nincs bedllitva.

Allitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
,Ora funkciok” fejezet ,Hogyan allitsa be:" ciml
szakaszat Orafunkciok funkciot.

Az ajté nem csukddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A sitén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nit: Egyéb funkciok funkciot.

Y
Alkotéelemek

@ Leiras

1"

= Megoldas

Kiegett az izzo.

Cserélje ki az izzot. A részletekert olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.
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(0) E Hibak a WiFi jelnél

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

Hiba lépett fel a vezeték nélkili halozat jelénél.

Ellenérizze vezeték nélkilli halézatot és az ut-
valasztét (router).
Inditsa ujra a routert.

Uj router keriilt telepitésre, vagy a router bealli-
tasa megvaltozott.

A sUtd és a mobil eszkdz ismételt beallitasahoz
olvassa el ,Az els6 hasznalat el6tt” cim( feje-
zet ,Vezeték nélkili kapcsolat” c. szakaszat.

Gyenge a vezeték nélkili halozat jeleréssége.

Helyezze a routert a lehetd legkdzelebb a siité-
hoz.

A vezeték nélkili jelet megszakitotta a sté
kozelében elhelyezett mikrohullamu készilék.

Kapcsolja ki a mikrohulldamu késziiléket.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelz6n hibalizenet lathaté.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

%

= Javitasi mod

C2 - Hishémérd szenzor van a sitétérben Pi-
rolitikus tisztitas kdzben.

Tavolitsa el a Hiushémérd szenzor-t.

C3 - az ajto6 nincs teljesen becsukva Pirolitikus
tisztitas kézben.

Zarja be az ajtét.

F111 - A Hishéméré szenzor nincs megfelel6-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishéméré szenzor-t az
aljzatba.

F240, F439 - a kijelzd érzékelémezbi nem mi-
kédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelzé feliiletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezddés az érzékels-
mezdékon.

F601 - hiba merult fel a Wi-Fi jelnél.

Ellendrizze a halozati csatlakozasat. Lasd ,Az
els® hasznalat el6tt” fejezet Vezeték nélkili
kapcsolat cim( részét.
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@ Kod és leiras

-V

= Javitasi mod

F604 - az elsé Wi-Fi csatlakozasi kisérlet nem
sikertilt.

Kapcsolja ki és be a sitét, majd probalja meg
ismét. Lasd ,Az elsé hasznalat el6tt” fejezet Ve-
zeték nélkili kapcsolat cim(i részét.

F908 - a slité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sitét.

Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan megjelenik a kijelzén, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerulhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike eléfordul, a tobbi slitéfunkcid tovabbra is a szokasos

modon mikodik.

@ Kod és leiras

'

= Javitasi mod

F602, F603 - a Wi-Fi nem érhetd el.

Kapcsolja ki és be a sutoét.

12.3 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékre vonatkozo6 informaciok és Termékismertet6*

Gyartd neve

Electrolux

246/636




ENERGIAHATEKONYSAG

EOE8P19WW 944032035
A készulék azonositéjele EOEBPTI9WX 944032033
) KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Energiahatékonysagi szam 61.2
Energiahatékonysagi osztaly A++

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és als6 + felsé
sités mellett

1.09 kWh/ciklus

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeve-
réses sités mellett

0.52 kWh(/ciklus

Sitéterek szama

Héforras Villamos energia

Hanger6 711

St6 tipusa Beépithetd siité
EOE8P19WW 35.0 kg
EOE8P19WX 35.0 kg

Témeg
KOEBP39WX 35.0 kg
KOEBP39WZ 34.5 kg

* Az Eurdpai unié szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-

rint.
Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek - 1. rész: Tartomanyok, sutdk, gézsiték és

grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A sutd tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.
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Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kdzben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és lgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Féem féz6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sit6é elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kdzotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveréssel haszndlja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

Amikor egy sutéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Idétartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sutés id6tartama 30 percnél hosszabb, a flitéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A sitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékh6t. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
suté hémeérsékletét a minimum értékre. A stitében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hdmérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcioés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a siités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutdvilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csdkkenti a varhaté
energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE

14.1 Menii

Nyomja meg a == gombot a Menl megnyitasahoz.

Meniipont Alkalmazas

El6re programozott siités Automatikus programok listazasa.
Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.
Egyéb funkciok A sttéparaméterek beallitasa.
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Meniipont Alkalmazas

Beallitasok Csatlakoztatas A hal6zati paraméterek beallitasa.
Beallitas A sitéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verzioszam és a konfigu-

raciéo megjelenitése.

14.2 Almeni ehhez: Tisztitas

Almenii

Alkalmazas

Pirolitikus tisztitas, gyors

Id6tartam: 1 h.

Pirolitikus tisztitas, normal

Idétartam: 1 h 30 min.

Pirolitikus tisztitas, intenziv

Id6tartam: 3 h.

14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidok

Almenii

Alkalmazas

Sit6 vilagitas

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a siité véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szit6 funkcio be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a slt6é bekapcsolasakor. A siitd hasznala-
tahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Ha a Gye-
rekzar aktiv, és a sitd ki van kapcsolva, a slitéajto reteszel-
ve van. Bekapcsolt gyerekzar mellett is hozzaférheté az id6-
zit6, a taviranyitas és a sitévilagitas.

Gyors felf(ités

Lerdviditi a felflitési id6ét. Ez csak bizonyos suitéfunkcidknal
all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ora stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.
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14.4 Almeni a kovetkez6hoz: Csatlakoztatas

Almenii

Leiras

Wi-Fi

Engedélyezés és letiltas: Wi-Fi.

Taviranyitas

A tavvezérlés engedélyezéese és letiltasa.
A kiegészit6 funkcio csak ennek a bekapcsolasa utan latha-
to: Wi-Fi.

Automatikus tavmikodtetés

A tavvezérlés automatikus megkezdése a START megnyo-
masa utan.

A kiegészité funkcio csak ennek a bekapcsolasa utan latha-
to: Wi-Fi.

Halézat

A haldzati allapot és a jeler6sség ellenérzése: Wi-Fi.

Halozat elejtése

Az aktualis halézat siitéhoz vald automatikus csatlakozasa-
nak letiltasa.

14.5 Almenii ehhez: Beallitas

Almenii

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fényerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomogomb Hang

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: (D funkciot.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Pontos id6

A pontos id6 és datum beallitasa.

14.6 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo lizemmaod

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468
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Almenii

Leiras

Szoftver verzio

Szoftver verziora vonatkozé informaciok.

Osszes bedllitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

15. POFONEGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kijelz6 fényerd Nyomogomb Flgyelmez’t’eto Pontos id6
Hang hangerd
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzén talalhato alapveté ikonokkal:
o | = | X o © | L2 | START/
. edven- ) P Uushémé-
BE /Kl Men cek Wi-Fi 1d6zit6 18 szenzor STOP
A siit6 hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditds | Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
stét, majd
kezdjen stitni Tartsa meg- . Nyomja meg:
alapértelmezett | nyomva az alab- - e - valasz- START .
hémérséklettel : . ® Sza kl’a kivant : funkci-
és funkcio idé- bi gom’bot. funkciot. ot.
tartammal. funkciot.

Gyor's kikap- A s[]t(’i't bérmi- O - tartsa nyomva a gombot, amig a siité ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képernyorol '
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
F6zés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
® 0 °C OK START
- nyomja meg a ) vélass.z'z; Kia -dllitsabe aké- | nvomia med a - nyomja meg a
sité bekapcso- o ) vetkez6t: hémér- yomja meg fézés elinditasa-
sitéfunkciot. megerdsitéshez.

lasahoz.

séklet.

hoz.
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Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

allitasokkal:

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

El6re progra- | 1.1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
mozott siités

Nyomja meg: (D Nyomja meg: == | Nyomja meg: /

¥ Valassza ki az

funkciot. funkciot. El6re programo- stelt.
zott sités.
A siités id6tartamanak beallitdsahoz hasznalja a gyors funkciékat
10% befejezési segéd A sutési id6 meghosszabbitasahoz nyomja

Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to- meg a +1min gombot.
vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a f6zési
idébdél 10% maradt fenn.

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az aldbbiakban az dsszes hasznos parancsikon lathaté. Ezek a felhasznaloi kézikdnyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.

Vezeték nélkili kapcsolat

XDEDEDED,

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> © YOE.) T ) sty

Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

XDEDEDEDTL)

Hogyan allitsa be: F6zési ido

DOmE.) T » O »swr )
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Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DR

Hogyan torolje: 1d6zité beallitasa

) O ) e)

Hasznalata: Hashéméré szenzor

) © )BB-)C ) A )T pem)

17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A Lo kévetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A :E tiltd
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felel6s hivatallal.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairaku gadu
desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjaufigs un stiligs, radits, nemot vera
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sanemsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un

remonta informaciju:
www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
@ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
% originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 255 3.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 261
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu 3.1 Visparéjs parskats
droSiba.......ccceveiiiieeennns 3.2 Papildpiederumi.........ccccceeevveennn.

1.2 Vispariga drosiba 4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

2. DROSIBAS NORADIJUMIL.............cuen.... 257 1ZSLEGSANA..........ooeeereeetrecercce e teneans 262
2.1 UzstadiSana.........ccceeevvveeeeennnen. 4.1 Vadibas panelis..........ccccevvveeennn. 262
2.2 Pieslégums elektrofiklam 4.2 Displejs.......cooviiiiiiiiiiiiiieces 263
2.3 LietoSana........cccceeeviiieeeeiieeee 259 5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 264

2.4 Aprupe un tirfisana............cc.......... 259 ) o
2.5 Pirolitiska tirisana 5.1 Sakotnéja tirisana ...........ccce...

2.6 lek$&jais apgaismojums............... 260 5.2 Pirmreiz&jais savienojums...
2.7 SEIVISS...iiiiieieieese e 261 5.3 Bezvadu savienojums .................
2.8 Utilizacija.......occovevoeereeeeeeeeeen 261 5.4 Programmaturas licences

5.5 Sakotné€ja uzkarsésana...............

254/636



DROSIBAS INFORMACIJA

6. IZMANTOSANA IKDIENA............cccorunenee.

6.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.267
6.2 lestatiSana GatavoSanas paligs...267

6.3 KarséSanas funkcijas................... 268
6.4 leslegtas piezimes: Ventilatora kars.
ar MItrUMU......eee e 270
7. PULKSTENA FUNKCIJAS...........cccceeune 271
7.1 Pulkstena funkciju apraksts......... 271
7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana....271
8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUML....273

8.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 273

8.2 Termozonde...........cccoeeuvvvvvennnnn... 274
9. PAPILDFUNKCIJAS........ccoecceeeecneeeeenns 276
9.1 Saglabasana: Izlase.................... 276
9.2 Funkciju blokésana...................... 276
9.3 Automatiska izslégSanas............. 276
9.4 DzeséSanas ventilators................ 277
10. PADOMI UN IETEIKUMIL.........cc.cvreueeenn. 277
10.1 GatavoS$anas ieteikumi.............. 277

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 277
10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi..........ccccceeeneee. 278
10.4 Gatavos$anas tabulas parbaudes
iestadem........cccoeeiiiiie e 279
11. KOPSANA UN TIRISANA............c........ 281
11.1 PiezZimes par finSanu................ 281

11.2 Ka iznemt: Plauktu balsti .......... 282
11.3 Funkcijas Pirolitiska tirisana
izmantoSana.........cccoceeiiiiiiieeiees 282
11.4 TinSanas atgadinajums.............. 283
11.5
Iznems$ana un uzstadisana: Durvis....283
11.6 Ka nomainit: Lampa................... 284
12. PROBLEMRISINASANA..........cooeureunen. 286
12.1 Ka rikoties, ja......ccccovvvveeiiiinenenne 286
12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi............. 287
12.3 Servisadati........cceeeeenieiniens 288
13. ENERGOEFEKTIVITATE.......ccccecvtrunne. 288

13.1 Produkta informacija un produkta

informacijas lapa®..........cccceceiiiiene 288
13.2 Elektroenergijas taupisana........ 289
14. 1ZVELNES STRUKTURA........cccecereenene. 290
14.1 1zveINe.....ooiiiiiiee e 290
14.2 ApaksSizvelne: Tirisana............... 291
14.3 ApakSizvélne: lespéjas.............. 291
14.4 Apaksizvelne: Savienojums....... 291

14.5 ApakSizvélne: UzstadiSana........ 292
14.6 Apaksizvelne: Servisa izvélne... 292

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
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un izprot potencialos riskus. Bérniem no [lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericém My Electrolux
Kitchen.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veik§anas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).
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- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tirntaju.

- PIits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

- Pirms pirolitiskas tiriSanas janofira liekie izlijuSie produkti.
Iznemiet no cepesSkrasns visas detalas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

& BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.
leblvétajau iericei jaatbilst standarta DIN 68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
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lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices ieblvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560 x 20 mm

apakséja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja sturi

Montazas skrives 4 x 25 mm

2.2 Pieslegums elektrotiklam

A BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

» Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

+ Piesledziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

+ Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.
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2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

« Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas apstaklos (iekstelpas).

* Nemainiet §1 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zsledziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kamér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierfice nonakusi saskaré ar tdeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijjums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai nonakt saskare ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam personam.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nerls€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

« Siierice paredzéta tikai édiena gatavoSanai. lerici aizliegts izmantot citiem noltkiem,
pieméram, telpu apsildei.

+ Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam cepeskrasns durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz meébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblUvétas mébeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
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Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.
Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kimisko izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas pasattiriSsanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

Rupigi izlasiet visas norades par pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamer darbojas pirolitiska tirisana.

lerice klust |oti karsta, un no priek$€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperaturas un var izraisit dumu veido$anos no

édiena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodroSinat labu ventilaciju.

— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

Atskirba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var bat loti jufigi pret potencialajiem izgarojumiem,

kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firiSanas procesa laika.

— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslégt maksimalo temperattru labi ventiléta telpa.

Mazie majdzivnieki ari var but |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko

funkciju aprikoto cepeSkrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska paSatfiriSanas programma.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu

temperatiru, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas

un var izdalit nedaudz kaifigus izgarojumus.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeSkrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,

saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvekiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/N BRIDINAJUMS!

Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta eso$o lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.
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2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
 lzmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainosanas vai nosmaksanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot iericé.

3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis

Displejs

]

E Termozondes kontaktligzda
€1 .
—~ N Sildelements
( A\ A\ Y/ 1/l )ﬂ/
S — o Lampa
@ Ventilators

~ ool Jolol

==
o)

Plaukta atbalsts, iznemams

\\

Plauktu imeni

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
Gatavo$anas traukiem, kiiku formam, cepesiem.
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Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savakSanai.

Termozonde
Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 Vadibas panelis
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n ISELSELGE$T /1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
ﬂ Izvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

Displejs Rada cepeskrasns pasreizé€jos iestatijumus.

Lampas sledzis

Lai ieslégtu un izslegtu lampu.

Atra uzsildana

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

Piespiediet

«)~>

Pavirziet

@35

Nospiediet un turiet no-
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta

Slidiniet pirksta galu pari virs-

Pieskarieties virsmai uz 3 se-

galu. mai. kundém.
4.2 Displejs
= 12:30 Péc ierices ieslégsanas displeja ir redzams gal-
° ’ venais ekrans ar karséSanas funkciju un noklu-
o s€juma temperatdru.
150°C
O START
= Ja nelietojat cepeskrasni 2 minutes, displejs
: parslédzas gaidstaves rezima.
O
= 12:30 GatavoSanas laika displejs attélo iestatitas
° ’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
8 150°C
L) Nmin e STOP
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A B Displejs ar galveno funkciju kopu.
| | A. Wi-Fi
= 12:30 B. Diennakts laiks
C. SAKT/PARTRAUKT
085°C 150°C D. Temperatira
E. KarséSanas funkcijas
® 15min @ | | START F. Taimers
| i | | | G. Termozonde (tikai atseviskiem modeliem)
G F E D C

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

<
OK Izvélné at- k) &
Izvéles/iestatijumu apstiprina- griezties vie- Péedejas darbi- lespé€ju ieslégSana un iz-
Sana. nu limeni at- bas atcel$ana. slegSana.
pakal.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan ska-
nas signals.

D STOP g
Funkcija ir ieslégta.
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavo3ana beidzas au- Skanas signals ir izslégts.
tomatiski.

Taimera indikatori

S (%)

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts. lestatijuma atcelSana.

Wi-Fi indikators — cepeskrasnij var izveidot Wi-Fi savienojumu.

—
T

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

5.1 Sakotnéja tiriSana

=
S/a

e

Z24

1. solis.

2. solis

3. solis.

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus un nonema-
mos plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasni un piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu
Udeni un maigu tirisanas lidz-
ekli.

levietojiet cepeskrasni piede-
rumus un iznemamos plauktu
balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savienos$anas.
lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts

laiks.

5.3 Bezvadu savienojums

Cepeskrasns savienojuma izveidoSanai nepiecieSams talak minétais.
* Bezvadu tikls ar interneta savienojumu.
» Bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lejupieladejiet mobilo lietotni My Electrolux Kitchen un izpildiet noradijumus turpmaka-
jiem soliem.

2. solis. | leslédziet cepeskrasni.

3. solis. Nospiediet E Atlasiet: lestatijumi / Savienojums.

4. solis T - pavelciet vai nospiediet, lai ieslégtu: Wi-Fi.

5. solis. | Cepeskrasns bezvadu modulis ieslégsies 90 sekunzu laika.

lzmantojiet saisni!

)O)E)®

.)))

2 %)
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

802.11g/n OFDM

Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maksimala jauda

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis

NIU5-50

Tehnologijas Bluetooth frekvence

2400 - 2483,5 MHz

Protokols

LE: DSSS

Maksimala jauda

EIRP <4 dBm (2,5 mW)

5.4 Programmatiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata programmatiira satur komponentus, kas balstiti bezmaksas un at-
vérta pirmkoda programmatura. Electrolux pateicas par atklata pirmkoda programmataras un ro-
bottehnikas aprindu sniegto ieguldijumu $i projekta izstrade.

Lai pieklutu pirmkodam, kura pamata ir Sie bezmaksas un atvérta pirmkoda programmaturas kom-
ponenti, kuru licences nosacijumos ir noteikts publiceSanas pienakums, ka ari lai apltkotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos licences nosacijumus, lidzu apmekléjiet vietni http://

electrolux.opensoftwarerepository.com (mape NIU5).

5.5 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: E

Laujiet cepesSkrasnij darboties 1 stundu.
3. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai:

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.
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555

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

@ lepriek$€jas uzkarsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un diimi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karsé$anas funkcija.
2. solis Nospiediet karsé$anas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.
3. solis

Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK, Displejs rada iestatito temperataru.

4. solis Temperaturas iestatiSana. Nospiediet OK.

5. solis Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavosanas vai
tas laika.

STOP — nospiediet, lai izsleégtu karsé$anas funkciju.

6. solis Izsleédziet cepeskrasni.

Izmantojiet saisni!

> © YOE.) T ) sty

6.2 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram €dienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatura. Jus varat mainit laiku un
temperataru.

DaZzus édienus var gatavot art ar:

» Automatisks svars

+ Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:

* Pusjéls vai Mazak
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+ Vidéjs
» Labi izcepts vai Vairak

1. solis. | leslédziet cepeskrasni.

2.solis | Nospiediet: .

3. solis Nospiediet: ‘/3 levadiet: GatavoSanas paligs.

4. solis. | Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis Nospiediet START .

EDEDEDEDED

6.3 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
Karsésanas funk- Lietosana
cija
vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.
Grils
vev Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena
Y plaukta iment. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.
Infratermiska grile-
Sana
Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limenl. les-
@ tatiet temperatiru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-
$ana.

Karsésana ar ven-
tilatoru
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankicinas) panaksanai.
Saldéta partika
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarsée-
Sana
(Y) Picas cepSanai. Kartigai apbruninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Picas funkcija

Apakskarsésana

Kaku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Z

Maizes cepsSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukS§kigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

i)

=

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspu-
ses izzuSanu un saglaba miklas elastigumu.

SPECIALIE
K.z.:\rsééanas funk- LietoSana
cija
E Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).
Konservésana
Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltésanai.
)
Zavésana

269/636




IZMANTOSANA IKDIENA

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

[ —
~r
uru

Trauku uzsildisana

Skivju uzsildidanai pirms &diena pasniegsanas.

YY)

Atkausésana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
sasaldétas partikas daudzuma un izméra.

§§4
oy
Sacepums

Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
vo$ana un apbrininasana.

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturéesa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

A
Ventilatora kars. ar
mitrumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestatitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietoSana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

6.4 leslegtas piezimes: Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundem.

Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala "leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

GatavoSanas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana Gatavo$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaifiSana — jus varat to ie-
slégt un izslégt.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet: Diennakts laiks.

2.solis. | |estatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: O.

3.solis | |ogtatiet laiku. Nospiediet: OK.

lzmantojiet saisni!

DOE.) T » © )smr )
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Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperatdru.

2. solls. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4.solis | Nospiediet ® @ ©

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.
GatavosSanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperatiras iestafiSana.

2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4.solis | Nospiediet ® @ ©

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vértibu.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.
Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neSkiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-

Sanas laik

u. Tapat ir iesp&jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.
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Taimera iestatijumu mainiSana

1.solis | \ospiediet: ©.

2. solis lestatiet taimera vértibu.

3. solis Nospiediet: OK,

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.
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Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiaras:

C M

cepeskrasns temperattru: minimala — 120 °C ediena iek8€jo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

édiena sastavdalam jabut is- Neizmantojiet to Skidru Gatavo$anas laika tam ir japaliek
tabas temperatara. edienu pagatavoS$anai. ediena.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

Funkcijas Termozonde izmantosSana

1. solis lesleédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.

3. solis levieto§ana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen- levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada- tra. Cepsanas laika Termozonde jabut stabili no-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
ediena. cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksSai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreizé€ja temperatura: Termozonde.
5. solis. /'? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperataru.
6.solis | o @ @ _ospiediet, lai iestatitu vélamo iespaju:
» Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskan skanas sig-
nals.
» Skanas signals un partraukt gatavot — €dienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solis Atlasiet iespéju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals. JUs varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka ediens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no €diena.
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Izmantojiet saisni!

) © pEB-) C )R ) T pow)

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas laiku,
temperatiru vai firi§anas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafifjumus.

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis. | Izvélieties vélamo iestatijumu.

3. solis. Nospiediet = Atlasiet: Izlase.

4. solis. | Atlasiet Saglabat pasreiz€jos iestatijumus.

5. solis. Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokésana

S iespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju.

3. solis 72? H» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegsanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.

9.4 DzesésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 GatavosSanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$€ja cepeskrasns. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie temperatiiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju ies-
tatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekléjiet tai lidzigu.

Sikakus gatavosanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai
atrastu GatavoSanas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepes-
krasns iekSienes priek$puse.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
16 gabali panna
Rulete cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
panna
Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 15-25
kg panna
Cepumi, 16 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
bali panna
Makaruni, 24 ga- | cepama paplate vai dzila 160 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
gabali panna
Smilsu miklas cepama paplate vai dzila 140 2 15-25
cepumi, 20 ga- panna
bali
Tartletes, 8 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
bali panna

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 ~

Picas panna

Cepsanas trauks

Auglu piraga forma
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Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

Tum$a, neatstarojosa
26 cm diametrs

Keramikas
8 cm diametrs,
5 cm aug-
stums

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

10.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.

%CEPéANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

s = O K
N =
(°C) (min.)

Biskvitkuka bez taukvie- KarséSana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru

Biskvitkiika bez taukvie- | Aug$./Apakskarse- 160 35-50 2
lam Sana

Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1
@20 cm $ana

%CEPQANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R | [

(°C)

(min.)

nes

Smilsu mikla / Miklas loks-

Karsé$ana ar ventilatoru 140

25-40
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R |

= D

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsésana 160 20-30
nes, uzkarsé€jiet tuksu ce-
peskrasni
Kucinas, 20 paplaté, uzkar- KarséSana ar ventilatoru 150 20-35
séjiet tukSu cepeskrasni
Kucinas, 20 paplate, uzkar- Augs./Apakskars€Sana 170 20-30
séjiet tukSu cepeskrasni

@CEP§ANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

lam

ru

L Y} = &«
\ ]
(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas Karsésana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru
Kdicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsejiet tukSu cepeSkras- | ru
ni
Biskvitkuka bez taukvie- KarséSana ar ventilato- 160 35-50 1/4
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leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperatiras iestatijjumu.

%

O I

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavoSanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tirisanu

<

Tirisanas
lidzekli

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta udenrt ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet tirisanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

[

LietosSana ik-
diena

Tiriet cepeSkrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgreku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
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N Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
/_"/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

11.2 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izsleédziet cepeskrasni un no-

gaidiet, lidz ta ir atdzisusi.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-

nas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas

1
—
un iznemiet to. /0

Uzstadiet plauktu balstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopisko vadotnu fiksato-
riem jabut vérstiem ierices
priekSpuses virziena.

|

4. solis

Y
I

11.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana izmantosana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

A UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas 81
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un
uzgaidiet, lidz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un iznemamos
plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasns iek$éjo
apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firisanas lidzekli.
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1. solis 2. solis 3. solis
leslédziet cepesSkrasni. Nospiediet E / Tirfigana. Atlasiet tirfiSanas rezimu.
lespéja Tirsanas rezims ligums
Pirolitika tiriSana, atra Viegla firnsana 1h
Pirofitika tirisana, normala Vid€ji intensiva tirSana 1h 30 min
Pirofitika tirisana, intensiva Padzilinata tirisana 3h

@ Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas un lampa ir izslégta. Dzesésa-
nas ventilators darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | lai apstadinatu tiri$anu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeSkrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju blokéSanas simbols.

Kad tiriSana beidzas:

Izsledziet cepeskrasni un Iztiriet cepes$krasns ieksieni ar Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, lldz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apakséjas virsmas.

11.4 Tirisanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama firiSana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska tirisana.

11.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis
Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus, jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

/N UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo pasi priekS€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.
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1. solis Atveriet durvis idz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

3. solis Aizveriet cepeSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).
Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-
skartos to arpuse.

4. solis Turiet durvju augsdala esoSo
apmali (B) no abam pusém
un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna
blivi.

5. solis Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

6. solis Turiet durvju stikla panelus
aiz to augs$éejas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-
nu péc otra virziena uz augsu.

7. solis Notiriet stikla panelus ar Gde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-
gajamaja masina.

8. solis Péc tiriSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta
seciba.

9. solis Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-
karst.

11.6 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.
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Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi-
Susi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.

Augseéja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-
nemtu. ﬁ
: B
R\ k{f
\\ Z : : = /
2. solis Notiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemeérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Uzlieciet stikla parsegu.
Sanu lampa
1. solis Lai pieklutu lampai, iznemiet krei-
sas puses plaukta balstu.
2. solis Ar Sauru, neasu priekSmetu (pieme-
ram, téjkaroti) nonemiet stikla par-
segu.
3. solis Notiriet stikla parsegu.
4. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu ce-
peskrasns lampu.
5. solis Uzlieciet stikla parsegu.
6. solis Uzstadiet kreisas puses plaukta
balstu.
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12. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

-V

= Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta
ir pieslégta nepareizi.

Parbaudiet, vai cepesSkrasns ir pareizi pieslégta
stravas piegadei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestafit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis drosinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar droSinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslégta cepeskrasns Bérnu droSibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizvelni: lespe-
jas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-
ejama nodalas “KopSana un tirisana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

Stravas padeves partraukums vienmer aptur tiriSanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas

padeves partraukums.
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(@) E Problemas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais célonis

1'%

Risinajums

Problémas ar bezvadu signalu.

Parbaudiet savu bezvadu tiklu un marsrutétaju.
Restartéjiet marsrutétaju.

Uzstadits jauns marsrutétajs vai mainita ta kon-
figuracija.

Lai vélreiz konfigurétu cepeskrasni un mobilo
ierici, skatiet nodalas “Pirms pirmas lietoSanas”
sadalu “Bezvadu savienojums”.

Bezvadu fikla signals ir vajs.

Novietojiet ruteri péc iespéjas tuvak cepeskras-
nij.

Bezvadu signalam traucé mikrovilnu ierice, kas
atrodas cepeskrasns tuvuma.

Izsleédziet mikrovilnu krasni.

12.2 Ka parvaldit: Kltidu kodi

Rodoties programmatiras k|udai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

'

Risinajums

C2 - Termozonde atrodas cepeskrasns iekSpu-

sé Pirolitiska tiriSana laika.

Iznemiet Termozonde.

C3 - durvis nav kartigi aizvértas Pirolitiska tirl-
Sana laika.

Aizveriet durvis.

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz-
da.

Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas
pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
skarienlaukiem nav netirumu.

F601 - probléma ar Wi-Fi signalu.

Parbaudiet tikla savienojumu. Skatiet sadalu
"Pirms pirmas izmanto$anas", Bezvadu savie-
nojums.

F604 - pirmais savienojums ar Wi-Fi neizde-
vas.

leslédziet un izslédziet cepeskrasni un méginiet
vélreiz. Skatiet sadalu "Pirms pirmas izmanto-
Sanas", Bezvadu savienojums.
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-V
@ Kods un apraksts = Risinajums

F908 - cepeSkrasns sistéma nevar savienoties | leslédziet un izslédziet cepesSkrasni.
ar vadibas paneli.

Ja kads no Sim kludas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozime, ka kludaina
apakssistéma var bt atspgjota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim klidam, paré€jas cepeskrasns funkcijas turpinas darboties ka
parasti.

v
@ Kods un apraksts = Risinajums

F602, F603 - Wi-Fi nav pieejams. leslédziet un izslédziet cepeskrasni.

12.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek$éja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.N.) e

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

Razotaja nosaukums Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Modela identifikacija EOE8P19WX 944032033
- | KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Energoefektivitates indekss 61,2
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Energoefektivitates klase A++

Energijas patérins ar standarta devu, tradicionalais re- 1,09 kWh/cikla

Zims

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilaci- 0,52 kWh/cikla

jas rezims

Tilpnu skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Tilpums 711

Cepeskrasns veids lebuvéjama cepeskrasns
EOE8P19WW 35.0 kg
EOE8P19WX 35.0 kg

Masa
KOEBP39WX 35.0 kg
KOEBP39WZ 34.5kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices €diena gatavosanai. 1. dala: Plitis, cepeSkras-
nis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvertam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive bitu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepesSkrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.
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Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas nolika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja ir aktiviz€ta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavoSanas laiks parsniedz 30 minutes, karséSanas elementi automatiski
izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavosanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

Nospiediet =, lai atvértu lzvéine.

Izvélnes elements IzmantosSana
GatavoS$anas paligs Uzskaita automatiskas programmas.
Tirsana Uzskaita tirfiSanas programmas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-
na.
lestatijumi Savienojums Tikla konfiguracijas iestatiSanai.
UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestati$a-
na.
Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un
konfiguraciju.
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14.2 ApaksSizvélne: TiriSana

Apaksizvélne

LietoSana

Pirolitika tirisana, atra

llgums: 1 h.

Pirolitika firisana, normala

ligums: 1 h 30 min.

Pirolitika firisana, intensiva

llgums: 3 h.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvelne

IzmantosSana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Noveérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Ja iespéja ir ie-
slégta, ieslédzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepeskrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Kad ir ieslégta bérnu drosi-
bas funkcija un cepeskrasns ir izslégta, tas durvis ir bloke-
tas. Péc Bérnu droSibas funkcijas aktiviz€éSanas piekluve
taimerim, talvadibas darbibai un lampai ir pieejama.

Atra uzsilSana

Saisina uzkarsé$anas laiku. lespéja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

TiriSanas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 ApaksSizvélne: Savienojums

Apaksizvélne

Apraksts

Wi-Fi

Lai iesp€jotu un atspéjotu: Wi-Fi.

Talvadiba

Lai iesp€jotu un atspéjotu talvadibu.
lespéja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.
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Apaksizvelne

Apraksts

Automatiska attalinata ekspluata-
cija

Lai automatiski aktivizétu talvadibu péc SAKT.
lespéja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Tikls

Lai parbauditu fikla statusu un signala jaudu: Wi-Fi.

Aizmirst tiklu

Lai atslegtu pasreizéjo tiklu no automatiskas pieslégsanas
cepeskrasnij.

14.5 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata cepeSkrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp€jams iz-
slegt $adu skanu: @

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks

lestata pasreiz€jo laiku un datumu.

14.6 ApaksSizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvéelne

Apraksts

Demonstracijas reZzims

AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmataras versiju.

Nodzést visus iestatijumus

Atjauno rupnicas iestatijumus.
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15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda

Displeja spilg-
tums

Taustinu skana

Skanas signala
skalums

Diennakts laiks

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

IESI%GT/ E * = @ T /? START /
~ ; . ermozon-
IZSLEGT Izvélne I1zlase Wi-Fi Taimers de STOP
Saciet lietot cepeskrasni
Atra ieslégsana | leslédziet cepes- | 1. solis 2. solis 3. solis
krasni un saciet
gatavot &dienu, Nospiediet un O ... _atlasiet | Nospiediet:
izmantojot funk- | tyriet nospiestu: vélamo funkciju START

cijas nokluséju-
ma temperaturu
un laiku.

0)

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

dzas.

Nospiediet un turiet nospiestu CD lidz cepeskrasns izslé-

Saciet gatavot ed

ienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O)

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

O...

— atlasiet karsé-
§anas funkciju.

’C
— iestatiet: tem-
peratiru .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
véli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavos$anu.
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Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma
iestatijumus:

Gatavosanas | 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
paligs
Nospiediet ® Nospiediet =—. Nospiediet ‘/3 Allasiet edienu.
GatavoS$anas
paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavosanas laiku, no-
Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa- spiediet +1 min.

garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Sanas laika.

16. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas saisnes. Tas var atrast ar attiecigajas lietotaja rokasgramatas
sadalas.

Bezvadu savienojums

XDEDEDED,

lestatiSana Karsésanas funkcijas

> © YOE.) T ) sty

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDEDEDTL)

lestatiSana Gatavosanas laiks

DOmE.) T » O »swr )
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AtlikSana. GatavoSanas sakums un beigas

DR

Atcel$ana Taimera iestatiSana

) O ) e)

Izmantosana. Termozonde

) © )BB-)C ) A )T pem)

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar So simbolu g kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
@ ir remonta:
www.electrolux.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........c.cccrrrneenne 297 2.8 ISmetimas........ccccevveeeiieeniiecenn
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy 3. GAMINIO APRASYMAS.........coeoeerereunne.
SAUJ@..cceiiieeeiiieiiiie e 298 3.1 Bendroii ap3
i ; o . ji apzvalga
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 298 3.2 Priedai. ... ...
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...........ccoeeerneen 299 4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 304
2.1 [rengimas........cceeeeveeeeeiveeeeeennenn 299 4.1 Vald .
L . ymo skydelis...........cccceennenne 304
2.2 Elektro__s prijungimas ................... 300 4.2 Valdymo skydeliS........................ 305
2.3 Naudojimas..........cccoeevreieeneennn. .
2.4 Priezidra ir valymas 5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,..... 307
2.5 Pirolizinis valymas....................... 5.1 Pirminis valymas ..............c.c.c......
2.6 Vidinis apSvietimas..............c....... 5.2 Pirmasis prijungimas....
2.7 Paslauga.........cooooiniiniiniinns 5.3 Belaidis ry8YS ......cooovvvveeeeennn
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5.4 Programinés jrangos licencijos.... 308
5.5 Pirminis pasildymas.................... 309

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........cccccuue 309

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 309
6.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas...310

6.3 Kaitinimo funkcijos.............cccc..... 311

6.4 Pastabas matysite Drégnas

konvek. kepimas.........ccccccccvveeiiinnnnn. 312
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..........c.cucu..... 313

7.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas.....313
7.2 Kaip nustatyti

Laikrodzio funkcijos.........cccccceevuieunene 313
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........c.ccceruenne 316
8.1 Priedy naudojimas.............cccee..... 316
8.2 Maisto termometras..................... 317
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS...........cceeuee 319
9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios.. 319
9.2 Funkcijy uzraktas............ccccveennne 319
9.3 Automatinis iSsijungimas............. 320
9.4 Ausinimo ventiliatorius................. 320
10. PATARIMAL.......cooiirrirneeee e 321
10.1 Gaminimo rekomendacijos........ 321

10.2 Dregnas konvek. kepimas......... 321
10.3 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai.................... 322
10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros
[staigoms......ooviiiieei 322

11. VALYMAS IR PRIEZIURA...........cccoou..... 324

11.1 Pastabos dél valymo.................. 325
11.2 Kaip pasalinti: Lentyny atramos 325

11.3 Kaip naudoti:

Pirolizinis valymas.........cccccovvvveennns 326
11.4 Priminimas apie valyma............. 327
11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 327
11.6 Kaip pakeisti: Lempute.............. 328
12. TRIKCIY SALINIMAS...........ccceeereenene. 329
12.1 Kg daryti, jeigu........cccccceeinenns 329
12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai........... 331
12.3 Naudojimo informacija............... 332
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 332
13.1 Informacija apie gaminj ir
informacijos apie gaminj lapas*......... 332
13.2 Energijos taupymas................... 333
14. MENIU STRUKTURA.......ccceoeveeencccnenes 334
14.1 MeniU....coooeeiiiiiiiiiiieee e 334
14.2
Papildomas meniu, skirtas: Valymas. 334
14.3

Papildomas meniu, skirtas: Parinktys 335
14.4 Papildomas meniu, skirtas:

Prisijungimo nustatymai.................... 335
14.5

Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkim

= SN 336
14.6

Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavim

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
Electrolux Kitchen.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams biiti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sj prietaisa jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

. DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
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DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
dékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries$ pirolizinj valymg nuvalykite iSsiliejusius skyscius ir
maisto likuCius. IS orkaités iStraukite visas iSimamas dalis.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!

Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu)

578 (600) mm

Spintelés plotis

560 mm
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Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekines dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560 x 20 mm
nugareélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desSiniajame kampe

Montavimo varztai 4 x 25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizdg.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bikite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebdty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukag bty lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

* Noredami iSjungti prietaisa, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.
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Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidZia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries jkiSdami maitinimo laido kiStukg j elektros tinklo
lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

A\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus salygomis.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bikite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad Salimais nebuty kibirksciy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

Nesidalykite savo ,Wi-Fi* slaptazodziu.

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty dregny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Prietaisg naudokite tik pagal paskirt,
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso patalpoms Sildyti.

Maistg visuomet ruoSkite su uzdarytomis orkaités durelémis.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.
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2.4 Prieziuira ir valymas

/\  ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami prieziuros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistukg i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités j jgaliotaj
technines prieziuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/A ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dumuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Pries vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likucius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra auks$tos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatira ir po to uztikrinti gerg vedinima.
Kitaip nei zmonés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautrus garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaiciy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvunus (ypac paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirmg kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

Mazi naminiai gyvunai gali biti labai jautris lokalizuotiems temperatiros poky¢iams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auk$ta temperatira gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

Ddmai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
neSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.
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GAMINIO APRASYMAS

2.6 Vidinis apSvietimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputes turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir paSalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

Valdymo skydelis

Valdymo skydelis (ekranas)

Maisto termometro lizdas

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

B ooE
SO NENE

Lentynos atrama, iSimama

Vietos lentynoje

303/636




KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Valdymo skydelis
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

i
mEA

|
g

g

n lijungta / ISjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
H | Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.
n Valdymo skydelis Parodo orkaités nuostatas.
(ekranas)
H Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.
ﬂ Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

Laikykite nuspaude

«)~+>

Perkelti

@35

Paspauskite ir palaikykite
nuspaude.

Palieskite pavirsiy pirstu.

Braukite pirstu per pavirsiy.

Lieskite pavirSiy 3 sekundes.

4.2 Valdymo skydelis

(e~
°

150°C

O

12:30

START

liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-
matytajg temperaturg.
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

= Jeigu orkaités nenaudosite 2 minutes, jsijungs
° budéjimo rezimas.
O
= 12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
° pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.
8 150°C
[ TImin e STOP
A B Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| | A. WiFirysys
= 1230 B. Paros laikas
C. PRADETI/SUSTABDYMAS
085°C 150°C D. Temperatira
E. Kaitinimo funkcijos
® 15min @ START F. Laikmatis
| i | | | G. Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
G F E D C se)

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

OK
Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

< 9

Sugrizti meniu Panaikinti pa-
vienu lygiu at- skutinj veiks-
gal. ma.

»
Parinktims jjungti ir iSjung-
ti.

Ispéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui

suveikia garsinis signalas.

Q

Funkcija jjungta.

STOP
Funkcija jjungta.
Kepimas sustabdomas automa-
tiskai.

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

@

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas.

(%)

AtSaukti nustatyma.
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

WiFi rysys indikatorius — orkaite galima prijungti prie ,Wi-Fi“.

)
-

WiFi rySys rysSys jjungtas.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

=

\Fe,
&

=3

7

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas
lentyny atramas | orkaite.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo

garsas, Paros laikas.

5.3 Belaidis rysys

Jei norite prijungti orkaite, Jums reikés:

* internetinio belaidzio rySio;

* mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

veiks-
mas

1-as Atsisiyskite mobiligjg programg My Electrolux Kitchen ir vadovaukités nurodymais.

2-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

3-as
veiks-
mas

Paspauskite =—. Pasirinkite: Nustatymai / Prisijungimo nustatymai.
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4-as
veiks-
mas.

2 — pastumkite arba paspauskite, kad jjungtuméte: WiFi rySys.

5-as
veiks-
mas.

Orkaités belaidis modulis paleidziamas po 90 sek.

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDEDED,

Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimali galia EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis NIU5-50

,Bluetooth” daznis 2400-2483,5 MHz

Protokolas LE: DSSS

Maksimali galia EIRP <4 dBm (2,5 mW)

5.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux* dékoja atvi-
rojo programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indél;.

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite adresu http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

5.5 Pirminis pasSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2-a.: Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

34_15 Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘r’:;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dumai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirupinkite, kad patalpa
baty védinama.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
veiksmas
2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildoma meniu.
veiksmas
3-ias L - 4o OK . .
N Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: . Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas =
peratira.
4-as : - +o OK
Nustatyti t; turg. P kit .
veiksmas. ustatyti temperaturg. Paspauskite
5-a_: Paspauskite: START .
Velksmas. | waisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, pries$ ruosiant maistg ar
ji ruoSdami.

STOP - paspauskite, kad i§jungtuméte kaitinimo funkcijg.

309/636



KASDIENIS NAUDOJIMAS

6-as ISjunkite orkaite.
veiksmas

Pasinaudokite nuoroda!

> ©® »OE.) C ) smer)

6.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatra.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

» Pagal svorj

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as
veiks-
mas

Paspauskite:

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: % |veskite: Kepimo vadovas.

4-as Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
veiks-
mas.

5-a_s Paspauskite: START .
veiks-

mas.

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDED XD ELY,
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6.3 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Terminis kepintu-
vas

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis

v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
?? viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

)

oro srautas

Karsto

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

%

Duona

Naudokite Sig funkcijg traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.

)

=

Teslos kildinimas

iSlieka elastinga.
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SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

§§

Dziovinimas

DzZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

B
—
uuru

Léks¢iy pasildy-
mas

Skirta lek$téms pasildyti prie$ patiekiant maista.

YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
Saldymo maisto kiekio.

54§
=

Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruo$iant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
cija temperatura orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.

6.4 Pastabas matysite Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.
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LAIKRODZIO FUNKCIJOS

Gaminant maista orkaités durelés turi bati uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus del maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Kepimo laikas

Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Didziausia trukmé 23 val. 59 min.

Nutraukti veiksma

Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratesimas

Pratesti gaminimo laikg.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-

ti.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

veiks-
mas

1-as Paspauskite: Paros laikas.

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip nustatyti gaminimo trukme

veiks-
mas

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatura.
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Kaip nustatyti gaminimo trukme

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: (\D

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Pasinaudokite nuoroda!

YOmE.) T » O »swr )

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: QD

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Nutraukti veiksma.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK | Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.
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LAIKRODZIO FUNKCIJOS

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. Jus taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @
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Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmen;.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK,

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

[stumkite padékla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperatirai matuoti. Galite naudoti su kiekviena kaitinimo

funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura: nuo 120 °C.

”?

Temperatura patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati - nenaudokite skystiems
kambario temperatiros. patiekalams.

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-
duje.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,

nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as ljunkite orkaite.
veiks-
mas

veiks-
mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiks-
mas

mésa, paukstieng ar zuvj

Uzkepélés
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Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras |kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da- | vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi i$lik-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter- ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
mometras buty patiekalo viduje. kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-

le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

)}

\

L/
/—\\éjg

i&\%

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
‘51:;:5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.
mas.
6'?:: ® ® ® _ haspauskite, kad pasirinktuméte norimag parinktj:
veiks- * |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperattrg pasigirs
mas signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirink-
tg kepimo temperatirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
\7/:;Ijs Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugriztuméte j pagrindinj meniu.
mas
8'{‘; Paspauskite: START .
‘:z:ss- Pasiekus nustatytg temperaturg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto

ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
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9-as
veiks-
mas

IStraukite Maisto termometras kistuka is$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

/N ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

Pasinaudokite nuoroda!

) © pEB) C )2 ) T pom)

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcija, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Pasirinkite norimg nuostata.

3-as
veiks-
mas

Paspauskite ——. Pasirinkite: Megstamiausios.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasg: Mégstamiausios. Paspauskite OK,

k) — paspauskite nuostatai atkurti.
— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.
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1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite kaitinimo funkcija.
veiks-
mas

3-ias
veiks-
mas

793, H» — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Noredami i§jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumg po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

val.
(°C) @(al)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Pabaiga, Kepimas zemoje temperaturoje.

9.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo receptuy,
naudojamy produkty kokybés ir kiekio.
Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaité. Toliau pateikiamos reko-

menduojamos temperaturos, gaminimo trukmés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patie-

kalams.

Jei nerandate nuostaty konkre€iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lente-
lése. Noredami rasti maisto gaminimo patarimy, patikrinkite PNC numerj, esantj techniniy duome-
ny ploksteléje, ant orkaités priekinio rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min.)
Kavos bandelés, | kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35
16 vnt. renkamoji skarda
Biskvitinis vynio- | kepamoji skarda ar su- 180 2 15-25
tinis renkamoji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kepamoiji skarda ar su- 180 3 15-25
kg renkamoji skarda
Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 160 2 25-35
niai, 24 vnt. renkamoji skarda
Keksiukai, 12 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
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renkamoji skarda

¥ = B kO
\ uru

(°C) (min.)
Sméliniai sau- kepamoiji skarda ar su- 140 2 15-25
sainiai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. | kepamoiji skarda ar su- 180 2 15-25

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Picos kepimo indas

Kepimo indas

Keraminiai in-
deliai

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé kait-
lenté
8 cm skers-
mens, 5 cm
aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

\/f

riebaly

kaitinimas

(°C) (min.)
Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

%

o=
—]

L]
(°C) (min.)
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virSutinis 180 70-90 1

mo formos @20 cm

kaitinimas

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai

Naudokite trecig lentynos padét;.

>R | [

= O
(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smélio juostelés
Trapios teslos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smélio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
dékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30
dékle, jkaitinkite tuscig or- nimas
kaite
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@KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

LY — «

\ L]

(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smelio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padeékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4
baly

@GRILIS

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

R

séjus apverskite

(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
moneés

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

[

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
sukelti gaisrg.

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo is-

Kasdienis $luostykite ertme minksta $luoste.
naudojimas
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
s , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaploveje plauti
W negalima .
Priedai Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
riedai

daikty.

11.2 Kaip pasalinti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-ias Lentynos atramos galine dalj ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés 1/—{:
mas ir jg iStraukite. 0 L |

() ‘2 - i
4-as |dékite lentynos atramas at- = % U—
veiks- virk§cia tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai Cad q

kaisciai turi bati atsukti | prieki. S
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11.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

|SPEJIMAS!

A

Atsargiai, galite nusideginti.

DEMESIO

A

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atveés.

ISimkite visus priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

ISvalykite orkaités dugna ir vidinj
dureliy stikla minksta Sluoste ir
Siltu $velniu plovikliu skiestu van-
deniu.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

liunkite orkaite.

Paspauskite: ==/ Valymas.

Pasirinkite valymo rezima.

Pirolizinis valymas, inten-
syvi

Parinktis Valymo rezimas Trukmé
Pirolizinis valymas, greita Lengvas valymas 1h
Pirolizinis valymas, jprasta |prastas valymas 1 h 30 min

Intensyvus valymas 3h

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo venti-
liatorius pradeés veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISvalykite vidines sieneles
Svelnia Sluoste.

Pasalinkite nuo orkaités dugno
visus neSvarumy likucius.

326/636




VALYMAS IR PRIEZIURA

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Pirolizinis valymas.

11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploksciy
skaiCius gali skirtis.

/N |SPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

A\  DEMESIO
Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti
arba sudauzyti stikla.

1-as Iki galo atidarykite dureles.
veiks-
mas
2-as Pakelkite ir prispauskite su-
veiks- verziamasias svirtis (A) prie
mas abiejy dureliy vyriy.
3-as Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme
veiks- dureles uz abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles
mas iSorine puse ant minksto audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as Laikydami dureliy apdailg (B)
veiks- abiejuose krastuose paspaus-
mas kite jg | vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.
5-as Patraukite dureliy apdailg |
veiks- save, kad nuimtumeéte.
mas
6-as Po vieng suimkite dureliy stik-
veiks- lo plokstes uz virsutinés
mas briaunos ir iStraukite iS Soni-
niy kreiptuvy.
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7-as Stiklo plokstes plaukite van-
veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-
mas sausinkite stiklo plokStes. Ne-
plaukite stiklo plokséiy inda-
ploveje.
8-as ISvale pasiruo$kite sudéti
veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.
mas
9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesng ir dureles.
veiks- Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.
mas

11.6 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmeés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurelj.

Virsutiné lemputeé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite

veiks- ji S==

mas 5 k ZF’

R\ {‘f /

AN - -

2-as Nuvalykite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas

3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C karsc€iui atsparia lempute.

veiks-

mas
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4-as Uzdékite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas

Soniné lemputé
1-as ISimkite kairigjg lentynéele, kad gale-
veiks- tumeéte prieiti prie lemputés.
mas
2-as Naudodami siaurg, bukg daiktg
veiks- (pvz., arbatinj $aukstelj), nuimkite
mas stiklinj gaubtel].
3-ias Nuvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas
4-as Lempute pakeiskite tinkama,
veiks- 300 °C karsciui atsparia lempute.
mas
5-as Uzdékite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas
6-as |taisykite kairijj lentynos laikikl].
veiks-
mas

12. TRIKCIY SALINIMAS

Zr.

/A ISPEJIMAS!

saugos skyrius.

12.1 Ka

daryti, jeigu...

B
ﬁ Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

329/636



TRIKCIY SALINIMAS

=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Laikrodzio funkcijos®. Kaip nustatyti:
Laikrodzio funkcijos.

Nevisiskai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuo-
tg elektrikg.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu*. Papildomas meniu: Parink-
tys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

= Veiksmai

Perdege lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lemputé.

nutraukta, pradeékite jg i§ naujo.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo

OE ,Wi-Fi“ rySio problemos

@ Galima priezastis

-V

= Veiksmai

Néra belaidzio tinklo rysio.

Patikrinkite belaidj tinklg ir marSrutizatoriy.
IS naujo paleiskite marsrutizatoriy.
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OE »Wi-Fi“ rySio problemos

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

|diegtas naujas marsrutizatorius arba pasikeité
ko konfiguracija.

Norédami vél sukonfigtruoti orkaite ir mobilyjj
jrenginj, skaitykite skyriuose ,Pries naudojantis
pirmakart® ir ,Belaidis rysys*.

Silpnas belaidzio tinklo rysys.

Perkelkite marsrutizatoriy arCiau orkaites.

Salia orkaités esanti mikrobangy krosnelé gali-
mai sutrikdo belaidzio rySio signala.

ISjunkite mikrobangy prietaisa.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

-V

Atitaisymo budas

C2 — Maisto termometras yra orkaites ertmeéje
per Pirolizinis valymas.

I1Simkite Maisto termometras.

C3 - durelés néra iki galo uzdarytos per Piroli-
zinis valymas.

Uzdarykite dureles.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis-
tas j lizda.

Visiskai jkiskite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikli-
niai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant
jutikliniy lauky néra nesvarumy.

F601 — yra WiFi rySys signalo problema.

Patikrinkite savo tinklo rysj. Zr. skyriy ,Prie$
naudojantis pirmakart”, ,Belaidis rySys*.

F604 — pirmas prisijungimas prie WiFi rySys
nepavyko.

ISjunkite ir vél jjunkite orkaite ir paméginkite dar
karta. Zr. skyriy ,Prie$ naudojantis pirmakart",
.Belaidis rysys".

F908 — orkaités sistemos negalima prijungti
prie valdymo skydelio.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.
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Kai ekrane rodomas vienas $iy klaidos pranesimu, reiskia, kad sugedusi posistemé galéjo bati
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstovg arba jgaliotgjj techninés priezitros
centrg. Jeigu jvyksta viena Siy klaidy, likusios orkaités funkcijos toliau veiks jprastai.

vV
@ Kodas ir aprasas = Atitaisymo budas

F602, F603 — WiFi rySys neprieinamas. ISjunkite ir jjunkite orkaite.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezidros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite
orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.) | e

Prekés numeris (PNC) | e

Serijos numeris (S.N.) e

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Modelio svmuo EOE8P19WX 944032033
y KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Energijos efektyvumo indeksas 61,2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A++
Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant 1,09 kWh/ciklui
jprastu rezimu
Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ven- | 0,52 kWh/ciklui
tiliatoriaus rezimu
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Ertmiy skaicius 1

Karsc¢io Saltinis Elektra

Taris 711

Orkaités rusis Integruojama orkaité

EOE8P19WW 35.0 kg

EOE8P19WX 35.0 kg

Mase
KOEBP39WX 35.0 kg

KOEBP39WZ 34.5kg

* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés or-
kaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programa, kurios maisto
gaminimo trukmeé ilgesné nei 30 min., kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karsc¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.
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Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatlros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima

Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu
Paspauskite ——, kad atvertuméte Meniu.
Meniu elementas Paskirtis
Kepimo vadovas Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.
Valymas Pateikiamas valymo programy sara-
Sas.
Mégstamiausios Pateikiamas megstamiausiy nuosta-
ty sagrasas.
Parinktys Orkaités konfigUracijai nustatyti.
Nustatymai Prisijungimo nustatymai Tinklo konfiguracijai nustatyti.
Pasirinkimas Orkaités konfigUracijai nustatyti.
Aptarnavimas Rodo programinés jrangos versijq ir
sgranka.

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu Paskirtis

Pirolizinis valymas, greita Trukme: 1 h.
Pirolizinis valymas, jprasta Trukmé: 1 h 30 min.
Pirolizinis valymas, intensyvi Trukmé: 3 h.
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14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu Paskirtis
Orkaités apSvietimas liungia ir iSjungia lempute.
Vaiky saugos uzraktas Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija

jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas®. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo
raides. Kai vaiky saugos uzraktas jjungtas, iSjungus orkaite
durelés automatiskai uzsirakina. Laikmatj, nuotolinio valdy-
mo funkcijas ir apSvietimg galite valdyti, net kai jjungtas vai-
ky saugos uzraktas.

Greitas jkaitinimas Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai ku-
riomis orkaités funkcijomis.

Priminimas apie valymag liungiamas ir iSjungiamas priminimas.
Laiko rodmuo ljungiamas ir iSjungiamas laikrodis.
Laikrodzio stilius Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Prisijungimo nustatymai

Papildomas meniu Aprasas
WiFi rySys ljungti ir iSjungti: WiFi rysys.
Nuotolinis valdymas Nuotoliniam valdymui jjungti ir iSjungti.

Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rySys.

Nuotolinis valdymas Automatigkai jjungti nuotolinj valdyma paspaudus PRADE-
TI.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rysys.

Tinklas Tinklo busenai ir signalo galiai patikrinti: WiFi rySys.

Atsijungti nuo tinklo Atjungti dabartinj tinklg nuo automatinio rysio su orkaite.
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14.5 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Nustato orkaités kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano rySkuma.

Mygtuky tonai

liungia ir i§jungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-

dyti negalima:

[spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Paros laikas

Nustato esama laikg ir datg.

14.6 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / i§jungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versijg.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAl PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Kalba

Ekrano rysku-
mas

Mygtuky tonai

|spéjamo signalo
garsas

Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

O)

liungta /
ISjungta

= pie
Mégsta-

Meniu A
miausios

.)))

WiFi rySys

O

Laikmatis

”?

Maisto ter-
mometras

START /
STOP
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Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytajg temperatu-
ra ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude @

E ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:
START .

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

(D — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité iSsi-

jungs.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

O]

— paspauskite,
kad jjungtuméte
orkaite.

0.

— pasirinkite kai-
tinimo funkcija.

C
— nustatyti tem-
peratlra.

OK
— paspauskite,
kad patvirtintu-
méte.

START
— paspauskite,
kad pradétuméte
gaminti.

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-

tujy nuostaty:

Kepimo va-
dovas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

Paspauskite: @

Paspauskite: —.

Paspauskite ‘/f'
Kepimo vado-
vas.

Pasirinkite patie-
kala.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparcigsias funkcijas

»10 % Finish Assist*

Naudokite ,10% Finish Assist” funkcija, kad pri-
detuméte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-

ka 10 % viso laiko.

Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite
+1 min.

16. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo

skyriuose.
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Belaidis rysys

XD EDEDED

Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> © YOE.) T ) smer )

Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDEDEDTL)

Kaip nustatyti Kepimo laikas

DOmE.) T » O »swr )

Kaip atidéti laikq: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DX

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

DY,

Kaip naudoti: Maisto termometras

) © pEE) C )2 ) T pom)

17. APLINKOS APSAUGA

A%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo zenklu E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SPIS TRESCI

MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesigcioleci doswiadczen

i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux

Przejdz na naszg witryne internetowa:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:
www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
@® Ogolne informacje i wskazowki
Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......coooeerrreerrererrereanens 340

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0sob o 2.8 Utylizacja.....ccceevcvveeeeeiieeeeeieeenne 347
ograniczonych zdolnosciach ruchowych, 3. OPIS URZADZENIA..........ccccoerevmerrrennneen 347
sensorycznych lub umystowych......... 341 3.1 Ogbine inf . 347
1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 341 3'2 Algc?ers]irlig OMMACE:cvvvversseereenenns 347
gEvggmzzcg\kvgngYczACE s4p & WEACZANIE | WYLACZANIE
.................................... PIEKARNIKA

2.1 Instalacja......cccceeeveeeeeiciieeee.

2.2 Pod e elokt 4.1 Panel sterowania............cccccccen. 348
£ rodlgezenie elextryczne 4.2 WySWietlacz...........ooovvvvveecceee. 349

2.3 Sposoéb uzywania..........cccceeennee. .

2.4 Konserwacja i Czyszczenie __________ 345 5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 350

2.5 Czyszczenie pyrolityczne............. 345 5.1 Czyszczenie wstepne
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

5.2 Pierwsze pofgczenie.................... 351
5.3 Potgczenie bezprzewodowe ....... 351
5.4 Licencje na oprogramowanie....... 352
5.5 Wstepne nagrzewanie................. 352
6. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 353

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 353
6.2 Jak ustawi¢:

Gotowanie wspomagane................... 353
6.3 Funkcje pieczenia...........c..cceeee.. 354
6.4 Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny...........cceeeennnee. 356
7. FUNKCJE ZEGARA.........oooeererrcneeenne 356
7.1 Opis funkcji zegara..........c.......... 356
7.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara........ 357
8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 359
8.1 Wktadanie akcesoriow................. 359
8.2 Termosonda............cccceeveeevvnnnnnnn. 359
9. DODATKOWE FUNKCJE..........cccceecumeenn. 361
9.1 Jak zapisac¢ ustawienia: Ulubione 361
9.2 Blokada panelu...........cccceeeenneee.. 362
9.3 Automatyczne wytgczanie........... 362
9.4 Wentylator chtodzacy................... 362
10. WSKAZOWKI | PORADY.........ccevrvrerunae 363
10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia..363
10.2 Termoobieg wilgotny.................. 363
10.3 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria ..............cccccuuue. 364

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych testy. 364

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 366

11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 367
11.2 Sposdb wyjmowania: Prowadnice

blach .....cceiiii 367
11.3 Obstuga urzadzenia:

Czyszczenie pirolityczne.................... 368
11.4 Przypomnienie o czyszcz.......... 369
11.5

Sposob demontazu i montazu: Drzwi 369
11.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie... 370

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 371

12.1 Co zrobi¢, gdy......ccoceevveeriineenen. 371
12.2 Jak postepowac: Kody btedow.. 373
12.3 Dane Serwisowe...........cccceeenee 374

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....374

13.1 Informacje o produkcie i karta

Produktu™......cooveieiiiecie e 374
13.2 Oszczedzanie energii.. ... 375
14. STRUKTURA MENU..........coccciiiirinenne 376
141 MeNU....oiieiiieeeeee e 376
14.2 Podmenu: Czyszczenie............. 377
14.3 Podmenu: Opcje........cccceevuvrnne 377
14.4 Podmenu opcji: Potgczenia....... 377
14.5 Podmenu: Konfiguracja............. 378
14.6 Podmenu opcji: Serwis.............. 378
15. TO PROSTEL........oeeereeeereeeeeeees 379
16. MOZNA UZYC SKROTUL.......ccorevrurrnee. 380
17. OCHRONA SRODOWISKA.................... 381

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac¢ instrukcje obstugi w
bezpiecznym i fatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 8. roku
zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych bgdz nieposiadajgce
odpowiedniej wiedzy i dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposdb.

. OSTRZEZENIE: Nie pozwalaé dzieciom i zwierzetom
zbliza¢ sie do pracujgcego lub stygnqcego urzadzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektére jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogélne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
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- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

- Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego nalezy
usung¢ nadmiar zanieczyszczen. Wyja¢ wszystkie elementy
z piekarnika.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.
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» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.
» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i miec¢ na stopach petne obuwie.

* Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania

instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.
» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem

elektrycznym.

» Urzgdzenie do zabudowy musi spetnia¢ wymogi dotyczace stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢
szafki pod blatem)

578 (600) mm

Szeroko$¢ szafki

560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzadzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzagdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1027 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560 x 20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujgce 4 x 25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

» Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.
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Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

Podigczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikdw obwodu zasilania: wytacznikow
automatycznych, bezpiecznikdw topikowych (typu wykrgcanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy zastosowaé wytacznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzadzenia.

Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego (wewnagtrz pomieszczen).
Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

Zachowaé ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia goracego powietrza.

Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywaé urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajacych alkohol moze
powodowac¢ zmieszanie alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.
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Nie umieszczaé produktéw tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.
Nie nalezy udostepniac¢ innym osobom hasta do swojej sieci Wi-Fi.

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznose.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie zastosowan kuchennych. Urzgdzenia nie wolno

stosowac do innych celéw, np. do ogrzewania pomieszczenia.

Zawsze gotowac przy zamknietych drzwiach piekarnika.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno

zamyka¢ drzwi podczas pracy urzadzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci

wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub

podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

Upewni¢ sig, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzgdzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywa¢ produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

/N OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

Przed witaczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem
urzadzenia nalezy usung¢ z komory piekarnika:
— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.
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— wszystkie dajgce sie wyjac¢ przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtokg zapobiegajaca przywieraniu.

Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.

Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z otworéw wentylacyjnych wydostaje sie gorgce
powietrze.

Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajacym w wysokiej temperaturze, podczas
ktorego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, mogg uwalnia¢
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia do maksymalnej temperatury oraz po
zakonhczeniu nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.

W odréznieniu od ludzi niektére ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére mogag
uwalnia¢ sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzadzenia nie
powinny przebywac zwierzeta domowe (szczegolnie ptaki); na poczatku wybrac
najwyzsza temperature, pamietajac o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.

Ponadto niewielkie zwierzeta domowe mogg by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepujg w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.

Wysoka temperatura wystepujaca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzi¢
powierzchnie garnkow, patelni, tac i innych przyboréw kuchennych z powtokg zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te mogg by¢ zrédtem oparéw o niewielkim stopniu
toksycznosci.

Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnosc¢) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczeh domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta o klasie efektywnos$ci energetycznej G.

Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
Nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne czesci zamienne.
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2.8 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie

z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

* Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia

w urzgdzeniu.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogédlne informacje

]

( —~ |7~

1/l
7

A\ A\ Y/
_© N 7

o 1o

3.2 Akcesoria

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

~ ool Jolol

Panel sterowania
Wyswietlacz
Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw
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Gteboka blacha
Do pieczenia migsa i migsa lub do zbierania
ttuszczu.

Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow i blach.

4. WL ACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania

7t I
HHA a 516

n Wigczone / Wytg- Nacisngc i przytrzymac, aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ piekarnik.

czone
ﬂ Menu Wyswietlenie listy funkcji piekarnika.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
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A | Wyswietlacz

Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.

Przetacznik oswiet-
5 lenia

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Szybkie nagrzewa-
6 nie

Wigczanie i wytaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

Naciskaj przycisk

«)~>

Przesuniecie

@35

Nacisng¢ i przytrzymac

Dotkna¢ powierzchni placem.

Przesuna¢ palcem po po-
wierzchni.

Dotknaé powierzchni przez 3
sekundy.

4.2 Wyswietlacz

= 12:30 Po wigczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu po-
° ’ jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-
S$Ing temperatura.
150°C e
O START
= Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
° przez 2 minuty, wyswietlacz przetaczy sie w
1234 tryb czuwania.
O
= 12:30 Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
° ’ wione funkcje i inne dostepne opcje.
8 150°C
L) NMmin e STOP
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A B Wyswietlacz z ustawionymi funkcjami przycis-
| | kow.
=z 1230 A. Wi-Fi
B. Aktualna godzina
#085°C 150°C C. START/STOP
D. Temperatura
® 15min @ | | START E. Funkcje pieczenia
| i | | | F. Timer
G F E D C G. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

¢ 2 »

OK Powrét do po- A .

. . ) nulowanie os- L .
Potwierdzenie wyboru lub us- przedniego tatniel czvn- Wigczanie i wytaczanie
tawienia. poziomu me- noJéci y opciji.

nu. ’

Wskazniki Alarm dzwiekowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

Q o i

. ~ Funkcja j‘?St wigczona. Alarm dzwigkowy jest wy-
Funkcja jest wigczona. Pieczenie konczy sie automa- laczony.
tycznie.

Wskazniki timera

&
Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opoznie- 0

: Anulowanie ustawienia.
niem.

Wskaznik Wi-Fi — nie mozna potaczy¢ piekarnika z siecig Wi-Fi.

—
=

Potgczenie Wi-Fi jest wigczone.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

=
S/a

e

Z24

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.

Umy¢ piekarnik i akcesoria
miekka szmatkg zwilzong
cieptg wodg z dodatkiem ta-

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w pie-

godnego detergentu. karniku.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wiadomos¢é
powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnos¢ sygnatu, Aktualna
godzina.

5.3 Potaczenie bezprzewodowe

Do podtgczenia piekarnika wymagane sa:
» sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,
» urzgdzenie mobilne potaczone z siecig bezprzewodowa.

Krok 1 Pobierz aplikacje mobilng My Electrolux Kitchen i postepuj zgodnie z instrukcjami do-
tyczacymi kolejnych krokéw.

Krok 2 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 3 Nacisngc¢: E Wybrac¢: Ustawienia / Potgczenia.

Krok 4 T — przesunag¢ lub nacisna¢, aby wiaczy¢: Wi-Fi.

Krok 5 Modut sieci bezprzewodowej piekarnika wigczy sie automatycznie w ciggu 90 s.

Mozna uzy¢ skrétu!

)O)E) )

.)))

)
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Czestotliwos¢ WLAN 2,4 GHz

WLAN 5 GHz

2400-2483,5 MHz

5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Modut Wi-Fi NIU5-50

Czestotliwos¢ Bluetooth

2400-2483,5 MHz

Protokét

LE: DSSS

Maks. moc

EIRP <4 dBm (2,5 mW)

5.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera elementy oparte na oprogramowaniu open source. Elec-
trolux w petni uznaje wkfad otwartych spotecznosci i spotecznosci robotyki w rozwo;.

tory.com (fo

Ider NIU5).

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych bezptatnych i otwartych elementéw oprogramowa-
nia, ktérego warunki licencji wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne informacje dotyczace
praw autorskich i warunkoéw licencji, zapraszamy na witryne: http://electrolux.opensoftwarereposi-

5.5 Wstepne nagrzewanie

Y
7 |||]

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Lt Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.
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6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$s¢ do podmenu.

Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisngg¢: OK Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawic¢: temperature. Nacisng¢: OK.

Krok 5 Nacisna¢: START |

Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po roz-
poczeciu pieczenia.

STOP — nacisnaé¢, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytaczy¢ piekarnik.

Mozna uzy¢ skrétu!

> o > \ZI...>> “C >>START>

6.2 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektorych potraw mozna réwniez uzy¢ funkgiji:

* Automatyka wag.

» Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

» Lekko wypieczone albo Mniej

+  Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 —

Nacisnac:
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Krok 3 Nacisnac: ¥ Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.
Krok 4 Wybraé potrawe lub rodzaj produktu.
Krok 5

Nacisngé: START .

Mozna uzy¢ skrétu!

XDEDED XD LLY,

6.3 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
ziomie. Do przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
grzatka.

Potrawy mrozone

Termoobieg
vV Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
* kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.

Goérnal/dolna grzat-

ka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

2

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-
Ci.

Z

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
czemu zyskajag chrupigca skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
nalnej piekarni.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

E|

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

39

Suszenie

Do suszenia krojonych owocéw, warzyw i grzybow.

[ —
[ W—
uuru

Podgrzewanie tale-
rzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

s4

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

54§

oy
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

V°C

Termoobieg (niska
temp.)

| Podtrzymywanie temperatury potraw.

Podtrzymywanie
temp.

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
‘I Yl wania tej funkcji temperatura w komorze moze si¢ rozni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.

Termoobieg wil-
gotny

6.4 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z
normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zakidcane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazéwki i porady”. Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna,” Oszczednos¢ energii.

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$c: 23 godz. i 59 minut
Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar
Uruchomienie z op6- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Znieniem

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia
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Funkcja zegara Zastosowanie

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna wartos¢: 23 godz. i 59 min. Funk-

cja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

Stoper

Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wigczy¢ i wytgczyc.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1

Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2

Ustawic¢ czas. Nacisna¢: OK.

Jak ustawic¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawic¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisngc: OK.

Mozna uzy¢ skrétu!

YOE.) T ) © )smr )

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisnac: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4

Nacisngc: © @ ©
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Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.
Krok 6 Wybraé preferowane: Zakoncz dziatanie.
Krok 7

Nacisng¢: OK . powtarzaé¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ op6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisngc¢: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © @ @

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.
Krok 6 Wybraé wartos¢.

Krok 7

Nacisng¢: OK . powtarzaé¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmienié¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartos¢ dla timera.
Krok 3

Nacisnac: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.
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8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie

naczyn z rusztu.

Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Gtgboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gte-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
zszym poziomie.

8.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywaé przy kazdej funkcji

pieczenia.
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Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika: minimum 120°C.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac do potraw
ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozosta¢
w potrawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,

ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki

Wiozy¢ koncdéwke Termosonda w srodek
migsa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub-
szg czes¢. Upewnic sig, ze co najmniej 3/4

Termosonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ koncéwke Termosonda doktadnie w
Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
na byc¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

celu wykorzystac sktadnik potrawy o statej kon-
systencji.Za pomoca krawedzi naczynia do pie-
czenia podpierac silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

|

/
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Krok 4

Podtaczy¢ Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5

/'? — nacisnag¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6

® ® ® __ acisngc, aby wybraé preferowang opcje:

* Alarm dzwiekowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

* Alarm dzwiekowy i wytgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie us-
tawiong wartos¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytgczy sie.

Krok 7

Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisngg¢: OK, aby przejsc do ekranu gtéwnego.

Krok 8

Nacisngé: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytaczyé piekarnik lub kontynuowaé pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 9

Wyciagnaé wtyczke Termosonda z gniazda i wyja¢ potrawe z piekarnika.

/\  OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

Mozna uzy¢ skrétu!

) © )BB-)C ) A )T psm)

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisac 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 —

Nacisngé¢: —. Wybra¢: Ulubione.
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Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..

Krok 5 Nacisng¢ +, aby doda¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

k') — nacisngg¢, aby zresetowac ustawienie.

0 — nacisngg¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia.

Krok 3 * ﬂ» — nacisng¢ jednoczesnie, aby wigczyé funkcje.

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy powtdrzy¢ krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska temp.).
9.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.
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10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepisow oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych wskazoéwkach podano
zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw
potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej
potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby zna-
lez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) pod-
any na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory piekarnika.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = Bk
\ oru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 | blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
towa ta lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia cias- | 180 3 15-25
kg ta lub gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30

ta lub gteboka blacha
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- 160 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 -30
20 szt. ta lub gteboka blacha
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ta lub gteboka blacha

¥ = B kO
\ uru

(°C) (min)
Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- | 140 2 15-25
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

- Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
) . Szkio .
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- . o W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa om. Wysokosé: matowa
Srednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ Srednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacje dla osrodkéw przeprowadzajacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.

@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

\/\

O

(°C) (min)
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 140 - 150 35-50 2
Beztluszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 35-50 2
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@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

%

o=
—]

O

L]
(°C) (min)
Szarlotka, 2 foremki @20 | Termoobieg 160 60 - 90 2
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 | Gorna/dolna grzatka 180 70-90 1

[e]

m

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R | [

(°C) (min)
Butka maslana / Paski cias- | Termoobieg 140 25-40
ta
Butka maslana / Paski cias- | Gorna/dolna grzatka 160 20-30
ta, wstepnie nagrza¢ pusty
piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Termoobieg 150 20-35
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Gorna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik
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@PIECZENIE NA KILKU POZIOMACH. Ciasteczka

LY = &
\ L]
(°C) (min)
Butka maslana / Paski Termoobieg 140 25-45 1/4
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg 150 23-40 1/4
sze, wstepnie nagrza¢
pusty piekarnik
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 35-50 1/4

@GRILL

2 Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

H))
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

% B[O

potowy czasu

(min)
Tosty Grill 1-3 5
Befsztyk, obrocié po uptywie Grill 24 - 30 4

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czy-
szczace

Umy¢ przéd piekarnika migkkg Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

[

Codzienne
uzytkowanie

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
brudzehn moze skutkowaé¢ pozarem.

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-
dym uzyciu osuszy¢ komore miekka Sciereczka.

3wy
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem fagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajgcg przywieraniu nie nalezy
uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach
Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,

ki.

Krok 2 Odciggna¢ przednig czes¢ pro-

az ostygnie.
wadnic blach od bocznej $cian- {

Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowad- |
nic blach od bocznej $cianki i

1
wyjaé je. .
9

I
i

Krok 4 Zamontowa¢ prowadnice blach

w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace prowadnic tele- o ‘
skopowych muszg by¢ skiero-

wane do przodu.

i
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11.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie pirolityczne.

OSTRZEZENIE!

A

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

UWAGA!

A

Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczyé piekarnik i za-
czekaé, az ostygnie.

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i wyjmowane pro-
wadnice blach.

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

ng szybe drzwi miekka Scierecz-

ka zwilzong wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wigczy¢ piekarnik.

Nacisng¢: ==/ Czyszczenie.

Wybra¢ tryb czyszczenia.

Intensyw.

Opcja Tryb czyszczenia Czas
Czyszczenie pirolityczne, Lekkie czyszczenie 1h
krotkie
Czyszczenie pirolityczne, Standardowe czyszczenie 1 h 30 min
normalne
Czyszczenie pirolityczne, Doktadne czyszczenie 3h

@ Po rozpoczegciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a oswietlenie wytgcza sieg.
Wentylator chtodzacy pracuje z wieksza predkoscia.

STOP - nacisngé, aby przerwaé procedure czyszczenia przed jej zakonczeniem.
Nie uzywac piekarnika, dopoki z wyswietlacza nie zniknie symbol blokady drzwi.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik i za-
czekac, az ostygnie.

Wyczysci¢ komore migekka
Sciereczka.

Usuna¢ zanieczyszczenia z dna
komory.
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11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkciji: Czyszczenie pirolityczne.

11.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sie
w zaleznosci od modelu.

/N OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

A

UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami, uwazajgc zwtaszcza na krawedzie przedniej
szyby. Szklo moze peknac.

Krok 1

Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2

Unies$¢ i docisng¢ dzwignie
zaciskowe (A) na obu zawia-
sach drzwi.

Krok 3

Przymknaé drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢
drzwi po obu stronach i odciggnac¢ je pod katem do gory od piekarnika. Umiesci¢ drzwi

zewnetrzng strong w doét na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4

Chwycic¢ listwe drzwi (B) za
gorng krawedz drzwi po obu
stronach i nacisng¢ do $rod-
ka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 5

Pociggna¢ listwe drzwi do
przodu, aby ja zdja¢

Krok 6

Przytrzymujac pojedynczo
szyby w goérnej krawedzi, wy-
ciagna¢ je z prowadnicy.
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Krok 7

Umy¢ szybe wodg z dodat-
kiem mydta. Ostroznie wy-
trze¢ szybe do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8

Po zakonczeniu czyszczenia
wykonaé powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Krok 9

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastepnie wiekszg oraz drzwi.
Wktadajac szyby, nalezy upewnic sig, ze znajdujg sie one w prawidlowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze dojs¢ do przegrzania sie drzwi piekarnika.

11.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczyé piekarnik. Odcze-
kac, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-

nia.

Umiesci¢ Sciereczke na dnie
komory.

Oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go
zdjac.
) =
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowg, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wyso-
kiej temperatury (do 300°C).
Krok 4 Zamontowac klosz.
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Oswietlenie boczne

Krok 1 Wymontowac lewg prowadnice
blach, aby uzyska¢ dostep do o0$-

wietlenia.

Krok 2 Zdja¢ szklany klosz, podwazajgc go
za pomocg waskiego, tepo zakon-

czonego przedmiotu (np. tyzeczki).

Krok 3 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowg, odpo-
wiednig do piekarnika i odporng na
dziatanie wysokiej temperatury (do

300°C).

Krok 5 Zamontowac klosz.

Krok 6 Zamontowac¢ prowadnice blach po

lewej stronie.

LT/

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

=
i Piekarnik nie wlacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

v

=) Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtagczono prawidto-
wo do zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas. Szczegotowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawi¢: Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.
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B
i Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

1'%

*__J Srodek zaradczy

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy problem nie jest zwigzany

z bezpiecznikiem. Jesli problem wystgpi po-
nownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

%

*__J Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke o$wietlenia; szczegdtowe
informacje znajdujg si¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposdb wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtdérzyé czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.

OE Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Mozliwa przyczyna

vV

=) Srodek zaradczy

Problem z sygnatem sieci bezprzewodowe;.

Sprawdz sie¢ bezprzewodowg i router.
Uruchom ponownie router.

Zainstalowano nowy router lub zmieniono jego
konfiguracje.

Aby ponownie skonfigurowac piekarnik i urzg-
dzenie mobilne, nalezy zapozna¢ sie z rozdzia-
tem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potaczenie
bezprzewodowe.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest staby.

Zmieni¢ potozenie routera, aby znajdowat sie
jak najblizej piekarnika.
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OE Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Mozliwa przyczyna

1'%

*__J Srodek zaradczy

Sygnat sieci bezprzewodowej jest zaktdcany
przez urzadzenie mikrofalowe znajdujgce sie w
poblizu piekarnika.

Wyltacz urzgdzenie mikrofalowe.

12.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

-V

*__J Srodek zaradczy

C2 - Termosonda pozostata w piekarniku pod-
czas dziatania funkcji Czyszczenie pirolitycz-
ne.

Wyja¢ Termosonda.

C3 - drzwi nie sa catkowicie zamkniete pod-
czas dziatania funkcji Czyszczenie pirolitycz-
ne.

Zamknij drzwi.

F111 — Termosonda nie jest prawidtowo podtg-
czona do gniazda.

Podtgczy¢ doktadnie Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-
ni¢ sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F601 — wystapit problem z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz rozdziat
,Przed pierwszym uzyciem” — Potgczenie bez-
przewodowe.

F604 — nie powiodta sie pierwsza préba nawig-
zania potgczenia z siecig Wi-Fi.

Wytaczy¢ i wigczy¢ piekarnik, a nastepnie spro-
bowaé¢ ponownie. Patrz rozdziat ,Przed pierw-
szym uzyciem” — Potgczenie bezprzewodowe.

F908 — ukfad elektroniczny piekarnika nie mo-
ze nawigzac potaczenia z panelem sterowa-
nia.

Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastapi¢ wytaczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
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skontaktowaé sie ze sprzedawca urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystgpi jeden z wymienionych btedéw, pozostate funkcje piekarnika bedg dziata¢ normalnie.

-V
@ Kod i opis *__J Srodek zaradczy

F602, F603 - funkcja Wi-Fi jest niedostepna. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.) | s

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Oznaczenie modelu EOE8P19WX 944032033
KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.2
Klasa efektywnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie 1.09 kWh/cykl
tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z | 0.52 kWh/cykl
termoobiegiem
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Liczba komor 1

Zrédta ciepta Zasilanie elektryczne
Pojemnosé 711

Typ piekarnika Piekarnik do zabudowy

EOE8P19WW 35.0 kg

EOE8P19WX 35.0 kg

Masa
KOEBP39WX 35.0 kg

KOEBP39WZ 34.5kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes¢ 1: Elektryczne
kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.

13.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajace oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbac, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowuijac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektorych funkcji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 min, grzatki wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.
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Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystaé ciepto resztkowe i
podtrzymacé temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wtaczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$c¢ energii.

14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu

Nacisngé E aby otworzy¢ Menu.

Pozycja menu

Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programéw auto-
matycznych.

Czyszczenie

Wyswietlenie listy programéw czy-
szczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.

Opcje Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Ustawienia Potaczenia Ustawianie konfiguracji potaczenia

sieciowego.

Konfiguracja

Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Serwis

Wyswietlanie informacji o wersji op-
rogramowania i konfiguraciji.
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14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Czyszczenie pirolityczne, kroétkie

Czas trwania: 1 h.

Czyszczenie pirolityczne, normal-
ne

Czas trwania: 1 h 30 min.

Czyszczenie pirolityczne, Inten-
Syw.

Czas trwania: 3 h.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta
opcja jest wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawia sie wskazanie ,Blokada uruchomienia”. Aby ko-
rzystac z piekarnika, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Gdy blokada uruchomienia jest aktywna i pie-
karnik zostanie wytgczony, jego drzwi zostang zablokowa-
ne. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i oswiet-
lenia mozliwy jest z wigczong opcjg Blokada uruchomienia.

Szybkie nagrzewanie

Skroécenie czasu nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko
dla niektérych funkcji piekarnika.

Przypomnienie o czyszcz.

Wigczanie i wytaczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu

Wiaczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wys$wietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu opcji: Potaczenia

Podmenu

Opis

Wi-Fi

Wigczanie i wytgczanie: Wi-Fi.
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Podmenu

Opis

Operacje zdalne

Wiaczanie i wytaczanie funkcji zdalnego sterowania.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Automatyczny praca w trybie ste-
rowania zdalnego

Automatyczne uruchomienie funkcji zdalnego sterowania po
nacisnieciu przycisku START.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Sie¢

Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu: Wi-Fi.

Zapomnij sie¢

Wytaczenie automatycznego nawigzywania przez piekarnik
potaczenia z aktualnie zapisang siecia.

14.5 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk piekarnika.

Jasnosc¢ wyswietlacza

Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

Wiacza i wytgcza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe
wytgczenie sygnalizacji dzwigkowej dla: @

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzine i date.

14.6 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wigczenia/wytgczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.
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15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawi¢:

Jezyk

Jasnos$c wy-
Swietlacza

Dzwieki przycis-
kow

Gtosnos¢ sygna-
tu

Aktualna godzina

Zapoznac sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

Wiaczo- = pie 5 O ”? START /
) - . Termoson-
ne / Wylta- Menu Ulubione Wi-Fi Timer da STOP
czone

Rozpoczecie uzytkowania piekarnika

Szybkie uru- Wiaczy¢ piekar- Krok 1 Krok 2 Krok 3

chomienie nik i rozpocza¢
pie<’:|zeni9 z ?0' Nacisnaé i przy- | [ wy Nacisnaé:
mysInymi usta- RS
wi):aniaymi tempe- | trzymac: O. bra¢ preferowa- START .
ratury i czasu na funkcje.
dla danej funkciji.

Szybkie wyla- Wyltaczenie pie- . o e -

czenie karnika przy ja- (D nacisna¢ i przytrzymac, az piekarnik sie wytaczy.

kimkolwiek ekra-
nie lub komuni-
kacie

Rozpoczecie pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
0) 0 °C OK START
— nacisng¢, aby " - o — nacisng¢, aby
P — wybrac¢ funk- - ustawi¢ tempe- | — nacisngc, aby P
wigczyé piekar- L ) : . rozpocza¢ pie-
nik. cje pieczenia. rature. potwierdzic. czenie.

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z

wykorzystaniem domysinych ustawien:
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Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomaga-
ne -_ <
Nacisngc: (D Nacisng¢: —. Nacisngc: ‘/3 Wybrac potrawe.
Gotowanie
wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisna¢
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli- +1 min.

wia wydtuzenie czasu pieczenia, gdy do zakon-
czenia pieczenia pozostato 10% ustawionego

.)))

16. MOZNA UZYC SKROTU!
rozdziatach instrukgji obstugi.
Potaczenie bezprzewodowe
)
Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia
> 0) > \:|>> C >>START>
>(D>> E>> ‘/f'>> <3’>>START>
Jak ustawic: Czas pieczenia

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skroty. Mozna je rowniez znalez¢ w odpowiednich
XDEDEY;

Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane
> 0 >> °C >> ® >> START>
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Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DR

Jak anulowa¢: Ustawianie timera

) O ) e)

Obstuga urzadzenia: Termosonda

) © )BB-)C ) A )T pem)

17. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem T nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com ele
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera sempre 6timos

resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o0 nosso site para:

=

assisténcia e reparagdes:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

aparelho:
www.electrolux.com/shop

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugéo de problemas e informagées sobre

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pecgas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Nimero de série.
Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado — Informacgdes de segurancga
® Informacgoes gerais e sugestoes
Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE

1. INFORMAGOES DE SEGURANCA......... 383

1.1 Seguranga de criangas e pessoas

VUINEIAVEIS. .....eeiiiiieieeeeeee e 383
1.2 Seguranga geral........cccccccuvveeenne 384
2. INSTRUGOES DE SEGURANCA............ 385
2.1 Instalag@o.....cccoovvveeeiiiiiiieieee 385
2.2 Ligagao elétrica .......cccocvveeeeennnenn. 386

..... 387
..... 388
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2.3 Utilizaga0........cccevevvueeenne
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2.6 lluminagao interna...... ... 389
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2.8 Eliminagao.......ccccceevveeeeeniiieenens 389
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
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experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho e dispositivos moveis com My
Electrolux Kitchen.

- Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criancas e os animais domeésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizacgao.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho nao devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentagédo antes de
realizar qualquer manutencao.

- Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.
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AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&do. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

Utilize sempre luvas de forno para retirar ou colocar
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, deve limpar todos os residuos
facilmente removiveis. Retire todas as pecas do forno.

2. INSTRUGCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A instalagao deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protegao e calgado fechado.

Nao puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com 0s requisitos da
instalagao.

Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.

O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagéao elétrica.

A unidade de encastrar tem de cumprir os requisitos de estabilidade da norma DIN 68930.
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Altura minima do armario (altura minima do arma- 578 (600) mm
rio debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 567 mm
Profundidade de encastre do aparelho 546 mm
Profundidade com a porta aberta 1027 mm
Dimensao minima da abertura de ventilagao. 560 x 20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagéo elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4 x 25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagdes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

» Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

+ Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgOes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a néo poderem ser retiradas sem ferramentas.
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» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagdo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

« disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

* Ainstalagdo eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pélos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentagao.

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

» Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico (interior).

» Na&o altere as especificagdes deste aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.

» Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

* Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.

» Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.
* N&o partilhe a sua palavra-passe Wi-Fi.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no esmalte:
— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.
— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos humidos no aparelho apos acabar de cozinhar.
— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.

» A eventual descoloragédo do esmalte ou do ago inoxidavel nao afeta o desempenho do
aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.
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Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para cozinhar. Nao deve ser utilizado para
outros fins, por exemplo, aquecimento da divisao.

Cozinhe sempre com a porta do forno fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagao de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os méveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho nao tiver arrefecido completamente apos utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutengao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.
Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta € pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugées de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de executar a fungdo de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagdo, remova
o seguinte da cavidade do forno:
— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;
— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.
Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.
Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.
O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagao frontais.
A limpeza pirolitica € uma operagéo efetuada com temperatura elevada e pode libertar
fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos
vivamente o seguinte:
— providencie boa ventilagao durante e apds a limpeza pirolitica.
— providencie boa ventilagado durante e apos a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.
Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.
— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apés a limpeza por pirélise e a primeira
utilizacdo com a temperatura maxima.
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* Os animais de estimacao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudancas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.

» As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

» Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos n&o s&o nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagéo relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e nao se adequam a iluminagéao de espagos
domeésticos.

» Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.

+ Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagoes.

2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
» Utilize apenas pecgas sobressalentes originais.

2.8 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.
+ Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.
» Corte o cabo de alimentagéao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Viséao geral

r®

)
]
HHE

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.

Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.
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Painel de commandos

Visor

Tomada para a sonda térmica
Elemento de aquecimento
Lampada

Ventilador

~ ool Bl

Apoio para prateleira, amovivel

Nivel das prateleiras




COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

Sonda térmica

Para medir a temperatura no interior dos

alimentos.

Calhas telescopicas

Para inserir € retirar tabuleiros e a prateleira em

grelha mais facilmente.

4. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

4.1 Painel de comandos

il
HEH

|
g

g

n On/ Off Mantenha premido para ativar e desativar o forno.
H | Menu Lista as fungdes do forno.
Favoritos Lista as defini¢des favoritas.

Visor Apresenta as definigdes atuais do forno.

Interruptor da lam-
pada

Para acender e apagar a lampada.

Aquecimento rapi-
do

Para ativar e desativar a fungao: Aquecimento rapido.
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Prima

«()~>

Deslocar

@35

Prima e segure continua-
mente

Toque na superficie com a

Faca deslizar a ponta do de-

Toque na superficie durante 3

ponta do dedo. do sobre a superficie. segundos.
4.2 Visor

= 12:30 Apo6s a ativagao, o visor apresenta o ecra prin-

° ’ cipal com a fungéo de aquecimento e a tempe-

o ratura predefinida.
150°C

O START

= Se n&o utilizar o forno durante 2 minutos, o vi-

° sor entra em espera.

O

= 12:30 Quando cozinhar, o visor apresenta as defini-

° ’ ¢Oes das fungdes e outras opgdes disponiveis.

B 150°C

[ Timin @ STOP

A B Visor com fungées chave definidas.

| | A, Wifi

7 1230 B. Hora

o C. INICIAR/PARAR
085°C 150°C D. Temperatura
E. Tipos de aquecimento
® 15min @ START F. Temporizador

| i | | | G. Sonda térmica (apenas modelos selecio-
G F E D C nados)

Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.
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oK

Para confirmar a selegao/defi-
nigoes.

Para voltar Para desfazer

um nivel no L -
a ultima agao.
menu.

Para ativar e desativar as
opgoes.

do um sinal sonoro.

Alarme sonoro Indicadores de fungao — quando o tempo de confegao definido termina, é emiti-

Q

A funcéo esta ativada.

STOP
A funcao esta ativada.

O cozinhar para automaticamen-

te.

i

O alarme sonoro esta de-
sativado.

Indicadores do temporizador

&

do.

Para as definigdes da fungéo: Inicio programa-

%)

Para cancelar as defini¢des.

Wi-fi Indicador — o forno pode ser ligado a rede Wi-Fi.

—
T

A ligacao Wi-fi esta ativada.

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGCAO

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a seguranca.

5.1 Limpeza inicial

4

Z24

=

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Remova todos os acessorios
€ apoios para prateleiras
amoviveis do forno.

Limpe o forno e os acessorios
com um pano macio, agua
morna e um detergente sua-
ve.

Coloque os acessorios e
apoios de prateleiras amovi-
veis do forno.
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5.2 Primeira ligagao

O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligagéo.
E preciso definir: Idioma, Brilho do visor, Sons “teclado”, Volume do alarme, Hora.

5.3 Ligagao sem fios
Para ligar o forno necessita de:

* Rede sem fios com a ligagao a internet.
» Dispositivo movel ligado a sua rede sem fios.

Passo 1 | Faca o download da aplicagdo mével My Electrolux Kitchen e siga as instru¢des para
0S proximos passos.

Passo 2 | Ligue o forno.

Passo 3

Premir: —=. Selecione: Defini¢gdes / Ligagdes.

Passo 4

T - faga deslizar ou prima para ligar: Wi-fi.

Passo 5 | O modulo sem fios do forno inicia dentro de 90 seg.

Utilize um atalho!

XDEDEDED

Frequéncia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM

Poténcia maxima

EIRP < 20 dBm (100 mW) | EIRP < 23 dBm (200 mW)

Maodulo Wi-Fi

NIU5-50

Frequéncia Bluetooth

2400 - 2483,5 MHz

Protocolo

LE: DSSS

Poténcia maxima

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)
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5.4 Licencas de software

O software deste produto contém componentes baseados em software de fonte aberta e livre.
Electrolux confirma totalmente os contributos das comunidades de software aberto e robdtica ao
projecto de desenvolvimento.

Para aceder ao codigo fonte destes componentes do software de cédigo aberto e gratuitos, cujas
condig¢des de licenga exigem que sejam publicadas e para visualizar toda a sua informacéo de
direitos de autor e termos de licenga aplicaveis, por favor visite: http://electrolux.opensoftwarere-
pository.com (pasta NIU5).

5.5 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizacao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungao. @

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 Regule a temperatura maxima para a fungao. .

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
paco é ventilado.

6. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.

6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao
Passo 2 Prima o simbolo da fungéo de aquecimento para entrar no submenu.
Passo 3

Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. 0 visor apresenta: temperatura.

Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK
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Passo 5

Prima: START .
Sonda térmica — pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a confe-
¢ao.

STOP - prima para desativar a fungéo de aquecimento.

Passo 6

Desligue o forno.

Utilize um atalho!

> ©® »OE.Y) T ) smer)

6.2 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungdo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:

* Peso automatico

» Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:

* Mal passado ou Menos

* Médio

» Bem passado ou Mais

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 Prima: E

Passo 3 Prima: ¥ Introduzir: Cozedura assistida.
Passo 4 | Escolha um prato ou um tipo de alimento.
Passo 5

Prima: START .

Utilize um atalho!

XDEDEDEDTL)

6.3 Fungoes de aquecimento
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NORMAL
Tipo de aqueci- Aplicacao
mento
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
v Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0ss0s numa posi¢ao da
Y prateleira. Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventila-
do

)

Ventilado + Resis-

Para cozer em até trés posicdes de prateleira ao mesmo tempo e para
secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza
com Calor superior/inferior.

téncia Circ
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladicos.

Congelados

Calor superior/
inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

2

Funcgao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-

Para cozer bolos com bases estaladigas e conservar alimentos.

rior
Utilize esta fungéo para confecionar pao e Pastéis com resultados profis-
ﬁ sionais muito bons, com a cor perfeita e a codea brilhante e estaladica.
Pao
0 Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da

Massa de pao

superficie da massa e mantém a elasticidade da massa.
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UTILIZACAO DIARIA

ESPECIAIS

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

E|

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

Aquecer pratos

Conservar
SSS Para secar frutos fatiados, legumes e cogumelos.
Secar
- - Para pré-aquecer pratos para servir.
e
uru

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongela-
¢ao depende da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e

.&, alourar.
Gratinado
¢°C Para preparar assados tenros e suculentos.
Aquecimento a
baixa temp.
{ Para manter os alimentos quentes.
Fungao manter
quente
I Esta funcéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
‘Y Quando utilizar esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a
Lo temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
Ventilado com Re- - S . p o e
sisténcia mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-

lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.

6.4 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecolégico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com

a norma EN 60350-1.
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FUNCOES DE RELOGIO

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungéo, a lampada é automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instru¢des de cozedura, consulte o capitulo "Sugestées e dicas", Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagoes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo
“Eficiéncia energética”, Poupancga de energia.

7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Descrigao das fungoes do relégio

Funcgobes do relégio Aplicacao

Tempo para cozinhar Para definir a duragéo da cozedura. O maximo é de 23 h 59 min.

Finalizar agéao Para definir o que acontece quando o temporizador termina a conta-
gem.

Inicio programado Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Prolongar tempo Para prolongar o tempo de cozedura.

Aviso Para definir uma contagem decrescente. O maximo ¢é de 23 h 59 min.
Esta fungédo nao afeta o funcionamento do forno.

Temporizador crescen- Monitoriza o tempo de atividade da fun¢do. Temporizador crescente —

te pode ligar ou desligar.

7.2 Como definir: Fungées do relégio

Como acertar o relogio

Passo 1 | Premir: Hora.

Passo2 | Acertar as horas. Premir: OK.

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 | Escolha a fungdo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 Acertar as horas. Premir: OK,
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Utilize um atalho!

>OE.) T ) © Yswr )

Como escolher a opgao final

Passo 1 | Escolha a fungdo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passod | pomi. @ @ @

Passo 5 | Prima: Finalizar acao.

Passo 6 | Escolha o preferido: Finalizar agao.

Passo 7 Premir; OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 | Defina a fungdo de aquecimento e a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passod | pomi. @ @ @

Passo 5 | Prima: Inicio programado.

Passo 6 | Escolha o valor.

Passo 7 | premir: OK. Repita a acio até o visor apresentar o ecra principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem néo estar prontos, pode pro-
longar o tempo de cozedura. Pode também mudar a fungéo de aquecimento.
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COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

Como prolongar o tempo de cozedura

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.

Como alterar as definicées do temporizador

Passo 1 Premir: @
Passo 2 | Defina o valor do temporizador.
Passo 3

Premir: OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.

8. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a seguranga. Os entalhes sdo também

dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para

grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.
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COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar / Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada fungéao
de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C A

A temperatura do forno: minimo de 120°C. A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar N&o a utilize para pratos Durante a cozedura, deve perma-
a temperatura ambiente. liquidos. necer no prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungéo do forno e da temperatura.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Introduzir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe Cacarola

402/636



COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

Introduza a extremidade da Sonda térmica Introduza a extremidade da Sonda térmica exata-
no centro da carne ou do peixe, na parte mente no centro da cagarola. Sonda térmica de-
mais grossa que for possivel. Certifique-se ve ficar estavel no mesmo sitio durante a coze-

de que introduz pelo menos 3/4 da Sonda dura. Utilize um ingrediente solido para conseguir
térmica no interior do prato. isso. Utilize a borda da assadeira para apoiar a

pega de silicone do Sonda térmica. A ponta do
Sonda térmica nao deve tocar no fundo da assa-
deira.

6)’

\7
N\

/

g,

\\\\\\\
=
Passo 4 | Ligue o Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.
Passo 5 /? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo6 | e e e _ prima para regular a opgéo preferida:
« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o si-
nal.
« Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do
nucleo, soa o sinal e o forno para.
Passo 7 Selecione a opgéo e repetidamente prima: OK para ir para o ecra principal.
Passo8 | piina. START
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos es-
tdo bem cozinhados.
Passo 9 | Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.
AVISO!
Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.
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FUNGOES ADICIONAIS

Utilize um atalho!
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9. FUNCOES ADICIONAIS

9.1 Como guardar: Favoritos

Pode guardar as suas defini¢gdes favoritas, como a fungao de aquecimento, o tempo de
confegao, a temperatura ou a fungéo de limpeza. Pode guardar 3 defini¢des favoritas.

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione a definigdo preferida.

Passo 3 Premir: ——. Selecione: Favoritos.

Passo 4 | Selecione: Guardar as definigdes atuais.

Passo 5 Prima + para adicionar a defini¢éo a lista de: Favoritos. Prima OK.

k) — prima para repor a definigao.
— prima para cancelar a definicao.

9.2 Bloqueio de fungoes

Esta fungao evita uma alteragao acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Definir uma fungao de aquecimento.

Passo 3 Sﬁ( §. prima em simultaneo para ligar a fungao.

Para desligar a funcéo, repita o passo 3.

9.3 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver alteragao de quaisquer configuragdes.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

A Desativagao Automatica nao funciona com as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica, Hora
de fim, Aquecimento a baixa temp..

9.4 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagoes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sao apenas valores de referéncia.
Dependem das receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O forno pode ter um processo para cozer ou assar diferente do forno que utilizava anteriormente.
As sugestdes abaixo exibem as definicdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura
e posicdes da prateleira para tipos especificos de alimentos.

Se ndo encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

Para mais recomendagdes de cozedura, consulte as tabelas de cozedura no nosso site. Para en-
contrar as Sugestdes de cozedura, anote o numero PNC que se encontra na placa de caracteris-
ticas da moldura frontal da cavidade do forno.

10.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestoes indicadas na tabela abaixo.
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dades

tabuleiro para recolha de
gorduras

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)

Pastéis doces, tabuleiro para assar ou 180 2 25-35
16 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Torta Suica tabuleiro para assar ou 180 2 15-25

tabuleiro para recolha de

gorduras
Peixe inteiro, 0,2 | tabuleiro para assar ou 180 3 15-25
kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos, 16 tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Macarons, 24 tabuleiro para assar ou 160 2 25-35
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Queques, 12 tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastelaria salga- | tabuleiro para assar ou 180 2 20 -30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de tabuleiro para assar ou 140 2 15-25
massa fina, 20 tabuleiro para recolha de
unidades gorduras
Tarteletes, 8 uni- | tabuleiro para assar ou 180 2 15-25

10.3 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do

que a loica de cor clara e refletora.
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SUGESTOES E DICAS

7

Forma para pizza

Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

10.4 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéao para testes
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.

%COZEDURA NUM NiVEL Bolos em formas

¥ B O | E
N =
(°C) (min)
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resis- 140 - 150 35-50 2
téncia Circ
P&o-de-6 sem gordura Calor superior/inferi- | 160 35-50 2
or
Tarte de maga, 2 for- Ventilado + Resis- 160 60 - 90 2
mas, & 20 cm téncia Circ
Tarte de maga, 2 for- Calor superior/inferi- | 180 70-90 1
mas, & 20 cm or
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@COZEDURA NUM NIVEL Biscoitos

Utilize a terceira posicao de prateleira.

D

>R |

(°C) (min)
Pao pequeno / Tiras de Ventilado + Resisténcia 140 25-40
massa folhada Circ
Pao pequeno / Tiras de Calor superior/inferior 160 20-30
massa folhada, pré-aquecer
o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Ventilado + Resisténcia 150 20-35
buleiro, pré-aquecer o forno | Circ
vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Calor superior/inferior 170 20-30

buleiro, pré-aquecer o forno
vazio

%COZEDURA EM VARIOS NIVEIS Biscoitos

Py = O |k
\ =
(°C) (min)

Pao pequeno / Tiras de Ventilado + Resisténcia 140 25-45
massa folhada Circ
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia 150 23 -40
tabuleiro, pré-aquecer o Circ
forno vazio
Pao-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia | 160 35-50

Circ
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MANUTENGCAO E LIMPEZA

@GRELHAR

Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

H))
Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

¢ = D e
N =

(min)
Tosta Grelhador 1-3 5
Bife de vaca, vire a meio do Grelhador 24 - 30 4
tempo

11. MANUTENGAO E LIMPEZA

A AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranga.

11.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de
limpeza

Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

[

Utilizagao di-
aria

Limpe a cavidade apos cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
siduos pode provocar incéndios.

N&o guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade
com um pano macio apos cada utilizagao.
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MANUTENGAO E LIMPEZA

Limpe todos os acessorios do forno apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
e , ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
W sérios na maquina de lavar loica

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-

Acessorios | g afiados

11.2 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1 | Desligue o forno e aguarde até
estar frio.

Passo 2 | Puxe a parte da frente do apoio
para prateleiras para fora da
parede lateral.

Passo 3 | Puxe a parte de tras do apoio | T
para prateleiras para fora da 1/ p/ |
parede lateral e retire-o. 0 _L <

9

Passo 4 | Instale os apoios para grelhas

I

na sequéncia inversa.

Os pinos de fixagao das calhas o ‘
telescopicas devem ficar vira-

dos para a parte da frente.

11.3 Como utilizar: Limpeza pirolitica
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/N AVISO!
Existe o risco de queimaduras.

A CUIDADO!
Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, ndo os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungao. Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar- Remova todos os acessoérios e Limpe a base do forno e a porta

de até estar frio. apoios para prateleiras amovi- interna de vidro com agua mor-
veis. na, um pano macio e detergente
suave.
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Passo 1 Passo 2 Passo 3
Ligue o forno. Prima: E / Limpeza. Selecione o modo de limpeza.
Opcao Modo de limpeza Duragao
Limpeza pirolitica, rapida Limpeza ligeira 1h
Limpeza pirolitica, normal Limpeza normal 1 h 30 min
Limpeza pirolitica, intensa Limpeza completa 3h

@ Quando a limpeza iniciar, a porta do forno é bloqueada e a lampada fica apagada. A ventoi-
nha de arrefecimento funciona com uma velocidade superior.

STOP - prima para parar a limpeza antes do fim.
Nao utilize o forno até o simbolo de bloqueio da porta desaparecer do visor.

Quando a limpeza termina:

Limpe a cavidade com um pa- Retire os residuos do fundo da

Desligue o forno e aguar-
cavidade.

de até estar frio. no macio.

11.4 Aviso de limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é recomendada.

Usar a fungao: Limpeza pirolitica.

11.5 Como remover e instalar: Porta
Pode remover a porta e os painéis de vidro internos para os limpar. O nimero de painéis de
vidro varia consoante o modelo.

A AVISO!
A porta é pesada.

/I CUIDADO!
A forga exercida, sobretudo nas extremidades do painel frontal, pode provocar a

quebra do vidro. O vidro pode quebrar.
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Passo 1

Abrir a porta totalmente.

Passo 2

Levante e prima as alavancas
de fixagéao (A) nas duas do-
bradi¢as da porta.

Passo 3

Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (&ngulo aproximado de
70°). Segure na porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo
ascendente. Coloque a porta com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e
sobre uma superficie estavel.

Passo 4

Segure no friso da porta (B)
no rebordo superior da porta,
nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fe-
cho de encaixe.

Passo 5

Puxe o friso da porta para a
frente para o remover.

Passo 6

Segure os painéis de vidro da
porta, um apds o outro, pela
extremidade superior e puxe-
-0s para cima, para fora da
guia.

Passo 7

Limpe o painel de vidro com
agua e sabao. Seque o painel
de vidro com cuidado. Nao la-
ve 0s acessorios na maquina
de lavar loiga.

Passo 8

Apos a limpeza, efetue os
passos descritos acima na
sequéncia inversa.

Passo 9

Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o maior e por fim a porta.
Certifique-se de que introduz os painéis de vidro nas posi¢des correctas, para que a
superficie da porta ndo aquega demais.

11.6 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.
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Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até

Desligue o forno da corrente Coloque um pano no fundo da

que o forno esteja frio. elétrica. cavidade.
Lampada superior
Passo 1 | Rode a protegao de vidro para a re-
tirar.
) =
Passo 2 | Limpe a protegéo de vidro.
Passo 3 | Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 | Instale a protecao de vidro.
Lampada lateral
Passo 1 | Remova o apoio para prateleiras do
lado esquerdo para chegar a l1am-
pada.
Passo 2 | Utilize um objecto estreito e ndo afi-
ado (por exemplo, uma colher de
cha) para retirar a protecgao de vi-
dro.
Passo 3 | Limpe a protegéo de vidro.
Passo 4 | Substitua a lAmpada por uma lam-
pada adequada, resistente ao calor
até 300 °C.
Passo 5 | Instale a protegéo de vidro.
Passo 6 | Instale o apoio para prateleiras do
lado esquerdo.
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS

12. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.

12.1 O que fazer se...

.
i O forno nao liga ou ndao aquece

@ Causa possivel

-V

= Solugao

O forno nao esta ligado a corrente elétrica ou
nao esta ligado corretamente.

Verifique se o forno esta ligado corretamente a
corrente elétrica.

O relégio ndo esta acertado.

Acerte o relégio; para mais informagdes, con-
sulte o capitulo “Fungdes de relégio”, Como
acertar: Fungdes do relogio.

A porta ndo fecha bem.

Feche a porta completamente.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o fusivel a causa do
problema. Se o problema persistir, contacte um
eletricista qualificado.

O Bloqueio para Criangas do forno esta ativa-
do.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para:
Opcoes.

Y
Componentes

® Descricao

v

= Solugao

A lampada esta fundida.

Substitua a lampada; para mais informagdes,
consulte o capitulo “Manutengao e limpeza”,
Como substituir: Lampada.

Os cortes de corrente param sempre a limpeza. Repita a limpeza se esta for interrompida por

uma falha de corrente.
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OE Problemas com o sinal de Wi-Fi

@ Causa possivel

1'%

= Solugao

Problema com o sinal da rede sem fios.

Verifique a sua rede sem fios e o seu router.
Reiniciar o router.

Instalou um novo router ou alterou a configura-
¢éo do router.

Para configurar o forno e o dispositivo mével,
consulte o capitulo “Antes da primeira utiliza-
¢éo, Ligacao sem fios.

O sinal da rede sem fios é fraco.

Coloque o router mais préximo do forno.

O sinal da rede sem fios & interrompido por um
aparelho micro-ondas colocado junto do forno.

Desligue o micro-ondas.

12.2 Como gerir: Cédigo de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.
Nesta secgao, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.

@ Cadigo e descrigao

'

= Solugao

C2 - a Sonda térmica esta na cavidade do for-
no durante Limpeza pirolitica.

Retire a Sonda térmica.

C3 - a porta nao esta totalmente fechada du-
rante Limpeza pirolitica.

Feche a porta.

F111 - Sonda térmica nao esta corretamente
inserida na tomada.

Ligue totalmente Sonda térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor ndo
funcionam devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de
que nao existe sujidade nos campos tateis.

F601 - existe um problema com o sinal de Wi-
-fi.

Verifique a ligacdo da sua rede. Consulte o ca-
pitulo “Antes da primeira utilizagéo”, Ligagéo
sem fios.

F604 - a primeira ligagao a Wi-fi falhou.

Desligue e ligue o forno e tente novamente.
Consulte o capitulo “Antes da primeira utiliza-
¢ao”, Ligagao sem fios.
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@ Codigo e descrigao

-V

= Solugao

F908 - o sistema do forno néo se consegue li-
gar com o painel de controlo.

Desligue e ligue o forno.

Se uma destas mensagens de erro continuar a aparecer no visor, significa um subsistema com
falha pode ter sido desativado. Em tal caso, contacte o seu representante ou um Centro de
Assisténcia Técnica autorizado. Se um destes erros ocorrer, as restantes fungdes do forno

continuarao a funcionar como habitualmente.

@ Codigo e descrigao

'

= Solugao

F602, F603 - Wi-fi ndo esta disponivel.

Desligue e ligue o forno.

12.3 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
forno. Ndo remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informagao de produto e folha de informagao de produto*

Nome do fornecedor Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Identificagdo do modelo EOE8P19WX 944032033
¢ KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
indice de eficiéncia energética 61.2
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Classe de eficiéncia energética A++

Consumo de energia com uma carga normal, modo con- 1.09 kWh/ciclo

vencional

Consumo de energia com uma carga normal, modo ven- 0.52 kWh(/ciclo

tilado

NUmero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade

Volume 711

Tipo de forno Forno de encastrar
EOE8P19WW 35.0 kg
EOE8P19WX 35.0 kg

Massa
KOEBP39WX 35.0 kg
KOEBP39WZ 34.5 kg

* Para a Uniao Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética nao se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos elétricos domésticos para cozinhar - Parte 1: Placas, fornos, fornos a va-
por e grelhadores - Métodos de medigéo do desempenho.

13.2 Poupanca de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifiqgue-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. Nao abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.
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Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

Em algumas fun¢des do forno, se for activado um programa com selec¢ao de Duragéo ou Fim
tempo e o tempo de cozedura for superior a 30 min, as resisténcias desligam-se
automaticamente antes do fim do tempo.

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno ira continuar a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeicao quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcéo concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupanca de energia esperada.

14. ESTRUTURA DO MENU

14.1 Menu
Prima = para abrir Menu.
Artigo do menu Aplicagao
Cozedura assistida Lista os programas automaticos.
Limpeza Lista os programas de limpeza.
Favoritos Lista as definigdes favoritas.
Opcoes Como definir a configuragao do for-
no.
Definigoes Ligacoes Para definir a configuragao da rede.
Configuragéo Como definir a configuragao do for-
no.
Assisténcia Técnica Apresenta a configuragéo e a versao
do software.
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14.2 Submenu para: Limpeza

Submenu

Aplicagao

Limpeza pirolitica, rapida

Duragao: 1 h.

Limpeza pirolitica, normal

Duragéo: 1 h 30 min.

Limpeza pirolitica, intensa

Duragéo: 3 h.

14.3 Submenu para: Opgoes

Submenu

Aplicacao

Luz

Acende e apaga a lampada.

Bloqueio para criangas

Previne a ativagao acidental do forno. Quando a opgéo esta
ativada, o texto "Bloqueio para criangas" aparece no visor
quando liga o forno. Para ativar a utilizagéo do forno, esco-
Iha as letras do cédigo na ordem alfabética. Quando o Blo-
queio para Criancas estéa ativado.e o forno esta desligado,
a porta do forno esta bloqueada. Aceda ao temporizador,
ao funcionamento remoto e a ldampada esta disponivel com
o Bloqueio para Criangas ativado.

Aquecimento rapido

Encurta o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas
para algumas fungdes do forno.

Aviso de limpeza

Liga e desliga o aviso.

Indicagao do tempo

Liga e desliga o relégio.

Estilo Relégio Digital

Altera o formato da indicagédo da hora apresentada.

14.4 Submenu para: Ligacoes

Submenu

Descrigao

Wi-fi

Ativar e desativar: Wi-fi.

Funcionamento remoto

Ativar e desativar o controlo remoto.
Opgao visivel apenas depois de ligar: Wi-fi.
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Submenu

Descrigao

Operagao Auto Remote

Para iniciar o funcionamento remoto automaticamente de-
pois de premir INICIAR.
Opgao visivel apenas depois de ligar: Wi-fi.

Rede

Para verificar o estado da rede e a poténcia do sinal de: Wi-
fi.

Esquecer esta rede

Desativar a rede atual a partir da ligagcdo automatica com o
forno.

14.5 Submenu para: Configuragao

Submenu

Descrigao

Idioma

Definir o idioma do forno.

Brilho do visor

Define a intensidade do visor.

Sons “teclado”

Liga e desliga o som dos campos de toque. Nao é possivel
silenciar o som para: (D

Volume do alarme

Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Hora

Definir a hora e a data atuais.

14.6 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu

Descrigao

Modo Demo

Cédigo de activagéo / desactivagéo: 2468

Verséao do software

Informacgéo sobre a verséo do software.

Restaurar configuragdes

Restaura as definicdes de fabrica.
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15. E FACIL!

Antes da primeira utilizagao, tem de definir:

no, qualquer
ecra ou mensa-
gem a qualquer
momento.

Idioma Brilho do visor Sons “teclado” Vqum;go alar- Hora
Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:
o | = | % o © | e | START
On/ Off Menu Favoritos Wi-fi Temé)c?rnza- Sorrlr?ig;er- STOP
Comegar a utilizar o forno
Inicio rapido Ligue o forno e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozi-
nhar com a tem- | prima continua- I
peratura e tem- @ |Z] -ee - sele- Prima: START .
po padrdo da mente: \U. cione a fungao
fungao. preferida.
Arranque Desligue o for- @ - prima continuamente até o forno se desligar.

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
0] g o °C oK START
) . - selecione a ) . - prima para co-
- prima para li- ~ - defina a tem- - prima para :
fungdo de aque- ) megar a cozi-
gar o forno. cimento peratura. confirmar. nhar

Saber como cozinhar rapidamente

padrao:

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as definigoes
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Saber como cozinhar rapidamente

Cozedura Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
assistida

premir: . Prima: ——. Premir: ¥ Co- Escolha o prato.
zedura assistida.

Utilize as fungodes rapidas para definir o tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais Para prolongar o tempo de cozedura prima

.)))

Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acres- | +1min.
centar tempo extra quando restarem 10% do
tempo de cozedura.
16. UTILIZE UM ATALHO!
Aqui pode ver todos os atalhos Uteis. Pode também encontra-los nos capitulos dedicados no
manual do utilizador.
Ligacdo sem fios
XDEDEDED,
Como definir: Tipos de aquecimento
> 0) > = >> C >> START>
Como definir: Cozedura assistida
>®>> E>> ‘/f>> @>>START>
Como definir: Tempo para cozinhar
YOE.) T » © ) s )
Como retardar: Inicio e fim de cozedura
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Como cancelar: Definir o temporizador

) O ) e)

Como utilizar: Sonda térmica

) © pEE-) C )R ) T pw)

17. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

A
Recicle os materiais que apresentem o simbolo &°. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a salde publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domeésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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CUPRINS

NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea unor
rezultate extraordinare de fiecare data cand 1l folositi.

Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati site-ul nostru pentru:

=

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

A Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta

® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA.......425
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TNCAIZIre.....oeiiiieee 437
6.2 Modul de setare Gatire asistata...438
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8.1 Introducerea accesoriilor............. 443
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9. FUNCTII SUPLIMENTARE..........cccoccvunne 446
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9.2 Functia blocare...............c..c......... 446
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11. INGRIJIREA SI CURATAREA............... 451
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11.2 Cum se scot: Suporturile pentru

Faft e 452
11.3 Modul de utilizare: Curatare
PIrOItICA. ....eveeeiieeeeeee e 452
11.4 Semnal De Reamintire La
Curatare..........ccocoorieienciccccee 453
11.5 Cum se scoate si se monteaza:
US@. it 453
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12.1 Ce trebuie facut daca................. 456
12.2 Modul de gestionare: Coduri de
EIOAIE....uiiiiiiiieeee e 457
12.3 Date pentru service.................... 458
13. EFICIENTA ENERGETICA.................... 458
13.1 Informatii despre produs si Fisa cu
informatii despre produs*.................. 458
13.2 Economisirea energiei............... 459
14. STRUCTURA MENIULUL............cccurnnee 460
14.1 MeniU......ccooviviiiiiiiiiciicceee 460

14.2 Submeniu pentru: Curéatare....... 461
14.3 Submeniu pentru: Optiuni.......... 461
14.4 Submeniu pentru: Conexiuni..... 461
14.5 Submeniu pentru: Configurare...462
14.6 Submeniu pentru: Service......... 462

15. ESTE SIMPLU!.....cctiirireirneireinnas 463
16. LUATI-O PE SCURTATURAL................ 464
17. INFORMATII PRIVIND MEDIUL............. 465

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
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AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Utilizati intotdeauna manusi de bucatarie pentru a scoate
sau a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

Urmele excesive de alimente varsate trebuie sa fie eliminate
inainte de curatarea pirolitica. Scoateti toate componentele
cuptorului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fara oprelisti.

Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

Unitatea incorporata trebuie sa respecte cerintele de stabilitate ale DIN 68930.
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inaltimea minim& a dulapului (Inaltimea minima a
dulapului sub blatul de lucru)

578 (600) mm

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

Inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnél'gimea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 546 mm
Adancimea cu usa deschisa 1027 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560 x 20 mm
peschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4 x 25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile

nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata

corect.
* Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre

Centrul de service autorizat.
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Nu Iasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic (la interior).

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:
nu puneti vase sau alte obiecte Tn aparat direct pe baza acestuia.

nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.
nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
nu tineti vase umede si alimente n interior dupa incheierea gatirii.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile Tnsiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

+ Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului inchis de mobild ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

- Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
 Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!
+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

A AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugam s&

scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) in special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

+ Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

+ Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.
— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

» Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

— Indepartati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

» Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este n functiune.

» Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationalad a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.
+ Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.

+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

A AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar de l1anga aparat si aruncati-I.

+ Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
raméana blocati in aparat.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

ENm

3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru préjituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.
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Panou de comanda

Afisaj

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

ﬂ Ventilator

Suport pentru raft, detasabil
B Pouitii raft




CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

Senzor de gatire

Pentru a masura temperatura din interiorul

mancarii.

Ghidaje telescopice

Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si

raftul de sarma.

4. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

4.1 Panou de comanda

il
HEH

|
g

g

n Pornit / Oprit Apasati lung pentru a porni si a opri cuptorul.
H | Meniu Listeaza functiile cuptorului.
Favorite Listeaza setarile favorite.

Afisaj Afiseaza setarile curente ale cuptorului.

Comutator bec

Pentru a porni si a opri becul.

Incélzire rapida

Pentru activarea si dezactivarea functiei: incalzire rapida.
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CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

Apaésati butonul

«()~>

Mutare

@35

Apasati lung

Atingeti suprafata cu varful

Glisati varful degetului pe su-

Atingeti suprafata timp de 3

degetului. prafata. secunde.
4.2 Afisaj

= 1230 Dupa pornire, afisajul prezinta ecranul principal

° ’ cu functia de gatire si temperatura implicita.

o
150°C

O START
= Daca nu folositi cuptorul 2 minute, afisajul intra

: n asteptare.
O
= 12:30 Atunci cand gatiti, afisajul prezinta functiile se-

° ’ tate si alte optiuni disponibile.

B150°C

[ Imin e STOP

A B Afisaj cu functiile cheie setate.

| | A. Wi-Fi
7 1230 B. Timpul

o C. START/STOP
A285°C 150 C D. Temperatura
E. Functii de incalzire

O 15min © | START F. Cronometru

| | | | | G. Senzor de gatire (doar la modelele selecta-
G F E D C te)

Indicatorii afigajului

Indicatori de baza - pentru a naviga pe afisaj.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

oK

Pentru confirmarea selectiei /
setarii.

<

Pentru a reve-

k)

ni la nivelul Pentru a anula
anterior din ultima actiune.
meniu.

Pentru a porni si a opri
optiunile.

lul sonor.

Sonor alarma indicatorii functiei - cand durata setata pentru gatit se incheie, este emis semna-

Q

Functia este pornita.

STOP
Functia este pornita.
Gatirea se opreste automat.

i

Sonorul alarmei este oprit.

Indicatoare cronometru

&

Pentru a seta functia: Pornire intarziata.

%)

Pentru anularea setarii.

Wi-Fi indicatorul - cuptorul poate fi conectat la Wi-Fi.

-
0

Wi-Fi conexiunea este pornita.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!

A

Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

[;

3o

Z24

=3

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Scoateti toate accesoriile din
cuptor si suporturile pentru
raftul mobil.

Curatati cuptorul si accesorii-
le cu o laveta moale, apa cal-
da si un detergent neutru.

Puneti in cuptor accesoriile si
suporturile raftului detasabil.

5.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,

Timpul.

5.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta cuptorul, aveti nevoie de:
* Retea wireless cu conexiune la Internet.

+ Dispozitiv mobil conectat la reteaua dvs. wireless.

pasii urmatori.

Pasul 1 Descarcati aplicatia pentru mobil My Electrolux Kitchen si urmati instructiunile pentru

Pasul 2 | Porniti cuptorul.

Pasul 3 —

Apasati: —=. Selectati: Setari / Conexiuni

Pasul 4

L - glisati sau apasati pentru a porni: Wi-Fi.

Pasul 5 Modulul wireless al cuptorului porneste in 90 de sec.

Luati-o pe scurtatura!

EDEDEDED

802.11g/n OFDM

Frecventa 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Putere maxima

EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi

NIU5-50

Frecventa Bluetooth

2400 - 2483,5 Mhz

Protocol

LE: DSSS

Putere maxima

EIRP < 4 dBm (2.5 mW)
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UTILIZAREA ZILNICA

5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine componente care se bazeaza pe software-ul gratuit si open
source. Electrolux recunoaste si multumeste pentru contributiile comunitatilor de open software si
robotica la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor componente software deschise si deschise ale caror con-
ditii de licenta necesita publicare si pentru a vedea informatiile complete privind drepturile de au-
tor si termenii de licenta aplicabile, va rugam sa vizitati: http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (folder NUI5).

5.5 Preincalzirea initiala

555

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: @
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incéperea este
ventilata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare: Functii de incalzire

Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.
Pasul 2 Apasati simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.
Pasul 3

Selectati functia de gatire si apasati: oK. Afisajul indica: temperatura.

Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.
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UTILIZAREA ZILNICA

Pasul 5

Apésati: START .
Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment inainte sau in timpul ga-
tirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6

Opiriti cuptorul.

Luati-o pe scurtatura!

> ©® »OE.Y) T ) smer)

6.2 Modul de setare Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

+ Stab. auto a greutatii

» Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat:

+ In sange sau Suculent

* Mediu

» Bine facut sau Bine facut

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Apasati: E

Pasul 3 Apasati: ¥ Accesati: Gatire asistata.
Pasul 4 Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
Pasul 5

Apasati: START .

Luati-o pe scurtatura!

XDEDEDEDTL)

6.3 Functii de gatire
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STANDARD

Functia de incalzi-
re

Utilizare

¥

Gatire intensiva

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

v Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.

Pentru gratinare si rumenire.

)

Aer cald cu venti-

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru
Incalzire sus si jos.

latie
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
i cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te

incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

2

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

incélzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

%

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara péine si chifle cu rezultate ase-
ménatoare profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea
si stralucirea crustei.

i)

=

Dospire aluaturi

Pentru a grabi cresterea aluatului cu drojdie. Acesta previne uscarea su-
prafetei aluatului si mentine elasticitatea sa.
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SPECIALITATI

Functia de incalzi-
re

Utilizare

E|

Conservare

Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).

$9

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

[ —
f S—
uuru

Incalzire farfurii

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.

YY)

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si

Aer cald umed

§§§ :
iy rumenire.
Au Gratin
¢°C Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.
Gatire la temp.
scazuta
{ Pentru a pastra mancarea calda.
Mentine cald
I Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi

diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul
,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

6.4 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu ntrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

440/636



FUNCTIILE CEASULUI

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Descrierea functiilor ceasului

Functia ceas Aplicatie

Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Actiunea de finalizare Pentru a seta ce se intdmpla cand cronometrul termina numaratoarea.

Pornire intarziata Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Extindere timp Pentru a extinde durata gatirii.

Reamintire Pentru a seta o numaratoare inversa. Maximul este 23 h 59 min.
Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Cronometru numara- Monitorizeaza durata de rulare a functiei. Cronometru numaratoare di-

toare directa recta - il puteti porni si opri.

7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 | Apasati: Timpul.

Pasul2 | setarea timpului. Apasati: OK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.

Pasul 2 Apasati: O.

Pasul3 | setarea timpului. Apasati: OK.
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Luati-o pe scurtatura!

>OE.) T ) © Yswr )

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.

Pasul 2 Apasati: Q')

Pasul 3 | Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: ® © © .

Pasul 5 | Apasati: Actiunea de finalizare.

Pasul 6 | Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.

Pasul 7 Apasati: OK, Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.

Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3 | Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: © ® © .

Pasul 5 | Apasati: Pornire intarziata.

Pasul 6 | Alegeti valoarea.

Pasul 7 Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti
durata gatirii. De asemenea, puteti modifica functia de gatire.
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Modul de extindere a duratei gatirii

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: @

Pasul 2 | Setati valoarea cronometrului.

Pasul 3 Apasati: OK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta Tn partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe
raft.

Raft sarma:
Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Raft sdrma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

impingeti tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C A

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru Tn timpul gatirii trebuie sa ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Introduceti véarful Senzor de gatire in mijlocul | Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte- dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati

riorul preparatului. marginea vasului de copt pentru a sustine mane-

rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

_6).

A \V/
AZ_

/

g,

==
==
Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
Pasul 5 /? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 ® ® ® _pasati pentru a seta optiunea preferata:
« Sonor alarma - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis
un semnal.
» Sonor alarma si terminare gatire - cdnd méancarea ajunge la temperatura zonei de
mijloc, este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7 Selectati optiunea si apasati in mod repetat: OK pentru a accesa ecranul principal.
Pasul8 | Apssati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 9 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.
AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

445/636



FUNCTII SUPLIMENTARE

Luati-o pe scurtatura!
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9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Cum se salveaza: Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia
de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Selectati setarea preferata.

Pasul3 | apasati: =. Selectati: Favorite.

Pasul 4 | Selectati: Salvare setari curente.

Pasul 5

Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

k) - apasati pentru a reseta setarea.
0 - apasati pentru a anula setarea.

9.2 Functia blocare
Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de gatire.

>>
Pasul 3 793 H - apasati in acelasi timp pentru a porni functia.

Pentru a opri functia blocare, repetati pasul 3.

9.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.
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(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire, Timp

de terminare, Gatire la temp. scazuta.

9.4 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana

cand cuptorul se raceste.

10. INFORMATII S| SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

®

tatea si cantitatea ingredientelor utilizate.

pozitia raftului pentru anumite tipuri de alimente.

drul frontal al cavitatii cuptorului.

Temperatura si duratele de gatire din tabele au rol consultativ. Acestea depind de retete si de cali-

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt comportament la coacere/frigere fata de cuptorul de
pana acum. Sfaturile de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta speciala, cautati alta similara.
Pentru mai multe recomandari de gatire, consultati tabelele de gatit de pe site-ul nostru web. Pen-
tru a gasi Sfaturile la gatire, consultati numarul PNC de pe placuta cu datele tehnice aflata pe ca-

10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

447/636



INFORMATII SI SFATURI

¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Rulada tava de gatit sau tava de 180 2 15-25

colectare
Peste intreg, 0,2 | tava de gatit sau tava de 180 3 15-25
kg colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 | tava de gatit sau tava de 160 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pateuri sarate, tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
20 bucati colectare
Fursecuri, 20 tava de gatit sau tava de 140 2 15-25
bucati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 15-25
cati colectare

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

 ~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte
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Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Vitroceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare

Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

i = O |k
N =

(°C) (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie | 140 - 150 35-50 2
Pandispan fara grasimi Tncalzire sus si jos 160 35-50 2
Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie | 160 60 - 90 2
me @20 cm
Placinta cu mere, 2 for- Incalzire sus si jos 180 70 - 90 1
me @20 cm

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

XX |

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Patise- Aer cald cu ventilatie 140 25-40
rie
Biscuit sfaramicios / Patise- | Incalzire sus si jos 160 20 -30

rie, preincalziti cuptorul gol
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@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

>R |

tava, preincalziti cuptorul
gol

(°C) (min)
Prajituri mici, 20 bucati pe Aer cald cu ventilatie 150 20-35
tava, preincalziti cuptorul
gol
Prajituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos 170 20-30

@COACERE PE MAI MULTE NIVELURI. Biscuiti

\/\

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Pati- Aer cald cu ventilatie 140 25-45 1/4
serie
Prajituri mici, 20 bucati pe | Aer cald cu ventilatie 150 23-40 1/4
tava, preincalziti cuptorul
gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 35-50 174
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@G RATAR

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

H))
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

%

O I

(min)
Paine prajita Grill 1-3 5
Friptura de vita, intoarceti la Grill 24 -30 4

jumatatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

A AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

<

Agenti de cu-
ratare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.

[

Utilizarea zil-
nica

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
te reziduuri poate produce un incendiu.

Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea
cu o laveta moale dupa fiecare utilizare.
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Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
s, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de

W spalat vase.

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau

Accesoriile | gpiacte cu muchii ascutite.

11.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Etapa1 | Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Etapa2 | Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Etapa 3 | Trageti partea din spate a su- | T
portului pentru raft si indepar- 1/ — A
tati-o de peretele lateral si ‘ < I
¥ L . 3 [¢] L Y —
scoateti-o in afara. 9

I

Pinii de retinere de pe ghidajele
rafturilor telescopice trebuie sa
fie orientati catre inainte.

Etapa 4 Instalati suporturile pentru raft
in ordine inversa. o ‘

11.3 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

A AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/N ATENTIE!
Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati Scoateti toate accesoriile si Curatati podeaua cuptorului si
sa se raceasca. suporturile rafturilor detasabile. geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si
un detergent neutru.
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Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Porniti cuptorul.

Apasati: ==/ Curatare

Selectati modul de curatare.

Optiune Mod de curatare Durata
Curatare pirolitica, rapida Curatare usoara 1h
Curatare pirolitica, norma- Curatare normala 1 h 30 min

1a
3h

Curatare pirolitica, intensa

Curatare profunda

® Cand incepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge. Ventilatorul de racire

functioneaza la o viteza mai ridicata.

STOP - apasati pentru a opri curatarea inainte de finalizare.
Nu utilizati cuptorul Thainte ca simbolul de blocare a usii sa dispara de pe afisa;.

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Curatati cavitatea cu o laveta
moale.

Indepértati reziduurile de la baza

cavitatii.

11.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Céand apare semnalul de reamintire, se recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare pirolitica.

11.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Numarul panourilor de
sticla este diferit in functie de model.

/\  AVERTISMENT!
Usa este grea.

/N\  ATENTIE!

poate sparge.

Manevrati sticla cu grija, in special in preajma marginilor panoului frontal. Sticla se
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Pasul 1 | Deschideti usa complet.

Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de
fixare (A) de pe cele doua ba-
lamale ale usii.

Pasul 3 Tnchidet,i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproxima-
tiv 70°). Tineti usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi in-
dreptat in sus. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe o laveta moale asezata pe o
suprafata stabila.

Pasul 4 | Tineti garnitura usii (B) pe
partea superioara a usii de
ambele parti si apasati-o ca-
tre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 5 | Trageti garnitura usii spre
fata pentru a o scoate.

Pasul 6 | Tineti panourile de sticla ale
usii de marginea superioara
unul cate unul si trageti-le in
sus din ghidaj.

Pasul 7 | Curatati panoul de sticla cu

apa si sapun. Uscati cu grija
panoul de sticld. Nu curatati
panourile de sticla in masina
de spalat vase.

Pasul 8 | Dupa curatare urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.

Pasul 9 | Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse in pozitia corecta, in caz contrar su-
prafata usii se poate supraincalzi.

11.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

454/636



DEPANARE

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opiriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul de sus

Etapa1 | Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
N = S
Etapa2 | Curatati capacul de sticla.
Etapa 3 | Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o caldura de 300 °C.
Etapa 4 Montati capacul de sticla.
Bec lateral

Etapa 1 Scoateti suportul din stanga al raf-

tului pentru a avea acces la bec.
Etapa2 | Folositi un obiect subtire si neas-

cutit (de exemplu o lingurita) pentru

a indeparta capacul geamului.
Etapa 3 | Curatati capacul de sticla.
Etapa4 | Inlocuiti becul cu un bec adecvat

rezistent la o caldura de 300 °C.
Etapa 5 | Montati capacul de sticla.
Etapa 6 Instalati suportul din stanga al raftu-

rilor.

12. DE

PANARE

AV

ERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Ce trebuie facut daca...

.
ﬁ Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

@ Cauza posibila

v

= Solutie

Cuptorul nu este conectat la o sursa electrica
sau este conectat incorect.

Verificati daca cuptorul este conectat corect la
sursa de curent.

Ceasul este nesetat.

Setati ceasul, pentru detalii consultati capitolul
+Functiile ceasului”’, Modul de setare: Functiile
ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

inchideti usa complet.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza problemei.
Daca reapare problema cu siguranta, contac-
tati un electrician calificat.

Dispozitivul Blocare acces copii de la cuptor
este activat.

Consultati capitolul ,Meniu”, Submeniu pentru:
Optiuni.

Y
Componente

@ Descriere

%

=__J Solutie

Becul este ars.

Tnlocuigi becul, pentru detalii consultati capitolul
LIngrijirea si curatarea”, Cum se inlocuieste:
Bec.

Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o

pana de curent.
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OE Probleme cu semnalul Wi-Fi

@ Cauza posibila

1'%

=__J Solutie

Probleme cu semnalul wireless al retelei.

Verificati reteaua wireless si routerul.
Reporniti routerul.

S-a instalat un router nou sau configuratia
acestuia s-a schimbat.

Pentru a configura cuptorul si dispozitivul mobil
din nou, consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”, Conexiunea wireless.

Semnalul retelei wireless este slab.

Mutati routerul cat mai aproape de cuptor posi-
bil.

Semnalul wireless este intrerupt de un aparat
cu microunde pus in apropierea cuptorului.

Opriti aparatul cu microunde.

12.2 Modul de gestionare: Coduri de eroare

Cand apar erorile software, afisajul prezinta mesajul de eroare.
In aceasta sectiune veti gasi lista cu probleme pe care le puteti gestiona singuri.

@ Codul si descrierea

'

= Solutie

C2 - Senzor de gatire se afla in cavitatea cup-
torului Tn timpul Curatare pirolitica.

Scoateti Senzor de gatire.

C3 - usa nu este inchisa complet in timpul Cu-
ratare pirolitica.

Inchideti usa.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus co-
rect in priza.

Introduceti complet Senzor de gatire in priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu
functioneaza corect.

Curatati suprafata afisajului. Asigurati-va ca nu
exista mizerie pe campurile tactile.

F601 - exista o problema cu semnalul Wi-Fi.

Verificati conexiunea la retea. Consultati capi-
tolul ,Inainte de prima utilizare”, Conexiunea wi-
reless.

F604 - prima conectare la Wi-Fi a esuat.

Opiriti cuptorul si porniti-l pentru a incerca din
nou. Consultati capitolul ,Inainte de prima utili-
zare”, Conexiunea wireless.
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%
@ Codul si descrierea = Solutie

F908 - sistemul cuptorului nu se poate conecta | Opriti si porniti din nou cuptorul.
la panoul de comanda.

Céand unul dintre aceste mesaje de eroare continua sa apara pe afisaj, inseamna ca un
subsistem defect a fost dezactivat. Intr-o astfel de situatie, contactati dealerul sau un Centru de
service autorizat. Daca apare una dintre aceste erori, restul functiilor cuptorului vor continua sa
opereze ca de obicei.

2%
@ Codul si descrierea = Solutie

F602, F603 - Wi-Fi nu este disponibil. Opiriti si porniti din nou cuptorul.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de
service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e

Numarul produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) | e

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Identificarea modelului EOE8P19WX 944032033
KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Indexul de eficienta energetica 61.2
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Clasa de eficienta energetica A++

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 1.09 kWh/ciclu
conventional

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 0.52 kWh(/ciclu
de ventilatie

Numarul de incinte 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volum 711

Tipul cuptorului Cuptor incastrat

EOE8P19WW 35.0 kg

EOE8P19WX 35.0 kg
Masa

KOEBP39WX 35.0 kg

KOEBP39WZ 34.5kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si gra-
tare - Metode de masurare a performantei.

13.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des Tn timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul inainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doud coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
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Caldura reziduala

Daca este activat un program cu selectare Durata sau Sfarsit si durata de gatire este mai mare
de 30 de min, elementele de incalzire se opresc automat mai devreme la unele functii ale
cuptorului.

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min inainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

Apasati = pentru a deschide Meniu.

Element din meniu Utilizare

Gatire asistata Listeaza programele automate.

Curatare Listeaza programele de curatare.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Optiuni Pentru a seta configuratia cuptorului.

Setari Conexiuni Pentru a seta configurarea retelei.
Configurare Pentru a seta configuratia cuptorului.
Service Indica versiunea software si configu-

ratia.
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14.2 Submeniu pentru

: Curatare

Submeniu

Aplicatie

Curatare pirolitica, rapida

Durata: 1 h.

Curatare pirolitica, normala

Durata: 1 h 30 min.

Curatare pirolitica, intensa Durata: 3 h.
14.3 Submeniu pentru: Optiuni
Submeniu Utilizare

lluminare cuptor

Aprinde si stinge becul.

Blocare acces copii

Previne activarea accidentala a cuptorului. Cand optiunea
este pornita, textul ,Blocare acces copii” apare pe afisaj
cand porniti cuptorul. Pentru a permite utilizarea cuptorului,
alegeti literele din cod in ordine alfabetica. Atunci cand Blo-
care acces copii este pornita si cuptorul este stins, usa cup-
torului este blocata. Accesul la cronometru, utilizarea de la
distanta si becul este disponibil cu Blocare acces copii.

ncalzire rapida

Scurteaza durata incalzirii. Acest lucru este valabil doar
pentru anumite functii ale cuptorului.

Semnal De Reamintire La Cu-
ratare

Porneste si opreste reamintirea.

Indicare timp

Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul indicarii timpului afisat.

14.4 Submeniu pentru

: Conexiuni

Submeniu

Descriere

Wi-Fi

Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.

Operatii de la distanta

Pentru a activa si dezactiva telecomanda.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.
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Submeniu

Descriere

Operatiune de telecomanda auto-
mata

Pentru a incepe automat operarea de la distanta dupa apa-
sarea START.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.

Retea

Pentru a verifica starea retelei si puterea semnalului pentru:
Wi-Fi.

Dezactiveaza reteaua

Pentru a dezactiva conectarea automata a retelei curente
cu cuptorul.

14.5 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu

Descriere

Limba

Seteaza limba cuptorului.

Luminozitate display

Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste

Porneste si opreste tonul cdmpuirilor tactile. Nu este posibila
oprirea tonului pentru: (D

Volum la apasare taste

Seteaza volumul tonurilor si semnalelor de la taste.

Timpul

Seteaza ora si data curenta.

14.6 Submeniu pentru: Service

Submeniu

Descriere

Modul demo

Codul de activare / dezactivare: 2468

Versiunea software

Informatii despre versiunea software.

Resetati toate optiunile

Restabileste setarile din fabrica.
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15. ESTE SIMPLU!

inainte de prima utilizare trebuie sa setati

Limba Luminozitate | o ge ja taste | VOIUM 1a apdsa- Timpul
display re taste
Familiarizati-va cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:
. @ / = e 2 © . 2 | sTRTY
ornit I . P enzor de
Oprit Meniu Favorite Wi-Fi Cronometru gatire STOP
incepeti sa folositi cuptorul
Pornire rapida Porniti cuptorul Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
si incepeti gati-
rea cu tempera- | Apasati lung: Apasati:
tura si durata im- o) Hiung |Z] -+ - selec- STAR:I'
plicita pentru . tati ijnctla pre- .
functie. ferata.

Oprire rapida

Opreste cuptorul
in orice moment,
din orice ecran

. apasati lung pana cand cuptorul se stinge.

sau mesa;.
incepeti gitirea
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
® 0. °C oK START
- apasati pentru | - selectati functia | - setati tempera- | - apasati pentru - apasati pentru
a porni cuptorul. de gatire. tura . a confirma. a porni gatirea.

Aflati cum sa gatiti rapid

Folositi programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu setarile pre-

definite:
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ESTE SIMPLU!

Aflati cum sa gatiti rapid

Gatire asis- Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
tata
Apasati: . Apasati: =. Apasati: X Ga- f'leget'i prepara-
tire asistata. ul.

Pentru a seta durata de gatit folositi functiile rapide

10% Ajutor finisare Pentru a prelungi durata de gatire apasati

.)))

Folositi 10% Ajutor finisare pentru a adauga o +1min.
extindere de timp cand a mai ramas 10% din
durata gatirii.
16. LUATI-O PE SCURTATURA!
Aici puteti vedea toate scurtaturile utile. Le puteti gasi si in capitolele dedicate din manualul
utilizatorului.
Conexiune wireless
XDEDEDED,
Modul de setare Functii de incalzire
> 0) > = >> C >> START>
Modul de setare Gatire asistata
>@>> E>> ‘/f>> <3=>>START>
Modul de setare Durata gatire
> 0 >> °C >> ) >> START>
Intarzierea: Pornirea si terminarea gatirii
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LUATI-O PE SCURTATURA!

Anularea: Setarea cronometrului

) O ) e)

Modul de utilizare: Senzor de gatire

) © pEE-) C )R ) T pw)

17. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol g impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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CAOPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wro cte kynunu Electrolux ypehaj. sabpanu cte nponssog koju ca cobom goHocu
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. [eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balle notpebe. byaute yBepeHnu aa hete npu cBakoM kopuwherwy 40OUTK n3BaHpeaHe
pesynTare.

Ho6po pownu y Electrolux.

MMoceTute Haw cajT Aa:

IMpubasuTe caseTe 3a kopuwwhene, bpoLuype 1 nHopmaumje 3a pellaBare

npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support
g Peructpyjte npoussopg paau 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npnbop, MOTPOLIHK MaTepujan u opurMHasiHe pesepBHe [efnoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA NOAPLWKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OPUTMHANHEe pe3epBHe AenoBe.

Kapa koHTakTupaTte oBnawheHn CEpBUCHM LieHTap, BOAMTE padyHa Aa kof cebe nvate
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj nponasoaa, cepujckn 6po;j.

Mogauu mory Aa ce npoHahy Ha NoYMLUM ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama.

Ynosopetre/onpes — nHpopmaumje o 6e3benHocTm
® OnwTe nHdopmauuje n casetn
MHdopmauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3apgpkaHo nNpaBo n3meHa.

CAOPXAJ

1. UAHOPOPMALUMWJE O BE3BEOHOCTM.....467 2.8 00Narame. .......ceeeeeveeeeeeereeeeenn
1.1 be3benHocCT geLe 1 oceTrbUBMX 3. Onuc NPOU3BOOA
OCOBA....ccecieiiiieeecieee e 468
3.1 ONWTY NPUKAS....oeeeeeeeeeeeeeereeenn, 474
1.2 OnwTte mepe 6e3begHOCTH.......... 468 3.2 n;;ugglpnpmaa 474
2. BEBBEOHOCHA YNYTCTBA................. 469 4. KAKO CE YKIbYUYJE U UCKIbYYUYJE
2.1 MOHT@XKA.....vveeeeeirieeeeeiieee e 469 PEPHA.......oo e e e e 475
2.2 lpukrbyyerbe Ha enekTpudHy 4.1 KomaHaHa Tabna.........ccceeeeee..... 475
4.2 [INCINE].ccciiiiiiee e 476
5. MPE NPBE YMNOTPEBE...........ccccccveueenn. 477
2.5 MNuponuTnyko unwherse.............. 472 5.1 TIPBO YNLIAEGHE ... 477
2.6 YHyTpallte OCBETIbEHE. ............ 473 5.2 MNpBO NPUKIbYUNBAHSE.................. 477
2.7 CepBUCHPAHSE. ... 473 5.3 BEXAUHA BE3G oo 478
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

5.4 CodpTBEpCKE NMULEHLE. ................ 479
5.5 NHnumjanHo npegrpesamse.......... 479
6. CBAKOOAHEBHA YNOTPEBA................. 479
6.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
3ArPEBAMA. ...ttt 479
6.2 Kako ga nogecute: lNoTnomorHyTa
MPUMPEMA.....coiiiiiiiiiiieee e e 480
6.3 OyHKUMje 3arpeBatsa................... 480

6.4 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyvere y3 BeHTUNATOP........cccevennen.

7. DYHKUUJIE CATA......oireceeecninens

7.1 Onuc dpyHKumja caTa
7.2 Kako pa nogecute: ®yHkunje

CATA. ittt 483
8. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 485
8.1 Y6auwmBarse npubopa................... 485
8.2 TemnepaTypHU CEH30pP................ 486
9. AOOATHE ®YHKLUWUJE............coeevrrnnenn. 488
9.1 Kako ga cauysate: OMurbeHo......488
9.2 KoHTponHa bpaBa..............c......... 488
9.3 AyTOMaTCKO UCKIbyYMBaH-eE.......... 489
9.4 BeHTunarop 3a xnaheme............. 489
10. KOPUCHU CABETM.........cccerirririnnes 489

10.1 MNpenopyke y Be3un ca neyerwem 489
10.2 BnaxHo neyetwe y3

BEHTUNATOP. ..o 489
10.3 BnaxHo neyerse y3 BeHTMnaTop -
MPEenopyYEHN NMPUBOP........ccvvereennenn. 490
10.4 Tabene kyBaka 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE......eeviieieiiiee e 491

11. HEFTA W YU REE...........occieeres 493
11.1 HanomeHe y Be3u ca
YALLNEHSEM. e 493
11.2 Kako ga nssagute: MNogpLuke 3a
PELUETKE. e eueeieeeesiieeeeeenneeeeeaanneeaeennnes 494
11.3 Kako ga kopuctute: MNnuponmtunyko
UALLNEHSE. ..o 494
11.4 MNopaceTHUK 3a Ynwhetse............ 495
11.5 Kako ga ckvHeTe 1 MoHTupare:
BpaTa......ccooeiieeeee e 495
11.6 Kako ga 3amenute: Jlamnuua.... 496
12. PELLUABAKE MNPOBJIEMA................... 498
12.1 LUTa YYUHUTN @KO.....evveeeeeee 498
12.2 Kako ga noctynare y cniyyajy:
KOOOBU MPELLKE......ccevvveeeeaiiieaeeeienen 499
12.3 MNopauy o cepBucupaty............ 500
13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 500
13.1 indbopmauumje o npoussogy u Jiuct
ca nHdpopmaumjama o npoussogy*.... 500
13.2 YwTena eHepruje.....ccceuvvveeeennes 501
14. CTPYKTYPA MEHUJA..........ccccirrnrne 502
141 MEHW...ciiiiieeeee e 502
14.2 Noamenu 3a: Ynwhewe............. 503
14.3 Moamenu 3a: Onumje................. 503
14.4 NoameHu 3a: Bese......ccceeeennee.... 503

14.5 Moamern 3a: Kondurypauuja.... 504

14.6 MogmeHn 3a: Cepsucuparse......504
15. IAKO JE!..... e 505
16. NTOBUTE NPEYULIOM.............cceceenee 506
17. EKOJIOLUKA MUTAHA..........ccoeeee 507

1. A UHOOPMAUWJE O BESBEHOCTWU

lNpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoYnTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [1ponssohad Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospene Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCcTBO 3a ynotpeby Ha 6e30eaHOM M NpUCTyNnayYHOM MeCTy

3a 6yayhe kopuwhetre.
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTIbLMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao n ocobe Kojuma HeoCcTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 06e3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH HaumH
N YKOJIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leyy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITOXKEHUM
nHBanuguteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My Electrolux Kitchen.

- Opxute cey ambanaxy garoe og geue 1 ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YIO3OPEHSE: MNocTtapajte ce aa geua v kyhHn reybnmum
He Oyny 6nusy ypehaja gok ypehaj pagu nnu ce
pacxnahyje. [JocTynHu1 genosu nocTajy Bpenn TOKOM
ynotpebe.

- Ako oBaj anapaTt uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy unwhere u KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagaopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

- Camo kBanudukoaHa ocoba Moxe ga MoHTUpa oBaj ypehaj
N 3aMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

- Vckbyuunte ypehaj us ctpyje npe 6uno kakBor ogp>kaBamsa.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3aMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBncHU
LeHTap nnu nuua cnndHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
n3berna enekTpnyHa onacHoCT.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
moryhHOCT fa aohe [0 enekTPUYHOr LOKa.
YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhena. Tpeba 1T NaxrbUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

YBeK KOpUCTUTe 3allTUTHE pyKaBuLe Kag BaguTte npndop
nnun nocyhe n3 pepHe unu nx ctassbate y pepHy.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a 0Baj ypeha;.

[a bucte yKNoHUNM LWNHe Koje ApXe peLueTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunu og 604HMX 3ngosa. MNoctaBrbake WNHA 3a
NOAPLUKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
ynwhewe nnu owTpe metarnHe cyHhepe 3a ymwhere
CTaKneHux Bparta jep oHu Mory narpebatu nospLunHy 36or
yera moxe gohu fo pacnpckaBara CTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhewa mopaTe YKNOHUTU BULLAK
npocyTe xpaHe. YKNOHUTe CBe 4enoBe U3 pepHe.

2. BESBE[JHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

A YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oBaj ypeha.

YKNoHuTe KoMnneTHy ambanaxy.

Hewmojte ga uHctanupare nnu kopuctute owteheH ypehaj.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTMpakE Koje cTe Jobwnu y3 ypeha;.

YBek BoauTe padyHa npunmkom nomepara ypehaja 3aTo WTo je Texak. YBeK kopuctute
3alTUTHE pykasuLie 1 3aTBOPeHy obyhy.

He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.

MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UCnyHaBa 3axTeBe 3a
MHCTanauujy.

HeonxogHo je npuapxasaTy ce MUHUMaINHOT pacTojaka oA Apyrux ypehaja n KyXmkCKux
enemeHara.

Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepute ga nu ce Bpata nehHuue otBapajy 6e3 3agpLuke.
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+ OBaj ypehaj je onpemrbeH CMCTEMOM 3a eNneKTpMYHO xnahenwe. Mopa ce ynotpebrbaBaTtu ca
N3BOPOM ENIeKTPUYHOT Hanajaksa.
* YrpaheHa jeanHuua Mmopa a 3a40Borbu 3axTeBe ctabunHocty npema DIN 68930.

MuWHMManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemMeHTa (MUHU- 578 (600) mm
MarnHa BUCKHa enemMeHTa ucnog pagHe nrove)

LLnpuHa KyxvhsCcKor enemeHTa 560 Mm
[y6uHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npeghe ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agmwe ctpaHe ypehaja 576 Mm
LLinpuHa npegtse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agwe cTpaHe ypehaja 559 Mm
[y6uHa ypehaja 567 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 Mmm
[y6buHa ca oTBOpeHUM Bpatuma 1027 mm
MwuH1ManHa BennynHa BEHTUNAaLMOHOr OTBOpA. 560 x 20 Mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0H0j 3a4H0j CTPaHN

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 Mm
[AECHOM yrny ca 3afte cTpaHe

MOHTaXXHU 3aBpTHMN 4 x 25 Mm

2.2 NMpukrby4yeHe Ha eNieKTPUYHY MpPexy

& YNO3OPEHE!
Pu3uk of noxapa 1 cTpyjHor yaapa.

» Caa npukibydmBama cTpyje Tpeba ga ob6aBu kBanudukoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce Aa Cy NapameTpu Ha NIoYULM ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KomnatueunHm
ca ogroBapajyhum napameTprma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajake.

* YBek kopucTuTe NponucHo yrpaheHy yTUYHMLY ca 3allTUTOM O CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe oa kopucTuUTe aganTtepe ca BULLE YTUYHULA U NPOAYKHE Kabnose.

* [lpoBepuTe Aa HUCTE OLITETUNM FMABHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHU
kabn Tpeba fa ce 3ameHu, To Tpeba Aa 06aBm Haw oBnalwheHy CepBUCHU LieHTap.

* He posBonuTe ga kabn 3a Hanajawe goavpyje unu gohe 6nmsy Bpatuma ypehaja nnm Hawm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu nnu kaga cy Bparta Bpena.
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3awTnTa oA yaapa Aenosa Nnof HanoHOM M M30MI0BaHMX AefioBa Mopa Aa ce NpUYBpCTU
Tako Aa He MoXe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

MpukrbyunTe rnaBHM kabn 3a Hanajakbe Ha 3UAHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy MHCTanauuje.
BoguTe pavyHa ga nocTojy NpucTyn MPEXHOM YyTUKady HaKOH MHCTanauuje.

AKO je 3uaHa yTnyHuua nabasa, HemojTe Aa NPUKIbydyjeTe MpPeXHU yTuKau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako Gucte uckbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako WTo
heTe nsByhu ytrkay us ytuyHuue.

Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe npekmgaye: 3aWwTUTHe NnpekMaade, ocurypade
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayToMaTCcke 3alliTUTHE npeknaade un
KOHTaKTOpe.

Y enekTpuYHOj MHCTanawumju Mopa nocTojati pactaBHu Npekngad koju Bam omoryhaea ga
UcKby4mTe cBe (pasde Hanajawa ypehaja. Paamak nameny koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

MoTnyHo 3aTBOPUTE BpaTa Ha ypehajy Npe HEro LUTO NOBEXETE MPEXHUN yTUKaY Y 3UAHY
YyTUYHULLY.

Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM yTUKa4YeM U CTPYjHUM KabrioMm.

2.3 YnoTtpeba

YNMO3OPEHE!
[MocToju pusnk og noBpehmBara, ONekoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa Unu ekcnnosuje.

OBaj ypehaj je HamereH camo 3a kyhHy ynoTpe0y (y 3aTBOpeHOM NpocTopy).
Hewmojte aa menware cneuyumdukaumjy oor ypehaja.

BopgwuTe payyHa oa oTBOpM 3a BeHTUNauujy He Gyay 3anyLueHu.

He octaBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa Tokom paja.

Ypehaj Tpeba nckribyunT HakoH cBake ynotpebe.

Byaute onpesHu kag otBapaTte Bpata ypehaja Aok oH pagu. Moxe ce gecuTtn aa usahe
BpPEO Ba3ayXx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem Kkafa cy BaM MOKPe pyKe Unu Kaga je OH Y KOHTaKTy ca BOLOM.
HewmojTe nsnaratv otBopeHa Bpata Benukom ontepehemy.

Hewmojte kopucTutu ypehaj kao pagHy NospLUMHY UK MPOCTOP 3a oasnarame.

MaxremBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cactojaka koju cagpxe ankoxon Moxe
[0BECTN [0 MCnapaBaha ankoxona u Mellara ca BasgyxoMm.

BapHuue nnn otBopeHn nnameH He cmejy ga byay y 6nusmHmn ypehaja kaga otBapaTte
Bpara.

3anarbuBe maTepuje unv NnpegmeTe HaTonrbeHe 3anarbnBnM MaTepujama HemojTe
CTaBmatu yHyTap u nopes ypehaja nnm Ha wera.

He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

YMO3O0PEHE!
[MocToju pusnk oa owtehenwa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTehene unu rydbutak 6oje Ha emajnMpaHMmM NOBpLUMHAMA:

— Hewmojte cTaBreaTtv nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AnpekTHo Ha gHo.
— He cTaBmajte anymuHujymcky onujy AUPeKTHO Ha AHO YHYTpawwHoCcTh ypehaja.
Hewmojte cunatu Bogy AmpekTHo y Bpyh ypehaj.
Hemojte apxatun y ypehajy BnaxHo nocyfe n xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBaha.

— byauTe naxrbuBK Kaga ckmgarte unm noctaerbate npudop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHymM NoBpLUMHaMa unu Hephajyhem Yyenuky He yTuye Ha cam pajg
ypehaja.
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+  Kopuctute gyboku nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHn cok Moxe aa ocTaBu TpajHe MpIbe.

» OBaj ypehaj je HamerEH CaMo 3a KyBake. He cme ce KopucTUTK y Apyre cBpxe, HMp. 3a
3arpeBatbe npocTopuje.

» [lok cnpemare jeno, Bpata pepHe Tpeba yBek Aa Oyay 3aTBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTVMpaH u3a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTta), 06e3beanTte Aa NpuUnmMkom
pafa BpaTa Hukaga He Oyay 3aTBopeHa. V3a 3aTBOpeHor naHena HamellTaja Mory aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara u npoy3pokyjy HakHagHo owTteherwe ypehaja, kyhuwta nnu noaa.
He 3aTBapajTe naHen HameLllTaja cBe AOK ce ypefaj y NoTnyHOCTU He OXNafun HaKkoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera v yuwhexe

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of o3nefhueBara, noxapa nnu owTehewa ypehaja.

* [lpe ynwhemra nckrbyunTe ypehaj n nsByumTe yTmkad us sugHe yTudHuLe.

» T[lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH. MNocToju pu3nk ga ce NonioMe CTakneHe nnove.

+ Opgmax 3aMeHWTe CTakneHe nnoye Ha BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce OsnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

*  byauTe naxrbuem kaga ckugate BpaTa ca ypehaja. Bpata cy Tewka!

* PepnosHo unctute ypehaj aa ucte cnpeynnu nponagake NoBpLUMHCKOT MaTepujana.

* Ypehaj unctuTe BnaxKHOM MeKoM Kprnom. Koprctute UckIibyumMBO HeyTpanHe AeTepLIeHTe.
Hewmojte kopuctntn abpasneHe nponssoae, abpasueHe jacTyumhe 3a yiwheme,
pacTBapaye unv metasnHe npegmere.

*  YKONMKO KOpUCTUTE CNpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynyTctaBa o 6e36egHOCTM Ha
ambanaxu.

2.5 NMuponutuyko unwheme

/N YNO3OPEHE!
Pusuk og noBpege/noxapa/xemujcke emucuje (racosa) y NMMPONUTUYKOM PEXUMY.

+ [pe obaBrbamwa yHKLUMje NMPONUTUYKOT caMmounhera nnu npe npee ynotpebe, 13
YHYTPaLUHOCTV PEPHE YKMOHUTE:

— bwuno kakse octatke xpaHe, yroe unn MmacHohe Koje cy npocyte/HaTanoxeHe.

— C.e npeamerte koje je moryhe yknoHutu (ykrby4yjyhu nonumue, 604He WwnHe UtA.,
MCrnopyYeHe C NPOM3BOAOM) HAPOYMTO NOCyAe, Nexose, TauHe, Npubop, UTa. Koje
1Majy Henenr1MBe NOBpPLUUHE.

+ [MaxrbmMBo NpounTajTe cBa ynyTCcTBa 3a NMPOMUTMYKO YnLherse.

» [pxuTe geuy noparse o4 ypehaja 4oK paan NMponuTUYKo Ynihere.

Ypehaj nocTaje Bpeo 1 Bpeo Basayx ce ocnobaha n3 npeawmx oTBopa 3a xnaneme.

+ Onepauuja nuponuTmnykor Ynwhera ofBumja ce Ha BUCOKOj TeMnepartypu, 360r Yera Moxe
nohu go ocnobahara ncnapera HacTanux of octataka XxpaHe 1 MaTepujana o Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyyyjemo cnegehe:

— 0O6e3beanTe 0obpy BEHTUNALM]Y TOKOM U HAKOH CBAKOT MUPONIUTUYKOT YnLherba.

— O6e3beanTe 0obpy BeHTUNALMjy Y TOKY U HAKOH NpBe yrnotpebe Ha MakcMMarHoj
pagHoj TemnepaTypu.

+ 3a pasnuky oA rbyaun, Heke NTule 1 rmmnsasLuyn Mory 6UTY N3y3eTHO OCeTIbMBM Ha
noTeHuUujanHa nucrnapera Koja ce emMuTyjy y TOKy npoueca Yuiihera CBUX NUPONUTUYKUX
pepHU.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

— CknoHuTe cBe KyhHe rbybumue (nocebHo NTuue) Koju ce Hanase y 6nuanHn ypehaja
TOKOM W HaKOH NUPONUTUYKOT Ynwhera 1 NpBO NOAECUTE MakCMMarnHy Temneparypy y
[06po NPOBETPEHOM NPOCTOPY.

*  Manu kyhHu rby6umMum Takohe Mory 61T OCETILMBM Ha foKanHe NPOMeHe TemnepaTtype y
BNM3VHM MMPONMTUYKMX PEePHU Kada je nporpamM camouniihera NMponmn3oMm y TOKY.

* Henenmuvee noBpLlunHe nocyaa, Nnexosa, TalHu, npudopa, UTh. MOry OLUTETUTU BUCOKE
TemnepaType NocTynka NMpONUTUYKOr YMwhera y CBUM pepHama ca nMponn3om 1 Takohe
mory 61Tn n3Bop cnabumjux LUTETHUX NCNapeka.

* Mcnapema koja reHepuLLy cBe NUPONUTUYKE pepHe/ocTalm KyBara OnNmncaHm cy Kao
6e306eaHu 3a byae, ykibydyjyhu geuy unv nuua ca 3gpaBcTBeHUM npobnemunma.

2.6 YHyTpawe ocBeTIbeHe

A YNO30OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagm o cujanuuama yHyTap Nnpov3BoAa U pe3epBHUX AENOBa, Cujanuue Koje ce
npoaajy 3acebHo: OBe cujanuue Cy HamereHe fa n3gpxe ekcTtpemHe usmnyke ycrnose y
kKyhHUM anapaTtuma, Kao LWTo cy Temnepatypa, Bubpauuje, Bnara, Unm cy HamekeHe aa
CUrHanusupajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma 1 HUCy NorofHe 3a ocBeTibaBake NpocTopuja y AoMahuHCTBY.

+ OBaj Npon3BOa cafpXu U3BOP CBETNOCTYM Yuja je knaca eHepreTcke ecumkacHoctu G.

* Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucTy cnevyudukauujy.

2.7 CepBucunpame

» Papgu onpaBke ypehaja o6patute ce oBnalheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.
» Kopuctute camo opurmHanHe pesepBHe LeroBe.

2.8 Ognaramwe

/N YNO3OPEHE!
Pwv3uk of nospeae unm ryuiewsa.

+ O6paTuTe ce ONWTUHCKMM OpraHuma Aa bucte casHanm kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajawbe ypehaja 13 MpexHe yTuyHuue.

*  Wceunte MmpexHn enekTpuyHM kabn Ha MecTy Koje je 6nudy ypefaja n ognoxure ra.

* YKNoHuUTe KBaKy Aa bucte cnpeunnu ga ce feua unm kyhHu mybumum 3arnaee y ypehajy.
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onumc NPOU3BOOA

3. Onuc NPOU3BOAOA

3.1 OnwTn npukas

KomaHgHa Tabna

Oucnnej

YTu4HMUa TemMnepaTypHOr ceHaopa

'pejHn enemeHT

Namna

BeHTunatop

o 1
NEENEEE

Hocau pelueTke, NOKPETHU

Monoxaju peleTtke

3.2 Mpwubop

PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBatbe, NNexoBe 3a TopTe,
neyeme.

Mnex 3a neyewe
3a konaye 1 Kekce.

3a neyere TecTa u Meca Unu Kao nocyna 3a
CKynbawe MacHohe.

Fpun/gy6okm Turaw i
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

TemnepaTypHu ceH30p

3a Mepere TemnepaType yHyTap xpaHe.

Teneckoncke Bohuue

3a nakwe ybaunBame 1 Bahere nnexosa u

pelueTkacTvx nonmua.

4. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

4.1 KomaHgHa Tabna

il
HEH

|
g

g

YkrbyyeHo / Uc-

MpuTUCHUTE 1 3appxuTe Aa BUCTE YKIbYUUIN U UCKIbYYUIA PEPHY.

1 KIby4eHo

ﬂ MeHu Mpuka3syje yHKLMje pepHe.

OmurbeHo Mpukasyje omurbeHa nopeLlaBama.
Owucnnej [Mpukasyje TpeHyTHa nogellaBara pepHe.

Mpeknpay namnu-
ue

3a YKIby4dnBak€ U UCKIby4BaHk€ namnuue.

Bp3o 3arpeBare

3a ykIbyumBame 1 UckibyumBare dyHKUmje: bp3o 3arpesarse.
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

1
A «O)~ @3
MputucHuTe ayrme Momepute MpuTUCcHUTE N 3agpxuTe
[oavpHWTe NOBPLUKNHY BPXOM MpeByLUMTE NPCTOM NPEKO Mo- [oavpHuTe NoBpLUMHY Ha 3
npcra. BpLUMHE. cekyHAe.
4.2 ncnnej
= 12:30 HakoH ykrbyumBarsa, Ha gucnnejy ce npukasyje
: ’ rnaBHW ekpaH ca pyHKLMjoM 3arpeBama v nog-
o pa3ymeBaHOM TemnepaTypoM.
150°C
O START
= AKO pepHy He KOpUCTUTE 2 MUHYTa, AUCTIE)
° npenasv y pexvm npunpaBHOCTHU.
O
= 12:30 Kapa kysaTe, Ha aucnnejy ce npukasyjy noa-
° eleHe dyHKUMje 1 apyre AOCTyMNHe onuuje.
0 150°C
[ Imin e STOP
A B [vcnnej ca nogeLleHM Kiby4YHUM dpyHKUWja-
| | ma.
) T
= 12:30 A. Baj-daj
o B. [oba pgaHa
A2 85°C 150°C C. TMOKPETAHE/3AYCTABIbAHE
D. Temnepatype
® 15min © START E. ®yHKkyuje 3arpeBarsa
| | | | i F. Tajvep
G F E D C G. TewmnepaTypHu ceH3op (camo Ha ogabpa-
HVUM Mofenuma)

UHaukaTopu aucnneja

OCHOBHM MHOMKATOPM — 3a HaBurauujy no avcnnejy.
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NPE MNPBE YNOTPEBE

< 9
OK 3a Bpahamne 3a noHuwTa- <
3a noTtBphvBame n3abpaHe 3a jefaH HMBO | Bame nocnea- 3a yKkrbyumBare 1 uc-
cTaBKke/nofellaBama. yHasag y me- H€ aKTUBHO- KIbyymBarse onuuja.
HUjy. cTu.

WupaukaTopu dyHkumje Ornacu 3ByYHM CUrHaN — Kaf UCTEKHE NOAELLEHO BPeMe KyBaha, Yyje
ce 3BYYHM curHan.

Q STOP @
o DyHKUMja je yKibyyeHa. "
PyHKUMja je yKIbydeHa. KyBatbe ce ayTomarcku npeku- 3ByK anapma je UCKIby4eH.
na.

UHpukaTopu BpemeHa

S %)

3a nogelwaBarbe yHKumje: OanoxeHu cTapT. 3a oTkasnBawe noaeLlaBaka.

UHpukaTtop 3a Baj-chaj — pepHa moxe ga ce nosexe Ha Wi-Fi.

—
T

Baj-baj Be3a je ykrbyueHa.

5. MPE MNPBE YNOTPEBE

YMO30PEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

5.1 MpBo unwhemwe

= e, =%
7_ Z24 =

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

QOuucTtute pepHy 1 npubop To-
YknoHute cas npubop 1 Ho- PEpHy 1 Nprbop Bpatute npubop n Hocave
nnom Bogom, 6narum getep-

cave peLleTkn n3 pepHe. ELUEeTKU EPHY.
P pep LIEHTOM N MEKOM KprnoMm. P Y pepHy

5.2 MpBoO NpUKIbyYnBawe

Oucnnej npuka3syje nopyky A06poAoLLNMLE HAKOH MPBOT NOBE3VBak-A.
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MNPE NPBE YNOTPEBE

Tpeba ga nopgecute: Jesnk, OcBeTrbEHOCT Ancnneja, 3BykoBu Tactepa, JaumHa 3By4Hor
curHana, [loba gaHa.

5.3 Bexn4yHa Be3a

3a nosesvBatbe pepHe NoTpebHu cy Bam:
+ BexnyHa Mpexa ca UHTEPHET BE30OM.

*  MobunHu ypehaj noBe3aH Ha Bally GEXUYHY MPEXY.

Kopak 1 | MNpey3amute mobunHy annukaunjy My Electrolux Kitchen n npatute ynytctea 3a garne
Kopake.

Kopak 2 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 3 MpuTtncHute: ——. N3abepuTe: MNogeluaBar-a / Bese.

Kopak4 | ™ ., epuTe npcTom unm nputicHnTe papn ykibyuBarsa: Baj-chai.

Kopak 5 | BexwuyHn mogyn pepHe ctaptoahe y poky of 90 cekyHau.

MohuTte npeunuom!

EDEDEDED

dpekBeHUMja WLAN Ha 2,4 GHz WLAN Ha 5 GHz

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

MakcvmanHa cHara EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn NIU5-50

dpekBeHuuja Bluetooth Bese 2400-2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHa cHara EIRP <4 dBm (2.5 mW)
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CBAKOOHEBHA YMNOTPEBA

5.4 CocpTBepcKe nuueHue

CodTBep y 0BOM Npor3BOAY CapXu KOMMOHEHTE 3acHOBaHe Ha GecrnnaTtHoM codTBepy U cog-
TBepy oTBOpeHor kofda. Komnanuja Electrolux ca 3axsanHowhy npuxsata JOMPUHOC 3ajefHuLa oT-
BOpPeHOr codTBepa 1 poboTnKe pasBojy NpojekTa.

[a 6ucTe npuctynanu n3BOpPHOM KOAy OBUX GecnnaTHUX CoOPTBEPCKNX KOMMOHEHTN OTBOPEHOT KO-
[a, 4nju ycnoBw nuLeHUMpata 3axTeBajy objaBreuBame, kao 1 fa bucte Bugenu nyHe nHdopma-
Lmje O HMXOBUM ayTOPCKUM MpaBuMa 1 Baxkehe ycrnose nuueHumpara, nocetute cTpaHuue:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com (cdacuwmkna NIU5).

5.5 NUHnumjanHo npearpeBawe

555

MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy npe npse ynoTtpebe.

Kopak 1 | YknoHuTte caB npnbop u noApLUKe peLlleTkn U3 pepHe.

Kopak 2 | nynecure makcumanty Temnepatypy 3a dyHkumy: a8
OcTaBuTe pepHy fja paau 1 car.
Kopak 3 | monecure makoumanty temnepatypy sa dyniawy: (@]

OctaBuTe pepHy ga pagu 15 muHyTa.

® PepHa Moxe fa vcnywta MMpUc 1 AMM TOKOM MpearpeBarsa. YBepuTe ce Aa je npoctopuja
npoBeTpeHa.

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\  YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

6.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBaka

Kopak 1 YkrbyunTe pepHy. Ha gucnnejy je npukasaHa nogpasymeBaHa dyHKUuja 3arpesa-
Ha.

Kopak 2 MputucHute cnmbon dyHKuUWje rpejawa ga bucte ywnm y nogMeHu.

Kopak 3

OpabepuTe yHKUWjy 3arpeBara 1 NPUTUCHUTE:! OK, Owucnnej npukasyje: Temnepa-
TYpY.

Kopak 4 Moaecure Temnepatypy. Mputucture: OK.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Kopak 5

Mputuchnte: START |
TemnepaTypHI CEH30p — MOXETE Aa NPUKIbYYUTE CEH30P Y BUNO KOM TPEHYTKY npe
U TOKOM KyBatsa.

STOP - nputucHuTe Aa 6rcTe UCKIbYUMnM PYHKLM]Y 3arpeBarsa.

Kopak 6

VckrbyunTe pepHy.

MohuTte npeunuom!

> ©® »OE.Y T ) smer)

6.2 Kako na nogecuTte: lMoTnomMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy nma npenopydeHy dyHkuujy n temnepatypy. MoxeTte aoa
nogecute Bpeme v Temneparypy.

Mpunukom KyBara HEKUX jena, MoXxeTe Aa KOPUCTUTE U:

* AyTomaTcka TexuHa

+ TemnepaTypHU CEH30p

CTeneH [o Kor ce jeno kyea:
* Cnabo neyeHo nnm Mame

* Cpeama
» [lo6po neveHo nnu Buwe
Kopak 1 | Ykibyuute pepHy.
Kopak 2 MputucHute: E
Kopak 3 MputucHuTe: % YHecute: [oTnomorHyTa npunpema.
Kopak 4 | V3abepuTe jeno nnu BpCTy XpaHe.
Kopak 5 Mputuchnte: START |

MoRuTte npeunyom!

XDEDEDEDTL)

6.3 PyHKUMje 3arpeBatba
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

CTAHOAPOHO

®yHKumja 3arpeBa- | MpumeHa

Ha
vvv 3a rpunoBatbe TaHKMX KOMaga XpaHe U TocTupatrse xneba.
IpunoBawe
v 3a neuere BENVKNX KOMaZa Meca UInn X1MBMHE ca KOCTMMA Ha jeHOj pe-
Y LweTkn. 3a cnpemarbe rpaTMHUpaHKX jena v 3a 3aneuarse.

Typ60 rpunoBawe

3a neyere Ha HajBuLLE TPY NONOXaja peLleTke NCTOBPEMEHO 1 3a CyLue-
@ e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy aa 6yae Huxa 3a 20—40°C Hero 3a
3arpeBare 0103ro/o03/o0.

Meyere y3 paBHU

BEHTUI.
e 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, UICEYEHOT KPOM-
* nupa unu nponehHWx ponHuua), Tako Aa 6yae xpckasa.

CmMp3HyTa xpaHa

— 3a nevetbe Ha jeHOM MNonoXajy peLueTke.

3arpeBame 0403-
ro/logospo

3a nevere nuue. 3a MHTEH3VBHO 3aneLame 1 Jobvjare XpcKaBor AHa.

2

®DyHKUKja 3a nULy

3a neyere Konaya ca XpckaBvM OHOM M 3a KOH3epBUCaHEe XpaHe.

3arpeBate 0403~
Ao

Kopuctute oBy dyHkumjy 3a npunpemy xneba n xnebHux 3eMnyku ca Bp-
ﬁ 1o fobpum pesyntatma Hanvk NpodecroHanHUM y norneay XpckaBo-
ctu, 60je u cjaja kopuue.

Meuyewe xnebda

0 3a ybp3aBare An3ara kBacHor Tecta. Crnipeyasa fa ce nospLUMHa Tecta
@ OCyLLM 1 YyBa eNacTUYHOCT TecTa.

Ou3ame TecTa
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

OENNKATECHU
®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumena
ba
E 3a koH3epBupatrbe noBpha (HMp. KUcenux kpactasawa).
KoH3epBucamwe

)

Cyweme

3a cywene celkaHor Boha, nospha n nevypku.

[ —
f S—
uuru

3arpeBame nocy-

3a 3arpeBare nocyha npe cepsupamna.

Cnopo neuyewe

ha
3a ogmp3aBare xpaHe (nospha u Boha). Bpeme ogmp3aBatba 3aBuUcH of
(YY) KONMM4YnHe 1 BerminvnHe CMpP3HyTe XpaHe.
Oamp3aBate
49 3a jena kao LITO Cy nasake Unu rpaTuH1paHn kpomnup. 3a cnpemare
o rpaTMHMpaHKX jena v 3a 3aneuame.
IpaTuHMpaHo
»LOC 3a npynpemMare MeKor, COYHOT Neyetsa.

3a oApXaBake TonNoTe XpaHe.

[ Y
BnaxHo neyewe
y3 BEHTUNaTop

§
OppxxaBake TO-
nnore
I OBa yHKUuja je npeaBufeHa 3a ywteay eHepruje Tokom KyBawa. Kaga
Y KopucTUTe oBy OyHKLMjy, TemnepaTtypa yHyTap pepHe MOXe Aa ce pasnu-

Kyje oa 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpeBaka Moxe 6UTV ymareHa. 3a BuLle nHdopmauuja nornegajte no-
rnaeme ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca: BnaxHo nevewe
y3 BEHTUNaTop.

6.4 HanomeHe y Be3u ca: BrnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

OBa yHKLMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke enKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema

crtaHgapay EN 60350-1.
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®YHKUUJE CATA

Bpata nehnuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u 6una
npekugaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha Hajsuwem Moryhem cTeneHy eHepreTcke
ednKacHOCTMW.

Kaga kopuctute oBy (hyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerak ,HanomeHe n casetn”, BnaxxHo nevere y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeaoM eHepruje norneaajte ogersak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwwuTena eHepruje.

7. PYHKUNJE CATA

7.1 Onuc dyHKumja caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa

Bpewme kyBara 3a nogeluaBare ayxvHe KyBawa. MakcumanHo je 23 h 59 min.

Kpaj aktnBHOCTU 3a nogelaBame Wta he ce gewasaTtu kaj TajMep 3aBpLUM ca 0g6po-
jaBamem.

OpnoxeHn ctapT 3a ognarawe cTtapTa u/wunu Kpaja Kyeara.

[HopaTtHo Bpeme 3a npoayxere BpeMeHa KyBakba.

MNopceTHuk 3a nogeluaBane ogbpojaBarba. MakcumanHo je 23 h 59 min. Oa
dyHKLMja He yT1Ye Ha paj pepHe.

Tajmep TokOM paga Hapgrnepna konuko ayro dyHkumja pagu. Tajmep TOkom paga — moxeTte
ra yKrbyUuTv ¥ UCKIbYYUTHU.

7.2 Kako na nogecute: ®dyHKUMje caTa

Kako na nopgecute cat

Kopak 1 | lMputuchHute: [loba gaxa

Kopak 2 Mopecute Tajmep. Mputnchure: OK

Kako na nogecute BpeMe KyBaka

Kopak 1 M3abepute cyHKUWjy 3arpeBarba 1 nogecute TemnepaTtypy.

Kopak 2 MputucHuTe: @
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®YHKLUUJE CATA

Kako na nogecute Bpeme KyBawa

Kopak 3

Mopecute Tajmep. Mputnchure: OK

MohuTte npeunyom!

DYOE.) T ) © s )

Kako aa nsabepete onuujy 3a 3aBpLueTak

Kopak 1 | WN3abepute cyHKUMjy 3arpeBarba 1 nogecute Temneparypy.
Kopak 2 MpuTtncHute: @

Kopak 3 | 3a nogeliaBane BpeMeHa KyBatoa.

Kopak 4 MputucHute: © © @

Kopak 5 | lMputucHute: Kpaj aktuBHoCcTM

Kopak 6 | V3abepute xerbeHn: Kpaj akTMBHOCTU

Kopak 7

MputucHuTe: OK. [MoHaBrbajTe pagmwy AOK Ce Ha AUCTINE]y He NPUKaXe rMaBHW eKpaH.

Kako na oanoxure novyertak KyBaha

Kopak 1 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarba 1 Temneparypy.
Kopak 2 MpuTtncHute: @

Kopak 3 | 3a nogeliaBane BpeMeHa KyBatba.

Kopak4 | noyruchnre: ® © @

Kopak 5 | lMputucHute: Ognoxexu ctapt

Kopak 6 | 13abepwuTte BpeaHocCT.

Kopak 7

MputucHuTe: OK. [MoHasrbajTe pagmwy AOK Ce Ha AUCTINE]y HE NPUKaXe rMaBHU eKpaH.
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KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP

Kako ce npoayxaBa BpemMeHa KyBata

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa KyBarsa, a XpaHa He usrneaa kao ga he yckopo 6utu rotoea, Mo-
XeTe Aa NpoJyxute Bpeme KyBara. Takohe moxeTe Aa npoMeHuTe yHKUMjy 3arpeBatba.

MputucHute +1min ga 6ructe NpoayXunu BpemMe KyBama.

Kako oa npoMeHuTe nofeliaBawe Tajmepa

Kopax 1 MputucHute: @
Kopak 2 | lNogecwTe BpeaHoCT Tajmepa.
Kopak 3 MputucHuTe: oK

3apaTo BpeMe MOXeTe Aa MPOMEHUTE Y BUNO KOM TPEHYTKY Y TOKY KyBatba.

8. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBOP

8.1 YoauumBame npubopa

Mano yaybreere ca rophwe cTpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrberwa Takohe cnpedasajy
npeBpTare. Y3aurHyTa neuLa oko nonuie cnpevyasa knusame nocyha Ha nonvuu.

PeweTkacTta nonuua:
Yrypajte nonuuy namely Bofuua Ha Ho-
cauy peLueTke.
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KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

Mnex 3a neyewse / [lyboku Turam:
'ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLueTke.

PewetkacTa nonuua, Mnex 3a neyewe /
[y6oku Turam:

['ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha Hocady
pelueTke, a peleTky Ha BohuLue nsHag. _&

8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepaTtypHu CEH30P- Mepu TeMMNepaTypy yHyTap xpaHe. MoxeTe Aa je KopUCTUTE ca CBakoM
yHKLMjOM 3arpeBamsa.

Tpeba ga ce noaece ABe Temneparype:

C ”?

Temnepatypa pepHe: muHumym 120°C. TemnepaTypa y cpeavHu.

3a Hajborbe pesynrTaTte KyBaka:

Cacrojum Tpeba ga 6yay Ha He kopuctuTe 3a TeuHa Tokom kyBawa Mopa fia OCTaHe
cobHoj Temnepartypu. jena. YHyTap XxpaHe.

PepHa nspayyHaBa npubnmkHo BpemMe 3aBpLueTka nedera. OHO 3aBUCU Of, KONIMYMHE XpaHe,
nogelleHe yHKUMje pepHe 1 Temneparype.

Kako ga kopuctute: TemnepaTypHU CeH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | Mogecute cbyHkUWjy 3arpeBarba 1 no noTpebu Temnepartypy pepHe.
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Kopak 3 | lMocTtasuTe: TemnepaTypHU CEH30p.
Meco, xMBuHa u puba Kacepona
Y6auuTte Bpx TemnepaTypHU CEH30p Y LieH- Y6auuTe Bpx TemnepaTypHU CEH30p Ta4YHO Y
Tap Mmeca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbun LeHTap kaceporne. TemnepaTypHu ceH3op Tpeba
Aeo. Boaute padyHa ga 6apem 3/4 Temne- fa CToju CcTabUnHoO Ha jeIHOM MEeCTy TOKOM
paTypHu ceHsop byae yHyTap jena. neyerba. [la 6ucte TO MOCTUMMKN, KOPUCTUTE YUBP-

cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyae 3a
nevere Kao NoapLLKY 3a CUIIMKOHCKY py4uLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
ceH3op He Tpeba fa fgoauvpyje AHO nocyae 3a
neyetse.

Kopak 4 | MNpukbyunTte TemnepaTypHU CEH30P Y YTUHHULY C Npeane cTpaHe nehHuue.
[wucnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.
Kopak 5 /P - NPUTUCHWTE Aa bucTe nogecunu TemnepaTypy CeH30pa yHyTap XpaHe.
Kopak6 | e e e _ NPUTUCHWUTE Aa BUCTE NMOAECUNIN KETbEHY ONuMjy:
» Ornacw 3By4YHM cUrHan - Kaa XxpaHa JOoCTUrHe noAeLleHy Temnepatypy, Jyje ce
3BYYHM CUrHan.
» Ornacw 3By4YHW CUrHan n 3aycTaBsu NpUnNpemMy - kaga xpaHa AOCTUrHe nogeLleHy
Temneparypy, Jyje ce 3By4Hu curHan u nehHuua npecraje ca pagom.
Kopak 7 M3abepuTe onuujy 1 y3acTonHO NPUTUCHUTE: OK pa 6ucre NpeLLny Ha rmaBHU ekpaH.
Kopak 8

Mputuchute: START |

Kapa xpaHa gocTurHe nogelueHy Temnepatypy, vyje ce 3By4Hu curHan. Moxere nsa-
6paTn fa npekvHeTe UNu Aa HacTaBuTe ca KyBakeM Kako 6vcTte 6unu curypHu aa je
XpaHa 4obpo ckyBaHa.
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Kopak 9 | VsByuute ytukay TemnepaTypHU CEH30p 13 yTUYHULE U n3BaguTe jeno us nehxuue.

YMNO3O0OPEHE!
[MocToju pusnk og onekoTuHa jep TemnepaTypHU ceH30p nocTaje
Bpeo. byanTte naxrenBKn kaga ra UCKIbydyjeTe 1 Bagute us jena.

MohuTte npeunyom!

D EDED D EDTL)

9. AOOATHE ®YHKUWUJE

9.1 Kako ga cauyBarte: OMurLeHo

MoxeTe cayyBaTn OMUIbEHa NoAeLlaBama, Kao LWTO cy pyHKUMja 3arpeBara, BpeMe KyBaha,
Temnepatypa nnu dyHkumja umwhera. MoxeTte fa cavyBate 3 oMUIbeHa noellaBara.

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | /3abepuTe xerbeHo nogeluaBam-e.

Kopaxk 3 MpuTtncHute: ——. N3abepute: OMUILEHO.

Kopak 4 | V3abepute: CauyBaj TpeHyTHa NofellaBama.

Kopak 5 MputucHute + fa bucte goganu nogellaBame Yy nucTy: OmurbeHo. MNputucHuTe OK

b) — NpUTUCHUTE Oa OuMCTEe NOHULITUNY NOAELLaBAHE.

8 — NPpUTUCHUTE Aa OucTe OTKa3anu nofeLlaBake.

9.2 KoHTponHa 6paBa
Oga chyHKUMja cnpeyasa cny4ajHy NpoMeHy dyHKUMje 3arpeBarba.

Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 2 | MNoagecute dyHKUMjy 3arpeBarsa.

Kopak 3 795 §. NPUTUCHUTE NCTOBPEMEHO paam YKibyumnBarsa yHKLMje.

[a bucTe uckrbyunnm dyHKUmMjy, NTOHOBUTE KOopak 3.
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9.3 AyTOMaTCKO UCKIby4YMBaH-€

/3 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKby4yje HaKoH HEKOr BpeMeHa ako pyHKLmja
3arpesatrba pagu, a BU He NPOMeHUTE nogellaBama.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

AyTOMaTCKO MCKIbyuMBare He paau ca dyHkuujama: CeeTtno, TemnepatypHu ceHsop, Kpaj,
Cnopo nevetse.

9.4 BeHTunarop 3a xnahewe

ok pepHa pagu, BeHTUNaTop 3a xnahere ce ayToMaTCku yKIbydyje y uuriby xnahera
CMNOSbHKX NOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbYYUTe PepHy, BEHTMATop 3a xnahewe MoXe HacTaBuTy
[a paay cBe [OK Ce pepHa He oxnagwm.

10. KOPUCHU CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3u ca nevyetem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBara HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of
peuenara, kKBanuteTa v KonuyvHe ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

Balua pepHa moxaa nede Ha Apyravumju HauvH y OQHOCY Ha PepHY KOjy CTe paHuje noceaoBaniu.
CaBeTu ucnopg npukasyjy npenopyyeHa nogellasana 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBaka 1 nosioxaj
pelleTke 3a ogpefeHe BpCTe XpaHe.

AKo He MOXeTe Aa npoHaheTe nofellaBaka 3a oapefNeHn peLenT, NoTpaxuTe 3a CNnYaH.

Jow npnpenopyka y Be3u ca kyBakeM MoxeTe Hahu y Tabenama 3a KyBame Ha Halloj Beb cTpa-
Huuw. a 6ucte npoHalwunu ogrosapajyhe CaseTe 3a kyBawe, norneaajte 6poj nponssoaa (PNC)
Ha NoYnLM ca TEXHUYKUM KapaKTepucTMKama Ha nNpefHem OKBUPY YHYTPaLLHOCTU pepHe.

10.2 BnaxxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a nocTtusame Hajborbux pesynrarta, NpUapXKaBajTe ce caBeTa HaBeaeHux y Tabenu y
HacTaBky.
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Maja

cyna 3a ckynrbake mMa-
CcHohe

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

CnaTke 3e- nnex 3a neyexwe unn no- 180 2 25-35
MUYKe, 16 koma- | cyda 3a CKynibake Ma-
na CcHohe
LLiBajuapcku po- nnex 3a neverwe unm no- 180 2 15-25
nar cyda 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Llena puba, 0,2 nnex 3a nevere nnum no- 180 3 15-25
kg CyAa 3a CKynrbake mMa-

cHohe
Konauu, 16 ko- nnex 3a nevyerwe unm no- 180 2 20-30
Maga cyAa 3a CKkynibake Ma-

cHohe
Konaun-makapo- | nnex 3a neverwe unu no- 160 2 25-35
HW, 24 KomMaga cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
MadumHu, 12 ko- nnex 3a nevyerwe unm no- 180 2 20-30
mMaza cyda 3a CKynrbake mMa-

cHohe
CnaHo neuuBso, nnex 3a neyexe unm no- 180 2 20-30
20 komapga cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
Kekc og cunka- nnex 3a neverwe unm no- 140 2 15-25
Bor Tecta, 20 cyAa 3a Ckynibake Ma-
Komaga cHohe
TopTuue, 8 ko- nnex 3a nevewe nnm no- 180 2 15-25

10.3 BnaxxHo neyeke y3 BeHTMNaTop - npenopyyeHu npuéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuvmeHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTty Hero

ceeTne 60oje n pednektyjyhe nocyzae.
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 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverse 3a neuyew-e Mnex 3a donaH
TamaH, Hef;]);cbneKTny- Taman, HepednekTyjyhu n’})(:l?i;nl(wgllwm TamaH, Hef;]):q)nex-ry]y-
[peyHunk 28 cm Mpeskik 26 cm BUCKHaA 5 cm [peyHunk 28 cm

10.4 TaGene KyBaka 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpaHE
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.

%I‘IEHE&E HA JEOHOM HUBOY. MNeyewe y nnexoBuma

W B O K
N =
(°C) (min)
HemacHa 6ucksut Topta | Neyere y3 paBHu 140 - 150 35-50 2
BEHTU.
HemacHa 6uckeut Topta | 3arpeBake 0403ro/ 160 35-50 2
040340
Muta c jabykama, 2 nne- | lNMe4vere y3 paBHU 160 60 - 90 2
xa @20 cm BEHTUI.
Muta c jabykama, 2 nne- | 3arpeBake 0403ro/ 180 70-90 1
xa @20 cm 040310
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@I’IEHEEE HA JEOHOM HUBOY. Kekc

Kopuctute Tpehu HMBO pelueTke.

XX | [

= D
(°C) (min)

LLkoTcku konauuh / Meunso [Meyene y3 paBHU BEH- 140 25-40
y 065Ky Tpayvua TUI.
LLikoTcku konauuh / Meunso 3arpeBatse 0403ro/ 160 20-30
y 065m1Ky Tpauuua, npeT- 0403710
XO[HO 3arpejte npasHy pep-
Hy
CutHmM konayu, 20 no nne- [Meyene y3 paBHU BEH- 150 20-35
Xy, NPETX0QHO 3arpejTe T!I.
npasHy pepHy
CutHun konauu, 20 no nne- 3arpeBawe 0403ro/ 170 20-30
Xy, NPETX0QHO 3arpejTe 040340
npasHy pepHy

@I’IEHEH:E HA BULUE HNBOA. Kekc

\/\

TWn.

(°C) (min)
LLkoTckun konauuh / Meun- | MNeyerse y3 paBHU BEH- 140 25-45 1/4
BO Y 06NMKy Tpaumua ™n.
CutHu konauu, 20 no Mevere y3 paBHW BEH- 150 23-40 1/4
nnexy, NPeTXofHo 3arpej- | Tvn.
Te NpasHy pepHy
HemacHa 6uckeut Topta [Meyene y3 paBHU BeH- 160 35-50 174
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MpeTxoAHo 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajawy o4 5 MUHyTa.

>
H Kapa neuete Ha rpuny, Temneparypa mopa Aa 6yfe nogelieHa Ha MaKCUMyM.

%

O I

Ha

Oa NCTEeKHe NOoJIOBMHa BpeMe-

(min)
Toct punosawe 1-3 5
[oBehu KOTNET, OKPEHUTE Ka- punosawe 24 - 30 4

11. HETA W HULLUThEHE

YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

11.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

<

CpepcTBa 3a
ynwhemwe

O6puwnTe NpeAry CTpaHy pepHe MeKOM KproM, TOMMoM BOAOM 1 Gnarum
cpencTBoMm 3a unwhetse.

3a unwherse MeTanHux NoBpLUNHA KOPUCTUTE PacTBOP CPeacTBa 3a Ynwhemne.

OuncTuTe Mprbe Grnarm 4eTepLeHToM.

[l

CBakogHeBHa
ynoTtpe6a

OuncTuTE YHYTPaLLKOCT PepHEe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
U1 Apyru octauy Mory npoy3poKoBaTy noxap.

He ognaxwuTe xpaHy y pepHu ayxe op 20 myuHyTa. HakoH cBake ynotpebe, ocy-
LUMTE YHYTPALLUHOCT MEKOM KPrOM.
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HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nnbop u octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
e, puCTMTE MeKy Kpry ca TOMnom Boaom v bnarum geTeplieHToM. Hemojte npatu
W npubop y MallvHu 3a npame CcyaoBa.

He uncTtute npmbop ca HenenrbUBMM NpeMasom nomohy abpasnBHUX CpeacTa-

MpuGop Ba 3a YnWREr-E UMK NpeameTa ca oLTPUM MBULAMA.

11.2 Kako pa usBagure: lNMogpLuke 3a peLuetke

W3BaguTte noapluke pelleTtaka Aa GUCTe OUUCTUNM PEPHY.

Kopak 1 VickrbyunTe pepHy u cadekajte
[a ce oxnagu.

Kopak 2 | W3Byuute npeatu oeo noa-
pLUKe peLueTke 13 6oYHOr 3uaa.

Kopak 3 | W3ByuuTe 3aahm feo noapLuke | T
peLLeTke 3 GouHor 3uaa u 1/ ‘ —— P
YKMOHWTE ra. N L
()
Kopak 4 | lNocTaBrbame LWmHa 3a noa-

I

KnuHoBW Ha Teneckonckum Bo-
RAruama mopajy 61T OKpeHyTH
Ka npegH0j CTpaHu.

PLUKY peLueTke BpLIM ce 0BGpHy-
TUM pefocreom. o ‘

11.3 Kako pga kopuctute: Nuponutuyko ymwhemre

OuuncTtnte neynuyy kopuctehu MNuponuTnyko Yiwhemne.

A YNO3OPEHE!
[MocToju punsmk of onekoTuHa.

ONPE3
& Ako cy apyru ypehaju MHCTanupaHu y NCTu KyXUHCKN eNeMEHT, HE KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 oBy yHKUMjy. TO MOXe Aa usasose owwTeherwe pepHe.

Mpe Muponutnyko unwheme:

WckrbyunTe pepHy 1 YkrnoHuTe caB Npubop v ykno- | OuucTuTe OHO pepHe U yHyTpaLl-
cayekajTe fa ce oxnagu. HMBE HOCaYe peLLETKe. Hbe CTaKro BpaTta pepHe TOMnmom
BOLIOM M MEKOM KPMOM.
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Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
YKrbyunTe pepHy. MpuTncHuTe: E / Ynwhetbe. N3abepute pexum ynwhetrsa.
Onuuja Pexum ynwherwa Tpajamwe
Muponutnyko unwheme, Bnaro ynwhetse 1h
6p30
Muponutnyko unwhemwe, HopmanHo unwhere 1h 30 min
HopMarnHo
Muponutnyko unwhemwe, TemersHo ynwherwe 3h
VNHTEH3NBHO

@ Kapa unwhetrbe NnoyvHe, Bpata pepHe ce 3akrbyyaBajy 1 namnuua ce Uckibydyje. BeHtunatop
3a xnahere pagu Behom 6p3vHoMm.

STOP — nputucHuTe aa 3ayctaBsuTe umilhere npe 3asplueTka.
He kopucTuTe pepHy Aok cumbon 3a 3akrbyyaHa BpaTa He HecTaHe ca aucnneja.

Kapa ce unwheme 3aBpum:

VckrbyunTe pepHy 1 O6puLNTE YHYTPaLLHKOCT Me- | YKIOHWUTE ocTaTKe ca AHa pepHe.
cavekajTe Aa ce oxnagw. KOM KPrOM.

11.4 NMopceTHUK 3a Ynwheke

Kap ce nojaBu noaceTHUK, npenopyyyje ce ynwhetrse.

Kopuctute dyHkumjy: MNMuponntnyko unwhemse.

11.5 Kako pa cknHete n moHTtupare: Bpara

BpaTta 1 yHyTpalutse CTakrneHe nioye MoXeTe CKUHYTM Aa GUCTe UX ouncTunu Bpoj cTakneHmx
nrova ce pasnukyje kog pasnuMunTux Mogena.

/N YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

A OMNPE3
MaxrbMBO pyKyjTE CTaknom, NoceGHO Oko MBULA Npeate nnove. CTakno Moxe Aa
ce criomu.
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Kopak 1 | OtBopute BpaTta Ao kpaja.

Kopak 2 | lMogurnute v nputncHute
cTesHe nonyre (A) Ha obema
Liapkama Bpara.

Kopak 3 | 3aTBopwuTe BpaTa pepHe 40 NPBOr nonoxaja 3a otBapare (MpUbnmxHo nog yrinom og
70°). MpugpxuTe BpaTta ca 0be cTpaHe 1 NOBYLUTE UX HAarope y O4HOCY Ha PepHy Ka-
Ko BucTe ux oggojunu. BpaTta noctaBmTe Ha MeKy Kprny Ha CTabuUIHOj MOBPLUMHM ca
CMOJbHOM CTPaHOM OKpPEHYTOM Hajorne.

Kopak 4 | lMputucHute okBup Bpata (B)
ca obe cTpaHe ropwe nBuLie
Ka yHyTpa aa 6ucrte oTnycTu-
NN CTE3HY 3anTMBKY.

Kopak 5 | NosyuuTe okBup BpaTa Ha-
npea Aa bucte ra yKnoHunu.

Kopak 6 | YxBatuTe cTakneHe nno4e 3a
ropkby MBWLY Y jeAHy Mo jea-
HYy UX U3BYLUTE Harope n3 Bo-
Avue.

Kopak 7 | OuucTuTe cTakneHy nnody
BOAOM M canyHuuom. Maxreu-
BO OCYyLUMTE CTaKMeHy nmiouy.
He nepute ctakneHe nnoye y
MalUWMHK 3a Npake Cy[o0Ba.

Kopak 8 | HakoH unwhera, rope onu-
caHu nocTynak obasuTe cy-
NPOTHUM pPeAocneaoM.

Kopak 9 | lNpBo noctaBute mamwy nnody, a 3atum Behy 1 Bpata.
YBepuTe ce fa cy ctakna ybayeHa y npaBunaH nonoxaj, jep y cynpotHoM moxe gohu
[0 nperpeBara NoBpLUMHE BpaTa.

11.6 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/N YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaoapa.
JTamnuua moxe 6utn Bpyha.
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Mpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

WckrbyunTe pepHy. Cadekajte | WckrbyuuTe yTukay kabna 3a
[ia ce pepHa oxnaju. Hanajarse PepHe 13 MpexHe

YyTUYHMLE.

[lHO YHYTpaLLH0CTU pepHe
npekpujTe Kprnom.

MNopwa namnuua

Kopak 1 | OkpeHuTe cTakneHu noknonaw, kako

6u1cTe ra CkuHynu. ﬁ

rl
R\ k{f /
=

Kopak 2 | OuucTute cTtakneHu noknonadw,
Kopak 3 | 3ameHute namnuuy ogrosapajyhomM namnuuom Koja je oTnopHa Ha TOnfoTy 4o

300 °C.
Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHun noknonaw,.

BoyHa namnuua

Kopak 1 | YknoHuWTe nogpLUKy pelueTke Kako
6ucte mornv Aa npuctynvTe nam-
nmuw.

Kopak 2 | Kopuctute ycku, Tynu npeamet
(HNp. KadeHy kalmumLy) Aa ykno-
HWTE CTakreHu noknonaw.

Kopak 3 | OuucTute crtakneHu noknonadw,

Kopak 4 | 3ameHute namnuuy ogrosapajyhom
namMnuLoM Koja je OTnopHa Ha To-
nnoty Ao 300 °C.

Kopak 5 | lMocTtaBuTe cTakneHu noknonay,.

Kopak 6 | lNocTtaBuTe neBy nogpLUKy peLueT-

Ke.
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12. PELLABAHE NMPOBJIEMA

A YNO3OPEKE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lUTa y4ynmHUTH aKo...

=
ﬁ PepHa ce He yKibyudyje Unu ce He 3arpeBa

@ Moryhu y3pok

-V

= Pewene

PepHa Huje npukrbyyeHa Ha enekTpu4HoO Hana-
jare nnu Huje NpaBuIHO NPYKIbYYeHa.

[MpoBepuTe Aa nu je pepHa NpaBuIHO Npu-
KIbyYeHa Ha eneKTPUYHO Hanajare.

Cart Huje noaeLleH.

[Mopecute cart, 3a nojeAnHOCTM nornegajte no-
rnaeree ,®yHkumje cata’, Kako nogecuTu:
dyHKUMje caTa.

Bpata Hucy npaBunHo 3aTBopeHa.

Ckpo3 3aTBOpUTE BpaTa.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok npobrema.
Ykonuvko ce npobnem noHaerba, No30BUTE
oBnawheHor enekTpuyapa.

AkTnBuMpaHa je dyHkuuja pepHe bnokaga 3a
6e3beqHocT feue.

Mornepajte opervak ,MeHn”, nogmenu 3a: On-
uuje.

Y
KomMmnoHeHTe

® one

v

= Pewemne

Jlamnuua je nperopena.

3ameHnTe namnuuy, NojeAMHOCTM NOTPaXUTE Yy
ofersky ,Hera n ymwhere”, Kako saameHunTu:
Cujanuua.

Mpekna Hanajakba yBek npekuaa yiwhemne. NoHoBuTe Ynwhere ako je NpekMHyTo 36or

HecTaHka cTpyje.
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OE MNpo6nemu ca Wi-Fi curHanom

@ Moryhu y3pok

1'%

= Pelwene

Mpo6em ca 6EXNYHUM MPEKHUM CUTHANOM.

MpoBepuTe GEXNYHY MPEXY U pyTep.
PectaptyjTe pyTep.

VHCcTanupaH je HoBM pyTep Unu je npoMereHa
KOHdUrypauuja pytepa.

[la 6ucTe NOHOBO KOHUIypucanu pepHy 1 Mo-
ounHu ypehaj, norneaajte ogersak ,lpe npee
ynotpe6e”, bexuyHa Be3sa.

CurHan 6exuyHe mpexe je cnab.

[MomepuTe pyTep LITO je Moryxe G6vKe pepHu.

MwukpoTtanacHu ypehaj nocTBrbeH 6nusy pepHe
npeknga 6exunyHn curHan.

Mckrbyunte MukpoTanacHu ypehaj.

12.2 Kako pa noctynate y cny4ajy: Kogosu rpeluke

Kaga nohe oo codptBepcke rpeLuke, Ha AUCnnejy ce npukasyje nopyka o rpeLuuu.
Y oBoM oferbKky Hahv heTe nucty npobnema koje MoXxeTe camu Aa peLuuTe.

@ Kéa v onuc

'

= Pewene

C2 - TemnepaTypHuM CEH30p je Yy yHyTpaLLHO0-
CTN pepHe TokoM MNuponntnyko unwhemne.

M3BagnTe TemnepaTypHU CEH30p.

C3 - BpaTta HUCY [0 Kpaja 3aTBOpEHa TOKOM
MuponuTnyko Ynwhemse.

3aTtBOpuTE Bpata.

F111 - TemnepaTypHu CeH30p Huje NpaBuIHO
ybayeH y yTuuHuLy.

o kpaja ybaunTte TemnepaTypHu CEH30p Y

YTULHWLLY.

F240, F439 - norba oceTrbvBa Ha 4oaup Ha
Avcnnejy He page nNpaBuIiHo.

OunctuTe NOBpLUNHY Aucnneja. YBepuTe ce aa
Hema npreaBLUTUHE Ha NOrbYMa OCeTILUBUM Ha

aoaup.

F601 - noctoju npobnem ca Baj-caj curHanom.

[MpoBepuTe Bally mpexHy Bedy. Nornegajre

opemak ,[pe npee ynotpebe®, BexwyHa Besa.

F604 - npBo noBeTuBare Ha Baj-daj Huje
ycnerno.

VckrbyunTe pepHy na nokyluajte noHoBo. o-
rnegajte ogerbak ,[pe npee ynotpebe”,
BexunyHa Besa.
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® v
Koéa v onuc = Pewene

F908 - cuctem pepHe He MOXe [a ce NoBexe MckrbyyunTe na NOHOBO YKIby4UTE PEPHY.
ca KomaHgHoOM Tabnom.

Kaga ce jegHa oa 0BMX Mopyka o rpeLium v gare nojaerbyje Ha Ancnnejy, To 3Ha4m ga je
HeucnpaBaH NoacMcTeM Moxaa oHeMmoryheH. Y Tom cnyyajy, obpatuTe ce Bawem npogasLy
nnu osnawheHom cepBMCHOM LieHTPY. AKO Ce MojaBu Heka of OBUX rpeluaka, octane dyHkuuje
pepHe HacTaBuhe aa page kao 1 06U4Ho.

® v
Kéa n onuc = Pewene

F602, F603 - Baj-¢haj Hnje poctynaH. VckrbyunTe na NOHOBO YKIbYYMUTE PEPHY.

12.3 NMopauu o cepBUcUpamy

Ykonuko He MoXeTe caMu aa npoHahneTe pellere npobnema, obpaTute ce NpoaasLy Uiu
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Moaauy NoTpeGHU CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYuLmM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTmkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBMpA YHYTPaLLH0CTU pepHe. HemojeT yknarwati NioYmLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTmkama
U3 YHYTPaLUHOCTU PEPHE.

lMpenopyyyjemo BamM Aa oBAe 3anuvweTte nogartke:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj npoussoga (PNC) | e

Cepujckn Bpoj (S.N.) s

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHcpopmaumje o npoussoay u Jiuct ca nHcpopmauujama o
npousBoay*

Hasue nobaerbaya Electrolux
EOE8P19WW 944032035
VaerTudukaumja Monena EOE8P19WX 944032033
A Hija mon KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
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MHpekc eHepreTcke ednkacHOCTH 61.2
Knaca eHepreTcke edpukacHOCTU A++
[MoTpolwra eHepruje ca cTaHgapAHUM MyHeHEeM, Yo- 1.09 kWh/umknycy

BuyajeH pexum

[MoTpolra eHepruje ca cTangapgHUM nykwerem, pexum | 0.52 kWh/uyuknycy
ca dopcupareM BeHTUNaTopa

Bpoj wynrenHa y pepHu 1

M3Bop Tonnote EnekTtpuyHa cTpyja
3anpemMuHa 711

Twun pepHe YrpagHa pepHa

EOE8P19WW 35.0 kg

EOE8P19WX 35.0 kg
Maca

KOEBP39WX 35.0 kg

KOEBP39WZ 34.5 kg

* 3a EBponicky yHWjy y cknagy ca nponucumva EY 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuky Benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, nopatak G; STB 2477-2017, AHekcn A n
B.

3a YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke e(pykacHOCTU HUje NpUMeHrbuBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — Enektpuynn ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — Aeo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYMNLUM 32 MEPEHE YUYnHKA.

13.2 Ywtena eHepruje

OBa nehHuua nva yHKumje koje BaM NoMaxy Aa yLTeauTe eHeprujy TOKOM
CBaKO[HEBHOT KyBak-a.

MpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHuua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuLe cyBuLLE YeCTO TOKOM KyBakba. OfapxaBajTe 3anTVBKy BpaTa Y/iCTOM 1 nocTapajTe ce
na 6yae gobpo npuuspheHa Ha CBOM MecCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBame Aa bucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kan je To moryhe, HemojTe fa 3arpesaTe nehHuly npe Kysama.

MpaBuTe WTo Kpahe pa3make n3mehy nevera kaga NCTOBPEMEHO NpuUnpemaTe HeKOMKO jena.
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KyBame ca BeHTMnaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTana TonnoTta

AKO je akTuBMpaH nNporpam ko kora cy usabpaxe onuuje Tpajarwe unu Kpaj, a Bpeme KyBara
je ayxe og 30 MUHYyTa, rPejHN eNemMeHTn ce ayTOMaTCKM UCKIbYYyYjy paHuje KOA4 HEKMX hyHKUmja
nehHuue.

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckrbyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KOpUCTUTE Ty TONMOTY Kako GucTe XxpaHy ogpxanv TOMmoM.
Kapa je Bpeme neversa ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHuMym, 3—10
MUHYTa Npe ucteka kpaja Kysawa. Meco he HacTaBuTu ga ce neye kopuctehu npeocrany
TOMMOTY Y PEPHM.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBane Apyre XpaHe.

OppkaBake XpaHe TOnsom

M3abepuTe HajHuKe Moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane Tonsorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npukasyje nHamMkaTop npeocrarne TonnoTe unm
TemnepaTypa.

KyBame ca UCKrby4eHOM namMnuLomM

Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyerwe y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je NnpedBuneHa 3a ylTeay eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKUBAHY YLITEAY eHepruje.

14. CTPYKTYPA MEHUJA

14.1 MeHn

MpuTncHuTe == ga 6ucte otBopUnM MeHu.

CrtaBKa y MeHujy

MpumeHa

nOTI'IOMOI'HyTa npunpema

[Mpukagyje aytomartcke nporpame.

Ynwhere Mpukasyje nporpame ynwhema.

OmMurbeHo Mpukadyje oMmurbeHa nogellaBama.

Onuuje 3a nogeluaBane KOHUrypauuje
nehHuue.

Mopgewasana Bese 3a nogeluaBare MpexHe KoHury-

pauuje.

KoHdpurypauuja

3a nopelwaBake KOHUrypaumje
nehHuue.

CepBucupatre

[Mpukadyje Bep3unjy codTBEpa U KOH-
curypauujy.
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14.2 NoameHum 3a: Ynwheme

MogmeHn

MpumeHa

MuponnTtnuko Ynwhere, 6p3o

Tpajane: 1 h.

MuponuTtunyko ynwhewe, Hopman-
HO

Tpajane: 1 h 30 min.

MuponuTnyko ynwherwe, NHTEH- Tpajane: 3 h.
31BHO
14.3 NMoameHu 3a: Onuuje
Moamexu MpumeHa
CseTno 3a yKibyumnBare 1 NCKIbyuMBaH-e namre.

Brok. 3a 6e36. feue

CnpeyaBa HEXOTUYHO akTuBUpare nehHuue. Kag je oa on-
uMja ykrbydeHa, Ha aucniejy ce nojaerbyje TekcT ,bnokaga
3a 6e3begHOCT Aeue” kaa ykibyuuTe pepHy. [la 6ucte omo-
ryhunu ynotpeby nehnuue, nsabepute crnosa wudpe no
abeuenHom peny. Kag je 6nokapga 3a 6e3benHocT geue yk-

JbyveHa, a nehHuua NCKIby4€eHa, BpaTa pepHe Cy 3a-

krbyyaHa. Mpuctyn Tajmepy, AarbMHCKOM yrpaBrbakby U
namnu je moryh kaga je 6nokaga 3a 6e36enHOCT AeLe yk-

rbyyeHa.

Bp3o 3arpeBan-e

Ckpahyje Bpeme 3arpeBara. [IoCTyMnHO je caMo 3a Heke

dyHKumje nehHuue.

MNopaceTHuk 3a Yynwhewe

YKIbyuyje 1 UCKIbyuyje NOACETHUK.

[MokasuBare BpemeHa

YKrby4yje 1 uckrbydyje car.

CTun gurutanHor caTa

Metba chopmaT npukasa BpemeHa.

14.4 NMoameHu 3a: Bese

Moamexu

Onuc

Baj-thaj

3a omoryhaBamne 1 oHemoryhaBatre: Baj-ga;.
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Moamexu

Onuc

[arbnHcko ynpaseibake

3a omoryhaBate 1 oHemoryhaBare JarbUHCKOr yrnpasrba-
Hba.
Onuuja BUASbMBA CaMo HaKOoH LUTO yKkibyuuTe: Baj-daj.

AyTOMaTCKO AarbMHCKO yrpaBrba-
e

3a ayTomaTcKo NokpeTare AarbVHCKOr ynpaBibaka HakoH
npuTncka Ha NMOKPETAHE.
Onuwja BUArbMBA CamMO HaKOH LITO yKibyuuTe: Baj-daj.

Mpexa

[la 6ucte NnpoBepunmn cTaTyc Mpexe 1 CHary curHana 3a:
Baj-thaj.

3abopasu Mpexy

3a oHemoryhaBahe ayToMaTCKOr NnoBe3nBakba TPEHYTHE
Mpexe ca pepHOM.

14.5 NMopmeHu 3a: KoHdurypaumja

NMoameHn Onuc
Jesunk Mopewasa je3vk nehHuue.
OcBeTrbeHoCT gucnneja lMopelwasa ocBeTIbEHOCT AuUcneja.

3ByKOBVI TacTepa

YKrbyuyje v Uckiby4yje 3ByK Norba 0CeTIbUBMX Ha AOANP.
3ByK Huje Moryhe nckrbyunTy 3a: @

JauunHa 3BYYHOI curHana

Mopelwasa jaunHy 3ByKOBa TacTepa v curHarna.

[oba pnaHa

Mopelwasa TpeHYTHO Bpeme 1 AaTym.

14.6 NMopmeHu 3a: CepBucupame

MogmeHu

Onuc

Odemo pexum

Kbna 3a aktvBauvjy/aeaktusauujy: 2468

Bepswuja codpteepa

MHdopmauumje o Bepanju codreepa.

MoHnwTK cBa nogelaBana

Bpaha Ha cdhabpuyka nogeluaBamsa.
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JTAKO JE!

15. JIAKO

JE!

Mpe npBe ynotpe6e Tpeba Aa nopgecure:

OcBeTrbeHocT 3ByKOBU TacTe- JauunHa 3By4HoOr
Jesuk ) [oba paHa
avcnneja pa curHana
Yno3HajTe ce ca OCHOBHMM MKOHaMa Ha KOMaHAHOj Tabnu u gucnnejy:
YKrby4eHo = > 7 ) Tewmnepa- START /
/ Nc- MeHu OmurseHo Baj-dhaj Tajmep TYPHU CEH- STOP
Krby4eHO 30p
MoyHuTe Aa KOpUCTUTE pepHy
Bp3u noyeTak YkrbyunTe pep- Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
HY 1 NoYHWTE da
nevere Ha noa- MpuTtncHUTE 1 ... -usabe- | MputucHuTe:
pasymeBaHoj D
Temneparypu n sagpxute: U, puUTE XerbeHy START .
BpPeMeHY pyHK- yHKLM]Y.
uvje.

Bp3o uc-
KIbyuMBake

Vckrbyunte pep-
Hy, 6G1Uno Koju
eKpaH unu nopy-
Ky y 61rno kom
TPEHYTKY.

O®. MPUTUCHUTE 1 3a4pXKUTE JOK CE PepHA HE UCKIbYUM.

MoyHuTe Aa KyBaTte

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
® O.. °C oK START
- IpUTUCHUTE Aa - n3abepute - IPUTUCHUTE Aa | - NpUTUCHUTE Ada
. — nogecute Tem-
6ucte ykrbyuunu | yHKUujy 3arpe- nepar 6ucte noTBpan- 6ucte novenu
pepHy. Bak-a. parypy. nn. na KyBaTe.

Ca3sHajTe Kako Aa 6p30 KyBaTe

KopucTtuTe ayTomaTcke nporpame Aa, ca nogpasymeBaHUM nogellasawnuma, 6p3o npunpe-

MuTe jeno:
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Ca3sHajTe Kako Aa 6p3o KyBaTe

MotnomorHy- | Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
Ta npunpema
MputucHure: (D n_pMTMCHMTe: MputucHuTe: % Vsabepure jeno.
ju— [MoTnomorHyTa
npunpema.
KopucTtute 6p3e chyHKuMje 3a nocTaBrbake BpeMeHa KyBakba
®dyHkumja ,,10% Finish Assist” [a bucte npogyxunu Bpeme KyBawa, Nputu-

.)))

Kopuctute dyHkumjy ,10% Finish Assist” na CHuTe +1min.
6vcTe godanu jow BpeMeHa kaja npeoctaHe
10% BpemeHa KyBama.
16. MOBUTE NMPE4YNLIOM!
OBpe moxeTe Aa BMAWTE CBE KOPUCHe npeyue. Takohe moxeTe Aa nx HaheTe y HaMEHCKUM
nornaesbumMa y ynyTcTBy 3a ynoTtpeby.
BexuyHa Besa
EDEDEDED,
Kako pa nogecute: ®yHKumMje 3arpeBatba
> O) > c >> °C >> START>
Kako pa nopgecute: MNoTtnomorHyTa npunpema
>@>> E>> ‘/3>> @>>START>
Kako na nogecute: Bpeme KyBama
YOmE.) T » O »swr )
Kako ognoxutu: MoyeTtak u Kpaj KyBara
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Kako pa otkaxeTe: Nogecurte Tajmep

) O ) e)

Kako na kopucTturte: TemnepaTypHu ceH30p

) © pEE-) C )R ) T pw)

17. EKOJIOLWWKA NMUTAHA

2%
Peuvknupajte matepujane ca cumBonom L. Makosarse oanoxuTe y oarosapajyhe KoHTejHepe
paau peuuknupama. NMoMosuTte y 3alUTUTU XMBOTHE CpeavHe U IbyACKOr 34paBrba Kao 1y
peuvknMpary OTnagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom = HemojTe 6auatun 3ajeaHo ca cmehem. Mpon3Boa BpaTUTeE y NMOKanHW
LieHTap 3a peuvknunparse nnu ce obpaTtuTe ONLTUHCKO] KaHLenapuju.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Domyselny a Stylovy — navrhnuty

s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepSi servis:
@ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit prislusenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNIiCKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce udaje: Model, ¢€islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie
(D vaeobecné informacie a tipy
Informacie o zZivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZeny navod na pouZzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb
- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou,

zmyslovou alebo psychickou
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spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebiCom a mobilnymi zariadeniami My Electrolux
Kitchen nebudu hrat’.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

. UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani doméacim zvieratam
priblizit' sa k spotrebiCu poCas prevadzky alebo ked sa
ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainsStalovanim do nabytku
uréeného na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi& od elektricke;]
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

- UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi¢ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa pocCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.
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- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

- Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

- Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu €ast’ smerom od boénych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

- Na cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné Cistice.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

- Vyliate zvysky treba odstranit’ pred Cistenim pyrolyzou. Z
rury vyberte vSetky diely.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpeéné a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a nabytku.

Pred namontovanim spotrebica skontrolujte, ¢i sa dvierka rary otvaraju bez odporu.
Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

+  Vstavana jednotka musi spifiat’ poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 578 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 594 mm
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Vyska zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej Gasti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej &asti spotrebi¢a 559 mm
Hibka spotrebica 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebita 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1027 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560 x 20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4 x 25 mm

2.2 Elektrické zapojenie

/N VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

* Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Ze parametre na typovom $titku si kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnud proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predlzovacie kable.

+ Uistite sa, Zze zastr¢ka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebi¢a treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych ¢asti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

+ Sietovu zastréku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni instalacie. Po instalacii sa
uistite, ze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajajte do nej sietovli zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu zastrcku.

+ Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.
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+ Skor ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.
» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/N\  VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

» Tento spotrebic je ur€eny iba na pouzitie v domacnosti (vo vnutri).

» Nemente technické parametre tohto spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebica po¢as jeho prevadzky budte opatrni. Méze z neho uniknut’
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom mo6ze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamera so spotrebiom.

+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

+ Nezdielajte vase WiFi heslo.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

Nedavaijte priamo do spodnej Casti spotrebiCa riad alebo iné objekty.

Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebi¢a alobal.

Nedavaijte priamo do horuceho spotrebi¢a vodu.

— Po ukonéeni pripravy pokrmu v rire nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstrafiovani alebo instalacii prisluSenstva budte opatrni.

«  Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac. Ovocné Stavy spdsobuju Skvrny, ktoré moézu byt
trvalé.

» Tento spotrebic je urCeny iba na pripravu jedal. Nesmie sa pouzivat’ na iné ucely, napriklad
vyhrev miestnosti.

» Dvierka rary musia byt' vzdy pri peCeni zavreté.

+ Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit’ teplo a vihkost' a moézu spdsobit’' nasledné poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.
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Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, ¢€i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mozu prasknut’.
Ak su sklenené panely dvierok poSkodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su t'azké!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pyrolytické Cistenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpeclenstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

Pred vykonanim funkcie pyrolytického samocistenia alebo postupu na prvé pouzitie

odstrante z vnutra rury:

— vSetky zvysky jedla, oleja alebo tuku a iné nedistoty.

- vsetky vyberatelné predmety (vratane rostov, bo&nych zasuvnych mriezok a pod., ktoré
boli dodané s produktom), predovsetkym v&ak nepriinavé hrnce, panvice, pekade,
nastroje a pod.

Pozorne si precitajte vSetky pokyny tykajice sa pyrolytického Cistenia.

Ked je spustené pyrolytické Cistenie, nepustajte deti k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych chladiacich otvorov unika horuci vzduch.

Pyrolytické &istenie je proces vyuzivajici velmi vysoku teplotu, pri ktorom moze dojst' k

tvorbe dymu zo zvys$kov jedla a konstrukénych materidlov, preto pouzivatelom dérazne
odporucame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia a po iom zabezpecit’ dobré vetranie.

— pocas prvého pouzitia pri maximalnej teplote a po hom zabezpecit’ dobré vetranie.
Na rozdiel od Tudi mozu byt niektoré vtaky a plazy extrémne citlivé na pripadné vypary
vznikajlce pocas Cistiaceho procesu vSetkych pyrolytickych rar.

— 'V priebehu pyrolytického Cistenia sa domace zvierata (najma vtaky) nesmu dostat’ do
blizkeho okolia spotrebica a pri prvom pouziti funkcie pyrolytického Cistenia alebo
maximalnej teploty zabezpecte dostatocné vetranie.

Malé zvierata mozu byt tiez velmi citlivé na lokalne zmeny teploty v blizkosti véetkych

pyrolytickych rdr po€as programu pyrolytického samocistenia.

Nelepivé povrchy hrncov, panvic, plechov, kuchynského riadu a pod. sa moézu poskodit’

vysokou teplotou pri pyrolytickom Cisteni vo v§etkych pyrolytickych rdrach a mézu byt tiez
zdrojom nizkej Urovne §kod|ivych vyparov.

Opisané vypary, ktoré sa UVO|nUJU zo vSetkych pyrolytickych rur/zvySkov po vareni, nie su

$kodlivé pre udi vratane deti ani Tudi so zdravotnymi problémami.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
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ukazovatele prevadzkového stavu spotrebi¢a. Nie suU ur¢ené na pouzivanie inym spdsobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej ucinnosti G.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

3. POPIS VYROBKU

3.1 VSeobecny prehiad

Ovladaci panel

Displej

Zasuvka pre teplotnd sondu

Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

EEE
NN ENE

Zasuvacia lista, odstraniteina

Urovne roétu v rure

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolaCové formy, nadoby na
pecenie.
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Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vloZenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.1 Ovladaci panel

H))
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n ZAP. | VYP. Stlacte a podrzte na zapnutie a vypnutie rary.
H | Ponuka Zoznam funkcii rary.
Obiubené Zoznam oblibenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia rury.

Spina¢ osvetlenia

Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

Rychle zohrievanie

Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

|
A «)~> @ 3s
Stlacajte Presunutie Stlacte a podrzte tlacidlo
Dotknite sa povrchu konéekom Posunite koncek prsta po po- Dotknite sa povrchu na 3 sek-
prsta. vrchu. undy.
4.2 Displej
= 12:30 Po zapnuti sa na displeji zobrazi hlavna obra-
° ’ zovka s funkciou ohrevu a predvolenou teplo-
[¢] tou.
150°C
O START
= Ak ruru nepouzivate 2 minuty, displej sa pre-
° pne do pohotovostného rezimu.
O
= 12:30 Ked peciete, na displeji sa zobrazuju nastave-
° ’ né funkcie a ostatné dostupné volitelné funkcie.
3 150°C
[ Imin e STOP
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A B Displej s nastavenymi kiigovymi funkciami.
| | A. WiFi
7 1230 B. Presny Gas
C. START/STOP
085°C 150°C D. Teplota
E. Funkcie ohrevu
® 1Bmin © | | START F. Casovaé
| i | | | G. Teplotna sonda (len vybrané modely)
G F E D C

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

< 9 »

OK Navrat o jed- Vratenie po- . . Ly

Lo ) ; 9 - Zapnutie a vypnutie volitel-
Potvrdenie vyberu/nastavenia. nu uroven sledného uko- . ”
v ponuke nu nych funkcii.

Ukazovatele funkcie Zvukovy signal — ked' uplynie nastaveny ¢as pripravy pokrmu, zaznie zvu-
kovy signal.

a & 2
Funkcia je zapnuta. _Funkcia je zapnuté. Zvukovy signal je vypnuty.
Varenie sa automaticky zastavi.

Ukazovatele ¢asovaca

S %)

Nastavenie funkcie: Odlozeny Start. Ak chcete zrusit’ nastavenia.

Ukazovatel WiFi — rira moze byt pripojena k WiFi sieti.

—
=

WiFi pripojenie je zapnuté.

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
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5.1 Prvé cCistenie

=
S/a

e

Z24

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vyberte z riry vyberateiné za-
suvacie listy a vSetko prislu-

Senstvo.

Ruru a jej p

risluSenstvo pou-

tierajte vlhkou handrou namo-
¢enou vo vlaznej vode s mier-
nym cistiacim prostriedkom.

Prislusenstvo a vyberateiné
zasuvacie liSty vlozte do rury.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.
Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlacidiel, Hlasitost’ zvuku, Presny ¢as.

5.3 Bezdrotové pripojenie

Na pripojenie rury potrebujete:

* bezdr6tovu siet' s internetovym pripojenim,
* mobilné zariadenie pripojené k vasej bezdrbtove;j sieti.

Krok €. Stiahnite si mobilna aplikaciu My Electrolux Kitchen a v dalSich krokoch postupuijte
1 podla nasledujucich pokynov.

Krok €. Zapnite ruru.

2

grok ¢ Stlacte tlacidlo: E Vyberte: Nastavenia/Pripojenia.

4Krok ¢ Posunutim alebo stla¢enim L zapnite: WiFi.

Krok €. Bezdrétovy modul rury sa zapne do 90 sekund.

5

Pouzite skratku!

XDEDED

.)))

)
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Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wifi modul NIU5-50

Frekvencia pripojenia Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Max. vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

5.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje komponenty, ktoré su zaloZzené na bezplatnom sof-
tvéri z otvorenych zdrojov. Electrolux s vda¢nostou uznava prispevok komunit pésobiacich v obla-
sti otvoreného softvéru a robotiky k vyvoju projektu.

Pristup k zdrojovému koédu tychto bezplatnych softvérovych komponentov z otvorenych zdrojov,
ktorych licenéné podmienky si vyzaduju uverejnenie, a Uplné informacie o autorskych pravach a
platnych licenénych podmienkach najdete na webovych strankach http://electrolux.opensoftware-
repository.com (prie¢inok NIU5).

5.5 Pociato€ny predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok €. Vyberte z rury vyberateiné zastvacie listy a prislusenstvo.
1
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E
Ruru nechajte spustent jednu hodinu.
?rok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustend 15 minut.
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Pred

prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

©

Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost vetrana.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec¢nosti.

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Zapnite ruru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.
Krok ¢. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu, aby ste vstupili do podponuky.

Krok &.3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK. Na displeji sa zobrazi: teplota.
Krok €. 4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK.

Krok €. 5

Stlacte tlagidlo: START .

Teplotna sonda — teplotnt sondu mdzete zasunut kedykoivek pred alebo podas pri-
pravy pokrmu.

Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok €. 6

Vypnite ruru.

Pouzite skratku!

> © »OE.Y) C ) s )

6.2 Nastavenie: Sprievodca peéenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. Mézete upravit' ¢as a teplotu.
Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:

* Hmotnostny program

» Teplotna sonda

Urovefi uvarenia pokrmu:

* Neprepeceny aleboMenej

+ Stredne

* Prepeceny aleboViac
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Krok €. Zapnite ruru.

1
Krok & | stiaste tiagidio: =.
g rok €. | stagte tiacidlo: ¥<. Zadajte: Sprievodca pedenim.

Krok €. Vyberte pokrm alebo druh potraviny.

Krok €. | stacte tlagidlo: START .

Pouzite skratku!

XDEDEDEDTL)

6.3 Funkcie ohrevu

STANDARDNE
Funkcia ohrevu Aplikacia
v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na pe&enie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
%? Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
Na pecenie na 3 Urovniach su€asne a na susenie potravin. Nastavte o
@ 20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.
Teplovzdusné Pe-
cenie
vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov,
i americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).
Mrazené pokrmy
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

Tradi¢né pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

2

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Z

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouZiva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadi-
ska chrumkavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako
od profesionalov.

i)

=

Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabranuje vysus$eniu povrchu
cesta a zachovava ho pruzné.

SPECIALNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

E|

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

Zavaranie
Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
{9
Susenie
p— Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.
Lo

Ohrev tanierov

XYy

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi
od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

§§§
g
Gratinované jedla

Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a za-
pekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, stavnatého pec¢eného masa.

§

Uchovat’ teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

A
Vlhky horuci
vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
jete tuto funkciu, teplota v dutine sa moze lisit’ od nastavenej teploty. Pou-
Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii
najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: Vlhky horuci
vzduch.

6.4 Poznamky k:

Vihky hortci vzduch

Tato funkcia bola pouzité na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podla predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podla normy EN

60350-1.

Dvierka rury maju byt po€as pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruSeniu funkcie a aby bola
zabezpec€ena Co najefektivnejsSia prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy*“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné

odporucania na usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost

energie.

, v asti Uspora

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis ¢asovych funkcii

Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

Cas pripravy

Nastavenie dizky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skonéenia

Nastavenie, ¢o sa ma stat, ked asovac skonci odpocitavanie.

Odlozeny Start

Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

Predizenie pedenia

Predizenie ¢asu varenia.
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Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato
funkcia nema vplyv na Cinnost' rury.

Casovad Sleduje, ako dlho je funkcia v &innosti. Casovaé — mézete ju zapnuit a
vypnut.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok €. Stlacte tlacidlo: Presny Cas.
1

Krok €. | Nastavte &as. Stlaéte tlacidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

1
grok ¢ Stlacte tlacidlo: @
grok ¢ Nastavte &as. Stlatte tlagidlo: OK.

Pouzite skratku!
YOE.) T » © ) s )

Vyber funkcie koniec

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

Krok &. | stagte tiagidlo: O.
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Vyber funkcie koniec

Krok €. Nastavte ¢as varenia.

3

4Krok € | Stlacte tlacidio: ® ® ® .

Krok €. Stlacte tlacidlo: Kritéria skoncenia.

5

Krok €. Zvolte pozadované: Kritéria skongenia.

6

$rok ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny Start varenia

1Krok c. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

2Krok ¢. Stlacte tlacidlo: @

Krok €. Nastavte €as varenia.

3

4Krok € | Staste tlagidio: ® ® ® .

?rok C. Stlacte tlacidlo: Odlozeny Start.

Krok €. Vyberte hodnotu.

6

$rok ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mézete predizit’ as varenia. MoZete
tiez zmenit' funkciu ohrevu.
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Predizenie éasu varenia

Stlaganim + 1 min prediZite das varenia.

Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €.

1 Stlacte tlacidlo: @

Krok €. Nastavte hodnotu ¢asovaca.
2

Krok €.

3 Stlagte tlagidlo: OK.

Nastaveny ¢as mdzete zmenit' kedykoivek poéas varenia.

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list.
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Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

8.2 Teplotna sonda
Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny. MéZe sa pouzit' pri kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

C A

Teplota rury: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat' v po-
teplotu. pokrmami. krme.

Rura vypocita priblizny ¢as skon¢enia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej funkcie
rary a teploty.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1
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Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu ruary.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Spitku Teplotna sonda vlozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-

nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite
okraj zapekacej formy. Spitka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.

Krok €. Teplotna sonda zasunte do zasuvky v prednej Casti rary.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢ Stlacte /P aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Emk ¢ | Stacte ® @ ® , aby ste nastavili pozadovanu funkciu:
» Zvukovy signal — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri pokrmu, za-
znie zvukovy signal.
» Zvukovy signal a skoncenie pecenia — ked' potravina dosiahne pozadovanu teplotu
vnutri pokrmu, zaznie zvukovy signdl a rdra sa vypne.
$rok ¢ Vyberte voliteint funkciu a opakovane stladte: OK, aby ste sa vratili na hlavnu obra-
zovku.
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g’°k € | Stladte tiagidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mozete si vybrat
¢i budete v vareni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.

Krok €. Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.

9

A VAROVANIE!
Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

Pouzite skratku!

) © pEE-) C )1 ) T pw)

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako ulozit: Obiubené

Mbzete ulozit’ svoje obilibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. MdZete ulozit' 3 oblubené nastavenia.

Krok €. Zapnite ruru.

1

Krok €. Vyberte preferované nastavenie.

2

grok & | stiagte tlagidio: =. Vyberte: Obiubené.

Krok €. Vyberte moznost": Ulozit' aktualne nastavenia.

4

?rok . Stladte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obiubené. Stladte tlagidlo oK.

k') — stlacte, ak chcete obnovit’ nastavenie.
0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania
Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.
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Krok €. Zapnite ruru.
1
Krok €. Nastavte funkciu ohrevu.
2
&~ >>
grok c. Stlacte suCasne * a R , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpecnostnych
ddévodov po urcitom ¢ase vypne.

(BN

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie rury,
Teplotna sonda, Koniec, Pomalé pecenie.

9.4 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete raru, chladiaci ventilator méze zostat' v ¢innosti, kym rdra nevychladne.
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10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orientadné. Zavisia od konkrétneho re-
ceptu a mnozstva a kvality pouzitych prisad.

Vasa rura moze pri peceni fungovat’ inak ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobra-
zuju odporucané nastavenia teploty, ¢asu pecenia a Urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.
Viac odportéani tykajlcich sa pecenia najdete v tabuikach pedenia na nasej webovej lokalite. Pri
hiadani tipov pre pedenie budete potrebovat &islo vyrobku (PNC) uvedené na typovom $titku na
prednom rame dutiny rury.

10.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

tuku

¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, plech na pecenie alebo 180 2 25-35
16 kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
PiSkétova rolada | plech na pecenie alebo 180 2 15-25

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie alebo 180 3 15-25
kg pekaé¢ na zachytavanie

tuku
Susienky, 16 ku- | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Mandiové su- plech na pecenie alebo 160 2 25-35
Sienky, 24 kusov | pekac na zachytavanie

tuku
Muffiny, 12 ku- plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac na zachytavanie
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Slané pecivo, 20 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh- | plech na pecenie alebo 140 2 15-25
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 180 2 15-25
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku

10.3 Vlhky horuci vzduch — odporucéané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keram_lcka Tmava, matna
. h 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer y 28 cm priemer
5 cm vyska

10.4 Tabulky peéenia pre skGi$obné institaty

Informacie pre skusobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

@PECEME NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

\/f'

(°C)

(min)

I

Piskotovy kolac bez tuku

Teplovzdusné Pece-
nie

140 - 150

35-50 2
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

LY = «

\ L]

(°C) (min)

Piskoétovy kolac bez tuku | Tradi¢né pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pece- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm

@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky

Pouzite tretiu Groven v rure.

XX | I

o=
—]

predhrejte prazdnu raru

L)
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Pruzky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, predhrejte prazdnu
raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
predhrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradiéné pecenie 170 20-30
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@VIACUROVNOVE PECGENIE. Susienky

LY = «
\ L]
(°C) (min)
Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-45 1/4
peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, predhrejte prazdnu
raru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 35-50 1/4

Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

% 5 0 [x

(min)
Hrianky Gril 1-3 5
Hovéadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30 4

polovice ¢asu obratte

11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
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11.1 Poznamky k cisteniu

< Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.
Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- —
striedky Skvrny vycistite s miernym cistiacim prostriedkom.

[

mat’ na nasledok vznik poziaru.

Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze

Prislusenstvo

Kazdodenné | ;omn6 handrigkou.
pouzivanie
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’. Pouzi-
P te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.
W PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Jedlo v rure neskladujte dlhie ako 20 minut. Dutinu po kazdom pouziti vysuste

metmi s ostrymi hranami.

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ ruru.

Nelepivé prislusenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani pred-

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu ¢ast' zasuva- {

2 cich list od bocnej steny.

Krok €. Zadnu Cast' list odtiahnite od ] T

3 bocnej steny a listy vyberte. 1/—‘\;(:

0 = =

Krok €. Pri ivnétalécii zasUvacich list 9 ‘2 I

4 zvolte opaény postup. %Z —
Upevriovacie koliky na telesko- I
pickych liStach musia smerovat’ ol (
dopredu. S
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11.3 Spésob pouzivania: Cistenie pyrolyzou
Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

& VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

A UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainStalované dalSie spotrebice, nepouzivajte
ich su€asne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’ poSkodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, Odstrante vSetko prisluSenstvo | Dno rury a vnutorny skleneny pa-
kym nevychladne. a vyberatelné zasuvacie listy. nel dvierok vycistite teplou vo-
dou, makkou handri¢kou a mier-
nym Cistiacim prostriedkom.
Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
Zapnite ruru. Stlaéte tlagidlo: E/Cistenie. Vyberte rezim Cistenia.
Voliteina funkcia Rezim Cistenia Trvanie
Cistenie pyrolyzou, rychla Lahké ¢&istenie 1h
Cistenie pyrolyzou, nor- Normalne Cistenie 1 h 30 min
malna
Cistenie pyrolyzou, inten- Dokladné cCistenie 3h
zivna

@ Po spusteni Cistenia sa dvierka rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Chladiaci ventilator bude
pracovat’ rychlejSie.

STOP - stladte, ak chcete zastavit’ proces Gistenia skér, ako sa skonéi.
Ruru nepouzivajte, az kym na displeji nezhasne symbol zamku dveri.

Po skonc¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, Vnutro vycistite makkou hand-

Z dna rury odstrante zvysky po
kym nevychladne. rickou.

Cisteni.
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11.4 Pripomienka cCistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odportca sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Cistenie pyrolyzou.

11.5 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

A VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

A UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predovsetkym okolo okrajov predného panela.
Sklo méze prasknut.

Krok €. Dvierka Uplne otvorte.
1
Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie
2 paky (A) na oboch pantoch
dvierok.
Krok €. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka
3 rdry uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka polo-

zte vonkajsSou stranou nadol na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po

4 stranach v hornej ¢asti a za-
tlacte ich smerom dnu, aby sa
uvoinila upeviovacia zapad-
ka.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.

Krok €. Sklenené panely dvierok

6 uchopte na ich hornej hrane a
po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.
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Krok €. Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvaijte v umyvacke riadu.
Krok €. Po gisteni zvoite opaény po-
8 stup.
Krok €. Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.
9 Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.6 Vymena: Osvetlenie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Vypnite ruru. Poc¢kajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
—
1 A
R\l kI‘(
\ : : /
Krok €. Skleneny kryt vycistite.
2
Krok €. Nahradte Ziarovku inou vhodnou ziarovkou odolnou teplotam do 300 °C.
3
Krok €. Nasadte skleneny kryt.
4
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Bocéné osvetlenie

Krok €. Aby ste ziskali pristup k Ziarovke

1 osvetlenia, vyberte lavé zasuvacie
listy.

Krok €. Pomocou uzkeho tupého predmetu

2 (napr. Cajovej lyziky) odstrante
skleneny kryt.

Krok €. Skleneny kryt vycistite.

3

Krok €. Nahradte Ziarovku inou vhodnou

4 Ziarovkou odolnou teplotam do
300 °C.

Krok €. Nasadte skleneny kryt.

5

Krok €. Nainstalujte lavé zasuvné listy.

6

LT/

12. RIESENIE PROBLEMOV

A VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Co robit, ak...

.
ﬁ Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri€ina

v

= Naprava

Rura nie je pripojena k zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojena nespravne.

Skontrolujte, ¢i je rdra spravne pripojena
k zdroju elektrického napajania.

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti najdete v Casti
Nastavenie v kapitole ,Casové funkcie“: Caso-
vé funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Dvierka Uplne zatvorte.
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Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri€ina

1'%

= Naprava

Je vypélena poistka.

Skontroluijte, ¢i je pricinou poruchy poistka. Ak
sa problém objavi znovu, kontaktujte kvalifiko-
vaného elektrikara.

Je zapnuta detska poistka rury.

szrite si kapitolu ,Ponuka“, podkapitoly: Voli-
telné funkcie.

Y
Komponenty

@ Popis

vV

= Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymefite, blizsie informacie najdete
v €asti Vymena v kapitole ,Starostlivost’ a Ciste-
nie“: Osvetlenie.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim

napajania.

OE Problémy s WiFi signalom

@ Mozna pri€ina

-V

= Naprava

Problém so signalom bezdrétovej siete.

Skontrolujte svoju bezdrétovu siet’ a router.
Restartujte router.

Nainstalovany novy router alebo zmenena kon-
figuracia routera.

Pokyny k opéatovnej konfiguracii rury a mobilné-
ho zariadenia najdete v Casti Bezdrétove pripo-
jenie v kapitole ,Pred prvym pouzitim*.

Sila signalu bezdrétovej siete je slaba.

Premiestnite router ¢o najblizsie k rure.

Bezdrétovy signal je ruSeny mikrovinnym spo-
trebi€om umiestnenym blizko rury.

Vypnite mikrovinny spotrebic.
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12.2 Ako postupovat’: Poruchové kédy

Ked' sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.
V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mozete vyrieSit’ sami.

® 34
Kod a popis = Riesenie

C2 - Teplotna sonda je v dutine rury poéas Ci- | Vyberte Teplotna sonda.
stenie pyrolyzou.

C3 - dvierka nie st Uplne zatvorené pocas Ci- Dvierka zatvorte.
stenie pyrolyzou.

F111 — Teplotna sonda nie je spravne zasunu- | Plne zasunte Teplotna sonda do zasuvky.
ta to zasuvky.

F240, F439 — dotykové polia na displeji nefun- Vycistite povrch displeja. Uistite sa, ze nie su

guju spravne. na dotykovych poliach ziadne nedistoty.

F601 — vyskytol sa problém s WiFi signalom. Skontrolujte sietové pripojenie. Pozrite si kapi-
tolu ,Pred prvym pouzitim“, Bezdrotové pripoje-
nie.

F604 — pripojenie k WiFi sieti zlyhalo. Ruru vypnite a zapnite a skuste znova. Pozrite
si kapitolu ,Pred prvym pouzitim“, Bezdrétové
pripojenie.

F908 — systém rury sa nedokaze pripojit’ k Ruru vypnite a znova zapnite.

ovladaciemu panelu.

Ked je na displeji nadalej zobrazené jedno z tychto chybovych hlaseni, znamena to, ze mohol
byt’ deaktivovany chybny podsystém. V takomto pripade kontaktujte predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Ak sa vyskytne jedna z tychto chyb, zvySné funkcie rdry budu
pracovat’ ako zvycajne.

® ¥
Kod a popis = RieSenie

F602, F603 — WiFi nie je k dispozicii. Ruru vypnite a znova zapnite.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit' sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné
stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok sa
nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.
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Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové &islo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informaény list k vyrobku*

Nazov dodavatela Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Model EOE8P19WX 944032033
KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Index energetickej ucinnosti 61.2
Trieda energetickej uginnosti A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-
zim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s ve-
ntildtorom

0.52 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 711

Typ rary Zabudovateina rura
EOE8P19WW 35.0 kg
EOE8P19WX 35.0 kg

Hmotnost’
KOEBP39WX 35.0 kg
KOEBP39WZ 34.5kg
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*Pre Eurdpsku Uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost. Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a gri-
ly. Metédy merania vykonovych parametrov.

13.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomézu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, ze dvierka rary su pocas jej prevadzky zatvorené. PoCas pecenia dvierka rary
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozné, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pecenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rary sa ohrevné ¢lanky automaticky vypnu skér, ak je zapnuty program
s Casovou funkciou Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je dIhsi ako 30 minut.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v €innosti. Ked' ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskové teplo. Teplo mézete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut, zniZte teplotu rdry na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvySkového tepla v ridre bude pecenie pokracovat.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla ;

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o€akavanu Usporu energie.

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

Stlacte tlacidlo ==, aby ste otvorili Ponuka.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim Zoznam automatickych programov.
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Polozka ponuky Aplikacia
Cistenie Zoznam programov Cistenia.
Obitibené Zoznam obitibenych nastaveni.

Voliteiné funkcie

Nastavenie konfiguracie rary.

Nastavenia

Pripojenia Nastavenie konfiguracie siete.
Nastavenie Nastavenie konfiguracie rary.
Servis Zobrazenie verzie softvéru a konfigu-

racie.

14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka

Aplikacia

Cistenie pyrolyzou, rychla

Doba trvania: 1 h.

Cistenie pyrolyzou, normalna

Doba trvania: 1 h 30 min.

Cistenie pyrolyzou, intenzivna

Doba trvania: 3 h.

14.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka

Aplikacia

Osvetlenie rary

Zapina a vypina lampu.

Detska poistka

Zabrafiuje nahodnému zapnutiu rary. Ked je tato volitelna
funkcia zapnuta, po zapnuti riry sa na displeji zobrazi napis
,Detska poistka“. Na zapnutie pouzivania rdry vyberte pis-
mena kodu v abecednom poradi. Ked je zapnuta funkcia
detskej poistky a rura je vypnuta, dvierka rury su zablokova-
né. Pristup k ¢asovadu, dialkovému ovladaniu a osvetleniu
je mozny so zapnutou detskou poistkou.

Rychle zohrievanie

Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funk-
cie rdry.
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Podponuka

Aplikacia

Pripomienka Cistenia

Zapnutie a vypnutie pripomienky.

Casové Udaje

Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin

Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

14.4 Podponuka pre: Pripojenia

Podponuka

Popis

WiFi

Zapnutie a vypnutie: WiFi.

Dialkové ovladanie

Zapnutie a vypnutie diaTkvového ovladania.
Volitelna funkcia je viditelna iba ked' zapnete: WiFi.

Automatické dialkové ovladanie

Automatické spustenie prevadzky na dialku po stlageni
START. .
Volitelna funkcia je viditelna iba ked' zapnete: WiFi.

Siet’

Kontrola stavu siete a intenzity signalu: WiFi.

Zabudnut' siet’

Deaktivovanie automatického pripojenia rury k aktualnej sie-
ti.

14.5 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavenie jazyka rury.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Tony tlacidiel Zapnutie a vypnutie tonu dotykovych poli. Nie je mozné

stimit’ hlasitost' ténu pre: (D

Hlasitost’ zvuku

Nastavenie hlasitosti tonov tlacidiel a signalov.

Presny ¢as

Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.
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14.6 Podponuka pre: Servis
Podponuka Popis
Rezim Demo Aktivacny/deaktivacny kod: 2468

Verzia softvéru

Informacie o verzii softvéru.

Zrusit' vSetky nastavenia

Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit’

Jazyk Jas displeja Tény tlacidiel Hlasitost’ zvuku Presny ¢as
Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:
ZSF? / — v 5 © ) /I'? START /
. . . . X . eplotna
VYP. Ponuka Oblubené WiFi Casovacd sonda STOP
Zacatie pouzivania rury
Rychly start Zapnite ruru Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
a zacnite varit’
s predvolenou Stladte a podrzte v’ Stladte tlagidlo:
teplotou a nasta- o ®p g -+ —2zvolte START
venym &asom tlacidlo: \. pozac_iovanu .
funkciu.

funkcie.

Rychle vypnu-
tie

Vypnite ruru ke-
dykolvek, na kto-
rejkolvek obra-
zovke alebo hla-
seni.

Stlacte a podrzte (D kym sa rura nevypne.

Spustit’ varenie

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Krok €. 4

Krok €. 5
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Spustit’ varenie

O)

— stlacenim tla-
Cidla zapnite ru-
ru.

O...

— vyberte funkciu
ohrevu.

C
— nastavte teplo-
tu.

OK
— nastavenie po-
tvrdte stlacenim
tlacidla.

START
- stlacenim tla-
¢idla spustite va-
renie.

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Krok ¢. 4

pecenim

Stlacte tlacidlo:

0)

Stlacte tlacidlo:

Stlacte tlacidlo:

\/\@ Sprievodca
pecenim.

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

renia.

10 % sprievodca dokonéenim
Pouzite 10 % sprievodcu dokongenim na pred-
|zenie doby varenia ked zostava 10 % Casu va-

Na prediZenie ¢asu varenia stladte + 1 min.

16. POUZITE SKRATKU!

Tu su zobrazené vsetky uzitocné skratky. Najdete ich aj v prislusnych kapitolach v navode na

pouzivanie.

Bezdrétové pripojenie

JO)E)T)

.)))

)

Ako nastavit: Funkcie ohrevu

> © »OE.Y) C ) s )

Ako nastavit: Sprievodca pec¢enim

XDEDED XD LLY
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Ako nastavit’: Cas pripravy

>OE.) T ) © Yswr )

Odlozenie: Zaciatok a koniec pripravy

DR

ZruSenie: Nastavte ¢asovac

)0 ) @)

Sposob pouzivania: Teplotna sonda

D EEDED YD XD ES

17. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materidly oznaéené symbolom odovzdajte na recyklaciu. . Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. E Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklanom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasSa
vecCdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in

informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
@® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 551 3.2 Dodatna oprema...........c..cccveeennn. 557
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......551 4. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE.............. 558
1.2 SploSna varnost 552 4.1 Nadzorma plog&a. ... 558
2. VARNOSTNA NAVODILA.........cccreeneene 553 4.2 Prikazovalnik.........cccccerverienennne. 559
2.1 Montaza.......ccceeeeeeiieeieeee e 553 5. PRED PRVO UPORABO..........cccvruernnns 560
gg 5'9"”'5”8 POVEZAVE.....ooovvverrs ggj 5.1 Zagetno GISCeN|e ... 560
2'4 Vpgr? B 555 5.2 Prva povezava..........cccceeeeveeennn. 560
2' 5 P.Z ﬁ_evvanjvc_avlp CISCENIE. ..o 556 5.3 BrezziCna povezava .................... 561
2' 6 Ngz;gg%gféﬁ[gs """""""""""" 556 5.4 Licence za programsko opremo.. 562
27 Senis. 556 5.5 ZacCetno predgrevanje.................. 562
2.8 OdIagani.........covvevveeereeerenn. 556 6. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 562
3. OPIS IZDELKA ...557 6.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 562

2 Nastavitev: Kuharski pomodnik....
3.1 Splo&ni pregled........oovvvvvvvveeeee. 557 6.2 Nastavitev: Kuharski pomocnik....563
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6.3 Funkcije pecice........ccovvrnveennnnn. 563
6.4 Opombe glede: Vlazno pecenje...565
7. CASOVNE FUNKCIJE........ccreerreererncnen. 566
7.1 Opis Casovnih funkgij................. 566
7.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 566
8. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 568
8.1 Vstavljanje opreme...................... 568
8.2 Sonda za hrano.........c.cccceeeeieene 569
9. DODATNE FUNKCIJE...........cccvinrrrnennne 571
9.1 Nacin shranjevanja: Priljubljene...571
9.2 Zaklepanje tipK........cccoovvieeeennnnnn. 571
9.3 Samodejni izklop.......cccccvveennnnn. 571
9.4 Ventilator za hlajenje................... 572
10. NAMIGI IN NASVETI......cccevcimrrerrrnnnnnns 572
10.1 Priporocila za pecenje............... 572
10.2 VIazno pecenje.......cccuveevrveeennn. 572
10.3 Vlazno pecenje -
priporo¢eni pripomockKi.............ceee.... 573
10.4 Razpredelnice za peCenje za
preizkuSevalne institute.................... 574
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 576
11.1 Opombe glede CiS€enja............. 576
11.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk ..o 577

11.3 Uporaba: Piroliti¢no ¢iscenje..... 577

11.4 Opomnik za CiS€enje.................. 578

11.5

Odstranjevanje in names¢anje: vrat.. 578

11.6 Zamenjava: LUCi..........cccvvveennee 579
12. ODPRAVLJANJE TEZAV............ccou..... 581

12.1 Kaj storite v primeru
12.2 Obvladovanje: Kod napak.......... 582

12.3 Servisni podatki.........cccceerieene 583
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 583
13.1 Informacije o izdelku in
informacijski list o izdelku*................. 583
13.2 VarCevanje z energijo................ 584
14. STRUKTURA MENIJA.........ccccniirrnrnnne 585
14.1 Meni.............. T 585
14.2 Podmeni za: CiSCenje................ 586
14.3 Podmeni za: Moznosti............... 586
14.4 Podmeni za: Povezave.............. 586
14.5 Podmeni za: Nastavitev............. 587
14.6 Podmeni za: Servis........c........... 587
15. PREPROSTO JE!.......ccooiirirririiiennns 588
16. UPORABITE BLIZNJICOL..................... 589
17. SKRB ZA OKOLJE.............ccoeoiiieiee 590

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Oftroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My Electrolux Kitchen.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljen¢ki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

- Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
vzamete iz pecCice ali namescate v pecico.

- Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.
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Ce Zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa $e zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.
Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem je treba odstraniti razlito
tekocino. |z pecice odstranite vse dele.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zaS¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
UpoStevajte predpisano najmanjSo razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecCice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektrinim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam glede stabilnosti standarda DIN 68930.

Najmanj$a viSina omarice (najmanjsa viSina oma- 578 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
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Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
Najmanjsa velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560 x 20 mm

na na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4 x 25 mm

2.2 Elektricne povezave

/I  OPOZORILO!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri¢no prikljucitev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢éno napetostjo
omrezja.

Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

Pazite, da ne poskoduijete vtida in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vti¢a.
Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferen¢ni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.
Ta naprava je dobavljena z vtiCem in napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/I OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.
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» Naprava je namenjena samo za (notranjo) uporabo v gospodinjstvu.
* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.
* Ne pritiskajte odprtih vrat.
» Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i mesanico
alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

» Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne razkrijte nikomur.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja emajla:
— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

+ Za vlazno pecivo uporabite globok peka¢. Sadni sokovi povzro¢ijo madeze, ki so lahko trajni.

* Ta naprava je namenjena le kuhanju. Izdelka ne smete uporabljati v druge namene, npr. za
ogrevanje prostorov.

» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati pecice.

+ Ce napravo namestite za plo$¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plos¢o pohistvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje
/I  OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.
» Prepricajte se, da je naprava hladna. VroCe steklene plo$¢e lahko pocijo.

» Ko se steklene plosc¢e v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za

¢is€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.
« Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.
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2.5 Piroliti€no €is€enje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvajanjem funkcije samodejnega CiSCenja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas€obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vklju¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so priloZeni
izdelku), Se posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

» Pazljivo preberite vsa navodila za piroliticno ¢iscenje.

* Med piroliticnim CiS€enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se moc¢no segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se spro$¢a vro¢ zrak.

» Pri piroliticnem ¢is€enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov
hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi
naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iS€enju poskrbi za dobro prezraevanje.

» Zarazliko od ljudi so nekateri ptici in plazilci lahko izredno obcutljivi na morebitne hlape, ki
se spro$¢ajo med CiS¢enjem pirolitiCnih pecic.

— Med in po piroliticnem ¢iS¢enju umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,
prostor pa naj bo po ¢iS€enju ob prvi uporabi pecice pri najvisji temperaturi dobro
prezracevan.

* Majhne domace zivali so prav tako lahko ob¢utljive na krajevne temperaturne spremembe v
blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega Cis¢enja.

» Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke
temperature pri piroliticnem ¢iS¢enju vseh pirolitiénih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

& OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

+ Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske uginkovitosti G.

» Uporabite le Zzarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\  OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.
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+ Za informacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na ob&insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.
» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali Zivali ujeli v napravo.

3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled

Hﬂh

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.

Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

Upravljalna plos¢a
Prikazovalnik

Vti¢nica za tipalo za jedi
Grelnik

Luc¢

Ventilator

EQEOENR

Nosilec police, snemljiv

Polozaiji polic
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Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in resetke.

4. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

4.1 Nadzorna plos¢a

= &
? :
s |

[
HEH g

n VKLOP / IZKLOP Pritisnite in zadrzite za vklop in izklop pecice.

H | Meni Nasteva funkcije pecice.

Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.

n Prikazovalnik Prikazuje trenutne nastavitve pecice.

H | Stikalo za lu¢ Priziganje in gasenje luéi.

ﬂ Hitfg segrevanje Za vklop in izklop funkcije: Hitro segrevanje pecice.
pecice
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ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

|
- «~> @35
Pridrzite tipko Premaknite Pritisnite in zadrzite
S konico prsta se dotaknite S konico prsta podrsajte po Dotaknite se povrsine in po-
povrsine. povrsini. Cakajte 3 sekunde.

4.2 Prikazovalnik

Po vklopu se na prikazovalniku prikaze glavni

= 12:30 - PO
° zaslon s funkcijo pecice in privzeto temperatu-
o ro.
150°C
O START
= Ce pegice ne uporabljate dve minuti, prikazo-
° valnik preide v stanje pripravljenosti.
O
= 12:30 Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo
* ’ nastavljene funkcije in druge razpolozljive moz-
I:] fl 5 OOC nosti.
[ Imin e STOP
A B Prikazovalnik z nastavljenimi klju¢nimi funkcija-
| | mi.
) T
= 1230 A. Wi-Fi
o B. Ura
A2 85°C 150°C C. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
D. Temperatura
® 15min © | START E. Funkcije pecice
1 R i F. Casovnik
G F E D C G. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji — za pomikanje po prikazovalniku.
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Za vrnitev za Za preklic za-

eno sto?njo v dnjega dejanja.
meniju.

oK

Za potrditev izbire/nastavitve. Za vklop in izklop funkcij.

Indikatori funkcije Aktiviraj alarm — ko nastavljeni ¢as kuhanja potece, se sprozi zvo¢ni signal.

Q

Funkcija je vklopljena.

STOP
Funkcija je vklopljena.
Pecenje se samodejno konca.

i

Zvocni alarm je izklopljen.

Prikazovalniki programske ure

@

Za nastavitev funkcije: Zakasnjen vklop.

%)

Za preklic nastavitve.

Indikator Wi-Fi — pecico lahko povezete z brezzi¢no povezavo WI-FI.

—
T

Povezava Wi-Fi je vklopljena.

5. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

A

5.1 Zacetno cCiScenje

s

Z24

=] =Y

1. korak 2. korak 3. korak

Iz pecice odstranite pripomoc¢-
ke in odstranljive nosilce re-
Setk.

Pecico in pripomocke ocistite
z mehko krpo, toplo vodo in
blagim Eistilom.

Pripomocke in odstranljive no-
silce reSetk polozite v pecico.

5.2 Prva povezava

Po prvi povezavi na napajanje se na prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.
Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk, Glasnost, Ura.
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5.3 Brezz

i€na povezava

Za povezavo pecice potrebujete:

* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,
* mobilno napravo, povezano z brezzi¢nim omrezjem.
1. korak | Prenesite mobilno aplikacijo My Electrolux Kitchen in za naslednje korake sledite na-
vodilom.
2. korak | Vklopite pecico.
3. korak Pritisnite: E Izberite: Nastavitve / Povezave.
4. korak o podrsajte ali pritisnite, da vklopite: Wi-Fi.
5. korak | Brezzi¢ni modul pecice se zazene v 90 sekundah.

Uporabite bliznjico!

EDEDEDED,

Frekvenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Najv. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW) | EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvenca Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maks. mo¢ EIRP <4 dBm (2,5 mW)
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5.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje komponente, ki temeljijo na brezplacni in odprtokodni
programski opremi. Podjetje Electrolux izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne programske
opreme in skupnosti s podrocja robotike k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in odprtokodnih komponent programske opreme, kate-
rih pogoje za licenco je treba objaviti, in za ogled popolnih informacij o njihovih avtorskih pravicah
ter veljavnih pogojih za licenco obis¢ite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIU5).

5.5 Zacetno predgrevanje

555

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.
rak:

2. II((_O' Nastavite najvijo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.

?e'llr_o' Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .

Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
nje prostora.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/I OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Vklopite pecico. Na prikazovalniku se prikaze privzeta funkcija pecice.
2. korak Pritisnite simbol funkcije pecice za vstop v podmeni.
3. korak

Izberite funkcijo pecice in pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze: temperatura.

4. korak Nastavite: temperaturo. Pritisnite: OK.
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S.korak | piitinite: START
Sonda za hrano - senzor lahko vkljucite kadar koli pred ali med kuhanjem.

STOP — pritisnite za izklop funkcije pecice.

6. korak Izklopite pecico.

Uporabite bliznjico!

> ©® »OE.Y) 'C ) swer)

6.2 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo¢eno funkcijo in temperaturo. Nastavite lahko ¢as in
temperaturo.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

» Teza - Avtomatika

+ Sonda za hrano

Stopnja zapecCenosti jedi:

* Manj pe€eno aliMan;j

* Srednja

» Bolj peceno aliVe¢

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | piicnite: —.

3. korak Pritisnite: % Odprite: Kuharski pomo¢hnik.

4. korak | Izberite jed ali vrsto hrane.

5.korak | ppiticnite: START .

Uporabite bliznjico!

XDEDED XD LLY

6.3 Funkcije pecice
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STANDARD

Funkcija pecice

Aplikacija

Infra pecenje

vvv Za pecenje tankih Zivil na Zaru in popekanje kruha.
Zar
vov Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gra-

tiniranje in dodatno zapecenost.

)

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Vroci zrak
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi

Gretje zgoraj/
spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

2

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za moc¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

=

Vzhajanje testa

Gretje spodaj
To funkcijo uporabite za pripravo kruha in zemelj s profesionalnimi rezul-
ﬁ tati glede hrustljavosti, barve in sijaja skorje.
Peka kruha
T Za pospesitev vzhajanja kvasenega testa. PrepreCuje izsusitev povrsine

testa in ohranja testo elasti¢no.
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POSEBNOSTI

Funkcija pecice

Aplikacija

=

Za ohranjanje zelenjave (npr. kislih kumaric).

Gretje kroznikov

Ohranjanja
Za suSenje narezanega sadja, zelenjave in gob.
§§
Susenje
~— Za predhodno segrevanje kroznikov za postrezbo.
Lo

XYy

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od
koli€ine in velikosti zamrznjene hrane.

54§

g
Gratiniranje

Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krompir. Za gratiniranje in dodatno za-
pecenost.

Ohrani toploto

o Za pripravo mehkih, so€nih pecenk.
V°C
Pecenje z nizko
temp.
{ Za ohranjanje hrane tople.

7|
Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem. Ko
uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-
liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabac,
Opombe: Vlazno pecenje.

6.4 Opombe glede: Vlazno peéenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN

60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.
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Za navodila za kuhanje si oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno pecenje. Za sploSna
priporocila za var€evanje z energijo si oglejte poglavje »Energijska uc€inkovitost«, Varéevanje z
energijo.

7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Opis €asovnih funkcij

Casovne funkcije Aplikacija

Cas priprave Za nastavitev dolzine pe€enja. Najvec je 23 ur in 59 minut.

Koncaj Za nastavitev posledice konca Stetja programske ure.

Zakasnjen vklop Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Podalj$anje ¢asa Za podalj$anje ¢asa kuhanja.

Opomnik Za nastavitev odstevanja. Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne
vpliva na delovanje pecice.

Cas delovanja Nadzoruje &as delovanja funkcije. Cas delovanja - lahko nastavite po-
lozaj za vklop in izklop.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev ure

1. korak | Pritisnite: Ura.

2. korak | Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev ¢asa kuhanja

1. korak | Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.

2. korak Pritisnite: @

3.korak | Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.
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Uporabite bliznjico!
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Izbira funkcije konca

1. korak | Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.

2. korak Pritisnite: (\D

3. korak | Nastavite ¢as kuhanja.

4.korak | priisnite: ® @ @

5. korak | Pritisnite: Koncaj.

6. korak | Izberite Zeleni: Koncaj.

7. korak Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni za-
slon.

Zamik vklopa kuhanja

1. korak | Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak | pitisite: ® ®

5. korak | Pritisnite: Zakasnjen vklop.

6. korak | Izberite vrednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni za-
slon.
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PodaljSanje ¢asa priprave

Ko preostane $e 10 % ¢asa kuhanja in se vam zdi, da hrana $e ni pripravljena, lahko ¢as kuhanja
podaljSate. Spremenite lahko tudi funkcijo pecice.

Pritisnite +1min, da podaljSate ¢as kuhanja.

Sprememba nastavitev programske ure

1. korak Pritisnite: @

2. korak | Nastavite vrednost programske ure.

3. korak Pritisnite: OK.

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite med kuhanjem.

8. UPORABA: PRIPOMOCKOV

8.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk .
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Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /

Globok pekac:

Pekac¢ potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih.

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C

Temperaturo pecice: najmanj 120 °C.

”?

Temperaturo jedra.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob-
no temperaturo.

Ne uporabljajte za tekoce
jedi.

Med pecenjem mora ostati v jedi.

Pecica izracuna priblizen kon¢ni ¢as kuhanja. Odvisen je od koli¢ine Zivil, nastavljene funkcije

pecice in temperature.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.
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3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka
Konico Sonda za hrano potisnite v sredino Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
mesa ali ribe, €e je mozno, v najdebelejsi zlozenke. Sonda za hrano med pe¢enjem mora
del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno

Sonda za hrano. sestavino. Z robom posode za pecenje podprite
silikonski ro¢aj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

S

4. korak | Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.
5. korak /'? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
6.korak | o o @ _ pritisnite, da nastavite Zeleno moznost:
» Aktiviraj alarm — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvocni signal.
« Aktiviraj alarm in koncaj s kuhanjem — ko hrana doseze temperaturo jedra, se ogla-
si zvocni signal in pecica se izklopi.
7. korak Izberite funkcijo in pritiskajte: OK, da odprete glavni zaslon.
8.korak | pifinite: START .
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
9. korak | lIztaknite vti€ Sonda za hrano iz vtiénice ter vzemite jed iz pecice.

OPOZORILO!
Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
¢itvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

570/636




DODATNE FUNKCIJE

Uporabite bliznjico!

) © pEB-) C )R ) T pow)

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Nacin shranjevanja: Priljubljene

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali funkcija
¢is¢enja, lahko shranite. Tri (3) najljubSe nastavitve lahko shranite.

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Izberite Zeleno nastavitev.

3. korak Pritisnite: E Izberite: Priljubljene.
4. korak | lIzberite: Shrani trenutne nastavitve.
5. korak

Pritisnite +, da dodate nastavitev na seznam: Priljubljene. Pritisnite OK,

k) — pritisnite za ponastavitev nastavitve.
0 — pritisnite za preklic nastavitve.

9.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije pecice.

1. korak | Vklopite pecico.
2. korak | Nastavitev funkcije pecice.
3. korak

*, H» — pritisnite so¢asno, da vklopite funkcijo.

Za izklop funkcije ponovite 3. korak.

9.3 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec,
Pecenje z nizko temp..

9.4 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporo¢ila za pecenje

®

Temperature in ¢asi peCenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovo-
sti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so pri-
kazane priporo¢ene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk za doloCene vrste
hrane.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev, poid&ite podobne.

Za dodatna priporocila glede pecenja si oglejte razpredelnice za pecenje na nasem spletnem me-
stu. Da boste nasli prave nasvete za pecenje, preverite Stevilo izdelka (PNC) na ploscici za tehnic-
ne navedbe na sprednjem okviru notranjosti pecice.

10.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

% = e O

(°C) (min.)

Buhtlji, 16 kosov | Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35
soda
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min.)

Rulada Pekac ali prestrezna po- 180 2 15-25
soda

Celariba, 0,2 kg | Pekac ali prestrezna po- 180 3 15-25
soda

Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30

sov soda

Makaroni, 24 ko- | Pekac ali prestrezna po- 160 2 25-35

sov soda

Muffini, 12 kosov | Pekac¢ ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda

Slano pecivo, 20 | Peka¢ ali prestrezna po- 180 2 20-30

kosov soda

Piskoti iz krhke- Pekac ali prestrezna po- 140 2 15-25

ga testa, 20 ko- soda

sov

Kolacki, 8 kosov | Pekac ali prestrezna po- 180 2 15-25
soda

10.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

7

Posoda za pico

Peka¢ za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm visina 5 cm premer 28 cm
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10.4 Razpredelnice za pec€enje za preizkusevalne institute

Informacije za preizkusevalne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Peka v modelih

¥ B O |k
N =
(°C) (min.)
Pusti biskvit Vroéi zrak 140 - 150 35-50 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 35-50 2
Jabol¢na pita, 2 modela Vroci zrak 160 60 - 90 2
za pecenje @ 20 cm
Jabol¢na pita, 2 modela Gretje zgoraj/spodaj 180 70-90 1
za pecenje @ 20 cm

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

>R | [

pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz Vrodi zrak 140 25-40
krhkega testa
Masleni piskoti / Pecivo iz Gretje zgoraj/spodaj 160 20-30
krhkega testa, predhodno
ogrejte prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Vrogi zrak 150 20-35
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@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

>R |

()

(min.)

Drobno pecivo (20 kosov na
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico

Gretje zgoraj/spodaj

170

20-30

%PEKA NA VEC NIVOJIH. Drobno pecivo

\/3/

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz | Vroci zrak 140 25-45 174
krhkega testa
Drobno pecivo (20 kosov Vrog¢i zrak 150 23-40 1/4
na pekac), predhodno
ogrejte prazno pecico
Pusti biskvit Vrodi zrak 160 35-50 1/4
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Prazno pecico pet minut predhodno segrevajte.

H))
Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

¥ O 1
\ =
(min.)
Toast Zar 1-3 5
Goveji zrezek, obrnite po po- Zar 24 - 30 4
lovici ¢asa priprave
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE
A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
11.1 Opombe glede ¢is€enja
< Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim &istilom.

Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.

Cistilna sred- | Madeze odistite z blagim Gistilnim sredstvom.
stva

povzrocijo pozar.

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc€oba ali drugi ostanki lahko

[

Vsakodnevna

Site z mehko krpo.
uporaba

Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posu-
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Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
e , krpo s toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-

W valnem stroju.

Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
sredstvi ali ostrimi predmeti.

Pripomocki

11.2 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

1. ko- Izklopite pecico in poc¢akajte, da

rak: se ohladi.

2. ko- Spredniji del nosilca reSetke po- (

rak: vlecite stran od stranske stene. (

3. ko- Zadnji del nosilca reSetke po- | Y

rak: tegnite s stranskih sten in ga 1/ __.,/j
odstranite. 0 _L < I

9 ‘2 i

4. ko- Nosilce regetk namestite v ob- %X I

rak: ratnem zaporedju. I
Zadrzevalni zati¢i na teleskop- o (
skih vodilih morajo biti obrnjeni b
naprej.

11.3 Uporaba: Pirolitiéno €iS€enje

Za CiS¢enje pecice uporabite Piroliticno ¢iscenje.

/I  OPOZORILO!
Obstaja tveganje opeklin.

A POZOR!
Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte so¢asno s
to funkcijo. To lahko poskoduje pecico.

Pred Piroliticno ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca- QOdstranite pripomocke in od- Dno pecice in notranje steklo vrat
kajte, da se ohladi. stranljive nosilce reSetk. ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim Cistilnim sredstvom.
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zivno

1. korak 2. korak 3. korak
Vklopite pedico. Pritisnite: — / Gisgenje Izberite nadin ¢iscenja.
Moznost Nacin ¢iScenja Trajanje
Piroliti¢no ciscenje, kratka Rahlo ¢iscenje 1h
Piroliti¢éno ¢is€enje, nor- Obicajno ¢iScenje 1h 30 min
malno
Piroliti¢éno ciscenje, inten- Temeljito ¢is€enje 3h

deluje z vis§jo hitrostjo.

@ Ko se zaZzene CiS€enje, so vrata pecice zaklenjena in lu€ je ugasnjena. Ventilator za hlajenje

STOP — pritisnite, e Zelite prekiniti &iscenje, preden se konca.
Pecice ne uporabljajte, dokler s prikazovalnika ne izgine simbol zapore vrat.

Ko se ¢iS¢enje konca:

Izklopite pecico in pocakaj-
te, da se ohladi.

Notranjost pecice odistite z
mehko krpo.

Z dna pecice odstranite ostanke.

11.4 Opomnik za ciScenje

Ko se prikaze opomnik, je priporoceno CiS¢enje.

Uporabite funkcijo: Piroliti€no ¢is¢enje.

11.5 Odstranjevanje in nameséanje: vrat

Za ¢&is&enje lahko odstranite vrata in notranje steklene plosge. Stevilo steklenih plos¢ se

razlikuje med modeli.

A OPOZORILO!
Vrata so tezka.

/I POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli robov sprednje plosce. Steklo lahko poci.
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1. korak

Povsem odprite vrata.

2. korak

Dvignite in pritisnite vpenjalni
roCici (A) na tecajih.

3. korak

Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite
na obeh straneh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato polozite vra-
ta z zunanjo stranjo navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na nji-
hovem zgornjem robu na
obeh straneh in potisnete na-
vznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

5. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in
ga odstranite.

6. korak

Steklene plosce vrat primite
na zgornjem robu eno za dru-
go in jih potegnite navzgor iz
vodila.

7. korak

Stekleno plosco odistite z vo-
do in milom. Stekleno plos¢o
temeljito osusite. Steklenih
ploS¢ ne pomivajte v pomival-
nem stroju.

8. korak

Po ¢is€enju naredite zgornje
korake v obratnem vrstnem
redu.

9. korak

Najprej vstavite manjsSo plo$¢o, nato pa vecjo in vrata.
Poskrbite, da boste steklene plo$¢e vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat

pregreje.

11.6 Zamenjava: Luci

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da
se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pedice polozite krpo.

Zgornja zarnica

1. ko- Obrnite steklen pokrov in ga odstra-
rak: nite.
N : : //
2. ko- Ocistite steklen pokrov.
rak:
3. ko- Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
rak:
4. ko- Namestite steklen pokrov.
rak:

Stranska lucka

1. ko- Odstranite levi nosilec resetk za do-

rak: stop do Zarnice.

2. ko- Z ozkim, topim predmetom (npr.

rak: ¢ajno Zlicko) odstranite steklen po-
krov.

3. ko- Ocistite steklen pokrov.

rak:

4. ko- Zarnico zamenjaijte z ustrezno Za-

rak: rnico, odporno proti visoki tempera-
turi 300 °C.

5. ko- Namestite steklen pokrov.

rak:

6. ko- Namestite levi nosilec reSetk.

rak:
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12. ODPRAVLJANJE TEZAV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

.
ﬁ Pecica se ne vklopi ali segreje

@ Mozni vzrok

-V

= Resitev

Pecica ni priklju€ena na napajanje ali je priklju-
¢ena nepravilno.

Preverite, ali je pecica pravilno priklju¢ena na
napajanje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro; za podrobnosti si oglejte poglav-
je »Casovne funkcije«, Nastavitev: Casovne
funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Povsem zaprite vrata.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce
se tezave ponovijo, se obrnite na usposoblje-
nega elektricarja.

Funkcija pecice Varovalo za otroke je vkloplje-
na.

Oglejte si poglavje »Meni«, Podmeni za: Moz-
nosti.

Y
Komponente

® Opis

v

= Resitev

Luc€ je pregorela.

Zamenjajte zarnico; za podrobnosti si oglejte
poglavje »Vzdrzevanje in CiSCenje«, Zamenja-
va: Luc.

Izpad elektriéne napetosti vedno prekine &iséenje. Ciséenje ponovite, e ga je prekinil izpad

elektriCne napetosti.
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OE Tezave s signalom Wi-Fi

@ Mozni vzrok

1'%

= Resitev

Tezave s signalom brezziénega omrezja.

Preverite brezziéno omrezje in usmerjevalnik.
Ponovno zazenite usmerjevalnik.

Names¢en je bil nov usmerjevalnik ali pa je bila
spremenjena njegova konfiguracija.

Za ponovno konfiguracijo pecice in mobilne na-
prave si oglejte poglavje »Pred prvo uporabo,
Brezzi¢na povezava.

Signal brezzi¢nega omrezja je Sibek.

Usmerjevalnik premaknite ¢im blizje pecici.

Brezzi¢ni signal moti mikrovalovna pecica, ki je
postavljena zraven pecice.

Izklopite mikrovalovno pecico.

12.2 Obvladovanje: Kod napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
V tem razdelku boste nasli seznam tezav, ki jih lahko odpravite sami.

@ Koda in opis

'

d Resitev

C2 - Sonda za hrano je v pecici med Piroliti€no
Ciscenje.

Izvlecite Sonda za hrano.

C3 - vrata med Piroliti¢no ¢iS¢enje niso po-
vsem zaprta.

Zaprite vrata.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vklju¢ena v
vtiénico.

Sonda za hrano povsem vkljucite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku
ne delujejo pravilno.

Odistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da
na poljih na dotik ne bo umazanije.

F601 - obstaja tezava s signalom Wi-Fi.

Preverite omrezno povezavo. Oglejte si poglav-
je »Pred prvo uporabo«, Brezzi¢na povezava.

F604 - prva povezava z omrezjem Wi-Fi ni
uspela.

Pecico izklopite in vklopite, nato poskusite zno-
va. Oglejte si poglavje »Pred prvo uporabog,
Brezzi¢na povezava.
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® v
Koda in opis = Resitev

F908 - sistem pecice se ne more povezati z Pecico izklopite in ponovno vklopite.
upravljalno plosc¢o.

Ko se eno izmed teh sporocilo o napaki $e naprej prikazuje na prikazovalniku, pomeni, da je
morda onemogoCen napacen podsistem. V tem primeru se obrnite na trgovca ali
pooblas¢enega serviserja. Ce pride do ene izmed teh napak, bodo ostale funkcije pecice Se
naprej delovale kot obi¢ajno.

® v
Koda in opis = Resitev

F602, F603 - Wi-Fi ni na voljo. Pecico izklopite in ponovno vklopite.

12.3 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblaséen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plos¢ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti pecice. PloS¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) e

Stevilka izdelka (PNC) | e

Serijska Stevilka (S.N.) | e

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Identifikacija modela EOEBPT9WX 944032033
I KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
Indeks energijske ucinkovitosti 61.2
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Razred energijske ucinkovitosti A++

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi¢ajnem 1.09 kWh/cikel
nacinu

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z 0.52 kWh/cikel
ventilatorjem

Stevilo prostorov za peko 1

Toplotni vir Elektrika
Prostornina 711

Vrsta pecice Vgradna pecica

EOE8P19WW 35.0 kg

EOE8P19WX 35.0 kg

Teza
KOEBP39WX 35.0 kg

KOEBP39WZ 34.5kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice, parne pecice
in Zari - Postopki za merjenje ucinkovitosti delovanja.

13.2 Varcevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varCevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat pecice med pecenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pe€enjem ve¢ jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije peCenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
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Akumulirana toplota

Pri nekaterih funkcijah pecice se v primeru, da vklopite program z izbiro Trajanje ali Konec ter
pecenje traja vec€ kot 30 minut, grelnika samodejno izklopita prej.

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici peCe naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjSalo pri¢akovani prihranek energije.

14. STRUKTURA MENIJA
14.1 Meni

Pritisnite E da odprete Meni.

Element menija Aplikacija

Kuharski pomoc¢nik Nasteva samodejne programe.

Cistenje Nasteva programe cis€enja.

Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.

Moznosti Za nastavitev konfiguracije pecice.

Nastavitve Povezave Za nastavitev omrezne konfiguracije.
Nastavitev Za nastavitev konfiguracije pecice.
Servis Prikaze razli¢ico in konfiguracijo pro-

gramske opreme.
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14.2 Podmeni za: Ci$éenje

Podmeni

Aplikacija

Piroliti¢no ¢is¢enje, kratka

Trajanje: 1 h.

Piroliticno ¢is¢enje, normalno

Trajanje: 1 h 30 min.

Piroliti¢no ¢is¢enje, intenzivno Trajanje: 3 h.
14.3 Podmeni za: Moznosti

Podmeni Aplikacija

Osvetlitev Vklopi in izklopi Iu€.

Varovalo za otroke

Preprecuje nenameren vklop pecice. Ko je funkcija vkloplje-
na, se ob vklopu pecice na prikazovalniku prikaze besedilo
»Varovalo za otroke«. Ce Zelite omogogiti uporabo pegice,
izberite kodne ¢rke po abecednem vrstnem redu. Ko je
vklopljeno varovalo za otroke in je pecica izklopljena, so
vrata pecice zaklenjena. Dostop do programske ure, daljin-
skega upravljanja in luci je na voljo z vklopljenim varovalom
za otroke.

Hitro segrevanje pecice

Skraj$a €as segrevanja. Na voljo je samo za nekatere funk-
cije pecice.

Opomnik za Cis€enje

Izvede vklop in izklop opomnika.

Prikaz ¢asa

Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne ure

Omogoca spremembo oblike prikaza ¢asa na prikazovalni-
ku.

14.4 Podmeni za: Povezave

Podmeni

Opis

Wi-Fi

Ce zelite vklopiti in izklopiti: Wi-Fi.

586/636




STRUKTURA MENIJA

Podmeni

Opis

Zapomni si nastavitve ¢asovnika.

Za vklop in izklop daljinskega upravljalnika.
Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-Fi.

Samodejno daljinsko delovanje

Za samodejni vklop daljinskega upravljanja po pritisku ZA-
CETEK.
Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-Fi.

Omrezje

Za preverjanje stanja omrezja in moci signala: Wi-Fi.

Pozabi omrezje

Za onemogocCanje samodejnega povezovanja trenutnega
omrezja s pecico.

14.5 Podmeni za: Nastavitev

Podmeni Opis

Jezik Nastavi jezik pecice.

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. Izklop zvoka ni mozen
za: @.

Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signalov.

Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.

14.6 Podmeni za: Servis

Podmeni

Opis

Predstavitveni nacin

Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica programske opreme

Informacije o razli¢ici programske opreme.

Ponastavi vse nastavitve

Ponastavi tovarniske nastavitve.
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15. PREPROSTO JE!

Pred prvo uporabo morate nastaviti:

Jezik Osvetlitev Zvok tipk Glasnost Ura
Seznanite se z osnovnimi ikonami na upravljalni plos¢i in prikazovalniku:
VK%P/ E * = @ S /:P START /
. S . * . onda za
1ZKLOP Meni Priljubljene Wi-Fi Casovnik hrano STOP
Zacetek uporabe pecice
Hitri zacetek Vklopite pecico 1. korak 2. korak 3. korak
in zacnite s pe-
cenjem s privze- | Pritisnite in drzi- | Pritisnite:
to temperaturo NO) g -e+ = Izberi- START
in &asom funkci- te: W, _te zeleno funkci- .
. jo.
je.

Hitri izklop

Pecico izklopite

kadarkoli, s ka-

teregakoli zaslo-
na ali s sporodi-
lom.

(D — pritisnite in drzite, dokler se pecica ne izklopi.

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
® ... °C oK START
. — izberite funkci- ) - e
— pritisnite za i0 pedice in ori- — nastavite tem- — pritisnite za — pritisnite za za-
vklop pecice. lop tisnite P peraturo. potrditev. Cetek kuhanja.
Spoznaijte, kako hitro peci

mi:

Uporabite samodejne programe ali aplikacijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitva-
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Spoznaijte, kako hitro peci

Kuharski po- | 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
mocnik

Pritisnite: (D Pritisnite: ——. Pritisnite: % Ku-
harski pomocnik.

Izberite jed.

S hitrimi funkcijami nastavite ¢as pecenja

10-odstotno dodatno zapekanje Za podaljSanje ¢asa pecenja pritisnite +1 min..
Z 10-odstotnim dodatnim zapekanjem dodajte
Cas, ko je preostalo Se 10 % Casa pecenja.

16. UPORABITE BLIZNJICO!

Tukaj si lahko ogledate vse uporabne bliznjice. Najdete jih tudi v posebnih poglavjih v navodilih
za uporabo.

Brezzi¢na povezava

XDEDEDED,

Nastavitev: Funkcije pecice

> © YOE.) T ) sty

Nastavitev: Kuharski pomoénik

XDEDED XD LLY,

Nastavitev: Cas priprave

YOmE.) T » O »smr )

Zamik: Vklopa in konca kuhanja

DR

589/636
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Preklic: Nastavljene programske ure

) O ) e)

Uporaba: Tipalo za hrano

) © pEE-) C )R ) T pw)

17. SKRB ZA OKOLJE

N
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol 2. Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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CONTENIDO

PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva décadas
de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido disefiado pensando
en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad de que obtendra siempre
excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

reparacion:

www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, codigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.
La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacién general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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ventilador...........ooooiiiiiiiiiie
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11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA............ 618
11.1 Notas sobre la limpieza............. 618
11.2 Cémo quitar: Apoyos de
baldas .......cocveeiie 619
11.3 Instrucciones de uso:
Limpieza pirolitica..........cccceeeeuvveernnns 619
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13.1 Informacién del producto y Hoja de
informacion del producto*
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14.4 Submenu para: Conexiones...... 628
14.5 Submenu de: Configuracion...... 629
14.6 Submenu para: Asistencia......... 629

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacidén o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.
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1.1 Seguridad de nifnos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los niflos para que no jueguen con el
aparato y dispositivos moviles con My Electrolux Kitchen.
Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.
Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.
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- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

Utilice siempre guantes adecuados para retirar o colocar
accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.
Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

La acumulacion excesiva de liquidos debe retirarse antes
de la limpieza pirolitica. Retire todas las piezas del horno.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

A ADVERTENCIA!
Salo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el asa.
Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.
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» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la

fuente de alimentacion eléctrica.

» La unidad empotrada debe cumplir los requisitos de estabilidad de la norma DIN 68930.

Altura minima del armario (Altura minima del ar-
mario debajo de la encimera)

578 (600) mm

Ancho del armario

560 mm

Profundidad del armario

550 (550) mm

Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del aparato 546 mm
Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamafo minimo de la abertura de ventilacion. 560 x 20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4 x 25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los

valores eléctricos del suministro eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.
» No utilice adaptadores de enchufes mdltiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafos en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico

autorizado.
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Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable de conexion a la red. Tire siempre del enchufe.
Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacion a la
toma de corriente.

El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico (en interiores).

No cambie las especificaciones de este aparato.

Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.

Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

No comparta su contrasefia Wi-Fi.

/\  ADVERTENCIA!

Podria dafiar el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el esmalte:

no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.

no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.

no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccion.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles hiumedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar. No debe utilizarse para otros
propésitos, por ejemplo, calentar la habitacion.

Cocine siempre con la puerta cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafios al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

A ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén dafados. Pédngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!
Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.

Limpie el aparato con un paino suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.

Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcién de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o grasa.

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacion a alta temperatura que puede liberar humos de los

residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos

encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.
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« A diferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy

sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.

— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

» Las mascotas de pequefio tamafio también pueden ser muy sensibles a los cambios de
temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de
autolimpieza pirolitica.

» Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden
dafarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de
humos dafiinos de baja intensidad.

* Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccion descritos no son
dafinos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas médicos.

2.6 lluminacion interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

« En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

+ Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.

+ Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

» Parareparar el aparato, pdngase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

/\  ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.
» Desconecte el aparato de la red.
» Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifios o las mascotas queden atrapados en
el aparato.

598/636



DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

[c]
o 1

3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Panel de mandos

Pantalla

Toma de la sonda térmica
Resistencia

Bombilla

B Ventilador

Soporte de parrilla extraible
E Posiciones de las parrillas

|
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Sonda térmica

Para medir la temperatura interior de los

alimentos.

Carriles telescopicos

Para insertar y retirar bandejas y alambres mas

facilmente.

4. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

4.1 Panel de mandos

il
HEH

|
g

g

n Encendido/ON / Mantenga pulsado para encender y apagar el horno.
Apagado/OFF
H | Menu Enumera las funciones del horno.
Favoritos Muestra los ajustes favoritos.
Pantalla Muestra los ajustes actuales del horno.

Interruptor de la
lampara

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento ra-
pido

Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Ny «@~ @ 3s
Pulse el boton Mover Mantener pulsado
Tocar la superficie con la pun- | Deslizar la punta del dedo so- Tocar la superficie durante 3
ta de los dedos. bre la superficie. segundos.
4.2 Pantalla
= 12:30 Tras encenderse, muestra la pantalla principal
° ’ con la funcién de coccién y la temperatura por
o defecto.
150°C
O START
= Si no usa el horno durante 2 minutos, la panta-
° lla pasa al modo de espera.
O
= 12:30 Durante el cocinado, la pantalla muestra las
° ’ funciones seleccionadas y otras opciones dis-
I:] fISOoC ponibles.
[ Imin e STOP
A B Pantalla con conjunto de funciones clave.
| | A. Wi-Fi
B 1230 B. Hora
o C. INICIO/PARAR
7085°C 150°C D. Temperatura
E. Funciones de coccién
® 15min © START F. Temporizador
| i | | | G. Sonda térmica (solo en modelos seleccio-
G F E D C nados)

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.
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ANTES DEL PRIMER USO

OK
Para confirmar la seleccién o
el ajuste.

< 9

Para retroce- Para deshacer
der un nivel la Ultima ac-
en el mendu. cion.

Para activar y desactivar
las opciones.

suena una seial acustica.

Sonar la alarma indicadores de funcion - cuando finaliza el tiempo de coccién seleccionado,

Q

La funcion esta activada.

STOP
La funcion esta activada.
La coccidén se detiene automati-
camente.

i

El sonido de la alarma es-
té apagado.

Indicadores de temporizador

S

Para ajustar la funcién: Inicio retardado.

o

Para cancelar el ajuste.

Wi-Fi indicador - el horno puede conectarse por Wi-Fi.

-
0

Wi-Fi La conexion esta activada.

5. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!

A

Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

[;

3o

Z24

=3

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Retire todos los accesorios
del horno y carriles laterales
extraibles del horno.

Limpie el horno y los acceso-

rios con un pafio suave hume-

decido en agua templada y ja-
bén neutro.

Coloque los accesorios y ca-
rriles de apoyo extraibles en
el horno.

5.2 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.
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ANTES DEL PRIMER USO

Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

5.3 Conexion inalambrica

Para conectar el horno necesita:
* Red inalambrica con conexion a Internet.

+ Dispositivo movil conectado a su red inalambrica.

Paso 1 Descargue la aplicacién movil My Electrolux Kitchen y siga las instrucciones para los
siguientes pasos.

Paso 2 Encienda el horno.

Paso 3 Pulse: E Seleccione: Ajustes / Conexiones.

Paso 4 T - deslice o presione para activar: Wi-Fi.

Paso 5 El médulo inaldambrico del horno arranca en 90 segundos.

jTome un atajo!

XDEDEDED,

Frecuencia 2.4 GHz WLAN WLAN de 5 Ghz
2400 - 2483.5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Potencia max EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Maodulo Wi-Fi NIU5-50
Frecuencia Bluetooth 2400 - 2483.5 MHz
Protocolo LE: DSSS
Potencia max EIRP < 4 dBm (2,5 Mw)
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5.4 Licencias de software

El software de este producto contiene componentes basados en software de codigo abierto v li-
bre. Electrolux reconoce por completo las contribuciones del software abierto y de las comunida-
des robéticas al proyecto de desarrollo.

Para acceder al codigo fuente de estos componentes de software de coédigo abierto y libre, cuyas
condiciones de licencia requieren publicacion, y a ver toda la informacion sobre derechos de autor
y condiciones de licencia aplicables, visite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (carpeta
NIU5).

5.5 Precalentamiento inicial

(55 ] . . - .

(=] Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.
Paso 2 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: @

Deje funcionar el horno 1 hora.

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .
Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
esté ventilada.

6. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Coémo ajustar: Funciones de coccion

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcién de coccion por defecto.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccidn para entrar en el submenu.

Paso 3 Seleccione la funcion de coccion y pulse: OK La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK,
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Paso 5 Pulse: START .
Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la
coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccién.

Paso 6 Apague el horno.

jTome un atajo!

> ©® »OE.Y) T ) smer)

6.2 Como ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

* Peso automatico

» Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:
» Poco hecho o Menos

« Al punto

*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Pulse: ——.
Paso 3

Y " .
Pulse: /f Introduzca: Coccion asistida.

Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

Paso5 | pise: START.

jTome un atajo!

XDEDEDEDTL)

6.3 Funciones de coccion
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ESTANDAR

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

vvv Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
v Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
Y hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo

)

Aire caliente

Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién
convencional.

Congelados

Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
patata o rollitos de primavera) crujientes.

Coccioén conven-
cional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

2

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

%

Horneado de pan

Use esta funcion para preparar pan vy rollitos con resultados profesionales
y conseguir alimentos crujientes y dorados.

i)

=

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de
la masa se reseque y mantiene su elasticidad.
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PLATOS ESPECIALES

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

E|

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

)

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

[ —
f S—
uuru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongela-
cién depende de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

§§9
R
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccion lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener Caliente

Para mantener calientes los alimentos.

N
Horneado humedo

+ ventilador

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se uti-
liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-
ducirse. Para mas informacién, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas
sobre: Horneado humedo + ventilador.

6.4 Notas sobre:

Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se apaga automaticamente después de 30 s.
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Consulte las instrucciones de coccién en el capitulo "Consejos", Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo
"Eficiencia energética", ahorro energético.

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de reloj

Funcion de reloj Aplicacion

Tiempo de coccion Para ajustar la duracion de la coccion. El maximo es 23 h 59 min.

Finalizar accion Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Anadir tiempo Para ampliar el tiempo de coccion.

Avisador Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién
no influye en el funcionamiento del horno.

Tiempo de funciona- Controla el tiempo que esta activa la funcién. Tiempo de funciona-

miento miento - puede encenderla y apagarla.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1

Pulse: Hora.

Paso 2

Ajuste la hora. Pulse: OK,

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK,
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jTome un atajo!
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Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® @

Paso 5 Pulse: Finalizar accion.

Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accién.

Paso 7 Pulse: OK Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcién de coccién y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® @

Paso 5 Pulse: Inicio retardado.

Paso 6 Elija el valor.

Paso 7 Pulse: OK Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccion

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede exten-
der el tiempo de coccion. También puede cambiar la funcién de coccion.
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Como prolongar el tiempo de coccién

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @

Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.

Paso 3 Pulse: OK

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.

8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.
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Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del
carril de apoyo y la parrilla en las guias de

encima.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier

otra funcién de coccion.

Debe ajustar dos temperaturas:

C

La temperatura del horno: minimo 120°C.

”?

La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccion 6ptimo:

Los ingredientes deben estar
a temperatura ambiente.

No debe utilizarse para
platos liquidos.

Durante la cocciéon debe permane-
cer en el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccién. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funcién de horno programada y de la temperatura.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccién y, si es necesario, la temperatura del horno.

Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado

Estofado
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Inserte la punta Sonda térmica en el centro Inserte la punta de Sonda térmica exactamente
de la carne o el pescado, en la parte mas en el centro del estofado. Sonda térmica La son-
gruesa si es posible. Asegurese de que al da térmica debe mantenerse estable en un lugar
menos 3/4 partes de Sonda térmica estan durante el horneado. Para ello, Usela con un ali-
dentro del alimento. mento sélido. Utilice el borde de la bandeja de

horneado para sostener el asa de silicona de
Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no to-
que la base de una bandeja de hornear.

/

g,

O
|
~
=
=
Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5 /? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 ® ® ® _,ulse para ajustar la opcion preferida:
* Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena
una sefal acustica.
* Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una sefal acustica y finaliza la coccion.
Paso 7 Seleccione la opcion y pulse varias veces: OK para ir a la pantalla principal.
Paso8 | pjse: START .
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acusti-
ca. Puede finalizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén
correctamente cocinados.
Paso 9 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.
ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.
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jTome un atajo!
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9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcion de coccién, el tiempo de coccion, la
temperatura o la funcién de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.

Paso 3 Pulse: ——. Seleccione: Favoritos.

Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.

Paso 5 Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK,

k) - pulse para restablecer el ajuste.
- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién
Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.

>>
Paso 3 * H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcién, repita el paso 3.

9.3 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcion de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

La funcion de desconexién automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda
térmica, Hora de fin, Coccion lenta.

9.4 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de
las recetas y de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El comportamiento de su horno puede ser diferente al del que tenia anteriormente. Las siguientes
sugerencias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la
posicion de los estantes para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccion en nuestro sitio web. Para
encontrar los consejos de coccién, compruebe el niumero de PNC de la placa de datos del marco
frontal del interior del horno.

10.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.
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CONSEJOS

¥ = B 1 O
\ uru

(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35
16 piezas
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 180 2 15-25
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 15-25
0,2 kg
Galletas, 16 pie- | bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de | bandeja o bandeja honda | 160 2 25-35
almendra, 24
piezas
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
piezas
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 140 2 15-25
tes de masa
quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 pie- | bandeja o bandeja honda | 180 2 15-25
zas

10.3 Horneado humedo + ventilador. accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

7

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base

615/636



CONSEJOS

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

10.4 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacién para los institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.

%HORNEADO EN UN NIVEL. Horneado en moldes

¥ = O | E
N =
(°C) (min)

Bizcocho sin grasa Aire caliente 140 - 150 35-50 2
Bizcocho sin grasa Coccion convencio- 160 35-50 2

nal
Tarta de manzana, 2 Aire caliente 160 60 - 90 2
moldes, @ 20 cm
Tarta de manzana, 2 Cocciodn convencio- 180 70-90 1
moldes, @ 20 cm nal

@HORNEADO EN UN NIVEL. Galletas

Use el tercer nivel.

XX | [

(°C)

(min)

jaldre

Mantecados / Pastel de ho-

Aire caliente

140

25-40
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CONSEJOS

%HORNEADO EN UN NIVEL. Galletas

Use el tercer nivel.

XX | [

= D
(°C) (min)

Mantecados / Pastel de ho- Coccion convencional 160 20 -30
jaldre, precaliente el horno
vacio
Pastelillos, 20 unidades por | Aire caliente 150 20-35
bandeja, precaliente el hor-
no vacio
Pastelillos, 20 unidades por Coccion convencional 170 20-30
bandeja, precaliente el hor-
no vacio

%HORNEADO EN VARIOS NIVELES. Galletas

%

(°C) (min)
Mantecados / Pastel de Aire caliente 140 25-45 174
hojaldre
Pastelillos, 20 unidades Aire caliente 150 23 -40 174
por bandeja, precaliente
el horno vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 35-50 1/4
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

@GRILL

Precaliente el horno vacio 5 minutos.

H))
Grill con la temperatura ajustada al maximo.

%

O I

ta a media coccion

(min)
Tostadas Grill 1-3 5
Bistec de vacuno, dar la vuel- Grill 24 - 30 4

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

A ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

[

Uso diario

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.

No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque el interior con un
pafio suave después de cada uso.
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MANTENIMI

ENTO Y LIMPIEZA

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
e suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios

W en el lavavajillas

Accesorios

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
tos afilados.

11.2 Cémo quitar: Apoyos de baldas

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a

que esteé frio.

carril de apoyo para separarlo

Paso 2 Tire de la parte delantera del
de la pared lateral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del ca-
rril de apoyo para despegarlo
de la pared lateral y saquelo.

Paso 4 Coloque los carriles apoyo en
el orden inverso.

Los pasadores de retencion de
los carriles telescépicos deben
estar orientados hacia la parte

frontal.

1
.
9

At

I
)

I

11.3 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

/I ADVERTENCIA!

Existe riesgo de quemaduras.

A PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo

tiempo que esta funcién. El horno podria dafiarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere
a que esté frio.

Retire todos los accesorios del
horno y carriles laterales ex-
traibles.

Limpie el suelo del horno y la
puerta interior de cristal con agua
templada, un pafo suave y de-
tergente suave.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpieza pirolitica, intensa

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Encienda el horno. Pulse: E / Limpieza. Seleccione el modo de limpieza.
Opcion Modo de limpieza Duracién
Limpieza pirolitica, rapida Limpieza ligera 1h
Limpieza pirolitica, normal Limpieza normal 1 h 30 min
Limpieza a fondo 3h

@ Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. El venti-
lador de refrigeracion funciona a mayor velocidad.

STOP - pulse para parar la limpieza antes de que termine.
No utilice el horno hasta que el simbolo de bloqueo de puerta desaparezca de la pantalla.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere
a que esteé frio.

Seque el interior con un pafio
suave.

Retire los residuos de la parte in-
ferior del interior.

11.4 Aviso de limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcion: Limpieza pirolitica.

11.5 Coémo quitar e instalar: Puerta
Es posible retirar la puerta del horno y los paneles de cristal interiores para limpiarlos. El

numero de paneles de cristal es diferente segun los modelos.

A ADVERTENCIA!

La puerta es pesada.

/N PRECAUCION!

Maneje con cuidado el cristal, especialmente alrededor de los bordes del panel
frontal. El cristal puede romperse.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Paso 1

Abra la puerta por completo.

Paso 2

Levante y presione al maximo
las palancas de bloqueo (A)
de ambas bisagras de la
puerta.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera posiciéon de apertura (aproximadamente a
un angulo de 70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia
arriba y hacia afuera. Ponga la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio
suave en una superficie nivelada.

Paso 4

Sujete el marco de la puerta
(B) por el borde superior de la
puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar
el cierre.

Paso 5

Tire del borde del acabado de
la puerta hacia delante para
desengancharla.

Paso 6

Sujete uno tras otro los pane-
les de cristal de la puerta por
su borde superior y extraiga-
los de la guia.

Paso 7

Limpie el panel de cristal con
agua y jabdn. Seque el panel
de cristal con cuidado. No
limpie los paneles de cristal
en el lavavajillas.

Paso 8

Tras la limpieza, lleve a cabo
los pasos anteriores en orden
inverso.

Paso 9

Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafo y la puerta.
Asegurese de que los cristales se introducen en la posicién correcta para evitar el so-
brecalentamiento de la superficie de la puerta.

11.6 Como cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Apague el horno. Espere has-
ta que el horno esté frio.

Desconecte el horno de la
red.

Coloque un pafio en el fondo
de la cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraer-

la.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Coloque la tapa de cristal.

Bombilla de luz lateral

Paso 1 Retire el carril de apoyo izquierdo
para acceder a la bombilla.

Paso 2 Utilice un objeto estrecho y sin pun-
ta (por ejemplo, una cucharilla) pa-
ra retirar la tapa de cristal.

Paso 3 Limpie la tapa de cristal.

Paso 4 Cambie la bombilla por otra apro-
piada termorresistente hasta

300 °C.

Paso 5 Coloque la tapa de cristal.

Paso 6 Coloque el carril de apoyo izquier-

do.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

& ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

12.1 Qué hacer si...

.
ﬁ El horno no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

v

= Solucién

El horno no esta conectado a un suministro
eléctrico o estd mal conectado.

Compruebe si el horno se ha conectado co-
rrectamente a la red eléctrica.

El reloj no estéa ajustado.

Ajuste el reloj, para mas detalles consulte el
capitulo, "Funciones del reloj", Cémo ajustar:
Funciones de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del proble-
ma. Si el problema persiste, pdngase en con-
tacto con un electricista cualificado.

El bloqueo de seguridad del horno esté activa-
do.

Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opcio-
nes.

Y
Componentes

@ Descripcion

%

= Solucion

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles con-
sulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza",
Cémo cambiar: Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe por un

corte de corriente.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

OE Problemas con la sefal Wi-Fi

@ Posible causa

1'%

Solucion

Problema con la sefial de la red inalambrica.

Compruebe la red inaldambrica y router.
Reinicie el router.

Nuevo router instalado o configuracion del rou-
ter modificada.

Para configurar el horno y el dispositivo mévil
de nuevo, consulte el capitulo "Antes del pri-

mer uso", Conexién inalambrica.

La sefal de la red inalambrica es débil. Acerque el router lo maximo posible al horno.

La sefal inalambrica esta perturbada por un
microondas colocado cerca del horno.

Apague el microondas.

12.2 Coé6mo administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.
En esta seccidn, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

Solucion

® v
Cadigo y descripcion =

C2 - la Sonda térmica esta en la cavidad del
horno durante la Limpieza pirolitica.

Saque la Sonda térmica.

C3: la puerta no esté completamente cerrada
durante la Limpieza pirolitica.

Cierre la puerta

F111 - la Sonda térmica no esta introducida
correctamente en la toma.

Conecte completamente la Sonda térmica en la
toma.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla
no funcionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese
de que no haya suciedad en los campos tacti-
les.

F601: hay un problema con la sefial Wi-Fi. Compruebe su conexion de red. Consulte el ca-
pitulo "Antes del primer uso", Conexion inalam-

brica.

F604 - la primera conexién a Wi-Fi ha fallado. Apague y encienda el horno y vuelva a intentar-
lo. Consulte el capitulo "Antes del primer uso",

Conexion inalambrica.
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EFICACIA ENERGETICA

@ Codigo y descripcion

-V

= Solucion

F908: el sistema del horno no puede conectar-
se con el panel de mandos.

Apague y vuelva a encender el horno.

Cuando uno de estos mensajes de error sigue apareciendo en la pantalla, significa que un
subsistema defectuoso puede haberse desactivado. En tal caso, péongase en contacto con el
distribuidor o un centro de servicio autorizado. Si ocurre uno de estos errores, el resto de las
funciones del horno continuaran funcionando como de costumbre.

@ Codigo y descripcion

'

= Solucion

F602, F603 - el Wi-Fi no esta disponible.

Apague y vuelva a encender el horno.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacion del producto y Hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor Electrolux
EOE8P19WW 944032035
Identificacion del modelo EOEBPT9WX 944032033
KOEBP39WX 944032012
KOEBP39WZ 944032011
indice de eficiencia energética 61.2
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EFICACIA ENERGETICA

Clase de eficiencia energética A++
Consumo de energia con carga estandar, modo conven- 1.09 kWh/ciclo
cional

Consumo de energia con carga estandar, modo con ven- | 0.52 kWh/ciclo
tilador

Numero de cavidades 1

Fuente de calor Electricidad
Volumen 711

Tipo de horno Horno empotrado

EOE8P19WW 35.0 kg

EOE8P19WX 35.0 kg
Masa

KOEBP39WX 35.0 kg

KOEBP39WZ 34.5kg

* Para la Unién Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segin STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos A 'y
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos - Parte 1: Placas, hornos, hornos de vapor y parrillas -
Métodos para medir el rendimiento.

13.2 Ahorro energético

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta 'y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccion con ventilador para ahorrar energia.
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ESTRUCTURA DEL MENU

Calor residual

En algunas funciones del horno, si esta activado un programa con seleccion de tiempo
(Duracién o Fin) y el tiempo de coccion es superior a 30 minutos, las resistencias se desactivan
antes automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccion. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala Unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

Pulse == para abrir el Menu.

Elemento del menu Aplicacion
Coccion asistida Muestra los programas automaticos.
Limpieza Muestra los programas de limpieza.
Favoritos Muestra los ajustes favoritos.
Opciones Para programar la configuracion del
horno.
Ajustes Conexiones Para ajustar la configuracién de la
red.
Configuracion Para programar la configuracion del
horno.
Asistencia Muestra la configuracion y la version
del software.
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ESTRUCTURA DEL MENU

14.2 Submenu de: Limpieza

Submenu

Aplicacion

Limpieza pirolitica, rapida

Duracién: 1 h.

Limpieza pirolitica, normal

Duracién: 1 h 30 min.

Limpieza pirolitica, intensa

Duracién: 3 h.

14.3 Submenu de: Opciones

Submenu

Aplicacion

Luz

Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de seguridad

Evita la activaciéon accidental del horno. Con esta opcién
activada, en la pantalla aparece "Bloqueo de seguridad”
cuando se enciende el horno. Para activar el uso del horno,
seleccione las letras del codigo en orden alfabético. Cuan-
do el Bloqueo seguridad esta activado y el horno esta apa-
gado, la puerta del horno esta bloqueada. Acceda al tempo-
rizador, el funcionamiento remoto y la lampara esta disponi-
ble con el bloqueo de seguridad para nifios activado.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible
para algunas de las funciones del horno.

Aviso de limpieza

Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacién tiempo

Enciende y apaga el reloj.

Opcion de hora digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

14.4 Submenu para: Conexiones

Submenu

Descripcion

Wi-Fi

Para activar y desactivar: Wi-Fi.

Operacion remoto

Para activar y desactivar el control remoto.
Opciodn visible solo después de encender: Wi-Fi.
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ESTRUCTURA DEL MENU

Submenu

Descripcion

Funcionamiento automatico remo-
to

Para iniciar el funcionamiento remoto automaticamente
después de pulsar INICIO.
Opciodn visible solo después de encender: Wi-Fi.

Red

Para comprobar el estado de la red y la potencia de la se-
nal de: Wi-Fi.

Borrar esta red

Para desactivar la conexién automatica de la red actual con
el equipo.

14.5 Submenu de: Configuracion

Submenu

Descripcion

Idioma

Ajusta el idioma del horno.

Brillo de la pantalla

Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas

Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es po-
sible silenciar el tono de: (D

Volumen del timbre

Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora

Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.6 Submenu para: Asistencia

Submenu

Descripcion

Modo demostracién

Cadigo de activacion/desactivacion: 2468

Version del software

Informacion sobre version de software.

Restaurar todos los ajustes

Restaura los ajustes de fabrica.
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i{ES FACIL!

15. jES FAC

IL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Idioma Brillo de la pan- Tono de teclas Volumen del tim- Hora
talla bre
Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:
Encendi- — * = @ /? START /
do/ON / — . - Temporiza- | Sonda tér-
Apagado/ Mend Favoritos WERFi dor mica STOP
OFF
Empiece a usar el horno
Inicio rapido Encienda el hor- | Paso 1 Paso 2 Paso 3
no y comience a
cocinar con la Mantenga pulsa- ]
temperatura y el ® 9 E -+ - selec- Pulse: START .
tiempo por de- do: cione ]a funcion
fecto de la fun- preferida.
cion.

Apagado rapi-
do

Apague el horno
en cualquier
pantalla, mensa-
je o momento.

@ - mantenga pulsado hasta que el horno se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
® ... °C oK START
- seleccione la . .
- pulse para en- - - ajuste la tem- - pulse para con- | - pulse para ini-
funcion de coc- - : L
cender el horno. cion peratura . firmar. ciar la coccion.

Aprenda a cocinar

rapidamente

fecto:

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por de-
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iES FACIL!

Aprenda a cocinar rapidamente

Coccioén Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
asistida
puise: . Pulse: =. puise: ¥ Coc- | Eliia el plato.
cién asistida.

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse
Use el Asistente de acabado 10 % para anadir +1min.

tiempo extra cuando quede un 10 % del tiempo

Aqui puede ver todos los atajos utiles. También puede encontrarlos en los capitulos
EDEDED;

Como ajustar: Coccion asistida
YOE.) T » © ) s )

de coccion.
16. ;TOME UN ATAJO!
especificos del manual del usuario.
Conexién inalambrica
Como ajustar: Funciones de coccién
> 0) > = >> C >> START>
>®>> E>> ‘/f>> @>>START>
Como ajustar: Tiempo de coccion
Instrucciones para retrasar: Inicio y fin de la coccién

.)))
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Instrucciones para cancelar: Ajuste de temporizador

) O ) e)

Instrucciones de uso: Sonda térmica

) © pEE-) C )R ) T pw)

17. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . . % . .
Recicle los materiales con el simbolo TO. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo E junto con los residuos domeésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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