
Časová tabulka pro pekárnu PCB 82120 

PROGRAM 6 . TĚSTO 7. TĚSTO NA 
TĚSTOVINY

11.DŽEM 12  . PEČENÍ

STUPEŇ PROPEČENÍ N/A N/A N/A Světlý/Střední/Tmavý

LOAF SIZE 1250g 1000g 750g 1250g 1000g 750g 1250g 1000g 750g 1250g 1000g 750g 1250g 1000g 750g 1250g 1000g 750g 1250g 1000g 750g 1250g 1000g 750g  1250g 1000g 750g 750-1250 g 750-1250 g 1250g 1000g 750g 1250g 1000g 750g 1250g 1000g 750g

DOBA PŘÍPRAVY 3:15 3:05 2:58 2:25 2:20 2:14 3:25 3:18 3:13 2:30 2:25 2:18 3:35 3:25 3:18 2:35 2:30 2:24 3:10 3:01 2:56 2:20 2:16 2:10  1:20 1:18 1:15 1:50 0:15 3:30 3:21 3:17 2:25 2:20 2:14 1:40 1:35 1:30

PŘEDEHŘÁTÍ 20 15 15 0 0 0 15 10 10 N/A N/A N/A 20 15 15 0 0 0 15 10 10 0 0 0 N/A N/A N/A 10 N/A 30 25 25 0 0 0 N/A N/A N/A N/A N/A

HNĚTENÍ 1 13 13 12 13 13 12 15 12 12 13 13 12 12 12 11 13 13 11 12 12 12 12 12 11 8 8 8 12 15 10 10 10 13 13 12 15 15 15 0 0

KYNUTÍ 1 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10 N/A      N/A    N/A 10 N/A 20 20 20 10 10 10 N/A N/A N/A 15 TK=98℃ N/A 

HNĚTENÍ 2 12 12 10 9 9 8 15 15 13 9 9 8 15 15 13 9 9 9 13 13 12 10 10 8 7 7 7 8 0 15 15 15 9 9 8 0 0 0 45 0

KYNUTÍ 2 30 30 30 18 18 18 35 41 43 18 18 18 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18 0 0 0 25 0 45 45 45 18 18 18 0 0 0 0 0

KYNUTÍ 3 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30 20/Tk=38℃  20/Tk=38℃  20/Tk=38℃  45 N/A 30 30 30 30 30 30 N/A N/A N/A 0 N/A 

PEČENÍ 65 60 56 65 60 56 70 65 60 70 65 60 65 60 56 65 60 56 60 56 52 60 56 52 45 43 40 N/A N/A 60 56 52 65 60 56 70 65 60 20 60

UDRŽOVÁNÍ TEPLOTY 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 N/A N/A 60 60 60 60 60 60 60 60 60 N/A 60

PŘIDÁNÍ OVOCE 2:10 2:05 2:01 1:58 1:53 1:49 2:28 2:29 2:26 2:03 1:58 1:53 2:26 2:21 2:17 2:08 2:03 1:59 2:11 2:07 2:03 1:54 1:50 1:46 1:10 1:08 1:05 1:15 N/A 2:23 2:19 2:15 1:58 1:53 1:49 N/A N/A N/A N/A N/A

ODLOŽENÝ START 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod 15 hod N/A 15 hod

1.  ZÁKLADNÍ CHLÉB 2.  FRANCOUZSKÝ CHLÉB 3.  CELOZRNNÝ CHLÉB 4.   SLADKÝ CHLÉB  5. RYCHLÝ PROGRAM 8. CHLÉB OBSADUJÍCÍ 
PODMÁSLÍ NEBO JOGURT

9 . BEZLEPKOVÝ CHLÉB 10 . KOLÁČ

Světlý/Střední/Tmavý Urychlení Světlý/Střední/Tmavý Urychlení Světlý/Střední/Tmavý Urychlení Světlý/Střední/Tmavý Urychlení Světlý/Střední/Tmavý Světlý/Střední/Tmavý Světlý/Střední/Tmavý Světlý/Střední/Tmavý

1:20 1:00


	CZ

