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® Pfed uvedenim vyrobku do provozu si diikladné proctéte tento navod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Névod musi byt vzdy pfilozen k pristroji. ® Pred uvedenim
vyrobku do prevadzky si dokladne precitajte tento navod a bezpecnostné pokyny, ktoré sd v tomto navode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy prilozeny k pristroju. ® Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie sie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczerstwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi by¢ zawsze dotaczona. ® A termék hasznalatba vétele el6tt
figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatot és az itmutatoban talalhato biztonsagi rendelkezéseket. A hasznalati itmutatot tartsa a készilék kozelében. - ® Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme
des Produktes diese Anleitung und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Gerét immer beigelegt sein. ® Always read the safety&use
instructions carefully before using your appliance for the first time. The user’s manual must be always included. ® Uvijek procitajte sigurnosne upute i upute za uporabu prije prvog koristenja
vaseg uredaja. Upute moraju uvijek biti prilozene. ® Pred vklopom izdelka temeljito preberite ta navodila in varnostne napotke, ki so navedeni v teh navodilih. Navodila morajo biti vedno
prilozena k napravi. ® Avant de mettre le produit en service, lisez attentivement le présent mode d'emploi et les consignes de sécurité contenues dans le présent mode d'emploi. Le mode d'emploi
doit toujours étre fourni avec le produit. ® Leggere sempre con attenzione le istruzioni di sicurezza ed uso prima di utilizzare Iapparecchio per la prima volta. Il manuale dell'utente deve essere
sempre incluso. ® Siempre lea cuidadosamente las instrucciones de seguridad y de uso antes de utilizar su artefacto por primera vez. Siempre debe estar incluido el manual del usuario. ® Pries
naudodamiesi prietaisu pirmajj karta, visuomet atidziai perskaitykite saugos ir naudojimo instrukcijas. Kartu su gaminiu visada privalo bati jo naudotojo vadovas.
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Varna deska

Ovladaci knoflik

Ovladaci panel s displejem
Otvory pro vstup vzduchu
Otvory pro vystup vzduchu

Varna doska

Ovladaci gombik

Ovladaci panel s displejom
Otvory na vstup vzduchu
Otvory na vystup vzduchu

Ptyta grzewcza
Pokretto regulacyjne
Panel sterowania
zwyswietlaczem
Wiloty powietrza
Wyloty powietrza

F6z6lap

M(ikodteté gomb
Kijelzés miikodtets panel
Bemend levegd nyildsa
Kimené levegé nyilasa

m

D
1.
2.
3.
4.
5.
GB
1.
2.
3.
4.
5.
H

nuhwN =

unhwn =0

Kochplatte

Bedientaste
Bedienpaneel mit Display
Lufteingangséffnungen
Luftaustrittséffnungen

Cooktop

Control button

Control panel with display
Air intake openings

Air vents

R/BIH

Ploca za kuhanje

Tipka za upravljanje
Kontrolna ploca sa zaslonom
Otvori za ulaz zraka

Otvori za izlaz zraka

Kuhalna plos¢a

Gumb za upravljanje
Nadzorna plos¢a z zaslonom
Odprtine za dovod zraka
Odprtine za iztop zraka
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Plaque de cuisson

Bouton de commande
Panneau de commande avec
écran

Orifices d’entrée d'air
Orifices de sortie d'air

Piano di cottura

Pulsante di controllo

Pannello di controllo con display
Prese d'aria

Aperture di sfiato aria

Anafes

Botdn de control

Panel de control con visor
Aberturas de toma de aire
Ventilaciones de aire

Maisto ruosos pavirsius
Valdymo mygtukas
Valdymo skydelis su ekranu
Oro jleisties angos
Ausintuvai
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1. Tlacitko zapnuti/vypnuti
Zapnuti induk¢niho varice nebo
pfepnuti do pohotovostniho rezimu.
2. Displej
Zobrazeni stupné vykonu,
nastavené teploty, ¢asu aut. vypnuti
nebo varovného upozornéni.
V pohotovostnim rezimu je na displeji
zobrazeno ,OFF”,
. Zobrazeni stupné vykonu
4. Tlacitko Menu
Tlacitkem Menu se pfepina mezi rezimy
nastaveni stupné vykonu, nastaveni
teploty a nastaveni casovace aut.
vypnuti.
. Zobrazeni nastavené teploty
6. Zobrazeni Casovace aut. vypnuti
7. Ovladaci knoflik - viz obr. 1, bod 2
Pomoci ovlddaciho knofliku nastavite
vykon, teplotu a ¢asovac aut. vypnuti.
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Upozornéni: Nedotykejte se varné desky
rukama, po vareni je stale horka a musi
vychladnout! Mohlo by dojit k popaleni

zbytkovym teplem, které bylo pieneseno ze

zahtatého dna nadoby na varnou desku.
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1. Tlacidlo zapnutia/vypnutia
Zapnutie induk¢ného varica alebo
prepnutie do pohotovostného rezimu.
2. Displej
Zobrazenie stupna vykonu,
nastavenej teploty, asu aut. vypnutia
alebo varovného upozornenia.
V pohotovostnom rezime je na displeji
zobrazené ,OFF".
. Zobrazenie stupna vykonu
4. Tlacidlo Menu
Tlacidlom Menu sa prepina medzi
rezimami nastavenia stupna vykonu,
nastavenia teploty a nastavenia
¢asovaca aut. vypnutia.
. Zobrazenie nastavenej teploty
6. Zobrazenie ¢asovaca aut. vypnutia
7. Ovladaci gombik - pozri obr. 1, bod 2
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Pomocou ovladacieho gombika nastavite

vykon, teplotu a ¢asovac aut. vypnutia.

Upozornenie: Nedotykajte sa varnej
dosky rukami, po vareni je stéle horuca
amusi vychladnat! Mohlo by dojst

k popaleniu zvyskovym teplom, ktoré bolo
prenesené zo zahriateho dna nadoby na
varnu dosku.
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. Przycisk wiacz/wytacz

Wtaczenie kuchenki indukcyjnej lub
przetaczenie w tryb gotowosci.

. Wyswietlacz

Wyswietlenie mocy, ustawionej
temperatury, czasu automatycznego
wytaczenia lub ostrzezenia. W trybie
gotowosci na ekranie wyswietla sie
napis ,OFF".

. Wyswietlenie stopnia mocy
. Przycisk Menu

Przycisk Menu przetacza tryby
nastawienia stopnia mocy, temperatury
oraz licznika automatycznego
wylaczenia.

. Wyswietlenie ustawionej temperatury
. Wyswietlenie licznika automatycznego

wylaczenia

. Pokretto regulacyjne - patrzrys. 1,

punkt 2

Za pomocg pokretta regulacyjnego
mozna nastawi¢ moc, temperature oraz
licznik automatycznego wytaczenia.

Ostrzezenie: Nie nalezy dotykac sie ptyty
grzewczej rekami, po gotowaniu bedzie przez
pewien czas goraca i musi ostygna¢! Mogtoby
dojs¢ do poparzenia od ciepta resztkowego,
ktore zostato przeniesione zrozgrzanego dna
naczynia na plyte grzewcza.
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5.
. Automatikus kikapcsolasiidé

Be- és kikapcsolé gomb
Az indukcids f6zélap bekapcsolasa vagy
készenléti izemmodba kapcsolasa.

. Kijelz6

Teljesitményfokozat, beallitott
hémérséklet, automatikus kikapcsoldsi
id6 vagy figyelmeztetés megjelenitése.
Készenléti izemmodban a kijelzén az
OFF felirat lathato.

. Teljesitményfokozat kijelzése
. Menii gomb

A menii gombbal lehet dtkapcsolni

a teljesitményfokozat, hémérséklet,
automatikus kikapcsolasi id6 beallitasa
kozott.

Beallitott hémérséklet megjelenitése

megjelenitése

7. Mikodteté gomb - lasd az 1. brat,

2.pont

A mikodteté gomb segitségével
lehet beallitani a teljesitményt,
ahoémérsékletet és az automatikus
kikapcsolas idejét.

®

Figyelmeztetés! A f6z6lapot a kezével

ne érintse meg, a f6zés utan az erésen
felmelegszik és égési sériilést okozhat.

Aforrd feliilet (az edény alja altal a féz6lapra
visszasugarzott h6) égési sériiléseket okozhat.
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1. Taste Anschalten/Ausschalten
Anschalten der Induktionskochplatte
oder Umschalten in den
Bereitschaftsmodus.
2. Display
Anzeige der Leistungsstufen,
Temperatureinstellung, Dauer
des autom. Ausschaltens oder der
Warnhinweise. Im Bereitschaftsmodus
wird auf dem Display ,OFF” angezeigt.
. Anzeige der Leistungsstufen
4. Menitaste
Mit der Men(itaste wird in den Modus
der Einstellung der Leistungsstufen,
der Temperatureinstellung und der
Einstellung Timers fiir das automatische
Ausschalten umgeschaltet.
. Anzeige der Temperatureinstellung
6. Anzeige des Timers fiir autom.
Ausschalten
7. Bedientaste —s.Bild 1, Punkt 2
Mithilfe der Bedientaste stellen Sie die
Leistung, die Temperatur und den Timer
fiir autom. Ausschalten ein.
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Hinweis: Beriihren Sie nicht die Kochplatte
mit den Handen. Nach dem Kochvorgang
ist sie stets hei8 und muss auskiihlen!

Es konnte zu Verbrennungen durch

die Restwarme kommen, die von dem
aufgeheizten Kochtopfboden auf die
Kochplatte iibertragen wurde.
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1. ON/OFF button
Turning the induction hob on or
switching to standby mode.
2. Display
Display of power level, set temperature,
automatic switch off timer or warning
notice. In standby mode display shows
"OFF".
. Power level display
4. Menu button
Using Menu button, switch between
settings of power level, temperature
settings and automatic switch off timer.
. Display of temperature setting
6. Display of automatic switch off timer
7. Control button - see fig. 1, point 2
Using control button, set the power level,
temperature and the switch off timer.

Attention: Do not touch the cooktop with
hands, it is still hot after cooking and must

w

v



cool down! The residual heat may cause burns
by the heat which was transferred from the
heated bottom of the pot to the hob.

HR/BIH
1. Tipka ukljucivanje/iskljucivanje
2. Zaslon
Prikaz razine snage, podesavanje
temperature, trajanje autom. iskljucivanja
ili upozorenja. Modus pripreme ¢e biti
prikazan na zaslonu ,OFF".
. Prlkazrazine snage
4. Tipkaizbornika
Sa tipkom izbornika ¢e u modus
podesavanje razine snage, podesavanje
temperature i timera za automatsko
iskljucivanje biti prebaceno.
. Prikaz za podesavanje temperature
6. Prikaz timera za automatsko
iskljucivanje
7. Tipka za upravljanje - vidisliku 1,
tocka 2
Pomocu tipke za upravljanje mozete
podesiti snagu, temperaturu i timer za
automatsko iskljucivanje.
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Napomena: Ne dirajte plocu za kuhanje
s rukama. Nakon kuhanja je uvijek vruca

i morate je pustiti da se ohladi! Moglo bi
dovesti do opeklina od preostale topline,
koja se prenosi sa dna zagrijane posude na
plocu za kuhanje.

SI
1. Gumb za vklop/izklop
Vklop indukcijske kuhalne plosce ali
nastavljenje v stanje pripravljenosti.
2. Zaslon
Prikaz stopnja zmogljivosti, nastavitev
temperature, trajanje automtskega
izklopa ali opozorila. V stanju
pripravljenosti se na zaslonu prikaze
. Prikaz stopenj zmogljivosti
4. Meni gumb -z meni gumbom
se vmodus nastavitve stopnje
zmogljivosti, nastavitve temperature ali
nastavitve ¢asovnika avtomtaski nastavi.
. Prikaz nastavitve temperature
. Prikaz casovnika za avtomatski izklop
7. Gumb za upravljanje - glej sliko 1,
tocka 2
S pomocjo gumba za upraavljanj lahko
nastavite zmogljivost, temperaturo in
casovnik za avtomatski izklop.
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Opomba: ne dotikajte kuhalno plosco
zrokami. Po kuhanju je vedno vroca in
morate jo pustiti, da se ohladil To lahko
privede do opeklin zaradi kopicene toplote,
ki se prenasa z dna posode za kuhanje na
plosco za kuhanje.
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1. Bouton marche/arrét
Mise en marche du réchaud a induction
ou passage en mode veille.
2. Ecran
Affichage du niveau de puissance,
de la température réglée, du temps
d'arrét automatique ou des messages
d’avertissement. En mode veille, I'écran
affiche « OFF » (ARRET).
. Affichage du niveau de puissance
4. Touche Menu
La touche Menu permet de basculer
entre les réglages du niveau de
puissance, du niveau de température
etduréglage du minuteur darrét
automatique.
. Affichage de la température réglée
6. Affichage du minuteur d‘arrét
automatique
7. Bouton de commande - voirimage 1,
point 2
Utilisez le bouton de commande pour
régler la puissance, la température et le
minuteur d'arrét automatique.
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Avertissement : ne touchez pas la plaque
de cuisson avec les mains, elle est encore
chaude apres la cuisson et doit refroidir !

La chaleur résiduelle, transmise du fond
bralant du récipient a la plaque de cuisson,
pourrait causer des bralures.
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1. Pulsante ON/OFF
Accendere il piano cottura a induzione
o passare alla modalita standby.

2. Display
Visualizzare il livello di potenza,
impostare la temperatura, timer
di spegnimento automatico
o avvertimento. In modalita standby il
display visualizza «OFF».

3. Visualizzazione del livello di
alimentazione

4. Tasto menu
Utilizzando il tasto Menu, passare tra
le impostazioni dilivello di potenza, le
impostazioni di temperatura e il timer di
spegnimento automatico.

5. Visualizzazione dell'impostazione di
temperatura

6. Visualizzazione del timer di
spegnimento automatico

7. Pulsante di controllo - vedifig. 1,
punto 2
Utilizzando il pulsante di controllo,
impostare il livello di potenza, la
temperatura e il timer di spegnimento
automatico.

Attenzione: Non toccare il piano di
cottura con le mani, & ancora caldo dopo la
cottura e deve raffreddarsi! Il calore residuo
puo provocare ustioni per il calore che

& stato trasferito dal fondo della pentola
riscaldato al piano cottura.

1. Boton ON/OFF (Encendido/Apagado)
Encendido de hornillo por induccion
o cambio a modo espera.
2. Visor
Visor de nivel de potencia, control de
temperatura, temporizador de apagado
automatico o aviso de advertencia. En el
modo espera el visor muestra «OFF».
. Visor de nivel de potencia
4. Boton de menu
Con el botén Menu, cambie entre las
configuraciones del nivel de potencia,
de temperaturas y temporizador de
apagado automatico.
. Visor de configuracion de temperatura
. Visor del temporizador de apagado
automatico
7. Botdn de control - vea la figura 1,
punto 2
Con el botén de control, coloque el
nivel de potencia, de temperatura
y temporizador de apagado automatico.

Atencion: jNo toque el anafe con las manos,
todavia esta caliente después de cocinar

y debe enfriarse! El calor residual puede
causar quemaduras por el calor transferido
desde la parte inferior caliente de la olla al
hornillo.
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1. ON/OFF (jjungimo/isjungimo) mygtukas
|jungia indukcine kaitlente arba
perjungia j parengties rezima.
2. Ekranas
Rodo maitinimo lygj, nustatyta
temperatdrg, automatinio isjungimo
laikmatj arba jspéjima. Parengties
rezime ekrane rodoma OFF (iSjungta).
. Maitinimo lygio pateiktis
4. Meniu mygtukas
Sis meniu mygtukas pakaitomis
perjungia maitinimo lygio nuostatas,
temperatiros nuostatas ir automatinio
isjungimo laikmatj.
. Temperatiros nuostatos pateiktis
. Automatinio i$jungimo laikmacio
pateiktis
7. Valdymo mygtukas - zr. pav. 1-2
Sis valdymo mygtukas nustato
maitinimo lygj, temperatra ir iSjungimo
laikmatj.
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Démesio: Nelieskite maisto ruosos
pavirsiaus rankomis, jis vis dar jkaites po
virimo ir privalo atausti! Uzsilikusi kaitra,
perduodama nuo kaitinamo puodo apacios
i kaitlente, gali nudeginti.
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INDUKCNI VARIC

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!

Varovani: Bezpecnostni opatfeni a pokyny uvedené v tomto navodu
nezahrnuji vsechny mozné podminky a situace, ke kterym muze dojit.
UZivatel musi pochopit, Ze faktorem, ktery nelze zabudovat do Zadného

z vyrobkd, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi byt

zajistény uzivatelem/uzivateli pouzivajicimia obsluhujicimi toto zafizeni.

Neodpovidame za Skody zpusobené béhem prepravy, nespravnym

pouzivanim, kolisanim napéti nebo zménou ci Upravou jakékoliv ¢asti

zafizeni.

Aby nedoslo ke vzniku pozaru nebo k urazu elektrickym proudem, méla

by byt pfi pouzivani elektrickych zafizeni vzdy dodrzovana zakladni

opatreni, v€etné téch nasledujicich:

1. Ujistéte se, Ze napéti ve vasi zasuvce odpovida napéti uvedenému
na Stitku zafizeni a Ze je zasuvka fadné uzemnéna. Zasuvka musi byt
instalovana podle platné elektrotechnické normy CSN.

2. Nepouzivejte indukcni varic ¢i privodni kabel, pokud je poskozen
nebo je na povrchu vafie prasklina. Pravidelné jej kontrolujte!
Veskeré opravy, véetné vymény napajeciho privodu, svérte
odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty spotiebice,
hrozi nebezpeci urazu elektrickym proudem!

3. Chrante spotfebi¢ pred pfimym kontaktem s vodou a jinymi
tekutinami, aby nedoslo k pfipadnému urazu elektrickym proudem.
Nikdy nepouzivejte tento pfistroj v blizkosti vany, sprchy, umyvadla
nebo jinych nadob s vodou.

4. Nepouzivejte indukéni vafi¢ venku nebo ve vihkém prostiedi ani se
nedotykejte pfivodniho kabelu nebo spotiebi¢e mokryma rukama.
Hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem.

5. Dbejte zvySené pozornosti, pokud pouzivate indukéni vafic
v blizkosti déti.

6. Indukcni vafic by nemél byt ponechan béhem chodu bez dozoru.

7. Pfi manipulaci se spotfebicem dbejte zvySené opatrnosti, aby
nedoslo k poranéni, napf. popaleni, opareni.
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8. Nepouzivejte indukéni vafi¢ v blizkosti vznétlivych predmétd
nebo pod nimi, napf. v blizkosti zaclon. Teplota povrchii v blizkosti (&4}
spotiebice je béhem jeho chodu vy3si nez obvykle. Indukéni vafic
umistéte mimo dosah ostatnich predmétu tak, aby byla zajisténa
volna cirkulace vzduchu potiebna k jeho spravné ¢innosti. Na plochu
vafice nic nepokladejte (napf. kovové predméty jako pfibory apod.
hrozi nebezpedi popaleni).

9. Indukéni vafi¢ nepokladejte na horky povrch ani ho nepouzivejte
v blizkosti zdroje tepla, napf. plotynky sporaku.

10. Pokud se ze spottebice line neobvykly zapach nebo kouf, okamzité
spotiebi¢ odpojte a navstivte se spotfebi¢em autorizované servisni
stredisko.

11. Doporucujeme nenechdvat indukéni vafic¢ se zasunutym privodnim
kabelem v zasuvce bez dozoru. Pfed udrzbou vytahnéte pfivodni
kabel ze sitové zasuvky. Zastrcku nevytahujte ze zasuvky tahanim za
kabel. Kabel odpojte ze zasuvky uchopenim za zastrcku.

12. Pfivodni kabel se nesmi dotykat horkych ¢&asti ani vést pres ostré
hrany.

13. Béhem pouzivani a po ném se nedotykejte induk¢nich zén! Mohlo
by dojit k popaleni zbytkovym teplem, které bylo pfeneseno ze
zahfatého dna nadoby na varnou desku.

14. Pfed prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy materidl. Dbejte
pozornosti, aby se obalovy materidl nedostal k détem. Nebezpeci
uduseni!

15. Nepouzivejte do nadobi oleje ve spreji, pozivejte maslovacku
namocenou v oleji. Davejte extrémni pozor, protoze olej a tuk se
mohou v pfipadé prehfati vznitit. V pripadé ohfivani konzery, ¢i
jinych uzavienych nadob vzdy oteviete vicko, jinak hrozi nebezpeci
vybuchu vlivem hromadiciho se tepla uvnitf.

16. Na indukCni vafi¢ ani do jeho blizkosti nepokladejte zadné kovové
nebo magnetické predméty napf. platebni karty, pfibory nebo
jiné predméty, které by mohly zpUsobit popdleni, pozar nebo by
poskrabaly povrch indukénich plotének.
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17. Pouzivejte pouze nadobi urené pro vareni na indukénim vafrici.
k21 Nepouzivejte prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, jinak
se vystavujete riziku ztraty zaruky.

18. Pouzivejte indukéni vafi¢ pouze v souladu s pokyny uvedenymi
v tomto navodu. Tento indukéni vafic je urcen pouze pro domaci
pouziti. Vyrobce neodpovida za Skody zplsobené nespravnym
pouzivanim tohoto spotiebice.

19. Zafizeni neni urceno pro pouzivani s ¢asovymi spinaci ani jinymi
systémy dalkového ovladani.

20. Lidé pouzivajici stimulator srdecni ¢innosti by méli pouzivat tento
vyrobek az po konzultaci a souhlasu svého Iékare.

21. Vafic Ize pouzit k vestavbé do kuchynské linky.

22.Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentdlnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotiebice bezpecnym zpUsobem a rozumi pfipadnym
nebezpedim. Déti si se spotiebicem nesméji hrat. Cisténi a udrzbu
provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi
8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah
spotrebice a jeho privodu.

SURFACE REMAINS HOT AFTER USE. DO NOT TOUCH. - PO
POUZITi ZUSTAVA POVRCH HORKY. NEDOTYKEJTE SE JEJ.

Upozornéni: Indukéni vafic mize zpusobovat ruseni radiovych vin.
Umistéte proto indukéni vafi¢c co mozna nejdéle od
rozhlasového nebo televizniho pfijimace.

Do not immerse in water! - Neponoiovat do vody!

Princip a vyhody indukéniho ohfevu

Hlavni vyhodou indukéniho ohfevu je odbourani ztrat pfi prechodu tepla, protoze ohfiva pfimo dno hrnce.
Pokud pouzivate el. sporaky s plotynkami ¢i sklokeramickou varnou deskou, vzdy se nejprve ohfeje plotynka
¢ivarnad deska a teprve poté se toto teplo preddva na dno hrnce. Tento prechod je zdrojem vysokych tepelnych
ztrat, predevsim pokud dno hrnce a plotna k sobé pfesné nedoléhaji (mezi obéma plochami je vzduchové
mezera nebo pfipalena potravina). Naproti tomu pfi indukénim ohfevu dochazi k mnohem rychlejsimu ohtati
dna hrnce, vafeni tak probiha rychleji pfi podstatné mensi spotrebé el. energie.

Vhodné nadobi pro ohiev na indukénim vafici

Pfed pouzitim se ujistéte, Ze hrnec, ktery budete pouzivat, je ze zmagnetizovatelného vodivého materialu
(smalt, litina, nerez) a zaroven je dno nadoby ploché a rovné s min. prdmérem 12 cm.
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UPOZORNENI: Maximalni pramér hrnce pro malou plotnu je 18 cm, maximalni priimér hrnce pro velkou
plotnu je 24 cm! Hrnec musi byt umistén pouze na indukéni plose. V Zzadném pripadé nesmi
dojit ke styku s plastovou ¢asti pfistroje, naptiklad panelu s displejem! Hrozi poskozeni celého
panelu a omezeni funkénosti celého pristroje.

Indukéni varic je pripraven k vareni témér okamzité. Nikdy na sklokeramickou varnou desku nepokladejte
prézdné hrnce/panve. Hrnec/panev umistéte vzdy do stiedu indukéni zény, jinak je dolni ¢ast panve
nerovnomérné ohfivana a jidlo v panvi se muze spalit.

Nevhodné nadobi: keramické, sklenéné, hlinikové, panve/hrnce se zaoblenym/vypouklym dnem, nebo
s prdmérem mensim nez 12 cm nebo vétsim nez 24 cm.

POKYNY K POUZITI

Indukéni vafi¢ umistéte na rovny povrch tak, aby otvory pro pfivod a odvddéni vzduchu nebyly zakryty.
Vzdalenost mezi indukénim vaficem a sténou musi byt minimalné 10 cm.

Mala plotna

1) Zapnuti

1. Po zapojeni induk¢niho vafic¢e do elektrické sité se ozve zvukovy signal a na displeji se zobrazi ,OFF”
(vypnuto).

2. Stisknutim levého tlacitka zapnuti/vypnuti se na displeji se zobrazi ,ON” (zapnuto), spusti se ventilator
a induk¢ni vafic se prepne z pohotovostniho rezimu do rezimu ohfevu.

3. Induk¢ni vafic detekuje, zda pouzivate spravné nadobi na vareni. Pokud ano, po zobrazeni indikatoru
,ON” na displeji, stisknéte tlacitko ,Menu” a mlzete zvolit nastaveni vareni, vafic¢ se zapne.

4. V opacném pripadé nelze po stisknuti tlacitka ,Menu” nastavit vafeni. Ozve se opakovany zvukovy
signal a na displeji se zobrazi varovné upozornéni EO. Indukéni vafi¢ se po 40 sekundach prepne do
pohotovostniho rezimu.

2) Nastaveni stupné vykonu

1. Stisknutim tlacitka ,Menu” se rozsviti kontrolka stupné vykonu ,P“.

2. Po zapnuti je nastaven stupen vykonu automaticky na 1300 W.

3. Ovladacim knoflikem nastavte pozadovany vykon v rozmezi 200-1300 W (celkem 10 nastaveni).

3) Nastaveni teploty

1. Dvakrat stisknéte tlacitko ,Menu” a rozsviti se kontrolka nastavené teploty ,°C".

2. Pozapnutije nastavena teplota automaticky na 240 °C.

3. Ovladacim knoflikem nastavte teplotu na pozadovanou troven v rozmezi 60-240 °C (celkem 10 nastaveni).

4) Nastaveni casovace automatického vypnuti

-  pfinastaveném stupnivykonu
Stisknéte potreti tlacitko ,Menu” rozsviti se kontrolka stupné vykonu a kontrolka ¢asovace aut. vypnuti,
na displeji se zobrazi ,0:00".

2. Pomoci ovladaciho knofliku nastavte pozadovany ¢asovy udaj v rozmezi 0:01-3:00. Nastaveni je po
1 minuté.

3. Po nastaveni casovace pockejte nez se na displeji zobrazi pfednastaveny stupen vykonu 1300 W. Poté
nastavte pomoci ovlddaciho knofliku vdmi pozadovany stupen vykonu.

- pFinastavené teploté

1. Stisknéte poctvrté tlacitko ,Menu” rozsviti se kontrolka nastavené teploty a kontrolka ¢asovace aut.
vypnuti, na displeji se zobrazi ,0:00".

2. Pomoci ovladaciho knofliku nastavte pozadovany ¢asovy udaj v rozmezi 0:01-3:00. Nastaveni je po
1 minuté.

3. Po nastaveni ¢asovace pockejte nez se na displeji zobrazi pfednastavena teplota 240 °C. Poté nastavte
pomoci ovladaciho knofliku védmi poZzadovanou teplotu.
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5) Vypnuti

1.

Po dokonceni vafeni vypnéte indukéni vafic stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti, na displeji se zobrazi
,OFF”. Ventilator jesté chvili pobézi, aby se pfistroj ochladil.

2. Azse ventilator vypne, pfistroj odpojte od elektrické energie a nechejte zcela vychladnout.

Velka plotna

1) Zapnuti

1. Po zapojeni induk¢niho vafice do elektrické sité se ozve zvukovy signal a na displeji se zobrazi ,OFF”
(vypnuto).

2. Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti se na displeji se zobrazi ,ON” (zapnuto), spusti se ventilator a induké¢ni
varic se prepne z pohotovostniho rezimu do rezimu ohfevu.

3. Indukéni vafic detekuje, zda pouzivate spravné nadobi na vareni. Pokud ano, po zobrazeni indikatoru
,ON” na displeji, stisknéte tlacitko ,Menu” a mlzete zvolit nastaveni vareni, vafi¢ se zapne.

4. V opacném piipadé nelze po stisknuti tlacitka” Menu” nastavit vafeni. Ozve se opakovany zvukovy
signdl a na displeji se zobrazi varovné upozornéni EQ. Indukéni vafi¢ se po 40 sekundach prepne do
pohotovostniho rezimu.

2) Nastaveni stupné vykonu

1. Stisknutim tlacitka ,Menu” se rozsviti kontrolka stupné vykonu ,P“.

2. Pozapnutije nastaven stupen vykonu automaticky na 1600 W.

3. Ovladacim knoflikem nastavte pozadovany vykon v rozmezi 200-1600 W (celkem 10 nastaveni).

3) Nastaveni teploty

1. Dvakrét stisknéte tlacitko ,Menu” a rozsviti se kontrolka nastavené teploty ,°C".

2. Pozapnutije nastavena teplota automaticky na 240 °C.

3. Ovladacim knoflikem nastavte teplotu na pozadovanou tUroven v rozmezi 60-240 °C (celkem 10 nastaveni).

4) Nastaveni casovace automatického vypnuti

- pfinastaveném stupnivykonu

1. Stisknéte potfeti tlacitko ,Menu” rozsviti se kontrolka stupné vykonu a kontrolka ¢asovace aut. vypnuti,
na displeji se zobrazi ,0:00".

2. Pomoci ovlddaciho knofliku nastavte pozadovany casovy Udaj v rozmezi 0:01-3:00. Nastaveni je po
1 minuté.

3. Po nastaveni ¢asovace pockejte nez se na displeji zobrazi prednastaveny stuper vykonu 1600 W. Poté
nastavte pomoci ovladaciho knofliku vami pozadovany stupen vykonu.

- pfinastavené teploté

1. Stisknéte poctvrté tlacitko ,Menu” rozsviti se kontrolka nastavené teploty a kontrolka casovace aut.
vypnuti, na displeji se zobrazi ,0:00".

2. Pomoci ovladaciho knofliku nastavte pozadovany casovy udaj v rozmezi 0:01-3:00. Nastaveni je po
1 minuté.

3. Po nastaveni ¢asovace pockejte nez se na displeji zobrazi pfednastavena teplota 240 °C. Poté nastavte

pomoci ovladaciho knofliku vami pozadovanou teplotu.

5) Vypnuti

1.

2.

Po dokonceni vareni vypnéte induké¢ni varic¢ stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti, na displeji se zobrazi
,OFF”. Ventildtor jesté chvili pobézi, aby se pfistroj ochladil.
Az se ventildtor vypne, pfistroj odpojte od elektrické energie a nechejte zcela vychladnout.

CISTENI A UDRZBA
Pred cisténim a pii jakékoliv manipulaci s indukénim varicem vytahnéte vidlici pfivodniho kabelu ze zasuvky
a nechte vafi¢ vychladnout!
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Po dobu, kdy bude vafi¢ chladnout, ho drzte z dosahu déti!

Po vychladnuti ocistéte sklokeramicky povrch a ovladaci panel vafice hadrem a na znecisténéjsi mista
pouzijte mirné navlhéenou utérku s pfipravkem na myti nadobi.

Nepouzivejte hrubé houbicky ani Cistici prasek. Induk¢ni vari¢ ani privodni kabel nesméji byt ponofeny do
vody!

Povrch vafice udrzujte neustale Cisty, aby se zabranilo usazovani necistot v oblasti ventilatoru a jeho nasledné
poruse. Utirejte prach z oblasti u otvorl pro pfivod a odvadéni vzduchu pomoci vatovych tycinek nebo
zubniho kartac¢ku s malym mnozstvim cisticiho pfipravku, ktery neni agresivni, a peclivé odstrante olejové
skvrny.

Zbytky cisticich prostfedk( peclivé otfete z desky vihkou utérkou, jinak se mohou pii zapnuti varice pripalit.

VAROVNA UPOZORNENI

Pokud se na displeji zobrazi varovné upozornéni, postupujte dle nize uvedenych pokyn.

Kod upozornéni | Mozna pficina Reseni

EO Na indukéni zéné neni vhodny hrnec/ | Polozte na varnou desku vhodné nadobi na
panev nebo je primér hrnce/panve vareni.
mensinez 12 cm.

E1 Spatné pfipojeni indukéniho vafi¢e/ | Obratte se na autorizované servisni stredisko.
porucha elektrického obvodu.
E2 Problém snimace teploty. Obratte se na autorizované servisni stfedisko.
E3 Napéti je pfilis vysoké. Zkontrolujte zdroj napajeni, zapnéte, jakmile
se zdroj napdjeni vrati do normalniho stavu.
E4 Napéti je pfilis nizké. Zkontrolujte zdroj napajeni, zapnéte, jakmile
se zdroj napdjeni vrati do normalniho stavu.
E5 Ochrana pred prehfatim - varna Vyckejte nékolik minut, dokud pfistroj
deska je pfilis horka. nevychladne; zkontrolujte hrnec/panev.
E6 Problém ventilatoru, vstup / vystup Jakmile pfistroj vychladne, otvory vycistéte.
vzduchu je blokovan. Poté pfistroj znovu zapnéte. Pokud problém
pretrvava, obratte se na autorizované servisni
stredisko.
TECHNICKE UDAJE

Sklokeramicka deska volné stojici i vestavna
Uspora energie a ¢asu

Minimalni tepelné ztraty

Vhodny pro nadobi o priiméru 12-24 cm
Extra velky LED displej

10stupriové nastaveni teploty (60 °C - 240 °C)
10stupriové nastaveni vykonu

Nastaveni casovace 1-180 minut

Dotykové ovladani

Automatické vypnuti pti odstaveni nadobi
Ochrana proti prehtati a prepéti

Svételna signalizace provozu

Jmenovité napéti: 220-240 V~ 50/60 Hz

Jmenovity pfikon: 2900 W
Hlu¢nost: <40 dB
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VYUZITI A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinita lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Piebalova folie, PE sacky, plastové dily — do sbérnych
kontejner(i na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamen4, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako

s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych

zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostiedi.

Recyklace materidlG prispiva k ochrané pfirodnich zdrojl. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam I
poskytne obecni Ufad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt 08/05
zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpecnosti.

Navod k obsluze je k dispozici na webovych strankach www.ecg.cz.
Zména textu a technickych parametr(i vyhrazena.
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INDUKCNY VARIC

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na budticu potrebu!

Varovanie: Bezpecnostné opatrenia a pokyny uvedené v tomto navode
nezahfiaju vietky mozné podmienky a situacie, ku ktorym méze dojst.
Pouzivatel musi pochopit, ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat
do Ziadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost.

Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzZivatelom/pouzivatelmi

pouzivajucimi a obsluhujucimi toto zariadenie. Nezodpovedame za

Skody spbsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim, kolisanim

napatia alebo zmenou ¢i Upravou akejkolvek ¢asti zariadenia.

Aby nedoslo k vzniku poziaru alebo k urazu elektrickym pradom, mali

by sa pri pouzivani elektrickych zariadeni vzdy dodrziavat zakladné

opatrenia, vratane tychto:

1. Uistite sa, Zze napatie vo vasejzasuvke zodpovedd napatiu uvedenému
na Stitku zariadenia a zZe je zasuvka riadne uzemnena. Zasuvka musi
byt inStalovana podla platnej elektrotechnickej normy podla EN.

2. Nepouzivajte indukény vari¢ ¢i privodny kabel, ak je poskodeny
alebo je na povrchu vari¢a prasklina. Pravidelne ho kontrolujte!
Vsetky opravy, vratane vymeny napajacieho privodu, zverte
odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty spotrebica,
hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom!

3. Chrante spotrebi¢ pred priamym kontaktom s vodou a inymi
tekutinami, aby nedoslo k pripadnému urazu elektrickym pradom.
Nikdy nepouzivajte tento pristroj v blizkosti vane, sprchy, umyvadla
alebo inych nadob s vodou.

4. Nepouzivajte indukény vari¢ vonku alebo vo vlhkom prostredi ani
sa nedotykajte privodného kabla alebo spotrebica mokrymi rukami.
Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom.

5. Dbajte na zvysenu pozornost, ak pouzivate indukény varic v blizkosti
deti.

6. Indukény vari¢ by nemal byt ponechany pocas chodu bez dozoru.

7. Pri manipuldcii so spotrebi¢com dbajte na zvysenu opatrnost, aby
nedoslo k poraneniu, napr. popaleniu, opareniu sa.
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8. Nepouzivajte indukény varic v blizkosti zapalnych predmetov alebo
pod nimi, napr. v blizkosti zaclon. Teplota povrchov v blizkosti
spotrebia je pocas jeho chodu vyssia nez obvykle. Indukény
vari¢ umiestnite mimo dosahu ostatnych predmetov tak, aby bola
zaistena volna cirkulacia vzduchu potrebna na jeho spravnu ¢innost.
Na plochu vari¢a ni¢ nekladte (napr. kovové predmety ako pribory
a pod., hrozi nebezpecenstvo popalenia).

9. Indukény vari¢ nekladte na horuci povrch ani ho nepouzivajte
v blizkosti zdroja tepla, napr. platne spordka.

10. Ak sa zo spotrebica Siri neobvykly zdpach alebo dym, okamzite
spotrebic odpojte a navstivte so spotrebiCom autorizované servisné
stredisko.

11. Odporu¢ame nenechdvat indukény vari¢ so zasunutym privodnym
kdblom v zdsuvke bez dozoru. Pred udrzbou vytiahnite privodny
kabel zo sietovej zasuvky. Zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim
za kabel. Kabel odpojte od zasuvky uchopenim za zastrcku.

12. Privodny kabel sa nesmie dotykat horucich Casti ani viest cez ostré
hrany.

13. Pocas pouzivania a po fiom sa nedotykajte indukénych zén! Mohlo
by dojst k popaleniu zvyskovym teplom, ktoré bolo prenesené zo
zahriateho dna nadoby na varnu dosku.

14. Pred prvym pouzitim odstrante vietok obalovy materidl. Dbajte
na pozornost, aby sa obalovy materidl nedostal k detom.
Nebezpeclenstvo udusenia!

15. Nepouzivajte do riadu oleje v spreji, poZivajte Stetec namoceny
v oleji. Davajte extrémny pozor, pretoze olej a tuk sa mozu
v pripade prehriatia vznietit. V pripade ohrievania konzery, i inych
uzatvorenych nadob vzdy otvorte viecko, inak hrozi nebezpecenstvo
vybuchu vplyvom hromadiaceho sa tepla vnutri.

16.Na induk¢ny vari¢ ani do jeho blizkosti nekladte Ziadne kovové
alebo magnetické predmety, napr. platobné karty, pribory alebo
iné predmety, ktoré by mohli spdsobit popalenie, poziar alebo by
poskriabali povrch indukénych platni.
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17. Pouzivajte iba riad ureny na varenie na indukénom varici.
Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je odporucané vyrobcom, inak
sa vystavujete riziku straty zaruky.

18. Pouzivajte indukeny vari¢ iba v sulade s pokynmi uvedenymi I8
v tomto navode. Tento indukény vari¢ je uréeny iba na domace
pouzitie. Vyrobca nezodpovedd za Skody sposobené nespravnym
pouzivanim tohto spotrebica.

19. Zariadenie nie je urené na pouzivanie s ¢asovymi spina¢mi ani
inymi systémami dialkového ovladania.

20. Ludia pouzivajuci stimuldtor srdcovej ¢Cinnosti by mali pouzivat tento
vyrobok az po konzultacii a suhlase svojho lekara.

21. Vari¢ je mozné pouzit na vstavenie do kuchynskej linky.

22.Tento spotrebi¢ mo6zu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie
a osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak s pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym sp6sobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a Udrzbu vykonavanu uZivatelom nesmu vykonavat deti, ak
nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom. Deti mladsie ako 8 rokov
sa musia drzat mimo dosahu spotrebica a jeho privodu.

SURFACE REMAINS HOT AFTER USE, DO NOT TOUCH. - PO
POUZITi ZOSTAVA POVRCH HORUCI. NEDOTYKAJTE SA HO.

Upozornenie: Indukény vari¢ méze spésobovat rusenie radiovych vin.
Umiestnite preto indukény vari¢ ¢o mozno najdalej od
rozhlasového alebo televizneho prijimaca.

Do not immerse in water! - Neponarajte do vody!

Princip a vyhody indukéného ohrevu

Hlavnou vyhodou indukéného ohrevu je odburanie strat pri prechode tepla, pretoze ohrieva priamo dno
hrnca. Ak pouzivate el. sporaky s platiami ¢i sklokeramickou varnou doskou, vzdy sa najprv ohreje platna i
varna doska a az potom sa toto teplo odovzdava na dno hrnca. Tento prechod je zdrojom vysokych tepelnych
strat, predovsetkym ak dno hrnca a platnia k sebe presne nedoliehaju (medzi oboma plochami je vzduchova
medzera alebo pripalend potravina). Naproti tomu pri indukénom ohreve dochddza k omnoho rychlejsiemu
ohriatiu dna hrnca, varenie tak prebieha rychlejsie pri podstatne mensej spotrebe el. energie.

Vhodny riad na ohrev na indukénom varici

Pred pouzitim sa uistite, ze hrniec, ktory budete pouzivat, je zo zmagnetizovatelného vodivého materialu
(smalt, liatina, antikoro) a zaroven je dno nadoby ploché a rovné s min. priemerom 12 cm.
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UPOZORNENIE: Maximalny priemer hrnca pre malu platiiu je 18 cm, maximalny priemer hrnca pre velku

platiiu je 24 cm! Hrniec musi byt umiestneny iba na indukénej ploche. V ziadnom pripade
nesmie dojst k styku s plastovou castou pristroja, napriklad panelu s displejom! Hrozi
poskodenie celého panelu a obmedzenie funkénosti celého pristroja.

Indukény varic je pripraveny na varenie takmer okamzite. Nikdy na sklokeramickd varnu dosku nekladte
prézdne hrnce/panvice. Hrniec/panvicu umiestnite vzdy do stredu indukénej zény, inak sa dolna cast panvice
nerovnomerne ohrieva a jedlo v panvici sa moéze spalit.

Nevhodny riad: keramicky, skleny, hlinikovy, panvice/hrnce so zaoblenym/vypuklym dnom alebo
s priemerom mensim nez 12 cm alebo vac¢sim nez 24 cm.

POKYNY NA POUZITIE

Indukény vari¢ umiestnite na rovny povrch tak, aby otvory na privod a odvadzanie vzduchu neboli zakryté.
Vzdialenost medzi indukénym vari¢om a stenou musi byt minimalne 10 cm.

Mala platha

1) Zapnutie

1.
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Po zapojeni induk¢ného varica do elektrickej siete sa ozve zvukovy signal a na displeji sa zobrazi ,OFF”
(vypnuté).

Stlacenim lavého tlacidla zapnutia/vypnutia sa na displeji zobrazi ,ON” (zapnuté), spusti sa ventilator
a induk¢ny varic sa prepne z pohotovostného rezimu do rezimu ohrevu.

Indukény vari¢ deteguje, ¢i pouzivate spravny riad na varenie. Ak ano, po zobrazeni indikatora ,ON“ na
displeji stlacte tlacidlo ,Menu” a mozete zvolit nastavenie varenia, varic sa zapne.

V opacnom pripade nie je mozné po stlaceni tlacidla ,Menu” nastavit varenie. Ozve sa opakovany
zvukovy signél a na displeji sa zobrazi varovné upozornenie EO. Induké¢ny vari¢ sa po 40 sekundach
prepne do pohotovostného rezimu.

Nastavenie stupia vykonu

Stlacenim tlacidla ,Menu” sa rozsvieti kontrolka stupna vykonu ,P*.

Po zapnuti je nastaveny stupen vykonu automaticky na 1 300 W.

Ovlddacim gombikom nastavte pozadovany vykon v rozmedzi 200 - 1 300 W (celkovo 10 nastaveni).

Nastavenie teploty

Dvakrét stlacte tlacidlo ,Menu” a rozsvieti sa kontrolka nastavenej teploty ,°C".

Po zapnuti je nastavena teplota automaticky na 240 °C.

Ovlddacim gombikom nastavte teplotu na pozadovanu uUroven v rozmedzi 60 - 240 °C (celkovo
10 nastaveni).

Nastavenie ¢asovaca automatického vypnutia

pri nastavenom stupni vykonu

Stlacte tretikrat tlacidlo ,Menu”, rozsvieti sa kontrolka stupria vykonu a kontrolka ¢asovaca aut. vypnutia,
na displeji sa zobrazi ,0:00".

Pomocou ovladacieho gombika nastavte pozadovany ¢asovy uUdaj v rozmedzi 0:01 - 3:00. Nastavenie je
po 1 minute.

Po nastaveni ¢asovaca pockajte, kym sa na displeji nezobrazi prednastaveny stupen vykonu 1300 W.
Potom nastavte pomocou ovladacieho gombika vami pozadovany stupen vykonu.

pri nastavenej teplote

Stlacte Stvrtykrat tlacidlo ,Menu”, rozsvieti sa kontrolka nastavenej teploty a kontrolka ¢asovaca aut.
vypnutia, na displeji sa zobrazi ,0:00".

Pomocou ovladacieho gombika nastavte pozadovany ¢asovy Udaj v rozmedzi 0:01 - 3:00. Nastavenie je
po 1 minute.
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3.

Po nastaveni ¢asovaca pockajte, kym sa na displeji nezobrazi prednastavena teplota 240 °C. Potom
nastavte pomocou ovladacieho gombika vami pozadovanu teplotu.

5) Vypnutie

1.

Po dokonceni varenia vypnite indukény varic stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia, na displeji sa zobrazi
,OFF”. Ventilator este chvilu pobezi, aby sa pristroj ochladil.

2. Azsaventilator vypne, pristroj odpojte od elektrickej energie a nechajte celkom vychladnut.

Velka platia

1) Zapnutie

1. Po zapojeni indukéného varica do elektrickej siete sa ozve zvukovy signal a na displeji sa zobrazi ,OFF”
(vypnuté).

2. Stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia sa na displeji zobrazi ,ON“ (zapnuté), spusti sa ventilator ainduk¢ny
varic sa prepne z pohotovostného rezimu do rezimu ohrevu.

3. Induk¢ny vari¢ deteguje, ¢i pouzivate spravny riad na varenie. Ak ano, po zobrazeni indikatora ,ON” na
displeji stlacte tlacidlo ,Menu” a moZzete zvolit nastavenie varenia, varic sa zapne.

4. V opa¢nom pripade nie je mozné po stlaceni tlacidla ,Menu” nastavit varenie. Ozve sa opakovany
zvukovy signél a na displeji sa zobrazi varovné upozornenie EOQ. Induk¢ny vari¢ sa po 40 sekundach
prepne do pohotovostného rezimu.

2) Nastavenie stupna vykonu

1. Stla¢enim tlacidla ,Menu” sa rozsvieti kontrolka stupna vykonu ,P“.

2. Po zapnutije nastaveny stupen vykonu automaticky na 1 600 W.

3. Ovladacim gombikom nastavte pozadovany vykon v rozmedzi 200 - 1 600 W (celkovo 10 nastaveni).

3) Nastavenie teploty

1. Dvakrét stlacte tlacidlo ,Menu” a rozsvieti sa kontrolka nastavenej teploty ,°C".

2. Pozapnuti je nastavena teplota automaticky na 240 °C.

3. Ovlddacim gombikom nastavte teplotu na pozadovanu uUroven v rozmedzi 60 — 240 °C (celkovo
10 nastaveni).

4) Nastavenie ¢asovaca automatického vypnutia

- prinastavenom stupni vykonu

1. Stlacte tretikrat tlacidlo ,Menu”, rozsvieti sa kontrolka stupna vykonu a kontrolka ¢asovaca aut. vypnutia,
na displeji sa zobrazi ,0:00".

2. Pomocou ovlddacieho gombika nastavte pozadovany ¢asovy udaj v rozmedzi 0:01 — 3:00. Nastavenie je
po 1 mindte.

3. Po nastaveni ¢asovaca pockajte, kym sa na displeji nezobrazi prednastaveny stupen vykonu 1 600 W.
Potom nastavte pomocou ovladacieho gombika vami pozadovany stuperi vykonu.

- prinastavenej teplote

1. Stlacte stvrtykrat tlacidlo ,Menu”, rozsvieti sa kontrolka nastavenej teploty a kontrolka ¢asovaca aut.
vypnutia, na displeji sa zobrazi ,0:00".

2. Pomocou ovlddacieho gombika nastavte pozadovany ¢asovy Udaj v rozmedzi 0:01 - 3:00. Nastavenie je
po 1 mindte.

3. Po nastaveni ¢asovaca pockajte, kym sa na displeji nezobrazi prednastavena teplota 240 °C. Potom

nastavte pomocou ovladacieho gombika vami pozadovanu teplotu.

5) Vypnutie

1.

Po dokonceni varenia vypnite indukény varic stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia, na displeji sa zobrazi
,OFF”. Ventilator este chvilu pobezi, aby sa pristroj ochladil.
Az sa ventildtor vypne, pristroj odpojte od elektrickej energie a nechajte celkom vychladnut.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim a pri akejkolvek manipuldcii s indukénym vari¢om vytiahnite vidlicu privodného kébla zo
zasuvky a nechajte vari¢ vychladnut!

Kym bude vari¢ chladnut, drzte ho z dosahu deti!

Po vychladnuti ocistite sklokeramicky povrch a ovladaci panel vari¢a handrou a na znecistenejsie miesta
pouzite mierne navlhéent utierku s pripravkom na umyvanie riadu.

Nepouzivajte hrubé hubky ani Cistiaci prasok. Indukény vari¢ ani privodny kabel nesmu byt ponorené do
vody!

Povrch vari¢a udrzujte neustale Cisty, aby sa zabranilo usadzovaniu necistot v oblasti ventildtora a jeho
naslednej poruche. Utierajte prach z oblasti pri otvoroch na privod a odvadzanie vzduchu pomocou vatovych
tyciniek alebo zubnej kefky s malym mnozstvom cistiaceho pripravku, ktory nie je agresivny, a starostlivo
odstrante olejové Skvrny.

Zvysky Ccistiacich prostriedkov starostlivo utrite z dosky vihkou utierkou, inak sa mézu pri zapnuti varica
pripalit.

VAROVNE UPOZORNENIA

Ak sa na displeji zobrazi varovné upozornenie, postupujte podla nizsie uvedenych pokynov.

Kod upozornenia

Mozna pricina

Riesenie

EO

Na indukénej zéne nie je vhodny
hrniec/panvica alebo je priemer
hrnca/panvice mensinez 12 cm.

Polozte na varnu dosku vhodny riad na
varenie.

vzduchu je blokovany.

E1 Zlé pripojenie indukéného varic¢a / Obrétte sa na autorizované servisné stredisko.

porucha elektrického obvodu.

E2 Problém snimaca teploty. Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

E3 Napatie je prilis vysoké. Skontrolujte zdroj napéjania, zapnite, hned'
ako sa zdroj napajania vrati do normalneho
stavu.

E4 Napatie je prili$ nizke. Skontrolujte zdroj napdjania, zapnite, hned
ako sa zdroj napajania vrati do normalneho
stavu.

E5 Ochrana pred prehriatim - varna Vyckajte niekolko minut, kym pristroj

doska je prili$ horuca. nevychladne; skontrolujte hrniec/panvicu.

E6 Problém ventilatora, vstup/vystup Hned ako pristroj vychladne, otvory vycistite.

Potom pristroj znovu zapnite. Ak problém
pretrvava, obratte sa na autorizované
servisné stredisko.
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TECHNICKE UDAJE

Sklokeramickd doska volne stojaca aj vstavana
Uspora energie a ¢asu

Minimalne tepelné straty

Vhodny pre riad s priemerom 12 - 24 cm

Extra velky LED displej

10-stupriové nastavenie teploty (60 °C - 240 °C)
10-stupriové nastavenie vykonu

Nastavenie ¢asovaca 1 — 180 minut

Dotykové ovladanie

Automatické vypnutie pri odstaveni riadu
Ochrana proti prehriatiu a prepatiu

Svetelna signalizacia prevadzky

Menovité napdtie: 220 - 240 V~ 50/60 Hz
Menovity prikon: 2900 W
Hlu¢nost: < 40 dB

VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Baliaci papier a vinita lepenka - odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecka, plastové diely — vyhadzujte do
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
europskych krajinach so zavedenym systé triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamend, ze s produktom by sa nemalo nakladat ako

s domovym odpadom. Produkt odovzdajte na miesto uréené na recyklaciu elektrickych a elektronickych

zariadeni. Spravnou likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na ludské zdravie a Zivotné

prostredie. Recyklacia materialov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informécii o recyklacii tohto [
produktu vam poskytne obecny urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, 08/05
kde ste produkt kupili.

Tento vyrobok splita poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpecnosti.

Navod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg.sk.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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KUCHENKA INDUKCYJNA

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
Nalezy uwaznie przeczytac i zachowac do wgladu!

Ostrzezenie: Wskazowki i srodki bezpieczenstwa w niniejszej instrukcji

nie obejmuja wszystkich warunkow i sytuacji, mogacych spowodowac
[ zagrozenie.  Najwazniejszym  czynnikiem, odpowiadajacym za
bezpieczne korzystanie z urzadzen elektrycznych, jest ostroznosc¢

i zdrowy rozsadek. Nalezy mie¢ to na uwadze w trakcie obstugi

urzadzenia. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate

w trakcie transportu, na skutek nieprawidtowego uzytkowania, wahan

napiecia oraz zmiany lub modyfikacji ktérejkolwiek czesci urzadzenia

Aby zapobiec wznieceniu ognia lub porazeniu pragdem elektrycznym,

korzystajac  z urzadzen elektrycznych nalezy  przestrzegac

podstawowych zasad bezpieczenstwa, m.in.:

1. Upewnij sig, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na
naklejce na urzadzeniu, a gniazdko jest odpowiednio uziemione.
Gniazdko musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi
przepisami zgodnymi z norma EN.

2. Nie nalezy uzywac kuchenki indukcyjnej, jesli kuchenka indukcyjna
lub kabel zasilajgcy jest uszkodzony lub jesli na powierzchni kuchenki
znajduje sie pekniecie. Kuchenke nalezy sprawdzac regularnie!
Wszelkie naprawy, w tym wymiane przewodu zasilajacego,
nalezy zleci¢ w profesjonalnym serwisie! Nie zdejmowac oston
urzadzenia, mogloby to spowodowaé¢ porazenie pradem
elektrycznym!

3. Urzadzenie chronic¢ przed bezposrednim kontaktem z wodg i innymi
cieczami, aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym. Nie wolno
uzywac urzadzenia w poblizu wanny, prysznica, umywalki lub innych
pojemnikéw z woda.

4. Nie uzywac kuchenki indukcyjnej na zewnatrz lub w wilgotnym
srodowisku, nie dotykac urzadzenia ani przewodu zasilajacego
mokrymi rekami. Mogtoby to spowodowal porazenie pradem
elektrycznym.
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5. Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢, jezeli kuchenka indukcyjna
jest uzywana w poblizu dzieci!

6. Nie pozostawia¢ wtgczonej kuchenki indukcyjnej bez nadzoru.

7. W trakcie obstugi urzadzenia nalezy uwaza¢, aby nie doszto np. do
poparzenia.

8. Nie nalezy korzysta¢ z kuchenki indukcyjnej w poblizu fatwopalnych PL
przedmiotéw lub pod nimi np. w poblizu zaston. Temperatura
powierzchni w poblizu urzadzenia moze by¢ w trakcie jego pracy
znacznie podwyzszona. Kuchenke indukcyjng nalezy umiesci¢
w odpowiedniej odlegtosci od innych przedmiotéw celem
zapewnienia niezbednej cyrkulacji powietrza. Nie wolno ktas¢
czegokolwiek (np. przedmiotow metalowych jak sztucce itp. -
istnieje ryzyko poparzenia).

9. Kuchenki indukcyjnej nie nalezy ktas¢ na goracej powierzchni, ani
uzywac w poblizu zrédet ciepta, takich jak ptyty grzejne kuchenki.

10. Jezeli z urzadzenia wydobywa sie dym lub dziwny zapach, nalezy je
natychmiast wylaczy¢ i zanies¢ do punktu serwisowego.

11. Nie nalezy pozostawia¢ kuchenki indukcyjnej podtaczonej do
gniazda zasilania bez nadzoru. Przed czynnosciami konserwacyjnymi
nalezy wyja¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka. Nie nalezy
wyciggac wtyczki pociggajac za kabel, ale za wtyczke.

12. Przewdd zasilania nie moze dotykac rozgrzanych elementow, ani
ostrych krawedzi.

13. Podczas i po uzytkowaniu nie wolno dotykac sie stref indukcyjnych!
Mogtoby dojs¢ do poparzenia od ciepta resztkowego, ktére zostato
przeniesione z rozgrzanego dna naczynia na ptyte grzewcza.

14. Przed pierwszym uzyciem usung¢ materiat opakowania. Opakowanie
nie moze stuzy¢ jako zabawka dla dzieci. Grozi to uduszeniem!

15. Nie wolno uzywa¢ oleju w spreju, nalezy zastosowac pedzelek
zamoczony w oleju. Nalezy zachowac szczegolng ostroznosc,
poniewazrozgrzany ttuszczlub olej moze sam sie zapali¢. W wypadku
ogrzewania konserwy lub innych zamknietych pojemnikéw
nalezy zawsze otworzy¢ wieko, w przeciwnym wypadku istnieje
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niebezpieczenstwo wybuchu z powodu nagromadzenia wewnatrz
ciepfa.

16. Na kuchenke indukcyjna ani w jej poblizu nie nalezy ktas¢ zadnych
przedmiotow metalowych lub magnetycznych jak np. karty
pfatnicze, sztucce lub inne przedmioty, ktére mogtyby spowodowac
poparzenia, pozar lub mogtyby zarysowad powierzchnie ptyt
indukcyjnych.

17. Nalezy uzywac wylacznie naczyn przeznaczonych do gotowania na
kuchence indukcyjnej. Stosowanie innych akcesoriéw od zalecanych
przez producenta grozi utratg gwaranciji.

18. Uzywac kuchenke indukcyjng tylko zgodnie z zaleceniami zawartymi
w niniejszej instrukcji. Kuchenka indukcyjna jest przeznaczona
wylacznie do uzytku domowego. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate na skutek nieprawidtowego
stosowania urzadzenia.

19. Urzadzenie nie moze by¢ stosowane z witacznikami czasowymi lub
innymi systemami zdalnego sterowania.

20.0soby korzystajagce ze stymulatora serca powinny korzystac
z urzadzenia po uzgodnieniu i otrzymaniu zgody przez lekarza.

21. Kuchenka jest przeznaczona do montazu w kuchni.

22.Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci od 8 lat oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach psychofizycznych lub
niewystarczajagcym doswiadczeniu, jezeli s3 pod nadzorem lub
zostaty przeszkolone w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia
i maja Swiadomos¢ ew. zagrozen. Dzieci nie moga bawic sie
urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacje mozna powierzy¢ dzieciom
od 8 lat, ale tylko pod nadzorem. Dzieci do lat 8 powinny przebywac
z daleka od urzadzenia i przewodu zasilania.

SURFACE REMAINS HOT AFTER USE. DO NOT TOUCH. - PO
UZYCIU POWIERZCHNIA POZOSTAJE GORACA. NIE WOLNO
JEJ DOTYKAC.

Ostrzezenie: Kuchenka indukcyjna moze powodowac zaktécenia fal
radiowych. Z tego powodu nalezy kuchenke indukcyjng
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umiesci¢ jak najdalej od odbiornika radiowego lub
telewizyjnego.

Do not immerse in water! - Nie wolno zanurza¢ w wodzie!

Zasada i zalety ogrzewania indukcyjnego

Gloéwna zaletg ogrzewaniaindukcyjnegojesteliminacjastrat przy przechodzeniu ciepta, poniewazogrzewane
jest bezposrednio dno garnka. Podczas uzywania kuchenki elektrycznej z ptytkami lub ceramiczng ptyta
grzewcza najpierw ogrzewana jest ptytka lub ptyta grzewcza, dopiero potem ciepto jest przekazywane
na dno garnka. Takie przejscie ciepta jest zrodtem wysokich strat cieplnych, przede wszystkim jesli dno
garnka i palnik do siebie dobrze nie przylegaja (miedzy oboma powierzchniami jest szczelina powietrzna
lub przypalona zywnos¢). Natomiast podczas ogrzewania indukcyjnego zachodzi znacznie szybsze
podgrzewanie dna garnka, ogrzewanie przebiega szybciej przy mniejszym zuzyciu energii elektrycznej.

Polecane naczynia do ogrzewania na kuchence indukcyjnej

Przed uzyciem nalezy sie upewnic, ze uzywany garnek posiada magnetyczny materiat przewodzacy (emalia,
zeliwo, stal nierdzewna), a dno jest ptaskie i rbwne o minimalnej $rednicy 12 cm.

UWAGA: Maksymalna srednica garnka dla matego palnika wynosi 18 cm, maksymalna srednica garnka
dla duzego palnika wynosi 24 cm! Garnek musi znajdowac sie zawsze na obszarze indukcyjnym.
W zadnym wypadku nie moze stykac sie czescig urzadzenia z tworzywa sztucznego, na przyktad
panelu z wyswietlaczem! Moze dojs¢ do uszkodzenia catego panelu i ograniczenia funkcjonalnosci
catego urzadzenia.

Kuchenka indukcyjna jest gotowa do gotowania niemal natychmiast. Nie wolno umieszcza¢ na ptyte
grzewczy pustych garnkéw/patelni. Garnek/patelnie nalezy zawsze umiesci¢ w srodku strefy indukcyjnej,
w przeciwnym wypadku dolna czes¢ garnka bedzie nieréwnomiernie ogrzewana i moze dojs¢ do spalenia
Zywnosci.

Nieodpowiednie naczynia: ceramiczne, szklane, aluminiowe, patelnie/garnki z zaokraglonym/wypuktym
dnem lub o $rednicy mniejszej niz 12 cm lub wieksze niz 24 cm.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Kuchenke indukcyjna nalezy umiesci¢ na réwnej powierzchni tak, aby otwory wlotu i wylotu powietrza nie
byty zakryte. Odlegtos¢ miedzy kuchenka indukcyjna i $ciang musi wynosi¢ przynajmniej 10 cm.

Maty palnik

1) Wiaczenie

1. Po podfaczeniu kuchenki do sieci elektrycznej urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na ekranie pojawi
sie napis ,OFF” (wyfgczono).

2. Nacisniecie lewego przycisku wiaczenia/wytaczenie spowoduje wyswietlenie na ekranie napisu ,ON”
(wtaczono), wiaczy sie wentylator, a kuchenka indukcyjna przetaczy sie z trybu gotowosci do trybu
ogrzewania.

3. Kuchenka indukcyjna wykrywa, czy jest uzyte odpowiednie naczynie do gotowania. Jesli tak, po
wyswietleniu napisu ,ON” na ekranie nalezy nacisna¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ ustawienia gotowania,
kuchenka zostanie wtaczona.

4. W przeciwnym wypadku nie mozna po nacisnieciu przycisku ,Menu” ustawi¢ gotowanie. Urzadzenie
wyda powtarzajacy sie sygnat dzwiekowy, a na ekranie wyswietli sie ostrzezenie EO. Kuchenka indukcyjna
po 40 sekundach przefaczy sie w tryb gotowosci.

2) Ustawienie stopnia mocy

1. Nacisniecie przycisku ,Menu” spowoduje wigczenie sie kontrolki stopnia mocy ,P".
2. Po wlaczeniu stopier mocy jest automatycznie przetaczony na 1300 W.
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Za pomoca pokretta regulacyjnego nalezy ustawi¢ wymagang moc w zakresie 200-1300 W (tacznie
10 mozliwosci ustawien).

3) Ustawienie temperatury

wN =

Nalezy dwukrotnie nacisna¢ przycisk ,Menu”, wiaczy sie kontrolka nastawienia temperatury ,°C".

Po wigczeniu temperatura jest automatycznie ustawiona na 240 °C.

Zapomoca pokretta regulacyjnego nalezy ustawi¢ wymagana temperature w zakresie 60-240 °C (tacznie
10 mozliwosci ustawien).

4) Ustawienie wylacznika czasowego

1.

przy nastawionym stopniu mocy
Po trzecim nacisnieciu przycisku ,Menu” wyswietli sie kontrolka stopnia mocy oraz kontrolka
automatycznego wytaczenia, a na ekranie zostanie wyswietlone ,0:00".

2. Zapomoca pokretta nalezy ustawi¢ wymagang wartosc czasu w zakresie 0:01-3:00. Nastawienie mozliwe
z doktadnoscia do 1 minuty.

3. Po ustawieniu programatora nalezy poczeka¢, dopoki na ekranie sie nie wyswietli ustawiony poziom
mocy 1300 W. Nastepnie nalezy za pomoca pokretta ustawic stopiert mocy.

- przy nastawionej temperaturze
Po czwartym nacisnieciu przycisku ,Menu” wyswietli sie kontrolka ustawionej temperatury oraz
kontrolka automatycznego wytaczenia, a na ekranie zostanie wyswietlone ,0:00".

2. Zapomoca pokretta nalezy ustawi¢ wymagang wartosc czasu w zakresie 0:01-3:00. Nastawienie mozliwe
z doktadnoscig do 1 minuty.

3. Po ustawieniu programatora nalezy poczeka¢, dopoki na ekranie sie nie wyswietli temperatura 240 °C.
Nastepnie nalezy za pomoca pokretta ustawié temperature.

5) Wylaczenie

1. Po skonczeniu gotowania nalezy wytaczy¢ kuchenke indukcyjna za pomoca przycisku wigczenia/
wytaczenia, na ekranie zostanie wyswietlony napis ,OFF”. Wentylator bedzie jeszcze chwile pracowat,
aby urzadzenie ostygto.

2. Po wylaczeniu wentylatora nalezy odtaczy¢ urzadzenie od energii elektrycznej i pozostawi¢ do
catkowitego ostygniecia.

Duzy palnik

1) Wiaczenie

1.

whN =

3)
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Po podtaczeniu kuchenki do sieci elektrycznej urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na ekranie pojawi
sie napis ,OFF” (wytaczono).

Nacisniecie przycisku wtgczenia/wytaczenie spowoduje wyswietlenie na ekranie napisu ,ON” (wtaczono),
wiaczy sie wentylator, a kuchenka indukcyjna przetaczy sie z trybu gotowosci do trybu ogrzewania.
Kuchenka indukcyjna wykrywa, czy jest uzyte odpowiednie naczynie do gotowania. Jesli tak, po
wyswietleniu napisu ,ON” na ekranie nalezy nacisna¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ ustawienia gotowania,
kuchenka zostanie wigczona.

W przeciwnym wypadku nie mozna po nacisnieciu przycisku ,Menu” ustawi¢ gotowanie. Urzadzenie
wyda powtarzajacy sie sygnat dzwiekowy, a na ekranie wyswietli sie ostrzezenie EO. Kuchenka indukcyjna
po 40 sekundach przefaczy sie w tryb gotowosci.

Ustawienie stopnia mocy

Naci$niecie przycisku ,Menu” spowoduje wtaczenie sie kontrolki stopnia mocy ,P".

Po wiaczeniu stopier mocy jest automatycznie przetagczony na 1600 W.

Za pomoca pokretfa regulacyjnego nalezy ustawi¢ wymagana moc w zakresie 200-1600 W (tacznie
10 mozliwosci ustawien).

Ustawienie temperatury
Nalezy dwukrotnie nacisng¢ przycisk ,Menu”, wigczy sie kontrolka nastawienia temperatury ,°C".
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2. Po wlaczeniu temperatura jest automatycznie ustawiona na 240 °C.
3. Zapomoca pokrettaregulacyjnego nalezy ustawi¢ wymagana temperature w zakresie 60-240 °C (facznie
10 mozliwosci ustawien).

4) Ustawienie wylacznika czasowego
- przy nastawionym stopniu mocy

1. Po trzecim nacisnieciu przycisku ,Menu” wyswietli sie kontrolka stopnia mocy oraz kontrolka
automatycznego wytaczenia, a na ekranie zostanie wyswietlone ,0:00".

2. Zapomoca pokretta nalezy ustawi¢ wymagang wartos¢ czasu w zakresie 0:01-3:00. Nastawienie mozliwe
z doktadnoscia do 1 minuty.

3. Po ustawieniu programatora nalezy poczeka¢, dopoki na ekranie sie nie wyswietli ustawiony poziom
mocy 1600 W. Nastepnie nalezy za pomoca pokretta ustawic stopien mocy.

- przy nastawionej temperaturze

1. Po czwartym nacisnieciu przycisku ,Menu” wyswietli sie kontrolka ustawionej temperatury oraz
kontrolka automatycznego wytaczenia, a na ekranie zostanie wys$wietlone ,0:00".

2. Zapomoca pokretta nalezy ustawi¢ wymagang wartos¢ czasu w zakresie 0:01-3:00. Nastawienie mozliwe
z doktadnoscia do 1 minuty.

3. Po ustawieniu programatora nalezy poczeka¢, dopoki na ekranie sie nie wyswietli temperatura 240 °C.
Nastepnie nalezy za pomoca pokretta ustawi¢ temperature.

5) Wylaczenie

1. Po skoniczeniu gotowania nalezy wytaczy¢ kuchenke indukcyjng za pomoca przycisku witaczenia/
wytaczenia, na ekranie zostanie wyswietlony napis ,OFF”. Wentylator bedzie jeszcze chwile pracowat,
aby urzadzenie ostygto.

2. Po wyfaczeniu wentylatora nalezy odtaczy¢ urzadzenie od energii elektrycznej i pozostawi¢ do
catkowitego ostygniecia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem i manipulacjg odtaczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania i pozostawic je do ostygniecia!

Do momentu ostygniecia kuchenki urzadzenie musi znajdowac sie poza zasiegiem dzieci!

Po schtodzeniu nalezy wyczysci¢ powierzchnie ceramiczna oraz panel sterowania za pomoca szmatki, a silnie
zanieczyszczone miejsca $ciereczka zamoczona w wodzie z ptynem do mycia naczyn.

Nie uzywac chropowatych gabek ani proszku do czyszczenia. Kuchenka indukcyjna ani przewdd zasilajacy
nie powinny by¢ zanurzone w wodzie!

Powierzchnie kuchenki nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, aby zapobiec gromadzeniu nieczystosci
wokolicachwentylatora,comoze spowodowacjegoawarie.Nalezy usuwackurzzotworéw doprowadzajacych
i odprowadzajacych powietrze za pomoca wacikéw lub szczoteczki do zebdw z matg iloscig nieagresywnego
srodka do mycia i nalezy doktadnie usuna¢ plamy oleju.

Resztki srodkéw czyszczacych nalezy doktadnie usuna¢ za pomoca wilgotnej szmatki, w przeciwnym razie
po wiaczeniu kuchenki moga sie przypalic.

OSTRZEZENIA

Jesli na ekranie zostang wyswietlone ostrzezenia, nalezy wykonac nastepujace czynnosci.

Kod ostrzezenia | Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

EO W strefie indukcyjnej nie znajduje Nalezy na ptyte grzewcza potozy¢

sie odpowiedni garnek/patelnia lub | odpowiednie naczynie do gotowania.
Srednica garnka/patelni jest mniejsza
od12.cm.
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Kod ostrzezenia | Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

E1 Nieprawidtowe podtaczenie kuchenki | Nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
indukcyjnej/usterka obwodu serwisem.
elektrycznego.

E2 Problem z czujnikiem temperatury. Nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem.

E3 Napiecie jest zbyt wysokie. Nalezy sprawdzi¢ zrédto zasilania, wiaczy¢
urzadzenie jak tylko stan Zrédta zasilania wrdci
do stanu normalnego.

E4 Napiegcie jest zbyt niskie. Nalezy sprawdzi¢ zrodto zasilania, wiaczy¢
urzadzenie jak tylko stan zZrodta zasilania wrdci
do stanu normalnego.

E5 Ochrona przed przegrzaniem - ptyta | Nalezy odczekac kilka minut, aby urzadzenie

grzewcza jest zbyt goraca. ostygto i skontrolowac garnek/patelnie.

E6 Problem wentylatora, wlot / wylot Po wystygnieciu urzadzenia nalezy oczysci¢

powietrza jest zablokowany. otwory. Nastepnie nalezy wigczyc¢ urzadzenie.
Jesli problem nie ustapit, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem.
DANE TECHNICZNE

Ptyta szklano-ceramiczna luzem lub zabudowana
Oszczednos$¢ czasu i energii

Minimalne straty ciepfa

Do naczyn o Srednicy 12- 24 cm

Duzy wyswietlacz LED

10 stopni ustawienia temperatury (60 °C — 240 °C)
10 stopni ustawienia mocy

Wytacznik czasowy 1-180 minut

Panel dotykowy

Automatyczne wytaczenie po zdjeciu naczynia
Ochrona przed przegrzaniem i przepieciem
Kontrolka $wietlna wtaczenia

Napiecie nominalne: 220 - 240 V~ 50/60 Hz
Nominalna moc wejsciowa: 2900 W
Poziom hatasu: <40 dB
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EKSPLOATACJA | USUWANIE ODPADOW

Papier stuzacy do owiniecia i tektura falista — przekaza¢ na wysypisko $mieci. Folia opakowaniowa, torby PE, elementy
z plastiku — wrzuci¢ do pojemnikéw z plastikiem do recyklingu.

USUWANIE PRODUKTOW PO ZAKONCZENIU EKSPLOATACJI

Usuwanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow czionkowskich UE
iinnych krajow europejskich z wprowadzonym systemem zbiorki odpadow)
Przedstawiony symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie moze by¢ zaliczany do odpadéw
komunalnych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zajmujacego sie recyklingiem sprzetu m
elektrycznego i elektronicznego. Prawidtowy recykling produktu zabiega negatywnym konsekwencjom dla

zdrowia ludzkiego i Srodowiska naturalnego. I

Recykling przyczynia sie do zachowania surowcéw naturalnych. W celu uzyskania dalszych informacji 08/05

o recyklingu tego produktu nalezy sie skontaktowac z lokalnymi wtadzami, krajowa organizacja zajmujaca sie

przetwarzaniem odpadoéw lub sklepem, ktoéry sprzedat produkt.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw UE w zakresie kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych.

Instrukcja obstugi jest dostepna na stronie internetowej www.ecg-electro.eu.
Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu i parametréw technicznych.
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INDUKCIOS FOZOLAP

BIZTONSAGI UTASITASOK

Olvassa el figyelmesen és a késobbi felhasznalasokhoz is 6rizze

meg!

Figyelmeztetés! A jelen Utmutatoban feltlintetett biztonsagi el6irdsok

és utasitasok nem tartalmaznak minden olyan feltételt és korilményt,

amely a hasznadlat sordn bekdvetkezhet. A felhasznalénak meg kell

"HU| értenie, hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni a felhasznal6tol
elvarhat6 eldvigyazatossagot és gondossagot. Ezekrdl a késziléket
haszndlé és kezel¢ felhaszndldknak kell gondoskodniuk. Nem
vallalunk felelésséget a késziilék helytelen haszndlatabdl, a halézati
feszliltségingadozasokbol, vagy a készilék barmilyen jellegi
atalakitasabol és modositasabdl eredd karokért.

A tlizek, dramitések és egyéb sériilések megel6zése érdekében, az

elektromos készllékek haszndlata soran tartsa be az altaldnos és az

aldbbiakban feltlintetett biztonsagi utasitasokat:

1. Miel6tt csatlakoztatna a késziléket a szabalyszerlen lefoldelt
halézati konnektorhoz, gyéz&djon meg arr6l, hogy a haldzati
feszlltség értéke megegyezik-e a készilék tipuscimkéjén talalhatod
tapfesziltség értékével. A fali aljzat feleljen meg a vonatkozé EN
szabvanyok el8irasainak.

2. Az indukcios féz6lapot ne haszndlja, ha a fézélap vagy a haldzati
vezetéke sériilt, repedt. Rendszeresen ellenérizze le a késziiléket!
A késziilék minden javitasat, beleértve a halozati vezeték
cseréjét is, bizza szakszervizre! A késziilék védoburkolatat
ne szerelje le, a fesziiltség alatt Iévo alkatrészek aramiitést
okozhatnak!

3. Ovja a késziiléket viztdl és mas folyadékoktdl, ellenkezé esetben
aramités érheti. A késziiléket ne haszndlja flirdékad, zuhanyozé,
mosdd, vagy vizzel megtoltott edények kozelében.

4. Az indukcios fézélapot ne haszndlja szabadban vagy nedves
kornyezetben, illetve a halozati vezetéket és a késziiléket nedves
kézzel ne fogja meg. Aramiités veszélye!
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o.

Legyen nagyon korlltekintd, amikor az indukcios fézélapot
gyermekek kozelében hasznalja.

Az indukcids f6z6lapot miikddés kozben ne hagyja felligyelet nélkdil.
A készllék haszndlata soran ligyeljen arra, hogy ne érje égési vagy
mas sériilés, illetve ne forrdzza le magat forrd vizzel vagy egyéb
folyadékkal.

Az indukciés fézbélapot gyulékony targyak vagy anyagok
kozelében (pl. fliggdny mellett) ne hasznalja. Az indukcids f6z6lap
kozelében taldlhato fellletek a fézélap hasznalata kdzben erésen
felmelegedhetnek. Az indukcids fézblapot ugy allitsa fel, hogy
amegfeleld mikodéshez biztositottlegyenalevegd szabad dramlasa
a készllék kornyezetében. A f6z6lap fellletére ne helyezzen le fém
és egyéb targyakat (pl. evéeszkdzoket, mert ezek felforrésodhatnak
és égési sérulést okozhatnak).

Azindukcids féz6lapot ne helyezze le forré feliiletre és azt héforrasok
(pl. tlzhely) kozelében se haszndlja.

10. Amennyiben a készllékbdl szokatlan szag vagy fust aramlik ki,

n

12.

13.

akkor a késziiléket azonnal kapcsolja ki, és vegye fel a kapcsolatot
a vevészolgalatunkkal vagy a markaszervizzel.

. Az indukciés fézblapot lehetéleg ne hagyja felligyelet nélkiil,

ha a haldzati csatlakozédugd a fali konnektorba be van dugva.
Karbantartas megkezdése el6tt a halozati vezetéket huzza ki
a konnektorbol. A csatlakozodugot a vezetéknél fogva ne hizza ki
a konnektorbdl. Ehhez a mivelethez a csatlakozédugét fogja meg.

A halozati vezeték nem érhet hozza forrd targyakhoz, tovabba azt
éles eszkdzokre se helyezze ra.

Haszndlat kozben (valamint a kikapcsolds utan) ne nyuljon az
indukciés zondk kozelébe! A forrd feliilet (az edény alja altal
a féz6lapra visszasugarzott hd) égési sériléseket okozhat.

14. A késziilék els6é hasznalatba vétele el6tt arrdl tavolitson el minden

15.

csomagoldanyagot. Ugyeljen arra, hogy a csomagoldanyag ne
kerGljon gyerekek kezébe. Fulladasveszély!

Az edények és ételek olajozasahoz ne hasznadljon olajsprayt, az
ételeket kendtollal vagy ecsettel kenje meg. Legyen nagyon 6vatos,
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mert az olajok és zsirok siités kozben meggyulladhatnak. Konzervek
(vagy mas légmentesen lezart ételek) melegitése soran a konzervet
(vagy az egyéb csomagoldanyagot) nyissa vagy lyukassza ki, mert
a hé hatésara keletkezd nyomas a konzervet szétrobbanthatja.

16. Az indukcios f6z6lapra illetve annak a kdzelébe ne helyezze le fém
vagy magnesezhetd targyakat (pl. bankkartyat, evéeszkozt stb.),
mert ezek erésen felmelegedhetnek, tlizet vagy égési sérulést

_HU| okozhatnak, vagy megkarcoljik a féz6lap fellletét.

17. A készllékre csak az indukcids fézélaphoz ajanlott edényeket
hasznaljon. Ne haszndljon a gyarté altal nem ajanlott tartozékokat,
ellenkezé esetben elveszitheti a késziilékre nyujtott garanciat.

18.Az indukcios fézdélapot kizarélag a haszndlati uUtmutatéban
ismertetett utasitasokkal 6sszhangban hasznalja. Ez az indukcios
féz6lap kizardlag csak otthoni hasznadlatra késziilt. A gyarté nem
felel a késziilék helytelen hasznélatabol eredd karokért.

19. A készlléket nem szabad id6kapcsoléval vagy mas készulékkel
vezérelt (tavirdnyitott) konnektorhoz csatlakoztatni.

20. A szivritmus-szabalyozd késziiléket hasznalo személyek a késziilék
hasznalata el6tt kérjenek tanacsot a kezel6 orvosuktdl.

21. Ezt a f6zolapot konyhabutorba is be lehet épiteni.

22.A késziiléket 8 évnél idésebb gyerekek, idbs, testi és szellemi
fogyatékos személyek, illetve a késziilék hasznélatat nem ismerd
és hasonld készilék Uizemeltetéseinek a tapasztalataival nem
rendelkezd személyek csak a késziilék hasznalati utasitasat ismerd
és a készuilék hasznalataért felel6sséget vallalo személy felligyelete
mellett hasznalhatjak. A késziilék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak. A késziiléket 8 év feletti gyerekek csak felnétt személy
felligyelete mellett tisztithatjak. A készlléket és a hal6zati vezetékét
ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti gyerekek ne férhessenek
hozza.

SURFACE REMAINS HOT AFTER USE. DO NOT TOUCH.
— A HASZNALAT UTAN A FELULET FORRO! NE ERJEN HOZZA!

30 ECG



Figyelmeztetés! Az indukcids fé6z6lap a hasznalata kozben zavarhatja
a radidhullamokat. Az indukcios fézblapot ezért
a lehetd legmesszebb helyezze el a radio- és
tévékészulékektdl.

Do not immerse in water! - Vizbe martani tilos!

Az indukcids f6zés elve és elényei

Az indukciés fézés legfébb elénye, hogy kozvetlenil az edény aljat melegitve megsziinteti az egyéb
modszereknél fellépé hoveszteségeket. Az elektromos tlizhelyek és az Givegkeramias fézélapok esetében
elébb aféz6lap melegszik fel, majd ezadja ata h6t az edény fenekének. Eza hdatadas jelentés héveszteségek
forrasa, mert az edény feneke sohasem il fel tokéletesen a f6z6lapra (Iégrés van az edény feneke és a fé6z6lap
kozott). Ezzel szemben az indukcidés melegités soran kozvetlenul az edény fenekében jon létre a hé, igy
af6zés sokkal gyorsabban megtorténik és kisebb a veszteség (nagyobb az elektromos energia megtakaritas).

Az indukcios fézélapon hasznalhaté edények

Az edény hasznalatba vétele el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a fé6zélapon hasznélni kivant edény feneke
magnesezhetd és elektromosan vezetd anyagbol készilt-e (Ontdttvas, acélontvény, rozsdamentes acél),
illetve, hogy az edény feneke sima-e, tovabba az atmérdéje legyen legalabb 12 cm.

FIGYELMEZTETES! A kis fé6z6lapra maximum 18 cm, a nagy féz6lapra maximum 24 cm atméréjl edényt
szabad csak feltenni. Az edényt csak az indukciés teriiletre szabad rahelyezni. Ugyeljen
arra, hogy az edény ne érjen hozzd a késziilék milanyag részeihez, példaul a kijelzés
panelhez! Ellenkezd esetben a panel megsérilhet, ami hibés késziilékmiikodést okozhat.

Az indukcids f6z6lap a fézést a bekapcsolas utan szinte azonnal megkezdi. Az Gvegkeramia féz6lapra ne
helyezzen le Ures edényt/serpenyét. Az edényt/serpeny6t mindig az indukcids zéna kozepére helyezze le,
kilonben az étel egyenetlentl f6l meg, illetve eléghet.

Nem hasznalhaté edények: kerdmia, tiveg, aluminium, gdmboly( fenekl (dombord) edény/serpenyd,
illetve 12 cm-nél kisebb vagy 24 cm-nél nagyobb atméroju edény.

HASZNALATI UTMUTATO

Az indukcids féz6lapot helyezze le egy sima lapra ugy, hogy a bemend levegé és a kimend levegd nyilasait

semmi se takarja el. Az indukcios fézélapot legalabb 10 cm-re kell feléllitani a faltol és az egyéb targyaktol.

Kis atméroéjii fézoéfeliilet

1) Bekapcsolas

1. Az indukciés f6z6lap haldzathoz csatlakoztatasa utan sipszé hallatszik, a kijelzén pedig megjelenik az
OFF (kikapcsolva) felirat.

2. A bal be- és kikapcsol6 gomb megnyomasa utan a kijelz6n megjelenik az ON (bekapcsolva) felirat,
a ventilator bekapcsol, az indukcids fé6z6lap készenléti izemmaodbol flités izemmoddba kapcsol at.

3. Az indukcios f6z6lap detektélja, hogy megfelelé edényt hasznal-e. Amennyiben igen, akkor a kijelzén
az ON felirat jelenik meg. Nyomja meg a MENU gombot a fézés beéllitasahoz, majd a f6z6lap bekapcsol.

4. Ellenkezé esetben a MENU gomb megnyomasa utan nem lehet bedllitani a fézést. A figyelmezteté sipszd
tobbszor megszolal, és a kijelzén az EO felirat jelenik meg. Az indukcids féz6lap 40 masodperc mulva
készenléti izemmodba kapcsol at.

2) Teljesitményfokozatok beallitasa
1. AMENU gomb megnyomasa utan a teljesitményfokozat jele (P) vildgit.
2. Akésziilék bekapcsolasa utan automatikusan 1300 W-ra all be a teljesitmény.
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A miikodteté gomb segitségével allitsa be a kivant teljesitményt: 200 és 1300 W kozott (Osszesen
10 fokozat all rendelkezésre).

A hémérséklet beallitasa

Kétszer nyomja meg a MENU gombot, a hémérséklet beallitas jele (C) vilagit.

A készilék bekapcsolasa utan automatikusan 240°C-ra all be a h6mérséklet.

A muikodteté gomb segitségével dllitsa be a kivant hémérsékletet: 60 és 240°C kozott (6sszesen
10 fokozat all rendelkezésre).

Az automatikus kikapcsolasi id6 beallitasa

beallitott teljesitményfokozat esetén

Nyomja meg harmadszora MENU gombot, kigyullad a teljesitményfokozat és azautomatikus kikapcsolasi
idé jele, a kijelzén 0:00 felirat lathato.

A mUkodteté gomb segitségével allitsa be a kivant kikapcsolasi id6ét: 0:01 és 3:00 kozott. A bedllitas
1 perces lépésekkel torténik.

Az id6kapcsolé beadllitdsa utan varja meg, mig a kijelz6n meg nem jelenik az alapbeallitasu
1300 W teljesitményfokozat. Ezt kdvetéen a mukodtetd gomb segitségével dllitsa be a kivant
teljesitményfokozatot.

beallitott hémérséklet esetén

Nyomja meg negyedszer a MENU gombot, kigyullad a hémérséklet és az automatikus kikapcsolasi id6é
jele, a kijelzén 0:00 felirat lathato.

A mUkodteté gomb segitségével allitsa be a kivant kikapcsolasi idét: 0:01 és 3:00 kozott. A bedllitas
1 perces lépésekkel torténik.

Az id6kapcsol6 bedllitdsa utan varja meg, mig a kijelz6n meg nem jelenik az alapbeallitasu 240°C
hémérséklet. Ezt kdvetéen a miikddteté gomb segitségével allitsa be a kivant hémérsékletet.

Kikapcsolas
A fézés befejezése utan a be- és kikapcsold gombot nyomja meg, a kijelzén az OFF felirat jelenik meg.

A ventilator egy ideig még mukodik, hogy lehttse a késziiléket.
A ventildtor kikapcsoldsa utan hizza ki a készulék csatlakozdédugojat a fali konnektorbol.

e sr g

Nagy atméroéjii fézofeliilet

1)
1.

2.

Bekapcsolas

Az indukcids f6z6lap haldzathoz csatlakoztatdsa utan sipszé hallatszik, a kijelzén pedig megjelenik az
OFF (kikapcsolva) felirat.

A be- és kikapcsol6 gomb megnyomdsa utdn a kijelz6n megjelenik az ON (bekapcsolva) felirat,
a ventilator bekapcsol, az indukcids f6z6lap készenléti Gzemmaodbdl flités lzemmaodba kapcsol at.

Az indukciods f6z6lap detektélja, hogy megfelelé edényt hasznal-e. Amennyiben igen, akkor a kijelzén
az ON felirat jelenik meg. Nyomja meg a MENU gombot a f6zés bedllitdsahoz, majd a fézélap bekapcsol.
Ellenkez6 esetben a MENU gomb megnyomadsa utan nem lehet bedllitani a f6zést. A figyelmeztetd sipsz6
tébbszor megszolal, és a kijelzén az EO felirat jelenik meg. Az indukcids fézélap 40 masodperc mulva
készenléti Gzemmodba kapcsol at.

Teljesitményfokozatok beallitasa

A MENU gomb megnyomasa utan a teljesitményfokozat jele (P) vilagit.

A készulék bekapcsolasa utdn automatikusan 1600 W-ra all be a teljesitmény.

A mukodtetd gomb segitségével allitsa be a kivant teljesitményt: 200 és 1600 W kozott (6sszesen
10 fokozat all rendelkezésre).

A hémérséklet beallitasa
Kétszer nyomja meg a MENU gombot, a h6mérséklet beallitas jele (C) vilagit.
A késziilék bekapcsolasa utdn automatikusan 240°C-ra all be a hémérséklet.
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3. A mikodteté gomb segitségével allitsa be a kivant hémérsékletet: 60 és 240°C kozott (Osszesen
10 fokozat all rendelkezésre).

4) Az automatikus kikapcsolasi idé beallitasa
- beallitott teljesitményfokozat esetén

1. Nyomjamegharmadszora MENU gombot, kigyullad a teljesitményfokozat és azautomatikus kikapcsolasi
idé jele, a kijelzén 0:00 felirat lathato.

2. A mlkodteté gomb segitségével allitsa be a kivant kikapcsolasi id6t: 0:01 és 3:00 kozott. A beallitas
1 perces lépésekkel torténik.

3. Az id6kapcsolé bedllitdsa utdn varja meg, mig a kijelz6n meg nem jelenik az alapbedllitasu
1600 W teljesitményfokozat. Ezt kovetéen a mikodtetd gomb segitségével dllitsa be a kivant
teljesitményfokozatot.

- bedllitott hémérséklet esetén

1. Nyomja meg negyedszer a MENU gombot, kigyullad a hdmérséklet és az automatikus kikapcsoldsi id6é
jele, a kijelz6n 0:00 felirat lathato.

2. A mlkodteté gomb segitségével dllitsa be a kivant kikapcsolasi idét: 0:01 és 3:00 kozott. A beallitas
1 perces [épésekkel torténik.

3. Az id6kapcsold beadllitdsa utan vérja meg, mig a kijelz6n meg nem jelenik az alapbedllitasu 240°C
hémeérséklet. Ezt kovetéen a mikodteté gomb segitségével allitsa be a kivant hémérsékletet.

5) Kikapcsolas

1. Af6zés befejezése utan a be- és kikapcsolé gombot nyomja meg, a kijelz6n az OFF felirat jelenik meg.
A ventildtor egy ideig még muikddik, hogy lehitse a késziiléket.

2. Aventilator kikapcsoldsa utan hizza ki a késztilék csatlakozdédugojat a fali konnektorbol.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A tisztitas és karbantartds megkezdése el6tt hizza ki a haldzati vezetéket a konnektorbdl, majd vérja meg az
indukcios f6z6lap teljes kihtilését!

A meleg késziiléktdl tartsa tavol a gyerekeket!

A fé6z6lap kihtlése utan puha és benedvesitett ruhdval tordlje meg az Givegkeramia fellletet és a mikodtetd
panelt, a szennyezett részeket mosogatdszeres vizbe martott puha ruhaval térélje meg.

A tisztitashoz karcolé tisztitdszereket vagy eszkdzoket ne hasznéljon. Az indukcids f6z6lapot és a haldzati
vezetéket vizbe martani tilos!

Akészililéket tartsafolyamatosan tisztan, és tigyeljen arra, hogy a szell6zényilasokon keresztil ne kertilhessen
szennyezddés a ventilatorba (meghibasodhat). A szell6zényilasokat nem agressziv tisztitdszerbe martott kis
ecsettel vagy palcikdra csavart vattaval tisztitsa meg, az olajfoltokat gondosan tavolitsa el.

A tisztitoszer maradékokat nedves ruhaval tavolitsa el, kiilénben raéghetnek a feliletre.

FIGYELMEZTETESEK

Amennyiben a kijelz6n megjelenik valamelyik hibakdd, akkor kdvesse az aldbbi utasitasokat.

Hibakod |Lehetséges ok Megoldasok

EO Az indukcids zéndban nincs A fézélapon csak ajanlott anyagbol készil edényt
medgfelelé edény/serpenyd, vagy az hasznéljon.

atméroje kisebb mint 12 cm.

E1 Az indukcids fé6z6lap rosszul van Forduljon a markaszervizhez.
bekdtve / hiba az dramkorben.
E2 Hémérséklet mérd hiba. Forduljon a markaszervizhez.
E3 A fesziltség tul nagy. Ellendrizze le a fesziiltségforrast, a készlléket csak

azutan kapcsolja be, ha helyredllt a fesziiltség értéke.
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Hibakod |Lehetséges ok Megoldasok
E4 A feszliltség tul alacsony. Ellendrizze le a fesziiltségforrast, a készlléket csak
azutan kapcsolja be, ha helyredllt a fesziiltség értéke.
E5 Bekapcsolt a tulftités elleni védelem - | Varjon néhany percet a késziilék lehtiléséig,
a fézolap tul forrd. ellendrizze le az edényt/serpenyét.
E6 Szell6ztetési hiba. A levegd bemeneti | A késziilék kih(ilése utan szlintesse meg a dugulast.
vagy kimeneti nyilas eltomédott. Kapcsolja be a készuléket. Amennyiben a probléma
nem sztint meg, akkor forduljon a markaszervizhez.

] MUSZAKI ADATOK

Munkalapra helyezhet6 és beépitett tvegkeramia fézélap
Energia- és id6takarékos

Minimdlis héveszteség

12 - 24 cm atméréjl edényekhez hasznalhaté
Nagyméret( LED kijelz6

10 hémérséklet fokozat (60 °C - 240 °C)

10 teljesitmény fokozat

1-180 perc kdzott beallithatd idékapcsold
Erintéssel mlikddtethetd

Automatikusan kikapcsol az edény levétele utan
Tulf(tés és tulfesziltség védelem
MUkodéskijelzd

Névleges fesziiltség: 220 - 240 V~ 50/60 Hz
Névleges teljesitményfelvétel: 2900 W
Zajszint: <40 dB

HULLADEKFELHASZNALAS ES MEGSEMMISITES

A csomagoldpapirt és hullampapirt adja le hulladékgyijté telepen. Csomagoloéfélia, PE zacskok, mianyag alkatrészek —
miuianyaggyjté szelektiv hulladéktarolé edénybe.

ELETTARTAM LEJARTAT KOVETO MEGSEMMISITES

Hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek megsemmisitése (érvényes az EU tagallamokban és

szamos szelektiv hulladékgyiijtést végzo6 eurdpai orszagban)

Ez a terméken vagy csomagoldsén taldlhaté jelzés azt mutatja, hogy a terméket tilos standard haztartasi
hulladékként megsemmisiteni. A terméket elektromos és elektronikus berendezések ujrahasznositésara
szakosodott hulladékgydjté telepen adja le. A termék helyes megsemmisitésével megelézi, hogy karos

hatast fejtsen ki az emberi egészségre és kdrnyezetiinkre. Az anyagok Ujrahasznositasa kiméli a természetes ]
forrasainkat. A termék Ujrahasznositasaval kapcsolatosan bévebb informaciokat a helyi dnkormanyzattol, 08/05

a haztartasi hulladékot feldolgozo szervezettdl, vagy a termék forgalmazojatél kérhet.

Ez a termék megfelel a kisfeszlltségl berendezések biztonsagara és az elektromdagneses
kompatibilitasra vonatkozé EU irdnyelveknek.

A készulék hasznalati Gtmutatdja a www.ecg-electro.eu oldalon taldlhato.
A szbveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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INDUKTIONSKOCHPLATTEN

SICHERHEITSHINWEISE
Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!

Warnung: Die Sicherheitsvorkehrungen und Hinweise, die in dieser
Anleitung aufgefiihrt sind, umfassen nicht alle méglichen Bedingungen

und Situationen, zu denen es kommen kann. Der Anwender muss
begreifen, dass der gesunde Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt
Faktoren sind, die sich nicht in ein Produkt einbauen lassen. Diese
Faktoren mussen also bei der Verwendung und Bedienung dieses
Gerats durch den bzw. die Anwender gewahrleistet werden. Wir haften DE_
nicht flir Schaden, die wahrend des Transportes, durch unsachgerechte
Verwendung, Spannungsschwankungen oder eine beliebige
Veranderung oder Modifikation an den Gerateteilen entstanden sind.

Damit es zu keinem Brand oder Unfall durch elektrischen Strom kommt,

mussen bei der Verwendung von elektrischen Geraten immer die

GrundvorsichtsmalBnahmen eingehalten werden - einschlieBlich der

folgenden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung an lhrer Steckdose mit
der Spannung auf dem Etikett Ubereinstimmt und die Steckdose
ordnungsgemall geerdet wurde. Die Steckdose muss gemal
gliltiger elektrotechnischer Norm (EN) installiert werden.

2. Verwenden Sie die Induktionskochplatte  bzw. das
Stromzufuhrkabel nicht, wenn es beschadigt oder die Oberflache
die Induktionskochplatten gebrochen ist. Kontrollieren Sie sie
regelmdBig! Lassen Sie bitte alle Reparaturen, einschlieB8lich
des Austausches des Stromversorgungskabels, von einem
Fachservice ausfithren. Demontieren Sie niemals die
Schutzabdeckung des Gerits. Es konnte zu einem Unfall durch
elektrischen Strom kommen!

3. Schutzen Sie das Gerat vor dem direkten Kontakt mit Wasser und
anderen Flussigkeiten, damit es nicht zu einem etwaigen Unfall
durch elektrischen Strom kommt. Verwenden Sie dieses Gerat
niemals in der Nahe von Badewannen, Duschen, Waschbecken oder
anderen Wasserbehaltnissen.
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10.

11.
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Verwenden Sie die Induktionskochplatten nicht im Aul3enbereich
oder in einer feuchten Umgebung. Berlihren Sie das Anschlusskabel
oder das Gerat nicht mit nassen Handen. Es droht Unfallgefahr durch
elektrischen Strom.

Lassen Sie bitte insbesondere Vorsicht walten, falls Sie die
Induktionskochplatten in der Nahe von Kindern verwenden!

Die Induktionskochplatten sollte wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt gelassen werden.

Bei der Bedienung des Gerates lassen Sie bitte erhohte Vorsicht
walten, damit es nicht zu einer Verletzung, z.B. einer Verbrennung
durch Hitze oder durch Dampf, kommt.

Verwenden Sie die Induktionskochplatten nicht in der Nahe von
entzindlichen Gegenstanden oder unter diesen, z.B. in der Nahe
von Gardinen. Die Temperatur der Oberflachen in der Ndhe des
Gerats kann sich wahrend seines Betriebes ungewdhnlich erwarmen.
Stellen Sie die Induktionskochplatten auBerhalb der Reichweite
von anderen Gegenstanden auf, so dass eine freie Luftzirkulation
gewabhrleistet ist, dies ist flir seinen ordnungsgemadBen Betrieb
wichtig.StellenSienichtsaufdielnduktionskochplatte (beispielsweise
metallische Gegenstande wie Bestecke und ahnliches. Es droht
Verbrennungsgefahr).

Stellen Sie die Induktionskochplatten nicht auf eine heiBe Oberflache,
und verwenden Sie sie auch nicht in der Nahe einer Warmequelle
(z.B. einer Herdplatte).

Falls aus dem Gerat ein ungewdhnlicher Geruch oder Rauch austritt,
nehmen Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung und suchen
Sie mit dem Gerat ein autorisiertes Servicezentrum auf.

Wir empfehlen, die Induktionskochplatten nicht mit dem
eingestecktenStromversorgungskabelinderSteckdoseohneAufsicht
zu lassen. Ziehen Sie vor der Wartung das Stromversorgungskabel
aus der Steckdose. Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am
Kabel aus der Steckdose. Damit Sie das Kabel aus der Steckdose
ziehen konnen, ziehen Sie am Stecker.
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12. Das Stromversorgungskabel darf weder mit heiBen Teilen in
Berlihrung kommen noch liber scharfe Kanten fiihren.

13. Wahrend der Verwendung und danach beriihren Sie bitte nicht
die Induktionszonen! Es konnte zu Verbrennungen durch die
Restwarme kommen, die von dem aufgeheizten Kochtopfboden auf
die Kochplatte tUbertragen wurde.

14.Entfernen  Sie vor der ersten Verwendung samtliche
Verpackungsmaterialien. Achten Sie darauf, dass Kinder nicht an das
Verpackungsmaterial gelangen. Es droht Erstickungsgefahr!

15. Verwenden Sie in den Kochtdpfen kein Ol in Sprayform. Verwenden
Sie einen Backpinsel, den Sie zuvor in Ol eingetaucht haben. Geben
Sie besonders Acht, da das Ol und das Fett sich im Falle einer
Uberhitzung entziinden kann. Falls Sie Konserven erhitzen méchten
oder andere verschlossene Behaltnisse, 6ffnen Sieimmer den Deckel.
Ansonsten droht Explosionsgefahr durch eine Warmeansammlung
im Inneren der Konserve.

16. Auf die Induktionskochplatten und auch nicht in deren Nahe
stellen Sie keine metallischen oder magnetischen Gegenstande
beispielsweise Kreditkarten, Bestecke oder andere Gegenstande, die
eine Verbrennung, einen Brand oder ein Zerkratzen der Oberflache
der Induktionskochplatten verursachen konnten.

17. Verwenden Sie nur Geschirr, das fir das Kochen auf dem
Induktionskochfeld geeignet ist. Verwenden sie kein Zubehdr, das
nicht vom Hersteller empfohlen wird. Ansonsten droht das Risiko
des Garantieverlustes.

18. Verwenden Sie die Induktionskochplatten nur gemaR den in dieser
Anleitung aufgefiihrten Hinweisen. Dieses Induktionskochfeld ist nur
fur private Haushalte bestimmt. Der Hersteller ist nicht verantwortlich
fir Schaden, die durch eine unsachgemalle Anwendung dieses
Gerdtes hervorgerufen wurden.

19. Das Gerat ist nicht fur die Verwendung mit einem Timer oder
anderen Fernbedienungsgeraten bestimmt.
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20.Personen, die einen Herzschrittmacher tragen, sollten dieses
Produkt erst nach einer Konsultation und der Zustimmung ihres
Arztes verwenden.

21. Die Induktionskochplatten lassen sich zum Einbau in
Kiichenzeilen verwenden.

22.Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von 8 Jahren oder alter sowie
von Personen mit geringeren physischen oder mentalen Fahigkeiten
bzw. mit unzureichenden Fahigkeiten und Kenntnissen verwendet
werden, wenn Sie beaufsichtigt werden oder in der Verwendung
des Gerates auf eine sichere Art und Weise angelernt wurden und
in der Lage sind, eventuelle Gefahren zu verstehen. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und die Wartung, die
durch den Verwender durchgefiihrt werden soll, darf nicht von
Kindern durchgefiihrt werden, wenn Sie nicht alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt werden. Kinder, die jlinger als 8 Jahre sind, miissen
auBerhalb der Reichweite des Gerates und seines Zuleitungskabels
sein.

SURFACE REMAINS HOT AFTER USE. DO NOT TOUCH. - DIE
OBERFLACHE IST NACH DER ANWENDUNG HEISS. BERUHREN
SIE DIESE NICHT.

Hinweis: Die Induktionskochplatten koénnen eine Storung der
Funkwellen bewirken. Stellen Sie die Induktionskochplatte so
weit wie mdglich entfernt von Radio- oder Fernsehgeraten.

Do not immerse in water! - Niemals ins Wasser tauchen!

Das Prinzip und die Vorteile des Induktionskochens

Der Hauptvorteil des Induktionskochens ist der Abbau des Warmeverlustes, da direkt der Kochtopfboden
erwarmt wird. Falls Sie einen Elektrokochherd mit Platten oder mit Glaskeramikkochplatten verwenden,
werden zuerst die Kochplatte bzw. das Kochfeld und danach erst die Temperatur auf den Kochtopfboden
ibertragen. Dieser Ubergang ist die Ursache fiir die hohen Wirmeverluste, vor allem, wenn der
Kochtopfboden und die Kochplatten nicht genau Ulbereinanderliegen (zwischen beiden Flachen ist ein
Luftzwischenraum oder angebrannte Lebensmittel). Im Gegensatz dazu kommt es beim Induktionskochen
zu einer viel schnelleren Erwarmung des Kochtopfbodens. Das Kochen verlduft so viel schneller bei einem
viel geringeren Energiebedarf.

Das geeignete Kochgeschirr fiir die Erwdarmung auf die Induktionskochplatten

Achten Sie vor der Anwendung darauf, dass der Kochtopf, den Sie verwenden werden, aus magnetisch-
leitendem Material ist (Emaille, gusseisernes und rostfreies Material) und vor allem, dass der Kochtopfboden
gerade ist und einen Mindestdurchmesser von 12 cm hat.
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WARNUNG: Der maximale Durchmesser des Kochtopfes firr die kleine Kochplatte betragt 18 cm. Der
maximale Durchmesser des Kochtopfes fiir die gro3e Kochplatte betragt 24 cm. Der Kochtopf
darf nur auf der Induktionsflache verwendet werden. Auf keinen Fall darf er mit den Plastikteilen
des Gerétes in Berlihrung kommen, beispielsweise mit dem Bedienpanel mit dem Display! Es
droht die Beschadigung des gesamten Bedienpanels und Funktionseinschrankungen des
gesamten Gerates.

Die Induktionskochplatte sind bereit zu fast sofortigem Kochen. Stellen Sie niemals auf die
Glaskeramikkochplatte leere Kochtopfe und Pfannen. Den Kochtopf / die Pfanne stellen Sie immer in die
Mitte des Induktionsbereiches. Ansonsten ist der untere Teil der Pfanne nicht gleichmaBig erwarmt und die
Speise in der Pfanne kann anbrennen.

Ungeeignetes Geschirr: Keramik-, Glas-, Aluminiumkochgeschirr. Pfannen / Kochtdopfe mit einem
rundlichen / gewdlbten Boden, oder mit einem Durchmesser, der kleiner als 12 cm oder gréB3er als 24 cm ist.

BEDIENHINWEISE

Stellen Sie die Induktionskochplatte auf eine gerade Oberfliche, so dass die Offnungen fiir die Luftzu-
und —-abfuhr nicht verdeckt sind. Die Entfernung zwischen die Induktionskochplatten und der Wand muss
mindestens 10 cm betragen.

Kleine Induktionskochplatte

1) Anschalten

1. Nach dem Anschluss die Induktionskochplatten an die Stromversorgung ertént ein Tonsignal und auf
dem Display wird ,OFF” (ausgeschaltet) angezeigt.

2. Durch das Driicken der ON-/OFF-Taste erscheint auf dem Display ,ON” (angeschaltet), der Ventilator wird
angeschaltet und die Induktionskochplatte schaltet von dem Bereitschaftsmodus in den Warmemodus.

3. Die Induktionskochplatte zeigen an, ob Sie ein geeignetes Kochgeschirr verwenden. Falls ja, erscheint
auf der Displayanzeige ,ON”, driicken Sie die Taste ,Menu” und Sie kénnen die Kocheinstellung wahlen,
die Induktionskochplatte schaltet sich an.

4. Imumgekehrten Fall lasst sich nach dem Driicken der Taste ,Menu” das Kochen nicht einstellen. Es ertont
wiederholt ein Tonsignal und auf dem Display erscheint der Warnhinweis EO. Die Induktionskochplatte
schaltet nach 40 Sekunden in den Bereitschaftsmodus um.

2) Einstellung der Leistungsstufen

Durch das Driicken der Taste ,Menu” leuchtet die Kontrollleuchte der Leistungsstufen ,P“.

Nach dem Anschalten ist die Leistungsstufe automatisch auf 1300 W eingestellt.

Mit der Bedientaste stellen Sie die gewiinschte Leistung im Bereich von 200-1300 W (insgesamt
10 Einstellungsmaoglichkeiten) ein.

wN =

3) Temperatureinstellung

1. Driicken Sie zweimal die Taste ,Menu” und es leuchtet die Kontrollleuchte furr die eingestellte Temperatur
°ct.

2. Nach dem Einschalten betragt die eingestellte Temperatur automatisch 240°C.

3. Mit der Bedientaste stellen Sie die gewiinschte Stufe im Bereich von 60-240 W (insgesamt
10 Einstellungsmaoglichkeiten) ein.

4) Einstellung des Timers fiir automatisches Ausschalten

- Bei eingestellter Leistungsstufe

1. Driicken Sie zum dritten Mal die Taste ,Menu". Es leuchtet die Kontrollleuchte der Leistungsstufen und
die Kontrollleuchte des Timers fiir automatisches Ausschalten, auf dem Display erscheint ,0:00".

2. Mithilfe der Bedientaste stellen Sie die gewlinschten Zeitangaben im Bereich von 0:01-3:00 ein. Die
Einstellung erfolgt nach 1 Minute.
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Nach der Einstellung des Timers warten Sie, bis auf die Display die Anzeige der voreingestellten
Leistungsstufe 1300 W erscheint. Danach stellen Sie mithilfe der Bedientaste die von lhnen gewiinschte
Leistungsstufe ein.

Bei eingestellter Temperatur

Driicken Sie zum vierten Mal die Taste ,Menu”. Es leuchtet die Kontrollleuchte der eingestellten
Temperatur und die Kontrollleuchte des Timers fir automatisches Ausschalten, auf dem Display
erscheint ,0:00".

Mithilfe der Bedientaste stellen Sie die gewiinschten Zeitangaben im Bereich von 0:01-3:00 ein. Die
Einstellung erfolgt nach 1 Minute.

Nach der Einstellung des Timers warten Sie, bis auf dem Display die voreingestellte Temperatur von
240 °C erscheint. Danach stellen Sie mithilfe der Bedientaste die von Ihnen gewiinschte Temperatur ein.

5) Ausschalten

1.

Nach dem Beenden des Kochvorganges schalten Sie die Induktionskochplatte durch das Driicken der
ON-/OFF-Taste aus. Auf dem Display erscheint ,OFF”. Der Ventilator lduft noch eine Zeitlang, bis das Geréat
sich abgekihlt hat.

Nachdem der Lifter sich ausgeschaltet hat, nehmen Sie das Geréat aus der Steckdose und lassen Sie es
ganz abkihlen.

Grof3e Induktionskochplatte

1) Anschalten

1.

wN =

Nach dem Anschluss die Induktionskochplatten an die Stromversorgung ertont ein Tonsignal und auf
dem Display wird ,OFF” (ausgeschaltet) angezeigt.

Durch das Driicken der ON-/OFF-Taste erscheint auf dem Display ,ON” (angeschaltet), der Ventilator wird
angeschaltet und die Induktionskochplatte schalten von dem Bereitschaftsmodus in den Warmemodus.
Die Induktionskochplatte zeigen an, ob Sie ein geeignetes Kochgeschirr verwenden. Falls ja, erscheint
auf der Displayanzeige ,ON”, driicken Sie die Taste ,Menu” und Sie kdnnen die Kocheinstellung wahlen,
die Induktionskochplatte schaltet sich an.

Im umgekehrten Fall Idsst sich nach dem Driicken der Taste ,Menu” das Kochen nicht einstellen. Es ertont
wiederholt ein Tonsignal und auf dem Display erscheint der Warnhinweis EO. Die Induktionskochplatte
schalten nach 40 Sekunden in den Bereitschaftsmodus um.

Einstellung der Leistungsstufen

Durch das Driicken der Taste ,Menu” leuchtet die Kontrollleuchte der Leistungsstufen ,P”.

Nach dem Anschalten ist die Leistungsstufe automatisch auf 1600 W eingestellt.

Mit der Bedientaste stellen Sie die gewiinschte Leistung im Bereich von 200 - 1600 W (insgesamt
10 Einstellungsmdglichkeiten) ein.

3) Temperatureinstellung

1.
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Driicken Sie zweimal die Taste ,Menu” und es leuchtet die Kontrollleuchte fiir die eingestellte Temperatur
oct,

Nach dem Einschalten betrdgt die eingestellte Temperatur automatisch 240 °C.

Mit der Bedientaste stellen Sie die gewilinschte Stufe im Bereich von 60-240 W (insgesamt
10 Einstellungsmdglichkeiten) ein.

Einstellung des Timers fiir automatisches Ausschalten

Bei eingestellter Leistungsstufe

Driicken Sie zum dritten Mal die Taste ,Menu”. Es leuchtet die Kontrollleuchte der Leistungsstufen und
die Kontrollleuchte des Timers fiir automatisches Ausschalten, auf dem Display erscheint ,0:00".
Mithilfe der Bedientaste stellen Sie die gewlinschten Zeitangaben im Bereich von 0:01-3:00 ein. Die
Einstellung erfolgt nach 1 Minute.

ECG



3. Nach der Einstellung des Timers warten Sie, bis auf die Display die Anzeige der voreingestellten
Leistungsstufe 1600 W erscheint. Danach stellen Sie mithilfe der Bedientaste die von lhnen gewtiinschte
Leistungsstufe ein.

- Beieingestellter Temperatur

1. Dricken Sie zum vierten Mal die Taste ,Menu”. Es leuchtet die Kontrollleuchte der eingestellten
Temperatur und die Kontrollleuchte des Timers fir automatisches Ausschalten, auf dem Display
erscheint ,0:00".

2. Mithilfe der Bedientaste stellen Sie die gewlinschten Zeitangaben im Bereich von 0:01-3:00 ein. Die
Einstellung erfolgt nach 1 Minute.

3. Nach der Einstellung des Timers warten Sie, bis auf dem Display die voreingestellte Temperatur von
240°C erscheint. Danach stellen Sie mithilfe der Bedientaste die von Ihnen gewtiinschte Temperatur ein.

5) Ausschalten

1. Nach dem Beenden des Kochvorganges schalten Sie die Induktionskochplatte durch das Driicken der
ON-/OFF-Taste aus. Auf dem Display erscheint ,OFF”. Der Ventilator lauft noch eine Zeitlang, bis das Gerat
sich abgekuihlt hat.

2. Nachdem der Lifter sich ausgeschaltet hat, nehmen Sie das Gerédt aus der Steckdose und lassen Sie es
ganz abkuhlen.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Nach der Reinigung und bei jeder Bedienung die Induktionskochplatten ziehen Sie den Stecker des
Stromzufuhrkabels aus der Steckdose und lassen die Induktionskochplatte abkihlen!

Wahrend der Zeit, in der die Induktionskochplatte abkihlen, halten Sie diese auBerhalb der Reichweite von
Kindern!

Nach dem Abkiihlenreinigen Sie die Glaskeramikoberfliche und den Bedienpaneel die Induktionskochplatten
mit einem Tuch. Flr verunreinigte Stellen verwenden Sie ein in Geschirrspiilmittel getranktes leicht feuchtes
Tuch.

Verwenden Sie keine rauen Schwamme oder andere Reinigunsgpulver. Die Induktionskochplatte und auch
das Stromzufuhrkabel dirfen nicht unter Wasser getaucht werden!

Die Oberflache die Induktionskochplatten halten Sie stets sauber, damit diese vor dem Absetzen von
Verunreinigungen im Bereich des Ventilators und dessen folgender Beschadigung geschitzt ist. Sdubern Sie
den Staub aus dem Offnungsbereich fiir die Luftzu- und -abfuhr mithilfe von Wattestdbchen oder mit einer
Zahnbdrste mit einer kleinen Menge Reinigungsmittel, das nicht aggressiv ist. Entfernen Sie sorgfiltig alle
Olflecke.

Reinigen Sie die Reste des Reinigungsmittels sorgfaltig von die Induktionskochplatten mit einem feuchten
Tuch. Ansonsten brennt dieses nach dem Anschalten die Induktionskochplatten ein.

WARNHINWEIS

Falls auf dem Display ein Warnhinweis erscheint, gehen Sie schrittweise nach den unten beschriebenen
Hinweisen vor.

Hinweiscode Mogliche Ursache Losung
EO Auf der Induktionskochplatte Legen Sie auf die Induktionskochplatte
ist kein geeigneter Kochtopf / geeignetes Kochgeschirr.

keine geeignete Pfanne oder der
Durchmesser des Kochtopfes / der
Pfanne ist kleiner als 12 cm.

E1 Schlechter Anschluss die Wenden Sie sich an ein autorisiertes
Induktionskochplatten / Stérung der | Servicezentrum.

Elektroleitung.
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Induktionskochplatte sind zu heif3.

Hinweiscode Mogliche Ursache Lésung

E2 Problem des Temperatursensors. Wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum.

E3 Die Spannung ist zu hoch. Kontrollieren Sie die Stromquelle, schalten
Sie sie an, sobald die Stromquelle in den
normalen Zustand zurlickkehrt.

E4 Die Spannung ist zu niedrig. Kontrollieren Sie die Stromquelle, schalten
Sie sie an, sobald die Stromquelle in den
normalen Zustand zurlickkehrt.

E5 Uberhitzungsschutz - die Warten Sie einige Minuten, falls das

Gerét nicht abkiihlt. Kontrollieren Sie den
Kochtopf / die Pfanne.

E6 Ventilatorproblem, der Lufteintritt /
Luftaustritt ist blockiert.

Sobald das Gerat abgekiihlt ist, reinigen

Sie die Offnungen. Danach schalten Sie

das Gerat wieder an. Falls das Problem
andauert, wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum.

TECHNISCHE ANGABEN

Glaskeramikplatte frei stehend, einbaubar

Energie- und Zeiteinsparung

Minimale Warmeverluste

Geeignet flr Geschirr im Durchmesser von 12-24 cm
Extra groBer LED-Display
10-Stufen-Temperatureinstellung (60 °C - 240 °C)
10-Stufen-Leistungseinstellung

Einstellbarer Timer 1-180 Minuten
Touch-Bedientasten

Automatisches Ausschalten beim Abstellen des Geschirrs
Uberhitzungs- und Uberspannungsschutz
Leuchtanzeige wdhrend des Betriebes

Nennspannung: 220-240 V~ 50/60 Hz

Anschlusswert: 2900 W
Gerauschpegel: <40 dB
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VERWENDUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Verpackungspapier und Wellpappe - zum Altpapier geben. Verpackungsfolie, PET-Beutel, Plastikteile - in den

Sammelcontainer fir Plastik.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Die Entsorgung der verwendeten elektrischen und elektronischen Gerdte (giiltig in den
Mitgliedslandern der EU und weiteren europdischen Landern mit dem eingefiihrten System der
Abfalltrennung)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung bedeutet, dass das Produkt nicht
als Hausmill abgegeben werden soll. Das Produkt geben Sie an einem Ort ab, der fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geréten bestimmt ist. Die richtige Entsorgung des Produktes schiitzt Sie vor
negativen Einflissen auf die menschliche Gesundheit und des Lebensraumes.

Das Recycling des Materials tragt zum Schutz der Naturressourcen bei. Mehr Informationen tiber das Recycling
dieses Produktes gibt Ihnen die Kommunalbehérde, Organisationen fiir die Bearbeitung von Hausabfall oder
die Verkaufsstelle, in der Sie das Produkt erworben haben.

Dieses Produkt erfullt die Anforderung der EU-Richtlinien Uber elektromagnetische
Kompatibilitat und elektrische Sicherheit.

Bedienungsanleitung s. www.ecg-electro.eu.
Eine Anderung des Textes und der technischen Parameter vorbehalten.
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INDUCTION HOB

SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!

Warning: The safety measures and instructions, contained in this
manual, do not include all conditions and situations possible. The user
must understand that common sense, caution and care are factors that
cannot be integrated into any product. Therefore, these factors shall be
ensured by the user/s using and operating this appliance. We are not
liable for damage caused during transportation, improper use, voltage
fluctuation or any change or modification of any part of the appliance.

To protect against a risk of fire or electric shock, basic precautions shall
be taken while using electrical appliances, including the following:

1.

44

Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage
provided on the appliance label and that the socket is correctly
grounded. The outlet must be installed in accordance with applicable
electrical codes according to EN.

Do not use the induction hob or the power cord if they are damaged
or if there is a crack on the top of the hob. Check regularly! All
repairs including cord replacements shall be performed by a
professional service center! Do not remove protective covers of
the appliance, risk of electric shock!

Protect the appliance against direct contact with water and other
liquids, to prevent potential electric shock. Never use this appliance
close to a bathtub, shower, wash basin or other containers with
water.

Do notoperate the induction hob outdoors orinamoistenvironment
and do not touch the cord or appliance with wet hands. Risk of
electric shock.

Close supervision is necessary for operating the induction hob near
children!

Do not leave the induction hob running unattended.

Pay close attention when handling the appliance to prevent injury,
for example, burning, scalding.
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8. Do notuse theinduction hob nearinflammable items or underneath
them, for example, near curtains. The temperature of surfaces near
the operating appliance is hotter than usual. Place the induction
hob away of other objects to ensure sufficient air circulation needed
for its proper operation. Do not put anything on the hob's surface (e.
g. metal objects like cutlery, etc.; danger of burns).

9. Keep the induction hob away from hot surfaces and sources of heat,
for example, hot plates.

10.If the appliance emits an unusual smell or smoke, unplug the
appliance immediately and take it to an authorized service center.

11. Leaving the induction hob cord connected to outlet unattended is
not recommended. Disconnect the cord from the electrical outlet
prior to performing maintenance. Do not pull the cord from the
outlet by yanking the cable. Unplug the cable from the outlet by
grasping the plug.

12. Do not allow the cord to touch hot surfaces or lead the cord over
sharp edges.

13. Do not touch the induction zones during use and afterwards! The
residual heat may cause burns by the heat which was transferred
from the heated bottom of the pot to the hob.

14. Remove all packaging before first use. Make sure that the children
do not play with the packaging material. Danger of suffocation!

15. Do not use oil spray in the dishes, use a basting brush dipped in oil.
Be extremely careful, because overheated oil and grease can ignite.
When heating tins or other closed containers, always open the lid,
otherwise there is a danger of explosion due to the accumulated
heat inside.

16. Do not place any metal or magnetic objects on or near the induction
hob, e.g. debit cards, cutlery or other objects, which could cause
burns, fire or could scratch the surface of the induction plates.

17. Only use dishes specified for cooking on an induction hob. Do not
use accessories, which are not recommended by the manufacturers,
otherwise you might void the warranty.
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18. Use the induction hob only in accordance with the instructions given
in this manual. This induction hob is intended for domestic use only.
The manufacturer is not liable for damages caused by the improper
use of this appliance.

19. The appliance is not designed to be used with timers or any other
remote control systems.

20. People using a heart stimulator should only use this product upon
consulting with their doctors.

21. The hob may be built-in into the kitchen counter.

22.The appliance may be used by children 8 years or older and by
persons with reduced physical or mental capabilities, if they are under
supervision or if they have been instructed in the use of the appliance
in a safe manner and understand the potential risks. Children must
not play with the appliance. Children must not carry our cleaning
and maintenance of the appliance, unless they are 8 years or older
and under supervision. Children younger than 8 years have to be
kept away from the appliance and its power supply.

/\ SURFACE REMAINS HOT AFTER USE. DO NOT TOUCH.

Attention: The induction hob may interfere with radio waves.
Therefore place the induction hob as far as possible from
radio or tv set.

Do not immerse in water!

The principle and the advantages of induction heating

The main advantage of the induction heating is the elimination of heat losses, because it heats the bottom
of the pot directly. If you are using electrical hobs with burners or ceramic glass cooktop, the burner or the
cooktop heats up always first and then is the heat transferred to the bottom of the pot. This transition is the
source of high heat losses, especially when the bottom of the pot and the cooktop do not fit exactly to each
other (there is a gap or burned food between them). In contrast, the induction heating warms the bottom of
the pot much faster, and the cooking is then faster as well, using substantially less electrical power.

Suitable cookware for cooking on an induction hob

Before use, make sure that the pot you would use is made of magentisable conductive material (enamel, cast
iron, stainless steel) while the bottom of the pot is flat and even and has at least 12 cm diameter.

CAUTION: The maximum pot size for the small hob is 18 cm, the maximum pot size for the large hob is 24 cm!
The pot must be placed on the induction surface only. By no means shall the pot touch the plastic
part of the appliance, for example the panel containing the display! Risk of damaging the whole
panel and limiting the functionality of the entire device.

46 ECG



The induction hob is ready for cooking nearly immediately. Never place empty pots/pans on the ceramic
glass cootop. Place the pot/pan always at the center of the induction zone, otherwise the lower part of the
pan is heated unevenly and the food in the pan may burn.

Unsuitable cookware: ceramic, glass, aluminum, pans/pots with rounded/convex bottom or with a diameter
less than 12 cm or greater than 24 cm.

OPERATING INSTRUCTIONS

Place the induction hob on a flat surface in such a way that the openings for air intake and outflow are not
covered. The distance between the wall and the induction hob must be at least 10 cm.

Small hotplate

1) Switching on

1. After plugging the induction hob in the electric outlet you will hear a beep and you will see “OFF” on
the display.

2. Press the on/off button and the display shows ,ON” (on), the fan starts and the induction hob switches
from standby mode to heating mode.

3. Theinduction hob detects if you are using correct cookware. If yes, after the “ON” indicator shows on the
display, press the “Menu” button and you can select the cooking setting, the hob will switch on.

4. Otherwise, it is not possible to select the cooking setting after pressing the “Menu button”. You will
hear repeated sound signal and the display shows warning notice EO. The induction hob will switch to
standby mode after 40 seconds.

2) Setting the power level

1. Press the “Menu” button and the light indicator of power “P” turns on.

2. After switching on, the power level is automatically set to 1300 W.

3. Setthe desired power using the control knob in range 200 - 1300 W (10-stage settings altogether).

3) Setting the temperature

Press the “Menu” button twice and the light indicator of temperature “°C" turns on.

After switching on, the temperature is automatically set to 240 °C.

Using the control button, set the temperature to required level in the range of 60-240 °C (10 stage
temperature control).

wN =

4) Setting the timer

- when the power level is set
Press the “Menu” button the third time, the power level indicator will light up and the timer control; the
display will show “0:00".

2. Using the control button set the required time in the range of 0:01 - 3:00. The setting advances by 1
minute.

3. After setting the timer wait, until the display shows the preset power setting 1300 W. Then using the
control button set the required power level.

- when the temperature is set

1. Press the “Menu” button the fourth time, the temperature level indicator will light up and the timer
control: the display will show “0:00".

2. Using the control button set the required time in the range of 0:01 - 3:00. The setting advances by 1
minute.

3. After setting the timer wait, until the display shows the preset temperature 240 °C. Then, using control
button, set the required temperature.
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5) Switching off

1. After you are finished cooking, switch off the induction hob by pressing the on/off button; the display
will show “OFF”. The fan will still run for a while to cool the appliance.

2. When the fan stops, disconnect the appliance from the power outlet and let it cool entirely.

Large hotplate

1) Switching on

1. After plugging the induction hob in the electric outlet you will hear a beep and you will see “OFF” on
the display.

2. Press the on/off button and the display will show “ON”, the fan will start and the induction hob will
change from standby mode to heating mode.

3. Theinduction hob detects if you are using correct cookware. If yes, after the “ON” indicator shows on the
display, press the “Menu” button and you can select the cooking setting, the hob will switch on.

4. Otherwise, it is not possible to set cooking after pressing ,Menu” button. You will hear repeated sound
signal and the display shows warning notice E0. The induction hob will switch to standby mode after 40
seconds.

2) Setting the power level

1. Press the “Menu” button and the light indicator of power “P” turns on.
2. After switching on, the power level is automatically set to 1600 W.
3. Setthe desired power using the control knob in range 200 - 1600 W (10-stage settings altogether).

3) Setting the temperature

Press the “Menu” button twice and the light indicator of temperature “°C” turns on.

After switching on, the temperature is automatically set to 240 °C.

Using the control button, set the temperature to required level in the range of 60-240 °C (10 stage
temperature control).

4) Setting the timer
- when the power stageiis set

wN =

1. Press the “Menu” button the third time, the power level indicator will light up and the timer control; the
display will show “0:00".

2. Using the control button set the required time in the range of 0:01 - 3:00. The setting advances by
1 minute.

3. After setting the timer wait, until the display shows the preset power setting 1600 W. Then using the
control button set the required power level.

- when the temperature is set

1. Press the “Menu” button the fourth time, the temperature level indicator will light up and the timer
control: the display will show “0:00".

2. Using the control button set the required time in the range of 0:01 - 3:00. The setting advances by
1 minute.

3. After setting the timer wait, until the display shows the preset temperature 240 °C. Then, using control
button, set the required temperature.

5) Switching off

1. After you are finished cooking, switch off the induction hob by pressing the on/off button; the display
will show “OFF”. The fan will still run for a while to cool the appliance.

2. When the fan stops, disconnect the appliance from the power outlet and let it cool entirely.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning and any handling of the induction hob, unplug it from the power outlet and allow the hob
to cool!
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Keep the hob out of reach of children until it cools!

After cooling, clean the ceramic glass cooktop and the control panel of the hob with a cloth and use a cloth

moistened with dish detergent for more soiled places.

Do not use abrasive sponges or scouring powder. Do not immerse the induction hob and the power cord in

water!

Keep the top of the hob clean all the time to prevent accumulation of dirt around the fan and its possible
failure. Wipe the dust from the area of air circulation openings using cotton buds or a toothbrush with a small
amount of non agressive cleaning detergent and carefully remove oil stains.

Clean carefully the remnants of cleaning agents off the cooktop with damp cloth, otherwise they can burn

when the hob is turned on.

WARNINGS

If the display shows a warning message, follow the instructions below.

Warning code Possible cause

Solution

EO An unsuitable pot/pan is on the

pot/pan is less than 12 cm.

induction zone or the diameter of the

Place suitable cookware on the cooktop.

faulty electrical circuit.

E1 Bad connection of the induction hob/

Contact an authorized service center.

cooktop is too hot.

E2 Problem with the temperature sensor. | Contact an authorized service center.

E3 Voltage is too high. Check the power source, turn on when the
power source returns to normal.

E4 Voltage is too low. Check the power source, turn on when the
power source returns to normal.

E5 Protection against overheating — the | Wait few minutes until the appliance cools;

check the pot/pan.

outflow is blocked.

E6 Problem with the fan, the air intake/

When the appliance cools down, clean the
openings. Afterwards, restart the appliance.
If the problem persists, contact an authorized
service center.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Free-standing or built-in cooktop

Saving time and energy

Minimal heat loss

Suitable for 12-24 cm diameter cookware
Extra large LED display

10-stage temperature control (60°C — 240°C)
10-stage power setting

1-180 minutes timer

Touch control

Automatic safety cut-off ater cookware is set aside
Overheating and surge protection

Power on indicator

Nominal voltage: 220-240 V~ 50/60 Hz

Nominal input power: 2900 W
Noise level: <40 dB
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USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into
plastic recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European

countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.

Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent

negative impacts on human health and the environment by properly recycling your product.

Recycling contributes to preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, I
refer to your local authority, domestic waste processing organization or store, where you purchased the 08/05
product.

This product complies with EU directive requirements on electromagnetic compatibility and
electrical safety.

The instruction manual is available at website www.ecg-electro.eu.
Changes in text and technical parameters reserved.
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INDUKCIJSKO KUHALO

SIGURNOSNE UPUTE

Proditajte pazljivo i sacuvajte radi buduce uporabe!

Pozor: Sigurnosne mijere i upute koja sadrzi ovaj priru¢nik, ne
podrazumijevaju sve moguce uvjete i situacije. Korisnik mora shvatiti
da su zdrav razum, oprez i briga ¢imbenici koji ne mogu biti integrirani
niti u jedan proizvod. Stoga, ove ¢imbenike mora osigurati korisnika
koji upotrebljava ovaj uredaj. Nismo odgovorni za Stete nastale tijekom
transporta, zbog nepravilnog koristenja, fluktuacije napona ili izmjena
ili preinaka bilo kojeg dijela uredaja.

Kako bi se zastitili od pozara ili elektricnog udara, pri koristenju
elektri¢nih uredaja se potrebno pridrzavati osnovnih mjera opreza, $to
ukljucuje sljedece:

1. Provjerite odgovara li napon struje na vasoj uticnici onome koji
je naveden na plocici vaseg uredaja te je li uti¢nica pravilno
uzemljena. Uti¢nica mora biti ugradena u skladu sa zahtjevima
elektrotehnickih normi.

2. Indukcijsko kuhalo ili kabel napajanja nemojte koristiti ako su
osteceni ili ako je ploca kuhala napukla. Provjeravajte ga redovito!
Sve popravke, ukljucuju¢i zamjene kabela, mora obaviti
profesionalni servisni centar! Nemojte uklanjati zastitne
poklopce s uredaja, postoji opasnost od elektricnog udara!

3. Kako bi sprijecili potencijalni elektri¢ni udar, uredaj zastitite od
izravnog kontakta s vodom i drugim teku¢inama. Nikad nemojte
uredaj koristiti u blizini kade, tusa, lavaboa ili drugih spremnika
s vodom.

4. Nemojte pustati da indukcijsko kuhalo radi na otvorenom ili

u vlaznom okruzenju te nemojte dodirivati uredaj s mokrim rukama.

Opasnost od elektri¢nog udara.

Ako indukcijsko kuhalo radi u blizini djece, potreban je strogi nadzor!

Nemojte ostavljati indukcijsko kuhalo da radi bez nadzora.

7. PaZljivo rukujte s uredajem kako bi sprijecili ozljede, na primjer
opekotine.

o v
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8. Nemojte koristiti indukcijsko kuhalo u blizini ili ispod zapaljivih
predmeta, na primjer, blizu zastora. Temperatura povrsina u blizini
uredaja koji radi moze biti visa nego inace. Postavite indukcijsko
kuhalo dalje od drugih predmeta kako bi osigurali dostatnu
cirkulaciju zraka potrebnu za njegov ispravan rad. Nemojte nista
stavljati na povrsinu kuhala (npr. metalne predmete kao $to je pribor
za jelo, itd.; opasnost od opekotina).

9. Drzite indukcijsko kuhalo podalje od vrucih povrsina i izvora topline
(na primjer, grija¢ih ploca).

10. Ako uredaj ispusta neobican miris ili dim, odmah odspojite uredaj iz
izvora napona i odnesite ga u ovlasteni servisni centar.

11. Ne preporuca se ostavljanje kabela indukcijskog kuhala spojenog

B u uti¢nicu dok nije pod nadzorom. Prije odrzavanja odspojite kabel
iz elektri¢ne uti¢nice. Nemojte utikac vaditi iz uti¢nice povlacenjem
za kabel napajanja. Kabel iz uti¢nice izvadite tako da primite utikac.

12. Nemojte dopustiti da kabel dodiruje vruce povrsineili povlaciti kabel
preko ostrih rubova.

13. Nemojte doticati indukcijske zone tijekom i nakon uporabel!
Rezidualna toplina moZe uzrokovati opekotine zbog topline koja se
prenosi na kuhalo s dna zagrijanog lonca.

14. Prije prvog koristenja uklonite svu ambalazu. Pobrinite se da se djeca
ne igraju s ambalaznim materijalom. Opasnost od gusenja!

15. Nemojte koristiti uljni sprej u loncima, koristite kist umocen u ulje.
Budite iznimno oprezni zato $to se pregrijano ulje i mast mogu
zapaliti. Kada zagrijavate konzerve ili druge zatvorene spremnike,
uvijek prvo otvorite poklopac, inae postoji opasnost od eksplozije
zbog akumuliranja topline u unutrasnjosti.

16. Nemojte stavljati metale ili magneti¢ne predmete na ili u blizinu
indukcijskog kuhala, npr. debitne kartice, pribor za jelo ili druge
predmete jer mogu uzrokovati opekotine, pozar ili ogrepsti povrsinu
indukcijskog kuhala.

17. Koristite isklju¢ivo posude za koje je navedeno da se moze koristiti
na indukcijskom kuhalu. Nemojte koristiti dodatke koje ne preporuca
proizvodac jer bi mogli izgubiti jamstvo!
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18. Indukcijsko kuhalo koristite iskljucivo u skladu s uputama danima
u ovom priru¢niku. Ovo indukcijsko kuhalo je namijenjeno iskljucivo
koristenju u domadinstvu. Proizvodal nije odgovoran za Stetu
uzrokovanu nepravilnim koristenjem ovog uredaja.

19. Uredaj nije dizajniran za koriStenje s tajmerimaili bilo kakvim drugim
sustavima daljinskog upravljanja.

20. Ljudi koji koriste elektrostimulator srca bi smjeli koristiti ovo kuhalo
iskljuCivo nakon konzultiranja s lijecnikom.

21. Kuhalo se moze ugraditi u kuhinjski pult.

22.Uredaj mogu koristiti djeca starosti 8 godina ili starija i osobe
s umanjenim fizickim ili mentalnim sposobnostima, ako su pod
nadzorom ili ako su upuceni u koristenje ovog uredaja na siguran
nacin te shvadaju potencijalne rizike. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. Djeca ne smiju provoditi postupke ¢iS¢enja i odrzavanja
uredaja, osim ako nemaju 8 godina ili su starija te uz nadzor. Djeca
mlada od 8 godina moraju se drzati podalje od uredaja i njegovog
izvora napajanja.

SURFACE REMAINS HOT AFTER USE. DO NOT TOUCH.
- POVRSINA NAKON RADA OSTANE VRUCA! NEMOJTE
DODIRIVATI.

Pozor: Indukcijsko kuhalo moze ometatiradio valove. Stoga indukcijsko
kuhalo postavite $to je dalje moguce od radio i TV prijemnika.

Do not immerse in water! - Ne uranjati u vodu!

Princip i prednosti indukcijskog zagrijavanja

Glavna prednost indukcijskog zagrijavanja je eliminiranje gubitaka topline, zato Sto se izravno zagrijava
dno lonca. Ako koristite elektricne ploce za kuhanje ili keramicke staklene ploc¢e za kuhanje, one se prvo
zagrijavaju, a tek onda se toplina prenosi na dno lonca. Ovaj prijenos topline je izvor velikih gubitaka topline,
posebno kada si dno lonca i plo¢a ne odgovaraju savrseno (postoji razmak ili zagorena hrana izmedu njih).
Suprotno tome, indukcijskim zagrijavanjem se dno lonca zagrijava mnogo brze, kuhanje je takoder brze
i koristi se znatno manje elektri¢ne energije.

Posude prikladno za kuhanje na indukcijskom kuhalu

Prije uporabe provjerite da li je lonac s kojim cete kuhati nac¢injen od provodljivog materijala koji se moze
magnetizirati (emajl, lijevano Zeljezo, nehrdajuci celik) sa ravnim i jednolikim dnom promjera bar 12 cm.
Indukcijsko kuhalo je spremno za kuhanje gotovo trenutno. Nikad nemojte stavljati prazne lonce/tave
na staklo-keramicku plocu za kuhanje. Lonac/tavu uvijek postavite u srediste indukcijske zone, jer ce
u protivnom dio lonca biti nejednoliko zagrijan i hrana u tavi moze zagorjeti.
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UPOZORENJE: Najveci promjer lonca koji se moze grijati na maloj ploci je 18 cm, dok je na velikoj ploci

maksimalni promjer 24 cm! Lonac se smije nalaziti samo na indukcijskoj ploci. Ni u kom slucaju
ne smije doticati plasti¢ne dijelove uredaja kao sto su to, na primjer, upravljacki dijelovi ili
zaslon! To bi moglo dovesti do ostecenja kontrolne ploce i umanijiti funkciju cijelog uredaja.

Indukcijsko kuhalo je gotovo odmah spremno za kuhanje. Na staklokeramic¢ku kuhacu ploc¢u nikad ne
stavljajte prazne lonce ili drugo posude. Lonce/posude uvijek stavljajte na sredinu indukcijske zone jer bi se
u protivhom zagrijavali nejednoliko, pa bi hrana mogla zagorjeti.

Neprikladno posude: keramicki, stakleni, aluminijski lonci/tave sa zakrivljenim/konveksnim dnom ili
promjerom manjim od 12 cmiili ve¢im od 24 cm.

UPUTE ZA UPORABU

Postavite indukcijsko kuhalo na ravnu povrsinu tako da otvori za ulaz i izlaz zraka nisu blokirani. Udaljenost
izmedu zida i indukcijskog kuhala mora biti bar 10 cm.

Mala grijaca ploca

1)
1.

Ukljucivanje

Nakon ukljucivanja indukcijskog kuhala u elektri¢nu uti¢nicu, cut ¢ete zvucni signal i na zaslonu ce se
prikazati ,OFF".

Pritisnite tipku on/off i zaslon ¢e prikazati ,ON” (uklju¢eno), ventilator se pokrece i indukcijsko kuhalo se
prebacuje iz stanja ¢ekanja i zagrijavanje.

Indukcijsko kuhalo detektira koristite li prikladno posude. Ako ga koristite, nakon sto se prikaze ,ON” na
zaslonu, pritisnite tipku ,Menu” i mozete odabrati postavke za kuhanje, kuhalo ce se ukljuciti.

U protivnom nije moguce odabrati postavku za kuhanje nakon pritiska na tipku ,Menu”. Cut ¢ete
ponavljajuci zvucni signal i zaslon ce prikazati poruku upozorenja EO. Indukcijsko kuhalo ce se prebaciti
u stanje ¢ekanja nakon 40 sekundi.

Podesavanje razine shage

Pritisnite tipku ,Menu” i svjetlosni indikator snage ,P” se pali.

Nakon ukljucivanja, razina snage se automatski postavlja na 1300 W.

Postavite Zeljenu snagu pomocu kontrolnog gumba u rasponu od 200-1300 W (ukupno 10 razina
postavki).

Podesavanje temperature

Pritisnite tipku ,Menu” dvaput i ukljucuje se svjetlosni indikator temperature ,°C".

Nakon ukljucivanja, temperatura se automatski postavlja na 240 °C.

Pomocu kontrolnog gumba podesite temperaturu na Zeljenu razinu u rasponu od 60-240 °C (10 razina
kontrole temperature).

Podesavanje tajmera

kad je postavljena razina snage

Pritisnite tipku ,Menu” treci put, indikator razine snage ce zasvijetliti i ukljucit ¢e se kontrola tajmera;
zaslon ce prikazivati ,0:00".

Pomocu kontrolnog gumba podesite Zeljeno vrijeme u rasponu od 0:01-3:00. Postavke imaju pomak od
1 minute.

Nakon podesavanja tajmera pricekajte dok zaslon ne prikaze unaprijed postavljenu postavku snage od
1300 W. Zatim pomocu kontrolnog gumba postavite Zeljenu razinu snage.

kad je postavljena temperatura

Pritisnite tipku ,Menu” Cetvrti put, indikator razine temperature ce zasvijetliti i ukljucit ¢e se kontrola
tajmera; zaslon ce prikazivati,0:00".

Pomocu kontrolnog gumba podesite Zeljeno vrijeme u rasponu od 0:01-3:00. Postavke imaju pomak od
1 minute.
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3.

5)
1.

2.

Nakon podesavanja tajmera pricekajte dok zaslon ne prikaze unaprijed postavljenu postavku
temperature od 240 °C. Zatim pomocu kontrolnog gumba postavite Zeljenu temperaturu.

Iskljucivanje

Kad zavrsite s kuhanjem, indukcijsko kuhalo iskljucite pritiskom na tipku on/off; na zaslonu ce se prikazati
,OFF”. Ventilator ¢e raditi jo$ neko vrijeme kako bi ohladio uredaj.

Kad se ventilator zaustavi, odspojite uredaj iz uti¢nice i dopustite da se u potpunosti ohladi.

Velika grijaca ploca

1)
1.

5)

2.

Ukljucivanje

Nakon ukljucivanja indukcijskog kuhala u elektri¢nu uti¢nicu, cut ¢ete zvucni signal i na zaslonu ce se
prikazati ,OFF".

Pritisnite tipku on/off i zaslon ¢e prikazati ,ON”, ventilator ¢e se pokrenutiiindukcijsko kuhalo ¢e iz stanja
¢ekanja prijedi u zagrijavanje.

Indukcijsko kuhalo detektira koristite li prikladno posude. Ako ga koristite, nakon $to se prikaze ,ON” na
zaslonu, pritisnite tipku ,Menu” i mozete odabrati postavke za kuhanje, kuhalo ¢e se ukljuciti.

U protivnom, nije moguce poceti s kuhanjem nakon pritiska na tipku ,Menu”, Cut ¢ete ponavljajudi
zvucni signal i zaslon ce prikazati poruku upozorenja EO. Indukcijsko kuhalo ¢e se prebaciti u stanje
¢ekanja nakon 40 sekundi.

Podesavanje razine snage

Pritisnite tipku ,Menu” i svjetlosni indikator snage ,P” se pali.

Nakon ukljucivanja, razina snage se automatski postavlja na 1600 W.

Postavite Zeljenu snagu pomocu kontrolnog gumba u rasponu od 200-1600 W (ukupno 10 razina
postavki).

Podesavanje temperature

Pritisnite tipku ,Menu” dvaput i ukljucuje se svjetlosni indikator temperature ,°C".

Nakon ukljucivanja, temperatura se automatski postavlja na 240 °C.

Pomocu kontrolnog gumba podesite temperaturu na Zeljenu razinu u rasponu od 60-240 °C (10 razina
kontrole temperature).

Podesavanje tajmera
kad je postavljena razina snage

Pritisnite tipku ,Menu” treci put, indikator razine snage ce zasvijetliti i ukljucit ¢e se kontrola tajmera;
zaslon ¢e prikazivati ,0:00".

Pomocu kontrolnog gumba podesite Zeljeno vrijeme u rasponu od 0:01-3:00.Postavke imaju pomak od
1 minute.

Nakon podesavanja tajmera pricekajte dok zaslon ne prikaze unaprijed postavljenu postavku snage od
1600 W. Zatim pomocu kontrolnog gumba postavite Zeljenu razinu snage.

kad je postavljena temperatura

Pritisnite tipku ,Menu” Cetvrti put, indikator razine temperature ¢e zasvijetliti i ukljucit ¢e se kontrola
tajmera; zaslon ce prikazivati ,0:00"

Pomocu kontrolnog gumba podesite Zeljeno vrijeme u rasponu od 0:01-3:00. Postavke imaju pomak od
1 minute.

Nakon podesavanja tajmera pricekajte dok zaslon ne prikaze unaprijed postavljenu postavku
temperature od 240 °C. Zatim pomocu kontrolnog gumba postavite Zeljenu temperaturu.

Iskljucivanje

Kad zavrsite s kuhanjem, indukcijsko kuhalo iskljucite pritiskom na tipku on/off; na zaslonu ce se prikazati
,OFF”. Ventilator ¢e raditi jo$ neko vrijeme kako bi ohladio uredaj.

Kad se ventilator zaustavi, odspojite uredaj iz uti¢nice i dopustite da se u potpunosti ohladi.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Prije ¢is¢enja i rukovanja s indukcijskim kuhalom, odspojite ga iz uti¢nice i dopustite da se ohladi!

Drzite kuhalo izvan dosega djece!
Nakon hladenja, odistite staklo-keramic¢ku plo¢u za kuhanje i upravljacku plo¢u kuhala krpom, a za jace

zaprljana mjesta upotrijebite krpu navlazenu deterdzentom.

Nemojte koristiti abrazivne spuzve ili praske za cis¢enje. Nemojte indukcijsko kuhalo i kabel napajanja

uranjati u vodu!

Drzite plo¢u kuhala ¢istom kako bi sprijecili nakupljanje prljavstine oko ventilatora i njegov kvar. Obrisite
prasinu iz otvora prostora za cirkulaciju zraka pomocu pamucnih Stapica za usi ili ¢etkice za zube s malom
kolicinom neagresivnog deterdzenta za ¢iS¢enje i pazljivo uklonite sve mrlje od ulja.
Vlaznom krpom pazljivo ocistite ostatke sredstava za CiS¢enje s kuhala, ina¢e mogu izgorjeti kad se kuhalo

upali.

UPOZORENJA

Ako zaslon prikazuje poruku upozorenja, slijedite donje upute.

Sifra upozorenja

Moguci uzrok

Rjesenje

EO

Na indukcijskoj zoni je neprikladan
lonac/tavaiili je promjer lonca/tave
manji od 12 cm.

Na kuhalo postavite odgovarajuce posude.

zrak je blokiran.

E1 Los spoj indukcijskog kuhala/ Kontaktirajte ovlasteni servisni centar.
pokvareni elektri¢ni sklop.
E2 Problem sa senzorom temperature. Kontaktirajte ovlasteni servisni centar.
E3 Napon je previsok. Provjerite izvor napajanja, ukljucite kad se
izvor napajanja vrati u normalu.
E4 Napon je prenizak. Provjerite izvor napajanja, ukljucite kad se
izvor napajanja vrati u normalu.
E5 Zastita od pregrijavanja - ploca za Pricekajte nekoliko minuta dok se uredaj ne
kuhanje je prevruca. ohladi; provjerite lonac/tavu.
E6 Problem s ventilatorom, ulaz/izlaz za | Kad se uredaj ohladi, ocistite otvore. Nakon

toga, ponovo pokrenite uredaj.
Ako problem ustraje, kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Samostojeca ili ugradbena ploca za kuhanje
Stedi vrijeme i energiju

Minimalni gubitak topline

Primjereno za posude promjera 12-30 cm
Ekstra veliki LCD zaslon

10 razina kontrole temperature (60°C - 240°C)
10 razina podes$avanja snage

Tajmer u trajanju od 1-180 minuta

Dodirne kontrole

Automatsko sigurnosno gasenje nakon sto se posude makne s kuhala
Pregrijavanje i prenaponska zastita

Indikator napajanja

Nazivni napon: 220-240 V~ 50/60 Hz
Maks. ulazna snaga: 2900 W
Razina buke: <40 dB

UPORABA | ODLAGANJE OTPADA
Papir i karton predati na odlagaliste. Foliju, PE vrecice i plasti¢ne dijelove ambalaze odloziti u za njih predvidene kontejnere. M

ODLAGANJE PROIZVODA PO PRESTANKU KORISTENJA

Odlaganje elektri¢nih i elektronickih uredaja (vrijedi u zemljama ¢lanicama EU i drugim zemljama

u kojima je uveden sustav recikliranja)

Simbol koji se nalazi na proizvodu ili ambalaZi oznacava da se proizvod ne moze tretirati kao komunalni

otpad domacinstva. Predajte proizvod na mjestu odredenom za recikliranje elektri¢ne i elektronicke opreme.

Pravilnim recikliranjem ovog proizvoda sprijecite Stetne posljedice po ljudsko zdravlje i po okolis.

Recikliranje doprinosi ocuvanju prirodnih resursa. Zelite li vise informacija o recikliranju ovog proizvoda, [
molimo da se obratite lokalnim vlastima, organizaciji ovlastenoj za preradu otpada ili trgovini u kojoj ste kupili 08/05
uredaj.

Ovaj proizvod zadovoljava zahtjeve Direktive EU o elektromagnetskoj kompatibilnosti
i sigurnosti elektri¢nih uredaja.

Zadrzano je pravo izmjena teksta i tehnickih podataka.
Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg-electro.eu.
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INDUKCIJSKA KUHALNA PLOSCA

VARNOSTNA NAVODILA

Pozorno preberite in shranite za poznejso uporabo!

Opozorilo: varnostni koraki in navodila, ki jih vsebuje ta priroCnik, ne
vkljuCujejo vse mogoce pogoje in situacije. Uporabnik mora razumeti, da
so zdrava pamet, previdnost in skrb dejavniki, ki jih ni mogoce vkljuciti
v noben izdelek. Zato ti dejavniki morajo biti zagotovljeni od strane
uporabnika, ki uporablja to napravo. Ne odgovarjamo za $kodo, ki je
nastala med prevozom, zaradi nepravilne uporabe, zaradi spreminjanja
ali zaradi prilagoditvije katero koli dela naprave.

Za

zasCito pred pozarom ali elektricnim udarom, med uporabo

elektricne naprave, morate uporabiti osnovne predvisnostne ukrepe,
vklju¢no z naslednjimi:

1.

58

Preverite, ali elektricna napetost na vasi vticnici odgovarja tisti,
ki je navedena na plosCici vase naprave, in ali je vti¢nica pravilno
ozemljena. VtiCnica mora biti instalirana glede na veljavne
elektrotehni¢ne norme EN.

Ne uporabljajte indukcijsko kuhalno plos¢o oziroma napajalni
kabel, ¢e je poskodovan ali Ce je povrsina indukcijske kuhalne
plosCe pokvarjena. Kontrolirajte jo redno! Vsa popravila,
vklju¢no z zamenjavo izvajajo lahko le pooblasceni servisi!
Ne odstranjujte zascitne pokrove naprave. Lahko pride do
nevarnosti elektricnega udara!

ZasCitite napravo pred neposrednim stikom z vodo ali drugo
tekocino, da bi se izognili nevarnosti elektricnega udara. Nikoli ne
uporabljajte to napravo v blizini kadi, tusev, korita ali drugih vodnih
posod.

Ne uporabljajte indukcijsko kuhalno plosc¢o na prostem ali v vlaznem
okolju. Ne dotikajte napravo ali kabla z mokrimi rokami, saj obstaja
nevarnost elektri¢cnega udara.

Prosimo, bodite posebej previdni, ¢e uporabljate indukcijsko
elektri¢no plosco v blizini otrok!

Indukcijska elektricna plos¢a ne sme med odsotnostjo ostati brez
nadzora.
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7.

8.

o.

Prosimo bodite posebno previdni ko upravljate z napravo, da ne bi
prislo do poskodbe, na primer opekline zaradi vrocine ali pare.

Ne uporabljajte indukcijsko kuhalno plos¢o v blizini vnetljivih snovi,
na primer v blizini zaves. Temperatura povrsine v blizini naprave se
lahko med delovanjem nenavadno segreje. Postavite indukcijsko
kuhalno plos¢o izven dosega drugih predmetov, tako da bo
zagotovljeno prosto kroZenje zraka, kar je pomembno za pravilno
delovanje. Ne postavljajte ni¢esar na indukcijsko kuhalno plos¢o
(npr. kovinske predmete, kot so jedilni pribot in podobno. Obstaja
nevarnost opeklin)

Ne postavljajte indukcijsko kuhalno plos¢o v blizini toplotnih virov
(kot so khalne plosce) in jih zascitite pred soncnimi zarki.

10. Ce iz naprave izhaja nenavaden vonj ali dim, odstranite napravo

11.

12

13.

takoj iz elektricnega omreZzja in poiscite pooblasceni servis.
Priporo¢amo da indukcijsko kuhalno plos¢o z vklju¢enim
napajalnimkablom v vti¢nici ne puscate brez nadzora. Pred
Cis€enjem izvlecite napajalni kabel iz vti¢nice. Ne vlecite kabel iz
vti¢nice, na nacin da ga vlecete. Izvlecite kabel iz vti¢nice, na nacin,
da ga prejmete za vtikac

.Napajalni kabel se ne sme dotikati nobenega vrocega dela ali

preckati ostre robove.

Med uporabo in po uporabi se ne dotikajte indukcijske cone! To
lahko privede do opeklin zaradi akumulirane toplote, ki je prenesena
iz ogrevanega dna posode na kuhalni plosci.

14. Pred prvo uporabo odstranite vso embalaZo. Poskrbite se, da otroci

15.

ne pridejo v stik zembalazo, saj obstaja nevarnost zadusitve.

Ne uporabljajte v posodama za kuhanje olje v obliki spreja. Uporabite
krtaco, katero ste potopili v olje. Bodite posebej pozorni, saj se olje
in mascoba lahko vZge v primeru pregrevanja. Ce Zelite ogrevati
ploCevinke in druge zaprte embalaze, vedno odprite pokrov.
V nasprotnem primeru obstaja nevarnost eksplozije zaradi kopicenja
toplote v notranjosti ploCevinke.

16. Ne postavljajte na indukcijsko kuhalno plos¢o ali v njeno blizino

kovinske ali magnetne predmete, kot so kreditne karte, in v blizino
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drugih predmetoy, ki lahko povzrocijo opekline, pozar ali praskanje
povrsine indukcijske kuhalne plosce.

17. Uporabljajte le posode, ki so primerne za kuhanje na indukcijskem
kuhalis¢u. Ne uporabljajte pribor, ki jih proizvajalec ne priporoca.
V nasprotnem primeru grozi nevarnost izgube garancije.

18. Uporabljajte indukcijsko kuhalno plo3¢o samo v skladu z navodili
v tem priroCniku. To indukcijsko kuhali$¢e je namenjeno samo za
zasebna gospodinjstva. Proizvajalec ni odgovoren za Skodo zaradi
nepravilne uporabe te naprave.

19. Naprava ni namenjena za uporabo z timerjem ali drugimi napravami
z daljincem.

20. Osebe, ki imajo sr¢ni spodbujevalnik, lahko uporabljajo ta izdelek le
po posvetovanju in odobritvi njihovega zdravnika.

21. Indukcijske kuhalne plosce se lahko uporabljajo za vgradniji

"~ s1 kuhinjskih enotah

22.To napravo lahko uporabljajo otroci starejsi od 8 let in osebe
z zmanjsanimi telesnimi in dusevnimi sposobnostmi ali posamezniki
z nezadostnimi izku$njami in znanjem, le ¢e so pod nadzorom
osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost, ali ¢e so usposobljeni
za uporabo naprave na varen nacin, tako da bodo razumeli
potencialne nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z napravo. Cis¢enje
in vzdrZzevanje ne smejo opravljati otroci, e niso starejsi od 8 let in
pod nadzorom. Otroci, ki so mlajsi od osem let, je treba drzati loCeno
od naprave in njegovega napajanja.

SURFACE REMAINS HOT AFTER USE. DO NOT TOUCH. - PO
UPORABI JE POVRSINA VROCA. NE DOTIKAJTE SE.

Opomba: Dindukcijska kuhalna plos¢a lahko povzroci nepravilno
delovanje radijskih valov. Postavite indukcijsko plosco,
kolikor je mogoce dlje od radia ali televizije.

Do not immerse in water! - Ne potapljajte v vodo!

Nacelo in prednosti inukcijskega kuhanja

Glavna prednost indukcijskega kuhanja je zmanjsanje toplotnih izgub, saj se posoda za kuhanje neposredno
segreva. Ce uporabljate elektri¢ni Stedilnik ali staklokerami¢no kuhalno plos¢o, se prvo segreva kuhalna
plosca in 3ele potem se prenasa temperatura na dno posode za kuhanje. Ta prenos je razlog visokim
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toplotnim izgubam, posebej, e se posoda za kuhanje in plosc¢a ne prekrivajo povsem (med povrsinami je
zrakni prostor ali zazgana hrana). V nasprotju s tem, se pri indukcijskem kuhanju veliko hitreje segreje dno
posode za kuhanje. Kuhanje tece hitrejse na veliko nizji porabi energije.

Primerna posoda za kuhanje za indukcijsko segrevanje n indukcijski kuhalni plosci

Pred uporabo se prepricajte da je posoda za kuhanje, katero Zelite uporabiti, od magnetno prevodnega
materiala (emajll, litega Zeleza in nerjavega materiala) , in predvsem, da dno posode za kuhanje ima premer
najmanj 12 cm.

Indukcijska kuhalnaploscaje pripravljenazaskorajtakojsnje kuhanje. Nikoline postavljajte na steklokeramicno
plosco prazne lonce in ponve. Lonec/ponev postavite vedno v sredis¢e indukcijskega obmocgja. V nasprotnem
primeru se spodnji del ponve ne segreje enakomerno in hrana v ponvi lahko zgori.

OPOZORILO: Maksimalen premer lonca za majhno kuhalisce je 18 cm, maksimalen premer lonca za veliko
kuhalis¢e pa 24 cm! Lonec se mora uporabljati le na indukcijski plos¢i. V nobenem primeru
ne sme priti do stika s plasticnim delom aparata, na primer panela z zaslonom! Nevarnost
poskodbe celega panela in s tem omejenega delovanja samega aparata.

Indukcijski kuhalnik je takoj pripravljen za kuhanje. Na steklo kerami¢no plos¢o nikoli ne postavljajte praznega
lonca/ponvi. Lonec/ponev namestite vedno na sredino indukcijske cone, v nasprotnem primeru se spodnji
del ponve neenakomerno segreje in hrane v njej se lahko zazge.

Neprimerna posoda: Keramika, steklo, aluminijasta posoda, ponve/lonci z zaobljenimi/ukrivljenimi dnom,
ali s premerom, ki je manjsi od 12 cm ali vedji od 24 cm.

NAVODILA ZA UPORABO

Postavite indukcijsko kuhalno ploslo na ravno povrsino, tako da odprtine za dovod in odvod zraka svobodne.
Oddaljenost med indukcijsko kuhalno plos¢o in stene mora biti najmanj 10 cm.

Male indukcijske plosce za kuhanje

1) Vklop

1. Po prikljucitvi indukcijske kuhalne plosce na elektricno omrezje bo zapiskal zvok in na displeju se bo
izpisalo ,OFF” (izkljuceno).

2. S pritiskom na tipko ON-/OFF se na displeju prikaze ,ON” (vklju¢eno), ventilator se vklopi in indukcijska
kuhalna plosca se iz stanja pripravljenosti preklopi v modus ogrevanja.

3. Indukcijska kuhalna plo$¢a bo pokazala, ali uporabljate ustrezno posodo. Ce je tako, se bo na displeju
prikazalo ,ON*, pritisnite tipko ,Menu” in lahko izberete kuhalno nastavitev in indukcijska kuhalna plos¢a
se vklopi.

4. Vnasprotnem primeru se po pritisku tipke ,Menu” ne more nastaviti kuhanje. Ponovno boste slisali pisek
in na displeju se bo prikazalo opozorilno sporocilo E=0. Indukcijska kuhalna plos¢a je po 40 sekundah
vrne v stanje pripravljenosti.

2) Nastavitev stopnje moci

1. S pritiskom na tipko ,Menu” zasvetli kontrolna lu¢ka stopnje moc¢i ,P”.
2. Povklopu je mo¢ avtomati¢no nastavljena na 1300 W.
3. Zupravljalno tipko namestite Zzeleno moc v razponu od 200-1300 W (skupno 10 moznosti nastavitve).

3) Nastavitev temperature

1. Dvakrat pritisnite tipko ,Menu” in zasvetlila bo kontrolna lu¢ka za nastavljeno temperaturo ,°C".

2. Povklopu je temperatura avtomati¢no nastavljena na 240°C.

3. Zupravljalno tipko nastavite Zeleno stopnjo v razposnu od 60-240 W (skupno 10 moznosti nastavitve).
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4) Nastavitev timerja za avtomaticni izklop

- Prinastavljeni stopnji moci

1. Pritisnite Ze tretji¢ na tipko ,Menu”. Zasvetlila bo kontrolna lucka stopnje moci in kontrolna lo¢ka timerja
za avtomaticni izklop in na displeju se prikaze ,0:00".

2. S pomogjo upravljalne tipke nastavite zeleno vreme v razposnu od 0:01-3:00. Nastavitev po izvedena
po 1 minuti.

3. Po nastavitvi timerja pocakajte da se na displeju prikaze predhodno nastavljena stopnja moci 1300W.
Potem nastavite s pomocjo upravljalne tipke vaso Zeleno stopnjo moci.

Pri nastavljeni temperaturi

1. Pritisnite Cetri¢ tipko ,Menu”. Zasvetlila bo kontrolna lu¢a nastavljene temperature in kontrolna lucka
timerja za avtomaticni izklop in na displeju se prikaze ,0:00".

2. S pomocjo upravljalne tipke nastavite Zeleno vreme v razponu od 0:01-3:00. Nastavitev bo sledila po
1 minuti.

3. Po nastavitvi timerja pocakajte, da se na displeju prikaze predhodno nastavljena temperatura 240°C.

Potem nastavite s pomocjo upravljalne tipke vaso Zeleno temperaturo.

5) lIzklop

1. Po koncanem procesu kuhanja, izklopite indukcijsko kuhalno plosco s pritiskom na tipko ON-/OFF. Na
displeju se prikaze OFF. Ventilator deluje Se nekaj ¢asa, dokler se naprava ne ohladi.

2. Poizklopu ventilatorja, odklopite napravo iz vti¢nice in pustite napravo da se ohladi.

Velika indukcija kuhalna plosca

1) Vklop

1. Po prikljucitvi indukcijske kuhalne plosce na elektricno omrezje bo zapiskal zvok in na displeju se bo
izpisalo ,OFF” (izklju¢eno).

2. S pritiskom na tipko ON-/OFF se na displeju prikaze ,ON” (vkljuceno), ventilator se vklopi in indukcijska
kuhalna plosca se iz stanja pripravljenosti preklopi v modus ogrevanja.

3. Indukcijska kuhalna plo$¢a bo pokazala, ali uporabljate ustrezno posodo. Ce je tako, se bo na displeju
prikazalo ,ON”, pritisnite tipko ,Menu” in lahko izberete kuhalno nastavitev in indukcijska kuhalna plos¢a
se vklopi.

4. Vnasprotnem primeru se po pritisku tipke ,Menu” ne more nastaviti kuhanje. Ponovno boste slisali pisek
in na displeju se bo prikazalo opozorilno sporocilo E=0. Indukcijska kuhalna plos¢a je po 40 sekundah
vrne v stanje pripravljenosti.

2) Nastavitev stopnje moci

1. S pritiskom na tipko ,Menu” zasvetli kontrolna lucka stopnje moci ,P".

2. Povklopu je moc avtomati¢no nastavljena na 1600 W.

3. Zupravljalno tipko namestite Zeleno moc v razponu od 200-1600 W (skupno 10 moznosti nastavitve).

3) Nastavitev temperature

1. Dvakrat pritisnite tipko ,Menu” in zasvetlila bo kontrolna lu¢ka za nastavljeno temperaturo ,°C".

2. Povklopu je temperatura avtomati¢no nastavljena na 240°C.

3. Zupravljalno tipko nastavite Zeleno stopnjo v razposnu od 60-240 W (skupno 10 moznosti nastavitve).

4) Nastavitev timerja za avtomaticni izklop

- Prinastavljeni stopnji moci

1. Pritisnite ze tretji¢ na tipko ,Menu”. Zasvetlila bo kontrolna lucka stopnje moci in kontrolna locka timerja
za avtomaticni izklop in na displeju se prikaze ,0:00".

2. S pomogjo upravljalne tipke nastavite zeleno vreme v razposnu od 0:01-3:00. Nastavitev po izvedena
po 1 minuti.

3. Po nastavitvi timerja pocakajte da se na displeju prikaze predhodno nastavljena stopnja moci 1300 W.
Potem nastavite s pomocjo upravljalne tipke vaso zeleno stopnjo moci.
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- Prinastavljeni temperaturi

1. Pritisnite Cetri¢ tipko ,Menu®“. Zasvetlila bo kontrolna luca nastavljene temperature in kontrolna lucka
timerja za avtomaticni izklop in na displeju se prikaze ,0:00".

2. S pomogjo upravljalne tipke nastavite Zzeleno vreme v razponu od 0:01-3:00. Nastavitev bo sledila po
1 minuti.

3. Po nastavitvi timerja pocakajte, da se na displeju prikaze predhodno nastavljena temperatura 240°C.
Potem nastavite s pomocjo upravljalne tipke vaso Zeleno temperaturo.

5) Izklop

1. Po koncanem procesu kuhanja, izklopite indukcijsko kuhalno plosco s pritiskom na tipko ON-/OFF. Na
displeju se prikaze OFF. Ventilator deluje Se nekaj ¢asa, dokler se naprava ne ohladi.

2. Poizklopu ventilatorja, odklopite napravo iz vti¢nice in pustite napravo da se ohladi.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Po ¢iscenju in po vsaki uporabi indukcijske kuhalne plos¢e odklopite napajalni kabel iz vti¢nice in pustite da
se indukcijska kuhalna plo3¢a ohladi!

V casu, ko se indukcijska kuhalna plosca hladi, hranite otroke izven dosega otrok!

Po ohladitvi ocistite steklokerami¢no povrsino in upravljalni zaslon indukcijske kuhalne plos¢e z mehko krpo.
Za umazana podroc¢ja uporabite krpo, namoceno v detergent.

Ne uporabljajte grobe gobice ali drugih abrazivnih ¢istil. Indukcijska kuhalna plos¢a in napajalni kabel ne
potapljajte v vodo!

Povrsinaindukcijske kuhalne plosce naj bo vedno ¢ista, tako da bo zavarovana pred kontaminacijo v podroc¢ju
ventilatorja. Oc¢istite obmocje za dovod in odvod zraka s pomogjo vatiranih palicic ali S¢etko z majhno koli¢ino
detergenta, ki ni agresiven. Previdno odstranite vse oljne madeze.

Previdno ostranite ostanke Cistilnega sredstva, ki so ostali na indukcijsi kuhalni plo¢i. V nasprotnem primeru
lahko zgori po vklopu indukcijske kuhalne plosce.

OPOZORILA

Ce se na zaslonu pojavi opozorilo, pojdite korak za korakom, v skladu z navodili, opisanimi v nadaljevanju.

Kod opozorila Mozni vzrok Resitev

EO Na indukcijski kuhalni plos¢i ni Postavite na indukcijsko kuhalno plosco
primeren lonec/primerna ponev ali je | primerno posodo za kuhanje.

premer lonce/ponvi manjsiod 12 cm.
E1 Slaba prikljucitev indukcijske kuhalne | Obrnite se na pooblasceni servis.
plos¢e/motnja elektri¢cnega voda.

E2 Problem temperaturnega senzorja. Obrnite se na pooblas¢eni servis.
E3 Napetost je previsoka. Preverite vir napajanja, vklopite ga, ko se
napajanje povrne v normalno stanje.
E4 Napetost je prenizka. Preverite vir napajanja, vklopite ga, ko se
napajanje povrne v normalno stanje.
E5 Zascita pred pregretjem — indukcijska | Pocakajte nekaj minut,, in ¢e se naprava ne
kuhalna ploca je prevroca. ohladi, preverite lonec/ponev.
E6 Problem ventilatorja, vstop zraka/ Ko se naprava ohladi, ocistite odprtine. Potem
izstop zraka je blokiran. vklopite napravo. Ce tezava ni odpravljena, se

obrnita na pooblas¢eni servisni center.
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TEHNICNI PODATKI

Samostojni kerami¢ni kroznik

Varcevanje energije in casa

Minimalna toplotna izguba

Primeren za posode z premerom od 12-24 cm
Zelo velik LED displej

10 ravni namestitve temperature (60 °C — 240 °C)
10-stopenjska namestitev moci

Nastavljivi tajmer 1-180 minut

Upravljalne tipke na dotik

Avtomati¢niizklop pri premescanju

Zascita od pregrevanja in prenapetosti
Svetlosni prikaz med delovanjem

Napetostna mo¢: 220-240 V~ 50/60 Hz
Poraba: 2900 W
Raven hrupa: <40 dB

UPORABA IN ODSTRANJEVANJE ODPADKOV

Papir in karton dostaviti depoju. Foliju embalaze, PE vrecke, plasti¢ne elemente vrziti v kontejner za odlaganje plastike za
recikliranje.

ODSTRANJEVANJE IZDELKA PO IZTEKU TRAJANJA

Odstranjevanje elektri¢ne in elektronske opreme (velja za drzave clanice Evropske unije in druge

evropske drzave, ki izvajajo sistem recikliranja).

Simbol na izdelku ali embalazi pomeni, da se izdelek ne sme obravnavati kot komunalni odpadek. Dostaviti

izdelek na lokacijo, namenjeno za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme. Preprecite negativni vpliv na

zdravje ljudi in okolje z pravilnim recikliranjem izdelka. Recikliranje ohranja naravne vire. Za ve¢ informacij

o recikliranju tega izdelka se lahko obrnite na lokalne oblasti, lokalne organizacije ali trgovino, kjer ste izdelek [

kupili. 08/05

Ta izdelek je v skladu z EU zahtevami o elektromagnetni skladnosti in elektri¢ni varnosti. C €

Pridrzujemo si pravico do urejanja besedila in tehni¢nih parametrov.
Navodila za uporabo so na razpolago na spletnih straneh www.ecg-electro.eu.
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RECHAUD A INDUCTION

CONSIGNES DE SECURITE

Lisez attentivement et conservez pour un usage futur!

Avertissement : les dispositions et consignes de sécurité figurant
dans le présent mode d’emploi ne couvrent pas toutes les conditions
et situations susceptibles de survenir. L'utilisateur doit comprendre
que le bon sens, la prudence et le soin sont des facteurs ne pouvant
étre intégrés dans le produit. Ces facteurs sont donc a la charge de
I'utilisateur/utilisatrice employant et entretenant cet appareil. Nous ne
pouvons étre tenus responsables des dommages apparus pendant le
transport, un usage inadéquat, une variation de tension électrique ou
la modification ou intervention sur I'une des parties de l'appareil.

Afin d'éviter le risque d'incendie ou d’électrocution, les précautions de
base devraient toujours étre respectées lors de l'utilisation d’appareils
électriques, y compris les suivantes :

1. Veilleza ce que la tension de votre prise électrique corresponde a la
tension figurant sur la plaque signalétique de I'appareil et que votre
prise soit correctement reliée a la terre. La prise doit étre installée
selon la norme électrotechnique EN en vigueur.

2. Nutilisez pas le réchaud a induction ou le cable d'alimentation
s'il est endommagé, ou si la surface du réchaud est fissurée.
Controélez-le régulierement ! Confiez toute réparation, y compris
le remplacement du cable d’alimentation, a un service
professionnel ! Ne démontez pas les caches de protection de
I'appareil, risque d’électrocution !

3. Protégez I'appareil de tout contact direct avec de l'eau et autres
liquides pour éviter le risque d'électrocution. N'utilisez jamais cet
appareil a proximité d'une baignoire, douche, lavabo ou autre
récipient contenant de l'eau.

4. N'utilisez pas le réchaud a induction a l'extérieur ou dans un
environnement humide et ne touchez pas le cable d’alimentation
ou l'appareil avec les mains mouillées. Risque d'électrocution.

5. Faites particulierement attention si vous utilisez le réchaud
a induction a proximité des enfants.
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6. Le réchaud a induction en marche ne doit pas étre laissé sans
surveillance.

7. Lors de la manipulation de I'appareil, soyez prudents afin d’éviter le
risque de blessure, par ex. brilure, ébouillantage.

8. N'utilisez pas le réchaud a induction a proximité ou sous des objets
inflammables, par exemple prés des rideaux. La température des
surfaces a proximité de l'appareil en marche est plus élevée que
d’habitude. Placez le réchaud a induction hors de portée des autres
objets afin d'assurer la libre circulation de l'air nécessaire a son
fonctionnement correct. Ne posez aucun objet sur la surface du
réchaud (comme les objets métalliques, couverts, etc,, risque de
bralure).

9. Ne placez pas le réchaud a induction sur une surface chaude, et ne
I'utilisez pas a proximité d'une source de chaleur, par exemple les
plaques chauffantes d’une cuisiniére.

10.Si l'appareil dégage une odeur inhabituelle ou de la fumée,

FR| débranchez-le immédiatement et apportez-le a un centre de
service apres-vente agréé.

11.Nous recommandons de ne pas laisser le réchaud a induction sans
surveillance avec le cable d'alimentation branché. Avant I'entretien,
débranchez le cable d’alimentation de la prise électrique. Ne
débranchez pas la fiche de la prise électrique en tirant sur le cable.
Débranchez le cable de la prise électrique en saisissant la fiche.

12.Le cable d'alimentation ne doit pas étre en contact avec les parties
chaudes, ni passer sur des angles tranchants.

13.Ne touchez pas les zones a induction pendant et apres I'utilisation !
La chaleur résiduelle, transmise du fond bralant du récipient a la
plaque de cuisson, pourrait causer des bralures.

14.Retirez tous les matériaux d'emballage avant la premiére utilisation.
Veillez a tenir les matériaux d'emballage a I'écart des enfants. Risque
d’étouffement !

15.N'utilisez pas d'huile en spray dans les récipients, utilisez un pinceau
de cuisine trempé dans I'huile. Soyez extrémement prudent, car
I'huile et la graisse peuvent s'enflammer en cas de surchauffe. Pour le
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chauffage de conserves ou autres récipients fermés, ouvrez toujours
le couvercle pour éviter le risque d’explosion par accumulation de
chaleur a l'intérieur.

16.Ne posez aucun objet métallique ou magnétique sur ou a proximité
du réchaud a induction, comme par exemple les cartes bancaires,
couverts ou autres objets susceptibles de causer des bralures, un
incendie, ou qui pourraient rayer la surface des plaques a induction.

17.Utilisezuniquement des récipients destinés a la cuisson sur réchaud
a induction. N'utilisez jamais d’accessoires non recommandés par
le fabricant, le non-respect de cette consigne risque d'entrainer
I'annulation de la garantie.

18.Utilisez le réchaud a induction uniquement en respectant les
instructions figurant dans le présent mode d'emploi. Ce réchaud
a induction est con¢u uniquement pour un usage domestique. Le
fabricant ne peut étre tenu responsable de dommages causés par
un usage incorrect de cet appareil.

19.L'appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec des minuteurs ou I}
autres systemes de commande a distance.

20.Les personnes portant un stimulateur cardiaque ne devraient
utiliser ce produit qu'aprés consultation et accord de leur médecin.

21.Le réchaud peut étre encastré dans le plan de travail de cuisine.

22.Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et
par les personnes aux capacités physiques ou mentales réduites,
ou sans expérience et connaissances suffisantes, si elles sont sous
surveillance ou ont été formées a I'utilisation de l'appareil d’une
maniére s(re, et ont conscience des éventuels dangers. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien
a la charge de l'utilisateur ne doit pas étre réalisé par les enfants
agés de moins de 8 ans et les enfants agés de plus de 8 ans sans
surveillance. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus hors
de portée de I'appareil et de son cable d'alimentation.

SURFACE REMAINS HOT AFTER USE. DO NOT TOUCH.
-LASURFACERESTE CHAUDE APRES USAGE.NE PASTOUCHER.
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Avertissement: le réchaud a induction peut entrainer des
perturbations aux ondes radio. Placez donc le
réchaud le plus loin possible des postes de radio et
de télévision.

Do not immerse in water! - Ne pas plonger dans I'eau !

Principe et avantages du chauffage a induction

Le principal avantage du chauffage a induction est d'éliminer les pertes pendant le transfert de chaleur, car le
fond du récipient utilisé chauffe directement. Si vous utilisez des cuisinieres électriques avec plaque chauffante
ou plaque de cuisson vitrocéramique, la plaque chauffante ou la plaque de cuisson chauffe toujours en premier,
et la chaleur n'est transmise qu'ensuite au fond du récipient utilisé. Cette transmission est une importante
source de pertes thermiques, en particulier si le fond du récipient et la plaque ne sont pas parfaitement en
contact (il y a un espace d'air ou des aliments carbonisés entre les deux surfaces). En comparaison, le chauffage
par induction entraine un chauffage beaucoup plus rapide du fond du récipient, la cuisson se fait donc plus
rapidement, tout en consommant considérablement moins d’énergie électrique.

Récipients adaptés pour la cuisson sur réchaud a induction

Avantl'utilisation, vérifiezque le récipient que vous utiliserez est fabriqué en matériau conducteur magnétisable
(émail, fonte, inox) et que le fond du récipient est plat et droit, avec un diamétre minimal de 12 cm.

AVERTISSEMENT : le diamétre maximal du récipient est de 18 cm pour la petite plaque de cuisson, de 24 cm
pour la grande plaque ! Le récipient doit étre placé uniquement sur la surface a induction.
Il faut absolument éviter le contact avec la partie en plastique de I'appareil, par exemple
le panneau avec Iécran ! Risque dendommagement de l'ensemble du panneau et de
dégradation du fonctionnement de I'ensemble de I'appareil.

Le réchaud a induction est prét a la cuisson quasi immédiatement. Ne posez jamais de récipients/poéles vides
sur la plague de cuisson vitrocéramique. Placez toujours le récipient/poéle au centre de la zone a induction,
sinon le chauffage du fond du récipient sera irrégulier et les aliments pourront étre bralés.

Récipients inadaptés : poéles/récipients en céramique, verre, aluminium avec fond courbé/bombé, ou d'un
diamétre inférieur a 12 cm, ou supérieur a 24 cm.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Placez le réchaud a induction sur une surface plane de maniére a ce que les orifices d’entrée et de sortie d'air ne
soient pas obstrués. La distance entre le réchaud a induction et le mur doit étre d'au moins 10 cm.

Petite plaque de cuisson

1) Mise en marche

1. Aprésle branchement du réchaud a induction au secteur, un signal sonore retentit et I'écran affiche « OFF »
(arrét).

2. Appuyez sur la touche marche/arrét de gauche, I'écran affiche alors « ON » (marche), le ventilateur se met
en marche et le réchaud a induction passe du mode veille en mode chauffage.

3. Leréchaud a induction détecte I'utilisation d'un récipient de cuisson adapté. Si c'est le cas, une fois que
la mention « ON » s'affiche a I'écran, appuyez sur la touche « Menu » et vous pouvez alors sélectionner la
cuisson, le réchaud se met en marche.

4. Dansle cas contraire, il estimpossible de sélectionner la cuisson apres avoir appuyé sur la touche « Menu ».
Un signal sonore répété retentit et I'‘écran affiche I'avertissement EO. Le réchaud a induction passe en
mode veille au bout de 40 secondes.
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2) Réglage du niveau de puissance

1. Appuyez sur la touche « Menu », le voyant du niveau de puissance « P » s'allume.

2. Apreés la mise en marche, le niveau de puissance est automatiquement réglé a 1300 W.

3. Utilisez le bouton de commande pour régler la puissance souhaitée dans l'intervalle 200-1300 W
(10 réglages au total).

3) Réglage de la température

1. Appuyez deux fois sur la touche « Menu », le voyant de température réglée « °C » s'allume.

2. Apres la mise en marche, la température est automatiquement réglée a 240°C.

3. Utilisez le bouton de commande pour régler la température souhaitée dans lintervalle 60-240°C
(10 réglages au total).

4) Réglage du minuteur d’arrét automatique

- lorsque le niveau de puissance est réglé

1. Appuyez pour la troisieme fois sur le bouton « Menu », le voyant de niveau de puissance et le voyant du
minuteur d'arrét automatique s'allument, et I'écran affiche « 0:00 ».

2. Utilisez le bouton de commande pour régler le temps souhaité, dans l'intervalle 0:01-3:00. Le réglage
s'effectue par 1 minute.

3. Apres le réglage du minuteur, attendez que |'écran affiche le niveau de puissance préréglé de 1300 W.
Ensuite, utilisez le bouton de commande pour régler le niveau de puissance souhaité.

- lorsque la température est réglée
Appuyez pour la quatriéme fois sur le bouton « Menu », le voyant de température et le voyant du minuteur
d'arrét automatique s'allument, et I'écran affiche « 0:00 ».

2. Utilisez le bouton de commande pour régler le temps souhaité, dans l'intervalle 0:01-3:00. Le réglage
s'effectue par 1 minute.

3. Apres le réglage du minuteur, attendez que I'écran affiche la température préréglée de 240°C. Ensuite,
utilisez le bouton de commande pour régler la température souhaitée.

5) Arrét

1. Aprés la fin de la cuisson, arrétez le réchaud a induction en appuyant sur la touche marche/arrét, I'écran
affiche alors « OFF » (arrét). Le ventilateur fonctionne encore un moment, pour que l'appareil se refroidisse.

2. Une fois le ventilateur arrété, débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir complétement.

Grande plaque de cuisson

1) Mise en marche

1. Aprésle branchement du réchaud a induction au secteur, un signal sonore retentit et I'écran affiche « OFF »
(arrét).

2. Appuyez sur la touche marche/arrét, I'écran affiche alors « ON » (marche), le ventilateur se met en marche
et le réchaud a induction passe du mode veille en mode chauffage.

3. Leréchaud a induction détecte I'utilisation d'un récipient de cuisson adapté. Si c'est le cas, une fois que
la mention « ON » s'affiche a I'écran, appuyez sur la touche « Menu » et vous pouvez alors sélectionner la
cuisson, le réchaud se met en marche.

4. Dansle cas contraire, il estimpossible de sélectionner la cuisson apres avoir appuyé sur la touche « Menu ».
Un signal sonore répété retentit et I'écran affiche I'avertissement EO. Le réchaud a induction passe en
mode veille au bout de 40 secondes.

2) Réglage du niveau de puissance

1. Appuyez sur la touche « Menu », le voyant du niveau de puissance « P » s'allume.

2. Apresla mise en marche, le niveau de puissance est automatiquement réglé a 1600 W.

3. Utilisez le bouton de commande pour régler la puissance souhaitée dans lintervalle 200-1600 W
(10 réglages au total).
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3) Réglage de la température

1. Appuyez deux fois sur la touche « Menu », le voyant de température réglée « °C » s'allume.

2. Apres la mise en marche, la température est automatiquement réglée a 240°C.

3. Utilisez le bouton de commande pour régler la température souhaitée dans lintervalle 60-240°C
(10 réglages au total).

4) Réglage du minuteur d’arrét automatique
- lorsque le niveau de puissance est réglé

1. Appuyez pour la troisieme fois sur le bouton « Menu », le voyant de niveau de puissance et le voyant du
minuteur d'arrét automatique s'allument, et I'écran affiche « 0:00 ».

2. Utilisez le bouton de commande pour régler le temps souhaité, dans l'intervalle 0:01-3:00. Le réglage
s'effectue par 1 minute.

3. Apres le réglage du minuteur, attendez que I'écran affiche le niveau de puissance préréglé de 1600 W.
Ensuite, utilisez le bouton de commande pour régler le niveau de puissance souhaité.

- lorsque la température est réglée

1. Appuyez pour la quatrieme fois sur le bouton « Menu », le voyant de température et le voyant du minuteur
d'arrét automatique s'allument, et I'écran affiche « 0:00 ».

2. Utilisez le bouton de commande pour régler le temps souhaité, dans l'intervalle 0:01-3:00. Le réglage
s'effectue par 1 minute.

3. Apreés le réglage du minuteur, attendez que I'écran affiche la température préréglée de 240°C. Ensuite,
utilisez le bouton de commande pour régler la température souhaitée.

5) Arrét

1. Aprés la fin de la cuisson, arrétez le réchaud a induction en appuyant sur la touche marche/arrét, I'écran
affiche alors « OFF » (arrét). Le ventilateur fonctionne encore un moment, pour que l'appareil se refroidisse.

2. Une fois le ventilateur arrété, débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir complétement.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Lors d'un nettoyage ou d'une quelconque manipulation avec le réchaud a induction, retirez la fiche du cable
d‘alimentation de la prise et laissez le réchaud refroidir !

Tenez le réchaud hors de portée des enfants lors de son refroidissement !

Apreés le refroidissement, nettoyez la surface vitrocéramique et le panneau de commande du réchaud avec un
chiffon et traitez les parties plus sales avec un torchon humide et un liquide-vaisselle.

N'utilisez pas d‘éponges grattantes, ni de poudre a récurer. Ni le réchaud, ni son cable d’alimentation ne
doivent étre plongés dans l'eau !

Gardez la surface du réchaud toujours propre, afin d'éviter les dépots d'impuretés dans la région du ventilateur
et son endommagement. Essuyez la poussiére dans la zone des orifices d'arrivée et de sortie d‘air a I'aide
de cotons-tiges ou d’'une brosse a dents avec une petite quantité de produit de nettoyage non agressif, et
éliminez soigneusement les taches d'huile.

Essuyez les restes de produits de nettoyage de la plaque avec un torchon humide, car ils pourraient se
carboniser lors du fonctionnement du réchaud.
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MESSAGES D’AVERTISSEMENT

Si I'écran affiche un message d'avertissement, suivez les instructions ci-dessous :

Code Cause possible Solution

d’avertissement

EO Un récipient/poéle inadapté est placé | Posez un récipient de cuisson adapté sur la

sur la zone a induction, ou le diametre | plaque de cuisson.
de la casserole/poéle est inférieur
al2cm.
E1 Branchement incorrect du réchaud Adressez-vous a un service apres-vente agréé.
a induction/défaillance du circuit
électrique.

E2 Probléme du capteur de température. | Adressez-vous a un service aprés-vente agréé.

E3 La tension est trop élevée. Vérifiez la source d'alimentation, allumez une
fois que la source d'alimentation revient a son
état normal.

E4 La tension est trop basse. Vérifiez la source d’alimentation, allumez une
fois que la source d'alimentation revient a son
état normal.

E5 Protection contre la surchauffe - la Attendez quelques minutes que l'appareil

plaque de cuisson est trop chaude. refroidisse, vérifiez le récipient/poéle.

E6 Probléme du ventilateur, I'entrée / Nettoyez les orifices une fois I'appareil refroidi.

sortie d'air est obstruée. Puis, remettez I'appareil en marche. Si le
probléme persiste, adressez-vous a un service
aprés-vente agréé.

Plaque vitrocéramique librement posée et encastrée
Gain de temps et d'énergie

Pertes thermiques minimales

Convient pour les récipients de diametre 12-24 cm

Ecran LED extra large

10 niveaux de réglage de température (60 °C — 240 °C)
Réglage de la puissance sur 10 niveaux
Réglage du minuteur 1-180 minutes

Controle tactile

Arrét automatique au retrait du récipient
Protection contre la surchauffe et la surtension
Signalisation lumineuse de fonctionnement

Tension nominale : 220-240 V~ 50/60 Hz
Puissance nominale : 2900 W
Niveau sonore : <40 dB
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RECYCLAGE ET ELIMINATION DES DECHETS

Papier d'emballage et carton ondulé — remettre dans les conteneurs de collecte de papiers. Film d'emballage, sacs PE, piéces
en plastique — dans les conteneurs de collecte de plastique.

ELIMINATION DU PRODUIT A LA FIN DE SA DUREE DE VIE

Liquidation des équipements électriques et électroniques usagés (en vigueur dans les pays membres de

I'Union européenne et les autres pays européens disposant d'un systéme de tri des déchets)

Le symbole figurant sur le produit ou I'emballage signifie que le produit ne doit pas étre traité comme une

ordure ménagére courante. Remettez le produit a un lieu de collecte prévu pour le recyclage des équipements

électriques et électroniques. Une élimination correcte du produit évite des impacts négatifs sur la santé

humaine et I'environnement. Le recyclage des matériaux contribue a la protection de I'environnement. Pour plus I
d'informations sur le recyclage de ce produit, adressez-vous a la mairie, aux centres de traitement des déchets 08/05
ménagers ou au point de vente ou vous avez acheté le produit.

Ce produit est conforme aux directives européennes relatives a la compatibilité électromagnétique
et a la sécurité électrique.

Nous nous réservons le droit de modifier le texte et les parametres techniques.
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PIANO COTTURA A INDUZIONE

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente e conservare per uso futuro!

Attenzione: Le misure di sicurezza e le istruzioni contenute in questo
manuale non includono tutte le condizioni e situazioni possibili.
E compito dell’'utente comprendere che il buon senso, la prudenza e la
cura sono dei fattori esterni ad ogni prodotto. Pertanto, questi fattori
dovranno essere assicurati dall’utente/dagli utenti che utilizzano
e fannofunzionare questo apparecchio. Il produttore non verraritenuto
responsabile per danni che si verificano durante la spedizione, I'utilizzo
improprio, la fluttuazione della tensione, il cambiamento o la modifica
di qualsiasi parte dell’apparecchio.

Per la protezione contro il rischio di incendio o scosse elettriche,
€ necessario prendere le precauzioni di base durante ['utilizzo
dell'apparecchiatura elettrica, tra cui:

1. Assicurarsi che la tensione nella presa corrisponda alla tensione
sull'etichetta dell’apparecchio e che la presa sia messa a terra in
modo adeguato. La presa deve essere installata in conformita con
le norme elettriche applicabili secondo la normativa EN. T

2. Non utilizzare il piano cottura a induzione o il cavo di alimentazione
sesonodanneggiatio se c'@ unacrepasulla parte superiore del piano
cottura. Controllarlo regolarmente! Tutte le riparazioni, compresa
la sostituzione del cavo, devono essere eseguite da un centro
di assistenza professionale! Non rimuovere le coperture di
protezione dell’apparecchio, pericolo di scosse elettriche!

3. Proteggere |I'apparecchio da un contatto diretto con I'acqua o con
altri liquidi per evitare scosse elettriche. Non utilizzare questo
apparecchio vicino ad una vasca da bagno, doccia, lavabo o altri
contenitori con acqua.

4. Nonutilizzareil piano cotturaainduzioneall’apertooinunambiente
umido e non toccare il cavo di alimentazione o I'apparecchio con le
mani bagnate. Pericolo di scosse elettriche.

5. Prestare particolare attenzione se si utilizza il piano cottura
a induzione in presenza di bambini!
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6. Non lasciare il piano cottura a induzione in funzione non presidiato.

7. Maneggiare l'apparecchio con attenzione in modo tale da evitare
lesioni, ad esempio bruciature, scottature.

8. Non utilizzare il piano cottura a induzione vicino a oggetti
infliammabili o sotto gli stessi, ad esempio vicino alle tende. La
temperatura delle superfici vicine all'apparecchio in funzione & piu
alta del solito. Posizionare il piano cottura a induzione lontano da
altri oggetti, per garantire la libera circolazione dell’aria necessaria
per il corretto funzionamento. Non mettere nulla sulla superficie del
piano di cottura (es. oggetti metallici come posate, ecc.; pericolo di
ustioni).

9. Tenere il piano cottura lontano da superfici calde e sorgenti di
calore, ad esempio, piastre calde.

10.Se l'apparecchio emette un odore insolito o fumo, scollegare
immediatamente I'apparecchio e portarlo ad un centro diassistenza
autorizzato.

11.Si consiglia di non lasciare il piano cottura a induzione incustodito
quando il cavo é attaccato alla presa. Scollegare il cavo dalla presa

Ll  clettrica prima di eseguire la manutenzione. Non staccare il cavo
dalla presa tirando il cavo. Scollegare il cavo dalla presa afferrando
la spina.

12.Non permettere che il cavo venga a contatto con superfici calde
o che venga portato su spigoli taglienti.

13.Non toccare la zona induzione quando in uso e dopo! Il calore
residuo puod provocare ustioni per il calore che é stato trasferito dal
fondo della pentola riscaldato al piano cottura.

14.Togliere tutti gliimballaggi prima del primo utilizzo. Assicurarsi che
i bambini non giochino con il materiale di imballaggio. Pericolo di
soffocamento!

15.Non utilizzare olio spray nei piatti, utilizzare un pennello imbevuto
di olio. Prestare molta attenzione, in quanto l'olio surriscaldato
e il grasso potrebbero incendiarsi. Quando si riscaldano lattine
o altri contenitori chiusi, aprire sempre il coperchio, altrimenti c'e
il pericolo di esplosione a causa dell’accumulo di calore all'interno.
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16.Non collocare oggetti metallici o magnetici sul piano cottura
a induzione o nelle vicinanze - ad esempio carte di debito,
posate o altri oggetti - che potrebbero causare ustioni o incendi
o potrebbero graffiare la superficie del piano cottura a induzione.

17.Utilizzare solo piatti specifici per cucinare su un piano cottura
a induzione. Utilizzare solo accessori raccomandati dal produttore,
diversamente si rischia di perdere la garanzia.

18.Utilizzare il piano cottura a induzione solo in conformita con le
istruzioni di questo manuale. Questo piano cottura a induzione
e stato progettato per uso esclusivamente domestico. Il produttore
non e responsabile per danni causati da un uso improprio di questo
apparecchio.

19.lapparecchio non €& concepito per essere utilizzato con
temporizzatori o altri sistemi di controllo remoto.

20.Le persone che utilizzando un pace maker dovrebbero usare questo
prodotto previa consultazione con i loro medici.

21.1l piano cottura puo essere incassato nel piano di lavoro della
cucina.

22.'apparecchio puo essere usato da bambini da 8 anni in su e da [}
persone con ridotte capacita fisiche o mentali, se sono sotto
sorveglianza o se sono state istruite all'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e ne comprendono i rischi potenziali. | bambini non
devono giocare con lI'apparecchio. | bambini non devono effettuare
la pulizia e la manutenzione dell'apparecchio, a meno che non
abbiano un'eta superiore a 8 anni e che siano controllati. | bambini
sotto gli 8 anni di eta devono stare lontano dall'apparecchio e dal
cavo di alimentazione.

/\ LA SUPERFICIE RIMANE CALDA DOPO L'USO. NON TOCCARE.

Attenzione: |l piano cottura a induzione puo interferire con le onde
radio. Quindi posizionare il piano cottura a induzione il
piu lontano possibile da radio e tv.

Do not immerse in water! - Non immergere in acqua!
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Il principio e i vantaggi del riscaldamento a induzione

Il vantaggio principale del riscaldamento a induzione & l'eliminazione delle perdite di calore, in quanto riscalda
direttamente il fondo della pentola. Se si utilizzano piani di cottura elettrici con bruciatori o piani di cottura
in vetro ceramica, il bruciatore o il piano di cottura si riscalda sempre prima e poi il calore viene trasferito al
fondo della pentola. Questa transizione ¢ la fonte di perdite di calore elevato, soprattutto quando il fondo
della pentola e il piano di cottura non corrispondono esattamente a vicenda (c'e uno spazio o cibo bruciato
tra diloro). Al contrario, il riscaldamento a induzione riscalda il fondo della pentola molto pili velocemente e la
cottura e quindi piu veloce, utilizzando sostanzialmente meno energia elettrica.

Pentole adatte per cucinare su un piano cottura a induzione
Prima dell’'uso, assicurarsi che la pentola che si utilizza sia fatta di materiale conduttivo magnetizzabile (smalto,
ghisa, acciaio inox) mentre il fondo della pentola € piatto e uniforme e ha almeno 12 cm di diametro.

ATTENZIONE: La dimensione massima della pentola per il piano di cottura piccolo € 18 cm, la dimensione
massima della pentola per il piano di cottura grande & 24 cm! La pentola deve essere poggiata
solo sulla superficie a induzione. In nessun modo la pentola deve toccare la parte in plastica
dell'apparecchio, ad esempio il pannello contenente il display! Rischio di danneggiare l'intero
pannello e di limitare la funzionalita dell'intero apparecchio.

Il piano cottura a induzione & pronto per cuocere quasi subito. Non collocare mai pentole/padelle vuote sul
piano cottura di vetro ceramico. Mettere la pentola/padella sempre al centro della zona di induzione, altrimenti
la parte inferiore della pentola é riscaldata in modo non uniforme e puo bruciare il cibo nella pentola.

Pentole inadatte: ceramica, vetro, alluminio, pentole/padelle con fondo arrotondato/convesso o con diametro
inferiore a 12 cm o superiore a 24 cm.

ISTRUZIONI PER L'USO

Posizionare il piano cottura a induzione su una superficie piana in modo tale che le aperture per I'aspirazione
e il deflusso dell’aria non sono coperte. La distanza fra la parete e il piano cottura a induzione deve essere di
almeno 10 cm.

Piano di cottura piccolo

1) Accensione

1. Dopo aver collegato il piano cottura a induzione nella presa elettrica si sente un bip e sul display verra
visualizzato «OFF».

2. Premere il pulsante on/off e il display visualizza «ON» (on), la ventola si avvia e il piano cottura a induzione
passa dalla modalita standby alla modalita riscaldamento.

3. |l piano di cottura a induzione rileva se si utilizzano pentole corrette. Se si, dopo che l'indicatore ha
mostrato «ON» sul display, premere il tasto «<Menu» con cui € possibile selezionare I'impostazione di
cottura e il piano cottura si accende.

4. Incaso contrario, non € possibile selezionare I'impostazione di cottura dopo aver premuto il tasto «<Menu».
Si sente il segnale acustico ripetuto e il display visualizza I'avviso EO. Il piano cottura a induzione passa alla
modalita standby dopo 40 secondi.

2) Impostazione del livello di potenza

1. Premere il tasto «<Menu» e si accende l'indicatore luminoso di alimentazione «P».

2. Dopo l'accensione, il livello di potenza viene automaticamente impostato su 1300 W.

3. Impostare la potenza desiderata tramite la manopola di controllo nellintervallo 200-1300
W (complessivamente 10-stadi tutti insieme).

3) Impostazione della temperatura
1. Premere il tasto «<Menu» e si accende l'indicatore luminoso di temperatura «C».
2. Dopo l'accensione, il livello di temperatura viene automaticamente impostato su 240° C.
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3. Utilizzando il pulsante di controllo, impostare la temperatura al livello richiesto nella gamma da 60 a 240°
C (10 fasi di controllo temperatura).

4) Impostazione del timer

- quando é impostato il livello di potenza
Premere il tasto «<Menub» la terza volta, I'indicatore del livello di potenza e il controllo del timer si accendono;
il display visualizza «0:00».

2. Utilizzando il pulsante di controllo, impostare il tempo richiesto nellagamma da 0:01 a 3:00. Limpostazione
avanza di 1 minuto.

3. Dopo aver impostato il timer attendere fino a quando il display visualizza I'impostazione di potenza
preimpostata 1300 W. Quindi utilizzando il pulsante di controllo impostare il livello di potenza richiesta.

- quando é impostata la temperatura

1. Premere il tasto «Menu» la quarta volta, l'indicatore del livello di temperatura e il controllo del timer si
accendono; il display visualizza «0:00».

2. Utilizzando il pulsante di controllo, impostare il tempo richiesto nellagamma da 0:01 a 3:00. Limpostazione
avanza di 1 minuto.

3. Dopo aver impostato il timer attendere fino a quando il display visualizza la temperatura preimpostata
240° C. Quindi utilizzando il pulsante di controllo impostare la temperatura richiesta.

5) Spegnimento

1. Dopo aver completato la cottura, spegnere la piastra a induzione premendo il pulsante on/off; il display
visualizza «OFF». La ventola funzionera ancora per un po’ per raffreddare I'apparecchio.

2. Quando la ventola si ferma, scollegare l'apparecchio dalla presa elettrica e lasciarlo raffreddare
completamente.

Piano di cottura grande

1) Accensione

1. Dopo aver collegato il piano cottura a induzione nella presa elettrica si sente un bip e sul display verra
visualizzato «OFF».

2. Premere il pulsante on/off e il display visualizza «<ON», la ventola si avvia e il piano cottura a induzione
passa dalla modalita standby alla modalita riscaldamento.

3. |l piano di cottura a induzione rileva se si utilizzano pentole corrette. Se si, dopo che l'indicatore ha
mostrato «ON» sul display, premere il tasto «<Menu» con cui € possibile selezionare I'impostazione di
cottura e il piano cottura si accende.

4. In caso contrario, non € possibile selezionare Iimpostazione di cottura dopo aver premuto il tasto «<Menu».
Si sente il segnale acustico ripetuto e il display visualizza I'avviso EO. Il piano cottura a induzione passa alla
modalita standby dopo 40 secondi.

2) Impostazione del livello di potenza

1. Premere il tasto «<Menu» e si accende l'indicatore luminoso di alimentazione «P».

2. Dopo l'accensione, il livello di potenza viene automaticamente impostato su 1600 W.

3. Impostare la potenza desiderata tramite la manopola di controllo nell'intervallo 200-1300 W
(complessivamente 10-stadi tutti insieme).

3) Impostazione della temperatura

1. Premere il tasto «Menu» e si accende l'indicatore luminoso di temperatura «C».

2. Dopo l'accensione, il livello di temperatura viene automaticamente impostato su 240° C.

3. Utilizzando il pulsante di controllo, impostare la temperatura al livello richiesto nella gamma da
60 a 240° C (10 fasi di controllo temperatura).
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4) Impostazione del timer
- quando é impostato il livello di potenza

1. Premere il tasto «<Menub» la terza volta, I'indicatore del livello di potenza e il controllo del timer si accendono;
il display visualizza «0:00».

2. Utilizzando il pulsante di controllo, impostare il tempo richiesto nellagamma da 0:01 a 3:00. Limpostazione
avanza di 1 minuto.

3. Dopo aver impostato il timer attendere fino a quando il display visualizza I'impostazione di potenza
preimpostata 1600 W. Quindi utilizzando il pulsante di controllo impostare il livello di potenza richiesta.

- quando é impostata la temperatura

1. Premere il tasto «<Menu» la quarta volta, l'indicatore del livello di temperatura e il controllo del timer si
accendono; il display visualizza «0:00».

2. Utilizzando il pulsante di controllo, impostare il tempo richiesto nellagamma da 0:01 a 3:00. Limpostazione
avanza di 1 minuto.

3. Dopo aver impostato il timer attendere fino a quando il display visualizza la temperatura preimpostata
240° C. Quindi utilizzando il pulsante di controllo impostare la temperatura richiesta.

5) Spegnimento

1. Dopo aver completato la cottura, spegnere la piastra a induzione premendo il pulsante on/off; il display
visualizza «OFF». La ventola funzionera ancora per un po’ per raffreddare I'apparecchio.

2. Quando la ventola si ferma, scollegare l'apparecchio dalla presa elettrica e lasciarlo raffreddare
completamente.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima della pulizia e di qualsiasi manipolazione del piano cottura ad induzione, scollegarlo dalla presa elettrica
e permettere al piano cottura raffreddarsi!

Tenere il piano cottura fuori dalla portata dei bambini fino a quando si raffredda!

Dopo il raffreddamento, pulire il piano cottura in vetro ceramica e il pannello di controllo del piano di cottura
con un panno e utilizzare un panno inumidito con detersivo per piatti per le zone piu sporche.

Non utilizzare spugne abrasive o detersivi in polvere. Non immergere il piano cottura a induzione e il cavo di
alimentazione in acqua!

Tenere la parte superiore del piano cottura sempre pulita per evitare 'accumulo di sporco intorno alla ventola
eil suo possibile guasto. Pulire la polvere dall’area delle aperture di circolazione aria usando batuffoli di cotone
0 uno spazzolino da denti con una piccola quantita di detersivo non aggressivo e rimuovere con cura le
macchie d'olio.

Pulire accuratamente i resti di detergenti dal piano cottura con panno umido, altrimenti possono bruciare
quando il piano cottura € acceso.

AVVERTENZE

Se il display visualizza un messaggio di avvertimento, seguire le istruzioni riportate di seguito.

Codice di Possibile causa Soluzione
avvertimento

EO Una pentola/padella inadatta é sulla Posizionare una pentola adatta sul piano
zona di induzione o il diametro della | cottura.
pentola/padella & inferiore a 12 cm.

E1 Cattivo collegamento del piano Contattare un centro assistenza autorizzato.
cottura ad induzione/circuito elettrico
guasto.

E2 Problemi con il sensore di Contattare un centro assistenza autorizzato.
temperatura.
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Codice di Possibile causa Soluzione

avvertimento

E3 La tensione e troppo alta. Controllare la sorgente di alimentazione,
accendere quando la fonte di alimentazione
ritorna normale.

E4 La tensione e troppo bassa. Controllare la sorgente di alimentazione,
accendere quando la fonte di alimentazione
ritorna normale.

E5 Protezione contro il surriscaldamento | Attendere alcuni minuti fino a quando

— il piano cottura e troppo caldo. I'apparecchio si raffredda; controllare la
pentola/padella.

E6 Problema con la ventola, I'aspirazione/ | Quando I'apparecchio si raffredda, pulire le

deflusso aria & bloccato. aperture. In seguito, riavviare il dispositivo.
Se il problema persiste, contattare un centro
assistenza autorizzato.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Piano di cottura a se stante o da incasso

Risparmio di tempo ed energia

Minima perdita di calore

Adatto per pentole di diametro 12-24 cm

Display a LED molto grande

Controllo della temperatura a 10 stadi (60° C - 240° C)
10 impostazioni di potenza

Timer 1-180 minuti

Controllo tattile

Spegnimento di sicurezza automatico dopo che la pentola & spostata
Protezione da sovratensione e surriscaldamento

Spia di accensione

Tensione nominale: 220-240 V~ 50/60 Hz
Potenza nominale in ingresso: 2900 W
Rumorosita: < 40 dB

USO E SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

Carta da imballaggio e cartone ondulato: consegnarli alla discarica. Imballaggio foglio stagnola, sacchetti PE, elementi plastici:
gettarli nei contenitori per il riciclaggio della plastica.

SMALTIMENTO DEI PRODOTTI A FINE VITA

Smaltimento di apparecchiature elettriche ed elettroniche (valido per i paesi membri dell'Unione Europea

e per altri paesi europei con un sistema di riciclo implementato)

Il simbolo rappresentato sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere trattato come

rifiuto domestico. Consegnare il prodotto alla struttura specificata per il riciclaggio di apparecchiature elettriche

ed elettroniche. Prevenire impatti negativi sulla salute umana e sull'ambiente riciclando correttamente il

prodotto. |
Il riciclaggio contribuisce a preservare le risorse naturali. Per ulteriori informazioni sul riciclaggio di questo 08/05
prodotto, fare riferimento alle autorita locali, all'organizzazione nazionale di trattamento dei rifiuti o al negozio

dove é stato acquistato il prodotto.

Questo prodotto e conforme ai requisiti della direttiva UE in materia di compatibilita
elettromagnetica e sicurezza elettrica.

Il produttore si riserva il diritto ad effettuare cambiamenti del testo e dei parametri tecnici.
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HORNILLO POR INDUCCION

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

iLea con atencion y guarde para un uso futuro!

Advertencia: Las medidas e instrucciones de seguridad incluidas en
este manual no cubren todas las condiciones y situaciones posibles.
El usuario debe comprender que el sentido comun, la precaucién
y el cuidado son factores que no pueden ser incorporados en ningun
producto. Por lo tanto, estos factores deben ser garantizados por el/los
usuario(s) que usa(n) y opera(n) este artefacto. No somos responsables
por danos causados durante el transporte, por el uso inapropiado,
variaciones del voltaje, o cambio o modificacion de cualquier parte del
artefacto.

Para proteger contra riesgo de incendio o descarga eléctrica, debe
tomar precauciones bdsicas mientras usa los artefactos eléctricos,
incluso lo siguiente:

1. Asegurese de que el voltaje en su tomacorriente corresponda
con el voltaje provisto en la etiqueta del artefacto y de que el
tomacorriente tenga la descarga a tierra correcta. El tomacorriente
eléctrico debe ser instalado de acuerdo con los cédigos eléctricos
aplicables segun los estandares europeos (EN).

I 2. Nouse el hornillo por induccion ni el cable de alimentacion si estan

danados o si hay una rajadura en la parte superior del hornillo.
iRevise con regularidad! jTodas las reparaciones, incluso los
reemplazos de cable, deben ser realizadas por un taller de
reparaciones autorizado! jNo quite las cubiertas protectoras
del artefacto, riesgo de descarga eléctrica!

3. Proteja el artefacto del contacto directo con agua u otros liquidos
para evitar una potencial descarga eléctrica. Nunca use este
artefacto cerca de una bafera, ducha, lavabo ni de ningun otro
recipiente lleno con agua.

4. No use el hornillo por induccién al aire libre ni en un ambiente
humedo, y tampoco toque el cable de alimentacién o el artefacto
con las manos mojadas. Riesgo de descarga eléctrica.
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5. jEs necesaria una supervision cuidadosa para usar el hornillo por
induccién cerca de los ninos!

6. No deje el hornillo por induccién en funcionamiento y sin
supervision.

7. Preste especial atencion cuando manipule el artefacto para evitar
lesiones, por ejemplo, quemaduras y escaldaduras.

8. No use el hornillo por induccién cerca de elementos inflamables
o debajo de estos, por €j. cerca de cortinas. La temperatura de las
superficies cerca del artefacto en funcionamiento es mas caliente
de lo normal. Coloque el hornillo por induccion alejado de otros
objetos para garantizar la libre circulacion del aire necesario para su
funcionamiento apropiado. No coloque nada sobre la superficie del
hornillo (por ej., objetos metélicos como cubiertos, etc.; hay riesgo
de quemaduras).

9. Mantenga el hornillo por induccion alejado de las superficies
calientes y de fuentes de calor, por ejemplo, platos calientes.

10.Si el artefacto emite olor o humo anormal, desenchufelo de
inmediato y llévelo a un centro autorizado de reparaciones.

11.No se recomienda dejar el cable del hornillo por induccion
conectado al tomacorriente sin supervision. Desconecte el cable del
tomacorriente antes de realizar el mantenimiento. No desenchufe [l
el cable del tomacorriente tirando del mismo. Desenchufe el cable
del tomacorriente sujetando el enchufe.

12.No permita que el cable toque superficies calientes ni que se ubique
sobre bordes afilados.

13.{No toque las zonas de induccion durante su uso ni después! El calor
residual puede causar quemaduras por el calor transferido desde la
parte inferior caliente de la olla al hornillo.

14.Retire todo el empaque antes del primer uso. Asegurese de que
los ninos no jueguen con el material de empaque. jPeligro de
sofocacion!

15.No use rocio de aceite en los platos, use un cepillo sumergido
en aceite. Tenga extremo cuidado, ya que el aceite y la grasa
sobrecalentados pueden prenderse fuego. Cuando caliente latas
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u otros recipientes cerrados, siempre abra la tapa, de lo contrario
hay peligro de explosion debido a la acumulacion de calor interior.

16.No coloque ningun objeto metalico o magnético sobre ni cerca del
hornillo por induccion, por ej,, tarjetas de débito, cubiertos u otros
objetos, que pudieran causar quemaduras o incendio o pudieran
rayar la superficie de las placas del hornillo por induccion.

17.Solo use platos especificos para cocinar sobre un hornillo por
induccién. No use accesorios que no sean recomendados por los
fabricantes, de lo contrario podria perder la garantia.

18.Use el hornillo por induccion solo de acuerdo con las instrucciones
provistas en este manual. Este hornillo por induccion esta disenado
solo para uso doméstico. El fabricante no es responsable por dafios
causados por el uso inapropiado de este artefacto.

19.El artefacto no esta disefiado para ser usado con temporizadores ni
con ningun otro sistema de control a distancia.

20.Las personas que usan un marcapasos cardiaco solo deben usar
este producto después de consultar al médico.

21.El hornillo puede ser incorporado a la mesada de la cocina.

22.Elartefacto puedeserusado porninosde8anosdeedad enadelante,
y por personas con capacidades fisicas o0 mentales disminuidas si
son supervisadas apropiadamente osi se les hainformado acercade
cémo usar el artefacto de manera segura y comprenden los riesgos
potenciales. Los niflos no deben jugar con el artefacto. Los nifos
no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento del artefacto,
a menos que tengan 8 afos de edad o mas y estén supervisados. Se
debe mantener a los nihos menores de 8 afos de edad alejados del
artefacto y su fuente de alimentacion.

LA SUPERFICIE CONTINUA CALIENTE DESPUES DEL USO. NO
TOCAR.

Atencion: El hornillo por induccién puede interferir con las ondas de
radio. Por lo tanto coloque el hornillo por inducciéon lo mas
lejos posible de una senal de television o radio.

Do not immerse in water! - jNo sumerja el producto en agua!
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El principio y las ventajas del calentamiento por induccion

La ventaja principal del calentamiento por induccion es la eliminacién de las pérdidas de calor, ya que calienta
la parte inferior de la olla de manera directa. Si esta usando hornillos eléctricos con quemadores o anafes de
vitroceramica, el quemador o el anafe se calienta siempre primero y luego el calor es transferido a la parte
inferior de la olla. Esta transicion es la fuente de pérdidas grandes de calor, en especial, cuando la parte inferior
delaollay el anafe no se adaptan de manera exacta una con otra (existe una brecha o alimento quemado entre
ellas). En cambio, el calentamiento por induccién calienta la parte inferior de la olla con mayor rapidez, y la
coccion entonces es mas rapida también, con una cantidad bastante inferior de energia eléctrica.

Utensilios de cocina adecuados para cocinar sobre un hornillo por inducciéon

Antes de usar el hornillo, asegurese de que la olla a usar esté fabricada de material magnetizable conductor
(esmalte, hierro fundido, acero inoxidable) y que la parte inferior de la olla sea plana y uniforme y tenga al
menos 12 cm de didmetro.

PRECAUCION: iEl tamafio maximo de olla para el hornillo pequefo es 18 cm y el tamafio maximo de olla
para el hornillo grande es 24 cm! La olla debe ser colocada sobre la superficie de induccién
solamente. jLa olla no debe nunca tocar la parte plastica del artefacto, por ejemplo, el panel
que contiene el visor! Riesgo de dafiar el panel completo y limitar la funcionalidad de todo el
dispositivo.

Este hornillo por induccion estd listo para cocinar casi de inmediato. Nunca coloque ollas/sartenes vacios sobre

el anafe de vitroceramica. Siempre coloque la olla/sartén en el centro de la zona de induccién, de lo contrario

la parte inferior del sartén se calentard de manera desigual y el alimento podria quemarse.

Utensilios de cocina inadecuados: cerdmica, vidrio, aluminio, ollas/sartenes con partes inferiores
redondeadas/convexas o con didametro menor a 12 cm o mayor a 24 cm.

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Coloque el horillo por induccién sobre una superficie plana de manera tal que las aberturas para la toma
y salida de aire no estén cubiertas. La distancia entre la pared y el hornillo por induccién debe ser de al menos
10 cm.

Placa caliente pequeiia B

1) Encendido

1. Después de enchufar el hornillo por induccidn en el tomacorriente eléctrico usted oird un sonido y vera
«OFF» en el visor.

2. Pulse el botén on/off y el visor mostrara «<ON», el ventilador arrancara y el hornillo por induccién cambiara
del modo espera al modo calentar.

3. Elhornillo por induccién detecta si se estan usando utensilios de cocina correctos. De ser asi, luego de que
aparece el indicador «ON» en el visor, presione el botdn «Menu» y podra seleccionar la configuracién de
coccion, y el hornillo se encendera.

4. Delo contrario, no es posible seleccionar la configuracion de coccién luego de presionar el botén «Menu».
Oird una sefal sonora repetida y el visor mostrara un aviso de advertencia EO. El hornillo por induccién se
cambiara a modo espera luego de 40 segundos.

2) Configuracion del nivel de potencia

1. Presione el botén «Menu» y la luz indicadora de potencia «P» se encendera.

2. Luego del encendido, el nivel de potencia automaticamente se colocara en 1300 W.

3. Establezca la potencia deseada con la perilla de control en el rango de 200 a 1300 W (configuracion total
de 10 etapas).

3) Configuracion de la temperatura

1. Presione el botén «Menu» dos veces y la luz indicadora de temperatura «°C» se encendera.
2. Luego del encendido, la temperatura automaticamente se colocara en 240°C.
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3. Con el botén de control, usted colocara la temperatura en el nivel requerido en el rango de 60 a 240°C
(control de temperatura fase 10).

4) Configuracion del temporizador

- cuando el nivel de potencia esta colocado
Presione el botén «Menu» por tercera vez, el indicador de nivel de potencia y el control del temporizador
se iluminaran; el visor mostrara «0:00».

2. Con el botdn de control, coloque el tiempo requerido en el rango de 0:01 a 3:00. La configuracion avanza
de a 1 minuto.

3. Después de colocar el temporizador, espere hasta que el visor muestre la configuracion preseleccionada
de potencia 1300 W. Luego con el botén de control coloque el nivel de potencia requerido.

- cuando esta establecida la temperatura

1. Presione el botén «Menu» por cuarta vez, el indicador de nivel de temperaturay el control del temporizador
se iluminaran: el visor mostrara «0:00».

2. Con el botdn de control, coloque el tiempo requerido en el rango de 0:01 a 3:00. La configuracion avanza
de a 1 minuto.

3. Después de colocar el temporizador, espere, hasta que el visor muestre la temperatura preseleccionada de
240°C. Luego, con el boton de control coloque la temperatura requerida.

5) Apagado

1. Luego de que haya terminado la coccién, apague el hornillo por induccién presionando el botén on/off; el
visor mostrara «OFF». El ventilador aiin marchara por un momento para enfriar el artefacto.

2. Cuando el ventilador se detenga, desconecte el artefacto del tomacorriente eléctrico y deje que se enfrie
por completo.

Placa caliente grande

1) Encendido

1. Después de enchufar el hornillo por induccién en el tomacorriente eléctrico usted oira un sonido y vera
«OFF» en el visor.

2. Presione el botdn on/off y el visor mostrara «<ON», el ventilador arrancara y el hornillo por induccién
cambiara del modo espera al modo calentar.

3. Elhornillo por induccién detecta si se estan usando utensilios de cocina correctos. De ser asi, luego de que
aparece el indicador «ON» en el visor, presione el botdén «Menu» y podra seleccionar la configuracion de
coccion, y el hornillo se encendera.

4. Delo contrario, no es posible establecer la coccion luego de pulsar el botén «Menu». Oird una sefal sonora
repetida y el visor mostrard un aviso de advertencia EO. El hornillo por induccién se cambiard a modo
espera luego de 40 segundos.

2) Configuracion del nivel de potencia

1. Presione el boton «Menu» y la luz indicadora de potencia «P» se encendera.

2. Luego del encendido, el nivel de potencia automaticamente se colocara en 1600 W.

3. Establezca la potencia deseada con la perilla de control en el rango de 200 a 1600 W (configuracién total
de 10 etapas).

3) Configuracion de la temperatura

1. Presione el botén «Menu» dos veces y la luz indicadora de temperatura «°C» se encendera.

2. Luego del encendido, la temperatura automaticamente se colocara en 240°C.

3. Con el botén de control, usted colocard la temperatura en el nivel requerido en el rango de 60 a 240°C
(control de temperatura fase 10).

4) Configuracion del temporizador
- cuando la etapa de potencia esta colocada
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1. Presione el botén «Menu» por tercera vez, el indicador de nivel de potencia y el control del temporizador
se iluminaran; el visor mostrara «0:00».

2. Con el botén de control, coloque el tiempo requerido en el rango de 0:01 a 3:00. La configuracion avanza
de a 1 minuto.

3. Después de colocar el temporizador, espere hasta que el visor muestre la configuracion preseleccionada
de potencia 1600 W. Luego con el boton de control coloque el nivel de potencia requerido.

- cuando esta establecida la temperatura

1. Presione el botdn «Menu» por cuarta vez, el indicador de nivel de temperaturay el control del temporizador
se iluminaran: el visor mostrara «0:00».

2. Con el botdn de control, coloque el tiempo requerido en el rango de 0:01 a 3:00. La configuracion avanza
de a 1 minuto.

3. Después de colocar el temporizador, espere, hasta que el visor muestre la temperatura preseleccionada de
240°C. Luego, con el botén de control coloque la temperatura requerida.

5) Apagado

1. Luego de que haya terminado la coccién, apague el hornillo por induccién presionando el botén on/off; el
visor mostrara «OFF». El ventilador aiin marchara por un momento para enfriar el artefacto.

2. Cuando el ventilador se detenga, desconecte el artefacto del tomacorriente eléctrico y deje que se enfrie
por completo.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

iAntes de limpiar y manipular de cualquier manera el hornillo por induccién, desenchufelo del tomacorriente
eléctrico y déjelo enfriar!

iMantenga el hornillo por induccién alejado del alcance de los nifios hasta que se enfrie!

Luego de enfriarse, limpie el anafe de vitroceramica y el panel de control del hornillo con un pafo y use un
pano humedecido con detergente para vajilla para los lugares mas sucios.

No use esponjas ni polvos abrasivos. jNo sumerja el hornillo por induccidn ni el cable de alimentacion en agua!
Mantenga la parte superior del hornillo limpia todo el tiempo para evitar laacumulacion de suciedad alrededor
del ventilador y su posible falla. Limpie el polvo de la zona de las aberturas de circulacién de aire con bastones
de algodon o un cepillo dental con una cantidad pequena de detergente limpiador no abrasivo y con cuidado
quite las manchas de aceite.

Limpie con cuidado los restos de agentes limpiadores del anafe con un paio himedo, de lo contrario pueden
quemarse cuando el hornillo esta encendido.

ADVERTENCIAS

Si el visor muestra un mensaje de advertencia, siga las instrucciones a continuacion.

Codigo de Causa posible Solucion
advertencia

EO Hay una olla/sartén inadecuado enla | Coloque utensilios de cocina adecuados sobre
zona de induccién o el didmetro dela | el anafe.
misma es menora 12 cm.

E1 Mala conexion del hornillo por Comuniquese con un taller de reparaciones
induccioén/circuito eléctrico autorizado.
defectuoso.

E2 Problema con el sensor de Comuniquese con un taller de reparaciones
temperatura. autorizado.

E3 El voltaje es demasiado alto. Revise la fuente de potencia, encienda cuando

vuelva a la normalidad.
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Codigo de Causa posible Solucion
advertencia

E4 El voltaje es demasiado bajo. Revise la fuente de potencia, encienda cuando
vuelva a la normalidad.
E5 Proteccion contra sobrecalentamiento: | Espere unos minutos hasta que el artefacto se
el anafe esta demasiado caliente. enfrie; revise la olla/sartén.
E6 Problema con el ventilador; la toma/ Cuando el artefacto se enfria, limpie las
salida de aire estd bloqueada. aberturas. Luego, reinicie el artefacto. Si el

problema persiste, comuniquese con un taller
de reparaciones autorizado.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Anafe separado o integrado

Ahorra tiempo y energia

Pérdida minima de calor

Adecuado para utensilios de cocina de 12 a 24 cm de diametro
Visor de LED extra grande

Control de temperatura de 10 etapas (60°C — 240°C)
Configuracién de potencia de 10 etapas

Temporizador de 1 a 180 minutos

Control tactil

Corte automatico de seguridad luego de que se quitaron los utensilios de cocina
Proteccion de sobrecalentamiento y sobretension

Indicador de encendido

Voltaje nominal: 220-240 V~ 50/60 Hz
Potencia de entrada nominal: 2900 W
Nivel de ruido: <40 dB

USOY ELIMINACION DE LOS DESECHOS

Papel para envolver y cartén corrugado: entregar a una chatarreria. Plastico de embalaje, bolsas de polietileno, elementos
plasticos: arréjelos en los recipientes para reciclaje de plasticos.

ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS AL FINAL DE SU VIDA UTIL

Eliminacion de equipos eléctricos y electronicos (valido en los paises miembros de la Union Europea

y otros paises europeos con un sistema implementado de reciclaje)

El simbolo representado en el producto o en el embalaje significa que el producto no sera tratado como desecho

domeéstico. Entregue el producto en el sitio especifico para reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos. Evite los

efectos negativos en la salud humana y en el medioambiente reciclando apropiadamente su producto.

El reciclaje contribuye a la preservacion de los recursos naturales. Para mas informacién acerca del reciclaje de ]
este producto, consulte a su autoridad local, organizacién de procesamiento de desechos domésticos o en la 08/05
tienda donde comprd el producto.

Este producto cumple con los requisitos de la directiva de la UE acerca de la compatibilidad
electromagnética y seguridad eléctrica.

Se reservan cambios en el texto y parametros técnicos.
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INDUKCINE KAITLENTE

SAUGOS INSTRUKCIJOS
Atidziai perskaitykite ir iSsaugokite pasinaudojimui ateityje!

Ispéjimas: Siame vadove nurodytos saugos priemonés ir instrukcijos
neapima visy galimy salygy ir situacijy. Naudotojui batina suprasti, kad
bendrasis principas, atsarga ir prieziura yra veiksniai, kuriy negalima
integruoti | jokj produkta. Todél, naudodamasis ar dirbdamas 3iuo
prietaisu, naudotojas turi uztikrinti, kad Siy veiksniy yra paisoma. Mes
nesame atsakingi dél Zalos, kurj jvyko gaminj transportuojant, dél
netinkamo jo naudojimo, jtampos svyravimy arba kurios nors prietaiso
dalies pakeitimo ar modifikavimo.

Kad iSvengtumeéte gaisro arba susizalojimo dél elektros smugio,
visuomet, naudodamiesi  elektros prietaisais, vadovaukités
pagrindinémis atsargumo priemonémis, jskaitant:

1. |sitikinkite, kad elektros lizdo jtampa atitinka ant prietaiso etiketés
nurodyta jtampos verte, ir kad lizdas tinkamai jzemintas. Elektros
lizdg butina jrengti vadovaujantis galiojanciais elektros darby
kodeksais pagal EN.

2. Nenaudokite indukcinés kaitlentés arba maitinimo laido, jei
jie pazeisti arba jei kaitlentés virSuje yra jtrakimy. Tikrinkite
reguliariai! Bet koks remontas, jskaitant laido pakeitima, turi
bati atliekamas profesionalios techninés prieziuros centre!
Nenuimkite prietaiso apsauginiy dang¢iy dél elektros smugio [}
rizikos!

3. Saugokite prietaisg nuo tiesioginio kontakto su vandeniu ar kitais
skysciais kad iSvengtuméte potencialaus elektros smugio. Niekada
nenaudokite prietaiso Salia vonios, duso, kriauklés ar kity vandens
talpykliy.

4. Nenaudokite indukcinés kaitlentés lauke arba drégnoje aplinkoje
bei nelieskite laido ar prietaiso slapiomis rankomis. Elektros smugio
rizika.

5. Bukite ypa¢ démesingi jei indukciné kaitlenté naudojama ten, kur
yra vaiky!

6. Nepalikite veikiancios indukcinés kaitlentés be prieziuros.
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7. Naudodami prietaisg bukite ypac atsargus kad nesusizalotuméte,
pavyzdziui, nenusidegintumeéte, neapsiplikytuméte.

8. Nenaudokite indukcinés kaitlentés 3alia degiy objekty arba po jais,
pavyzdziui, uzuolaidomis. PavirSiy temperatura 3alia veikiancio
prietaiso yra karStesné nei jprasta. Statykite indukcine kaitlente
atokiau nuo kity objekty, kad uztikrintuméte pakankama oro
cirkuliavimg tinkamam jo eksploatavimui. Nieko nedékite ant
kaitlentés pavirSiaus (pavyzdziui, metaliniy objekty, tokiy kaip
valgymo jrankiai ir pan.; nusideginimo pavojus).

9. Laikykite indukcine kaitlente atokiau nuo karsty pavirsiy ir Silumos
Saltiniy, pavyzdziui, virykliy.

10.Jei prietaisas skleidzia nejprastg kvapa arba sklinda dumai,
nedelsiant atjunkite prietaisg ir kreipkités j jgaliotajj techninés
priezitros centra.

11.Nerekomenduojama palikti indukcinés kaitlentés laido prijungto
prie elektros lizdo be priezitros. Prie$ pradédami technine priezilrg,
atjunkite maitinimo laidg nuo elektros lizdo. Netraukite laido i3
elektros lizdo trakteléjimo veiksmu. Atjunkite laidg nuo elektros
lizdo, suéme uz kistuko.

12.Neleiskite maitinimo laidui prisiliesti prie karSty pavirsiy arba
persilenkti uz astriy kampuy.

13.Nelieskite indukcinés zonos naudojimo metu ir po jo! Uzsilikusi
kaitra, perduodama nuo kaitinamo puodo apacios j kaitlente, gali
nudeginti.

14.PrieS naudodami pirmajj karta pasalinkite bet kokj jpakavima.
Pasirupinkite, kad pakavimo medziaga nezaisty vaikai. Uzdusimo
pavojus!

15.Nenaudokite purskiamo aliejaus maisto ruosai, aliejui paskirstyti
naudokite iStepimo teptuka. Bulkite ypac atsargls, nes perkaites
aliejus gali uzsidegti. Kai kaitinate skardines ar kitas uzdaras
talpyklas, visada atidarykite dangtelj, prieSingu atveju gali kilti
sprogimo pavojus dél viduje susikaupusios kaitros.

16.Nedékite jokiy metaliniy arba magnetiniy objekty ant indukcinés
kaitlentés arba 3alimais jos — pvz., debetiniy korteliy, valgymo
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jrankiy arba kity objekty - kurie gali nudeginti arba sukelti gaisra,
arba subraizyti indukcinés kaitlentés pavirsiy.

17.Naudokite tik tokius indus, kurie skirti maisto ruo$ai ant indukcinés
kaitlentés. Nenaudokite priedy, kuriy nerekomenduoja gamintojai,
nes galite prarasti garantine priezilra.

18.Naudokite indukcine kaitlente tik pagal Siame vadove aprasytas
instrukcijas. Si indukcineé kaitlenté skirta tik naudojimui namuose.
Gamintojas neatsako uz bet kokig zala, atsiradusia dél netinkamo
$io prietaiso naudojimo.

19.Prietaisas néra skirtas naudoti su laikmaciais ar kitomis nuotolinio
valdymo sistemomis.

20.Zmoneés su 3irdies stimuliatoriumi neturéty naudoti 3io gaminio
nepasitare su gydytojais.

21.Kaitlente galima montuoti j virtuvinj stalvirsj.

22.Siuo prietaisu gali naudotis 8 ir vyresnio amZiaus vaikai, Zmonés su
fizine ir psichine negalia, jei juos prizidri kitas Zmogus arba jie buvo
iSmokyti, kaip naudotis prietaisu saugiai ir supranta potencialia
rizikg. Vaikams negalima leisti zaisti su Siuo prietaisu. Vaikams
neleidZziama atlikti Sio prietaiso valymo ar techninés priezitros
darbo, nebent jiems 8 ir daugiau mety bei yra priziarimi. Jaunesni
nei 8 mety vaikai turéty laikytis atokiau $io prietaiso ir jo maitinimo.

SURFACE REMAINS HOT AFTER USE. DO NOT TOUCH. - PO
NAUDOJIMO PAVIRSIUS LIEKA JKAITES. NELIESKITE.

Démesio: Indukciné kaitlente gali trikdyti radijo bangas. Todeél
statykite jg kiek jmanoma toliau radijo arba televizoriaus.

Do not immerse in water! - Nemerkti j vandenj!

Indukcinio kaitinimo principas ir privalumai

Pagrindinis indukcinio kaitinimo privalumas yra Silumos nuostolio eliminavimas, kadangi tiesiogiai $ildomas
puodo dugnas. Jei naudojate elektrines kaitlentes su degikliais arba keraminio stiklo maisto ruosos pavirsiumi,
degiklis arba maisto ruosos pavirdius visada jkaista pirmiausia, o tada Siluma yra perduodama puodo dugnui.
Sis perdavimas yra didelis $ilumos nuostolis, ypa¢ kai puodo dugnas ir maisto ruo3os pavirsius tiksliai neatitinka
vienas kito (tarp jy yra tarpas arba sudegusio maisto). Priesingai, indukciné siluma susildo puodo dugng daug
greiciau, ir tada maisto ruosa vyksta kur kas greiciau, sunaudojant kur kas maziau elektros energijos.
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Indai tinkami maisto ruosai ant indukcinés kaitlentés

Prie$ pradédami naudojima jsitikinkite, kad Jisy naudosimas puodas yra pagamintas i$ jsimagnetinancios
laidziosios medziagos (emalio, lydytos gelezies, neradijancio plieno), puodo dugnas yra plokscias ir lygus, ir jo
skersmuo maziausia 12 cm.

SVARBU: Didziausias puodo dydis maZajai kaitlentei yra 18 cm, o didZiajai — 24 cm! Puodus batina déti tik ant
indukcinio pavirsiaus. Jokiais budais puodas negali liestis prie plastikiniy prietaiso daliy, pavyzdziui,
skydelio su ekranu! Rizikuojate sugadinti visg skydelj ir apriboti viso prietaiso funkcionaluma.

Indukciné kaitlenté yra paruosta naudojimui beveik i$ karto. Niekada nedékite tusciy puody / keptuviy

ant stiklo keramikos maisto ruosos pavirdiaus. Puoda / keptuve visada dékite ant indukcinés zonos centro,

priedingu atveju apatiné keptuvés dalis kais netolygiai, ir maistas keptuvéje gali sudegti.

Netinkami maisto ruosos indai: keramikos, stiklo, aliuminio puodai / keptuvés uzapvalintais / iSgaubtais
dugnais, arba kuriy skersmuo mazesnis nei 12 cm arba didesnis nei 24 cm.

NAUDOJIMO INSTRUKCLJOS

Padékite indukcine kaitlente ant plokscio pavirsiaus taip, kad oro jleisties ir iSleidimo angos neblty uzdengtos.
Atstumas tarp sienos ir indukcinés kaitlentés privalo bati maziausia 10 cm.

Maza kaitlenté

1) Jjungimas

1. Prijunge indukcine kaitlente prie elektros lizdo, iSgirsite pypteléjima ir ekrane pamatysite jrasg OFF
(iSjungta).

2. Spauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka, ir jrasas ekrane pasikeis j ON (jjungta), ventiliatoriaus pradés
veikti, o indukcinés kaitlentés rezimas i$ parengties pasikeis j kaitinimo rézima.

3. Indukciné kaitlenté aptinka defektus, jei naudojate neteisingus maisto ruosos reikmenis. Jei taip, ekrane
pasirodzius jrasui ON, spauskite mygtuka ,Meniu’, ir galésite rinktis maisto ruo3os nuostata, o kaitlenté
isijungs.

4. PrieSingu atveju maisto ruo3os nuostaty nebegalima rinktis jau nuspaudus mygtuka,Meniu®“. Pakartotinai
iSgirsite garsinj signala, o ekrane pasirodys jspéjimas EO. Indukciné kaitlenté pereis j parengties rezima po
40 sekundziy.

2) Maitinimo lygio nustatymas

1. Spauskite ,Meniu” mygtuka, ir jsiziebs Sviesinis maitinimo indikatorius P.

2. ]jungus prietaisa maitinimo lygis automatiskai nustatomas 1300 W.

3. Naudodamiesi rankenéle nustatykite pageidaujamg maitinima diapazone 200-1300W (10 lygiy
nustatymai visi kartu).

3) Temperatiiros nustatymas

1. Spauskite ,Meniu” mygtuka dukart, ir jsiziebs Sviesinis temperataros indikatorius C.

2. ljungus prietaisa temperatira automatiskai rodoma 240 °C.

3. Naudodami valdymo mygtuka nustatysite reikiama maitinimo temperatiirg diapazone nuo 60 iki 240 °C
(10 lygmeny temperattros valdymas).

4) Laikmacio nustatymas

- kai nustatytas maitinimo lygis
Spauskite ,Meniu” mygtuka trecia karta, jsiziebs maitinimo lygio indikatorius ir laiko valdiklis; ekrane
rodoma 0:00.

2. Naudodami valdymo mygtuka nustatysite reikiama laikg diapazone nuo 0:01 iki 3:00. Laiko reikSmé didéja
kas 1 minute.

3. Nustacius laukimo laikmatj, prietaiso ekrane bus rodoma i$ anksto nustatyta maitinimo reikSmé 1300 W.
Tada, naudodami valdymo mygtuka, nustatykite reikiama maitinimo lygj.
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kai temperatiira nustatyta

Spauskite,,Meniu” mygtuka ketvirta karta, jsiziebs temperatiros lygio indikatorius ir laiko valdiklis: ekrane
rodoma 0:00.

Naudodami valdymo mygtuka nustatysite reikiama laika diapazone nuo 0:01 iki 3:00. Laiko reikSmé didéja
kas 1 minute.

Nustacius laukimo laikmatj, prietaiso ekrane bus rodoma i$ anksto nustatyta temperataros reiksmeé 240 °C.
Tada, naudodami valdymo mygtuka, nustatykite reikiama temperattra.

5) ISjungimas

1.

2.

Baige maisto ruosy, isjunkite indukcine kaitlente nuspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka; ekrane bus
rodoma OFF (isjungta). Ventiliatorius vis dar veiks, kad atvésinty prietaisa.
Kai ventiliatorius sustoja, atjunkite prietaiso maitinima ir palikite jj visapusiskai atausti.

Didelé kaitlenté

1) Jjungimas

1.

Prijunge indukcine kaitlente prie elektros lizdo, iSgirsite pypteléjima ir ekrane pamatysite jrasg OFF
(iSjungta).

Spauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka, ir jrasas ekrane pasikeis j ON (jjungta), ventiliatoriaus pradés
veikti, o indukcinés kaitlentés rezimas i$ parengties pasikeis j kaitinimo rezima.

Indukciné kaitlenté aptinka defektus, jei naudojate neteisingus maisto ruosos reikmenis. Jei taip, ekrane
pasirodzius jrasui ON, spauskite mygtuka ,Meniu’, ir galésite rinktis maisto ruo3os nuostata, o kaitlenté
isijungs.

Priedingu atveju maisto ruoSos nuostaty nebegalima nustatyti jau nuspaudus mygtuka ,Meniu”
Pakartotinaiisgirsite garsinj signala, o ekrane pasirodys jspéjimas EO. Indukciné kaitlenté pereis j parengties
rezima po 40 sekundziy.

2) Maitinimo lygio nustatymas

whn =

Spauskite ,Meniu” mygtuka, ir jsiziebs Sviesinis maitinimo indikatorius P.

Jjungus prietaisa maitinimo lygis automatiskai nustatomas 1600 W.

Naudodamiesi rankenéle nustatykite pageidaujama maitinima diapazone 200 - 1600 W (10 lygiy
nustatymai visi kartu).

3) Temperatiiros nustatymas

whn =

Spauskite ,Meniu” mygtuka dukart, ir jsiziebs Sviesinis temperatdros indikatorius C.

Jjungus prietaisa temperatdra automatiskai rodoma 240 °C.

Naudodami valdymo mygtuka nustatysite reikiama maitinimo temperatirg diapazone nuo 60 iki 240 °C
(10 lygmeny temperattros valdymas).

4) Laikmacio nustatymas

1.

kai nustatytas maitinimo lygis

Spauskite ,Meniu” mygtuka trecig karta, jsiziebs maitinimo lygio indikatorius ir laiko valdiklis; ekrane
rodoma 0:00.

Naudodami valdymo mygtuka nustatysite reikiama laika diapazone nuo 0:01 iki 3:00. Laiko reiksmé didéja
kas 1 minute.

Nustacius laukimo laikmatj, prietaiso ekrane bus rodoma i$ anksto nustatyta maitinimo reikSmé 1600 W.
Tada, naudodami valdymo mygtuka, nustatykite reikiama maitinimo lygj.

kai temperatira nustatyta
Spauskite,,Meniu” mygtuka ketvirta karta, jsiziebs temperatdros lygio indikatorius ir laiko valdiklis: ekrane
rodoma 0:00.

Naudodami valdymo mygtuka nustatysite reikiama laika diapazone nuo 0:01 iki 3:00. Laiko reiksmé didéja
kas T minute.

ECG 91



3. Nustacius laukimo laikmatj, prietaiso ekrane bus rodoma i$ anksto nustatyta temperattros reiksmé 240 °C.
Tada, naudodami valdymo mygtuka, nustatykite reikiama temperatara.

5) ISjungimas

1. Baige maisto ruosa, iSjunkite indukcine kaitlente nuspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka; ekrane bus
rodoma OFF (isjungta). Ventiliatorius vis dar veiks, kad atvésinty prietaisa.

2. Kai ventiliatorius sustoja, atjunkite prietaiso maitinima ir palikite jj visapusiskai atausti.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Prie$ valydami ir kitaip tvarkydami indukcine kaitlente, atjunkite ja nuo maitinimo lizdo ir leiskite atausti!

Kol ataus, laikykite kaitlente vaikams nepasiekiamoje vietoje!

Kaitlentei atausus Sluoste nuvalykite stiklo keramikos maisto ruosos pavirsiy ir kaitlentés valdymo skyda,
o vietoms, kur daugiau nesvarumy, naudokite skepeta, sudrékinta indy plovikliu.

Nenaudokite abrazyviniy kempinéliy arba Svei¢ciamujy milteliy. Nemerkite indukcinés kaitlentés ir maitinimo
laido j vandeni!

Laikykite kaitlentés pavirsiy Svary visuomet, kad isvengtuméte nesSvarumy kaupimosi aplink ausintuva ir
galimo jo sugadinimo. Nusluostikite dulkes nuo oro cirkuliacijos zonos, naudodami medvilnés plausines arba
danty Sepetuka su nedideliu stipraus valiklio kiekiu ir kruopsciai pasalinkite aliejaus démes.

Kruopsciai pasalinkite valiklio liku¢ius nuo maisto ruosos pavirsiaus drégna skepeta, nes priesingu atveju jie
gali uzsidegti jjungus kaitlente.

ISPEJIMAI

Jei ekrane rodomas jspéjimas, vadovaukités toliau nurodytomis instrukcijomis.

Ispéjimo kodas | Galima prieZastis Sprendimas
EO Netinkamas puodas / keptuvé ant Uzdékite tinkama virtuvés reikmenj ant maisto
indukcinés zonos arba puodo / ruosos pavirsiaus.
keptuvés skersmuo mazesnis nei 12 cm.
E1 Blogas indukcinés kaitlentés jungimas / | Susisiekite su jgaliotoju techninés priezitros
sutrikusi elektros grandiné. centru.
E2 Problema dél temperatarinio jutiklio. Susisiekite su jgaliotoju techninés priezitros
centru.
E3 Per didelé jtampa. Patikrinkite maitinimo 3altinj, jjunkite, kai
Saltinis grazinamas j normaly.
E4 Per maza jtampa. Patikrinkite maitinimo 3altinj, jjunkite, kai
saltinis grazinamas j normaly.
E5 Apsauga nuo perkaitimo — maisto Palaukite kelias minutes kol prietaisas atsaus;
ruos$os pavirsius per karstas. patikrinkite puoda / keptuve.
E6 Problemos dél ausintuvo, blokuojama Kai prietaisas atausta, iSvalykite angas. Po
oro jleistis / iSleidimas. to paleiskite prietaisg i$ naujo. Jei problema
islieka, susisiekite su jgaliotaisiais specialistais.
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TECHNINIAI PARAMETRAI

Pavienis arba integruotas maisto ruosos pavirsius
Laiko ir energijos taupymas

Minimalds Silumos nuostoliai

Tinka 12-24 cm skersmens virtuvés reikmenims
Labai didelis LED ekranas

10 lygiy temperatdros valdymas (60 °C - 240 °C)
10 lygiy maitinimo valdymas

Laikmatis nuo 1 iki 180 minuciy

Jutiklinis valdymas

Automatinis apsauginis isjungimas kai atmetamas maisto ruosos reikmuo
Apsauga nuo perkaitimo ir virsjtampiy
Maitinimo indikatorius

Vardiné jtampa: 220-240 V~50/60 Hz
Vardiné jvesties galia: 2900 W
TriukSmo lygis: <40 dB

NAUDOJIMAS IR ATLIEKY UTILIZAVIMAS

Viyniojamasis popierius ir gofruoto kartono dézé - iSmesti j atliekas. Pakavimo folija, PE maiseliai, plastikiniai elementai —
iSmesti j plastiko perdirbimo konteinerius.

GAMINIY UTILIZAVIMAS PASIBAIGUS JY EKSPOATACLJOS LAIKUI

Elektros ir elektronikos daliy utilizavimas (taikoma ES valstybése narése ir kitose Europos salyse, kur

galioja atlieky perdirbimo sistema)

Ant gaminio ar jo pakuotés atvaizduotas simbolis reiskia, kad gaminio negalima utilizuoti kartu su buitinémis

atliekomis. Nugabenkite gaminj | atitinkama elektros ar elektronikos gaminiy perdirbimo vietg. Utilizuodami

gaminj imkités saugos priemoniy dél neigiamo poveikio Zzmogaus sveikatai ir aplinkai.

Perdirbimas prisideda prie gamtiniy istekliy i$saugojimo. Daugiau informacijos apie Sio gaminio perdirbima, [
teiraukités vietinés valdzios institucijose, buitiniy atlieky perdirbimo organizacijose arba parduotuvéje, kur 08/05
isigijote $j gaminj.

Sis produktas atitinka ES direktyvos dél elektromagnetinio suderinamumo ir elektros saugos
reikalavimus.

Tekstas ir techniniai parametrai kei¢iami be isankstinio perspéjimo.
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tel.: +44 776 128 6651 (English)
e-mail: ECG@kbexpert.cz

tel.: +420272 122 111
el. pastas: ECG@kbexpert.cz

m Dovozca neruci za tlacové chyby obsiahnuté v ndvode na pouzitie
= Az importér nem felel a termék
= The

u uputama. ® Uvoznik ne jam¢i za morebitne tiskovne napake v navodilih za uporabo izdelka. = Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des

erreurs d'impression contenues dans le mode d'emploi du produit.
contenuti nel manuale dell'utente del prodotto.

= |'importatore non sara ritenuto responsabile per eventuali errori di stampa
= E|importador no asume ninguna responsabilidad por errores de impresién en el manual del usuario
del producto. ® Importuotojas neapsiima atsakomybés dél spausdinimo klaidy, pasitaikanciy gaminio naudotojo vadove.
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